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Welcome!

Dear Customer,

Thank you for choosing the Blomberg product. We want your product, manufactured with
high quality and technology, to offer you the best efficiency. Therefore, carefully read this
manual and any other documentation provided before using the product.

Keep in mind all the information and warnings stated in the user’s manual. This way, you
will protect yourself and your product against the dangers that may occur.

Keep the user's manual. If you give the product to someone else, give the manual with it.
The warranty conditions, usage and troubleshooting methods for your product are
provided in this manual.

The symbols and their descriptions in the user's manual:

Hazard that may result in death or injury.

@ Important information or useful usage tips.

Read the user’'s manual.

L[

f Hot surface warning.

NOTICE Hazard that may result in material damage to the product or its environment.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Safety Instructions

* This section includes the
safety instructions necessary
to prevent the risk of personal
injury or material damage.

« If the product is handed over
to someone else for personal
use or second-hand use pur-
poses, the user’'s manual,
product labels and other relev-
ant documents and parts
should also be given.

+ Our company shall not be held
responsible for damages that
may occur if these instructions
are not observed.

« Failure to follow these instruc-
tions shall void any warranty.

+ Always have the installation
and repair works made by the
manufacturer, the authorised

service or a person that the im-

porter company shall desig-
nate.

+ Use original spare parts and
accessories only.

+ Do not repair or replace any
component of the product un-

less it is clearly specified in the

user’'s manual.

» Do not make technical modific-

ations on the product.
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A1 .1 Intended Use
* This product is designed to be

used at home. It is not suitable
for commercial use.

Do not use the product in gar-
dens, balconies or other out-
doors. This product is intended
to be used in households and
in the staff kitchens of shops,
offices and other working en-
vironments.

« CAUTION: This product should

be used for cooking purposes
only. It should not be used for
different purposes, such as
heating the room.

1.2 Child, Vulnerable
Person and Pet Safety

* This product can be used by

children 8 years of age and
older, and people who are un-
derdeveloped in physical, sens-
ory or mental skills, or who
have lack of experience and
knowledge, as long as they are
supervised or trained about the
safe use and hazards of the
product.

+ Children should not play with

the product. Cleaning and user
maintenance should not be
performed by children unless
there is someone overseeing
them.



* This product should not be
used by people with limited
physical, sensory or mental ca-
pacity (including children), un-
less they are kept under super-
vision or receive the necessary
instructions.

+ Children should be supervised
to ensure that they do not play
with the product.

* Electrical products are danger-
ous for children and pets. Chil-
dren and pets must not play
with, climb on, or enter the
product.

* Do not put objects that chil-
dren may reach on the
product.

* Turn the handle of the pots
and pans to the side of the
counter so that children can-
not grab and burn.

« CAUTION: During use, the ac-
cessible surfaces of the
product are hot. Keep children
away from the product.

+ Keep the packaging materials
out of the reach of children.
There is a hazard of injury and
suffocation.

+ Before discarding worn out
and useless products:

1. Unplug the power plug and

remove it from the socket.

2. Cut off the power cable and

disconnect it with the plug
from the product.

3. Take precautions to prevent m

children from entering the
product.

4. Do not allow children to play
with product when it is in idle
mode.

A1 .3 Electrical Safety

* Plug the product into a groun-
ded outlet protected by a fuse
that matches the current rat-
ings indicated on the type la-
bel. Have the grounding install-
ation made by a qualified elec-
trician. Do not use the product
without grounding in accord-
ance with local / national regu-
lations.

* The plug or the electrical con-

nection of the appliance shall

be in an easily accessible
place. If this is not possible,
there should be a mechanism

(fuse, switch, key switch, etc.)

on the electrical installation to

which the product is connec-
ted, in compliance with the
electrical regulations and sep-
arating all poles from the net-
work.

Unplug the product or switch

off the fuse before repair,

maintenance and cleaning.

Plug the product into an outlet

that meets the voltage and fre-

quency values specified on the
type label.
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* (If your product does not have
a mains cable) only use the
connecting cable described in
the "Technical specifications"
section.

Do not jam the power cable un-
der and behind the product. Do
not put a heavy object on the
power cable. The power cable
should not be bent, crushed,
and come into contact with
any heat source.

Make sure that the power
cable is not jammed while put-
ting the product to its place
after assembly or cleaning.
Use original cable only. Do not
use cut or damaged cables.
Do not use an extension cord
or multi-plug to operate your
product.

Contact the authorized service
centre or importer to use the
approved adapter in cases
where the use of a converter
adapter (for plug type) is ne-
cessary.

Contact the importer or the au-
thorized service centre if the
length of the power line is in-
adequate.

Portable power sources or
multiple plugs may overheat
and catch fire. Keep multiple
plugs and portable power
sources away from the
product.

1.4
A Safety

« If the power cable is damaged, m

it must be replaced by the
manufacturer, an authorized
service or a person to be spe-
cified by the importer company
in order to prevent possible
dangers.

If your product has a power

cable and plug:

* Never put the product plug into
a broken, loose, or out-of-
socket plug. Make sure the
plug is fully inserted into the
socket. Otherwise the connec-
tions may overheat and cause
a fire.

+ Avoid inserting the device into
plugs that are greasy, unclean,
or potentially exposed to water
(such as those near a worktop
where water may escape). Oth-
erwise there is a risk of short
circuit and electrocution.

* Never touch the plug with wet
hands!

* Pull the plug out of the socket
using the plug's body rather
than the cord itself.

Transportation

* Disconnect the product from
the mains before transporting
the product.

* When you need to transport
the product, wrap it with
bubble wrap packaging mater-
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ial or thick cardboard and tape
it tightly. Secure the moving
parts of the product firmly to
prevent damage.

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age after transport. Contact
the importer or the authorized
service centre if damaged.

Al .5 Installation Safety

+ Before beginning the installa-
tion, de-energize the power line
to which the product will be
connected by turning off the
fuse.

+ Always wear protective gloves
during transport and installa-
tion. Otherwise there is a risk
of injury from sharp edges!

+ Before the product is installed,
check the product for any dam-
age. Do not have it installed if
the product is damaged.

+ Avoid using any heat-insulating
materials to cover the interior
of the furniture that will be in-
stalled.

* Direct sunlight and heat
sources, such as electric or
gas heaters, must not be
present in the area where the
product is installed.

+ Keep the surroundings of all
ventilation ducts of the
product open.

* Do not install the product near
a window. When you open the
window, hot cookware may tip
over.

« If there is a socket behind the
place where the product will be
installed, it must be ensured
that the product does not
come into contact with the
socket nor with the plug
plugged into the socket.

* There should be no gas hose,
plastic water pipe and socket
on the back or side wall of the
place where the product will be
installed. Otherwise, they may
be deformed by the heat effect
when the hob is operated and
may create a safety risk.

A] .6 Safety of Use

* Ensure that the appliance is
switched off after every use.

* If you will not use the product
for a long time, unplug it or
turn off the power from the
fuse box.

*+ Don't use the product if it
breaks down or gets damaged
while being used. Disconnect
the product from the electri-
city. Contact the importer or
the authorized service centre.

« CAUTION: If the hob surface is
cracked, disconnect the
product from the mains to
avoid the risk of electric shock.
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« CAUTION: If the hob glass sur-
face is broken:

Switch off all gas and (if applic-

able) electric hotplates. Discon-

nect the product from the elec-
tricity.

- Do not touch the appliance sur-

face.

- Do not use the appliance.

* Do not step on the appliance
for any reason.

* Never use the product when
your judgement or coordina-
tion is impaired by the use of
alcohol and/or drugs.

* Flammable objects must not
be kept in and around the
cooking area. Otherwise, these
may lead to fire.

« This product is not suitable for
use with a remote control or an
external clock.

Al .7 Temperature Warn-
ings

« CAUTION: When the product is
in use, the product and its ac-
cessible parts will be hot. Care
should be taken to avoid
touching the product and heat-
ing elements. Children under 8
years of age should be kept
away from the product unless
constantly supervised.
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Do not place flammable / ex- m

plosive materials near the
product, as the surfaces will be
hot while it is operating.
CAUTION: Danger of fire: Do
not store items on the cooking
surfaces.

A1 .8 Cooking Safety

CAUTION: The cooking pro-
cess must be observed. Short-
term cooking processes must
be constantly observed.
CAUTION: In solid or liquid oil
cooking, it is dangerous to
leave the hob unattended,
which may cause a fire. NEVER
try to extinguish the fire with
water; disconnect the product
from the mains, and then cover
the flames with a cover or fire
cloth (etc.).

Be careful when using alco-
holic drinks in your dishes. Al-
cohol evaporates at high tem-
peratures and may cause fire
since it can ignite when it
comes into contact with hot
surfaces.

A1 .9 Induction

The electrically operated zones
of your hob are equipped with
advanced” Induction” techno-
logy. On the induction hob
zones, which save time and en-
ergy, cookware suitable for in-



duction cooking must be used;
otherwise the hob zone will not
work. For detailed information,
see the section "Pot selection”.

« Since the induction hob cre-
ates a magnetic field, it can
have harmful effects for
people who use devices such
as pacemakers or insulin
pumps.

* Close the zone from its control
panel after use, do not rely on
the pot sensor.

+ Metal objects such as knives,
forks, spoons and lids should
not be placed on the hob sur-
face as they will get hot.

+ Do not store metal objects in
drawers under the hob. During
long and intensive use, the ma-
terials here may overheat.

2 Environmental Instructions

+ Do not place electronic
products such as mobile
phones, tablets, computers on
the induction hob. Your appli-
ance may be damaged.

1.10 Maintenance and
Cleaning Safety

+ Wait for the product to cool be-
fore cleaning the product. Hot
surfaces may cause burns!

* Never wash the product by
spraying or pouring water on it!
There is the risk of electric
shock!

* Do not use steam cleaners to
clean the product as this may
cause an electric shock.

2.1 Waste Directive

2.1.1 Compliance with the WEEE Dir-
ective and Disposing of the
Waste Product

This product complies with EU WEEE Dir-
ective (2012/19/EV). This product bears a
classification symbol for waste electrical
and electronic equipment (WEEE).

This product has been manu-

factured with high quality parts

and materials which can be re-

used and are suitable for recyc-

ling. Therefore, do not dispose
B b vaste product with nor-
mal domestic and other wastes at the end
of its service life. Take it to a collection

point for the recycling of electrical and elec-
tronic equipment. You can ask your local
administration about these collection
points. Disposing of the appliance properly
helps prevent negative consequences for
the environment and human health.

Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased complies
with EU RoHS Directive (2011/65/EU). It
does not contain harmful and prohibited
materials specified in the Directive.

2.2 Package Information

Packaging materials of the product are
manufactured from recyclable materials in
accordance with our National Environment
Regulations. Do not dispose of the pack-
aging waste with the household or other
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wastes, take it to the packaging material
collection points designated by the local
authorities.

2.3 Recommendations for Energy
Saving
According to EU 66/2014, information on
energy efficiency can be found on the
product receipt supplied with the product.
The following suggestions will help you use
your product in an ecological and energy-ef-
ficient way:

3 Your product

+ Defrost frozen food before baking.
+ Use pots / pans with a size and lid suit-

able for the hob zone. Always choose the
right size pot for your meals. More than
necessary energy is needed for contain-
ers of the wrong size.

+ Keep hob baking areas and pot bases

clean. Dirt reduces the heat transfer
between the baking area and the pot
base.

3.1 Product introduction

1 Glass cooking surface
3 Induction cooking zone
5 Induction cooking zone

EN/10

5 6

,__\@
Q
¢

v
3

2 Lower housing
4 Induction cooking zone
6 Induction cooking zone



3.2 Technical Specifications

General specifications

Product external dimensions (height/width/depth) (mm) (48,2 * /780 /520

Hob installation dimensions (width / depth) (mm) 560 (+2) /490 (+2)
Voltage/Frequency TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz
Cable type and section used/suitable for use in the min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
product

Total power consumption (kW) max. 7,4 kW

Cooking zones

Front left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster 3100 W
Front right Induction cooking zone
Dimension 145 mm

Power 1200 W / Booster 1800 W
Rear left Induction cooking zone
Dimension 180 mm

Power 2200 W / Booster 3100 W
Middle Induction cooking zone
Dimension 210/320 mm

Power 3700 W / Booster 5400 W

|* The height of the hob specified in the technical table is the base cover height of the product. |

Technical specifications may be changed without prior notice to improve the qual-
@ ity of the product.

@ Figures in this manual are schematic and may not exactly match your product.

obtained in laboratory conditions in accordance with relevant standards. Depend-
ing on operational and environmental conditions of the product, these values may
vary.

@ Values stated on the product labels or in the documentation accompanying it are

EN/11



4 First Use

Before you start using your product, it is re-
commended to do the following stated in
the following sections respectively.

4.1 Initial Cleaning

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the product with a

wet cloth or sponge and dry with a cloth.

5 How to use the hob

NOTICE: Some detergents or cleaning
agents may cause damage to the surface.
Do not use abrasive detergents, cleaning
powders, cleaning creams or sharp objects
during cleaning.

NOTICE: During the first use, smoke and
odour may come up for several hours. This
is normal and you just need good ventila-
tion to remove it. Avoid directly inhaling the
smoke and odours that form.

5.1 General Information About Using
the Hob

A General warnings

+ Do not allow any object to fall onto the
glass cooking surface. Even small ob-
jects such as salt shakers can damage
the glass cooking surface. Do not use a
cracked glass cooking surface. Water
can seep into these cracks and cause a
short circuit. If the surface is damaged in
any way (for example, visible cracks),
first turn off the fuse, then unplug the
product and call the authorized service to
reduce the risk of electric shock.

+ Do not use unstable or easily tipping
cookware on the glass cooking surface.

+ Do not heat empty cookware. Cookware
and the product may be damaged.

+ Be sure to turn off the cooking zones
after each use.

« If you operate the cooking zones without
the cookware, you will damage the
product. Turn off the cooking zones after
each use.

+ The cooking zones will be hot after each
use, so do not place plastic cookware on
the cooking zones. Clean up any melted
material on the surface immediately.

+ Sudden temperature changes on the
glass cooking surface may cause dam-
age, be careful not to spill cold liquid dur-
ing cooking.

+ Put the appropriate amount of food in the
cookware. This will prevent the food from
overflowing and you will not have to do
unnecessary cleaning.

+ Do not place lids of cookware on the
cooking zones.

+ Place the cookware so that it is centered
on the cooking zones. If you want to
move the cookware to another cooking
zone, lift it up and place it on the desired
cooking zone instead of sliding it.

Working principle of induction hob

An induction hob is like an open circuit.

When an induction-compatible cookware is

placed on it, the circuit is completed and an

electronic system located just below the
glass cooking surface produces a magnetic
field. The metal base of the cookware
heats up by receiving energy from this mag-
netic field. In this way, the heat is produced
not on the glass surface of the hob, but dir-
ectly in the cookware above it. The glass
surface heats up with the heat of the cook-
ware.

Advantages of induction cooking

Induction hobs offer some advantages as

the heat is transferred directly to the cook-

ware.

+ Foods that overflow during cooking do
not burn quickly as the cooking glass sur-
face is not directly heated. Easier clean-
ing is provided.
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+ Since the heat is generated directly in the
cookware, cooking is faster, thus saving
time and energy compared to other types
of hobs.

+ Since the heat is given directly to the
cookware, there is no heat loss and more
efficient cooking is achieved.

+ As soon as the cookware is removed
from the cooking zone, heat transfer
stops and the cooking zone does not
heat up directly, providing safer use
against possible accidents that may oc-
cur during cooking.

For safe use:

+ Do not select high heating levels when
using non-stick cookware coated with no
oil or very little oil (Teflon type).

+ Do not use the glass cooking area as a
surface to place items on or to cut on.

+ Do not place metal objects such as cut-
lery or cookware lids on the cooking zone
as they can get hot.

+ Never use aluminum foil for cooking.
Never place food wrapped in aluminum
foil on the induction cooking zone.

+ Keep magnetic objects, such as credit
cards or tapes, away from the product
while the cooking zones are in operation.

« If there is an oven under your hob and it
is operating, the sensors in the product
may reduce the cooking level or turn the
product off.

* Your hob has an automatic shut-off sys-
tem. Detailed information about this sys-
tem is available in the following sections.

Cookware

It is recommended that you use only cook-

ware that is ferromagnetic, of good quality

and labeled or marked as induction com-
patible for your induction hob. In general,
the higher the iron content, the better the
cookware will perform. The diameter of the
cookware base should match the induction
cooking area. Recommended sizes are lis-
ted below.

Suitable cookware:

+ Castiron cookware

+ Enameled steel cookware

« Steel and stainless steel cookware (with
a label or warning indicating that it is in-
duction compatible)

Unsuitable cookware:

+ Aluminum cookware

+ Copper cookware

+ Brass cookware

+ Glass cookware

+ Clay cooking pots

+ Ceramic and porcelain cookware

Recommendations:

+ Use only flat-bottomed cookware. Do not
use cookware with concave or convex
bases.

+ Only use thick-based, processed cook-
ware. If you use thin-based cookware,
these cookware will heat up very quickly
and the base of the cookware may melt
before the automatic shut-off system is
activated, damaging the cooking surface

and the product. Sharp edges will scratch
the surface.

+ Some cookware has a ferromagnetic
field at the bottom that is smaller than its
actual diameter. Only this area is heated
by the cooking zone. Therefore, the heat
is not distributed evenly and the cooking
performance decreases. In addition, such
cookware may not be detected by large
induction cooking zones. For this reason,
the cooking zone should be selected ac-

cording to the size of the ferromagnetic
field.
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+ Some cookware has a base that contains
non-ferromagnetic materials such as alu-
minum. These types of cookware may
not heat up sufficiently or may not be de-
tected by the induction cooking zone at
all. In some cases, a bad cookware warn-
ing may appear.

When cooking multiple dishes on
@ induction cooking zones, distribut-

ing the cookware equally to the

right-left and middle areas when se-

lecting the cooking zone positively
affects the cooking performance.

Cookware test

Test if your cookware is compatible with in-
duction hobs using the methods below.

1. If the base of the cookware holds a
magnet, it is compatible.

2. When you place the cookware on the in-
duction cooking zone and turn on the
product, if @/8 /Ll does not flash, it is
compatible.

Recommended cookware sizes

In order for the induction cooking area to
recognize the cookware, it depends on the
ferromagnetic diameter and material of the
cookware base. For the recognition of the
cookware and efficient cooking, the cook-
ware should be selected according to the
cooking zone size. The recommended
cookware sizes according to the cooking
zone size are given below.

The boiling behavior can vary depending on
the type of cookware, the size of the cook-
ware and the size of the cooking zone. For
a more uniform boiling behavior, a cooking
zone that is one size larger can be used.
Using a larger cooking zone does not waste
energy on induction hobs, because the heat
is only created in the relevant cookware.

Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
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Cooking zone diameter - mm

Pot diameter - mm

320

min. 125 - max. 320

2% (92,7 x 200)

min. 100 - max. 180

Cooking zone with wide (flexi) surface

width 230 - length 390

Automatic detection of cookware

When you place any induction compatible
cookware on the cooking zone, the product
automatically detects which cooking zone
the cookware is located in and directs it on
the control panel.

Wide surface cooking zones (Flexi zones)
Your product has wide surface cooking
zone(s)(Flexi). You can operate this wide
surface cooking zone as separate inde-
pendent cooking zones for your small cook-
ware. For cooking with your large cook-
ware, you can activate the combination
function for these wide surface cooking
zones and turn them into a single cooking
zone.

As two independent cooking zones

As a single cooking zone

The wide surface cooking zone has
two cooking zones, front and rear. You
can use this cooking zone as two inde-
pendent cooking zones with two differ-
- |ent cookware for different temperature
levels. Place the cookwares in the
middle of the separate cooking zones.

v

For cooking in large cookware, place
the cookware so that it covers the
centres of both cooking zones and
centres the cooking zone.

—
x v
T
| If you want to cook two different
| To cook with a single cookware, place ' ‘ cookwares at the same temperature
| it in the middle of the front or rear ( D - |level, you can cook two different
cooking zones. If you place the cook- cookwares at the same temperature
- ) _ |ware in the middle of the cooking zone, _|level by combining wide surface
the cooking zone may not work prop- cooking zones. Again, place the
erly. cookwares in the middle of the
1 e 3 cooking zones.
~——

— The light indicating that the relevant key is oper-
ated

(D 0n/Off key
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Key lock key
[‘ Wide surface cooking zone combination key *

N Quick heating key/High power setting (Booster)
key

[”] Stop key

Timer key

Timer increase key

Timer decrease key

Hob-Hood connection key *

"Noburnt" function key *

Low-fat automatic cooking function (Ready 2

Cook) key *
Automatic cooking key *

Gt | +0O

"Move" function key *

It varies depending on the product model. It
may not be available on your product.

*

Illustration 1: Timer display

Timer indicator

Timer decrease key

Timer key

Timer increase key

Timer symbol

Timer activity LED of the relevant cooking zone

o oA W N =

General warnings for the control panel

This hob is controlled by a touch
@ control panel. Every operation you

make on the touch control panel is

confirmed by an audible signal.

Always keep the control panel clean

@ and dry. If the surface is damp and
dirty, it may cause problems in op-
erating the functions.

If no operation is performed within
@ 20 seconds, the hob automatically

returns to stand-by mode.

When any key (except (3] key) is
long-touched, on display "FF" ap-

pears.
The — light on the keys that are

@ actively working or selected will
light up.

Residual heat indicator

There is a residual heat indicator for each
cooking zone the control panel. This indic-
ator indicates that the cooking zone is still
hot when it is turned off. Do not touch the
relevant cooking zone until the residual
heat indicator disappears.

H : High temperature

h : Low temperature

When there is a power outage, the
residual heat indicator does not
light up and does not warn the user

about hot cooking zones.

Turning on the cooking zones and setting
the temperature level

1. Turn on the hob by touching the (D key.

= The "0" symbol appears on cook-
ing zone displays.

N

Set the temperature level between "0"
and "9" by touching or sliding your finger
over the setting area of whichever cook-
ing zone you want to operate.

= While the temperature level is in-
creased as 1,2,3...9 on some models, it
may be increased as 1,1.,2,2. ... 9. on
some other models. This varies ac-
cording to the product model.

Turning off the cooking zones:

A selected cooking zone can be turned off
in 2 different ways:
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1. By setting the temperature to "0": You
can turn off the cooking zone by lower-
ing the temperature setting to "0".

2. Using the timer off function for the de-
sired cooking zone: When the time is
up, timer closes the cooking zone con-
nected to it. All displays show "0" or
"00". The €O symbol on the cooking
zone display disappears. The setting of
timer for cooking zone is explained in
the following sections.

Combining the cooking zones with wide
surface (flexi)
1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Touch the [g] key.

= The 0 symbol appears on the left
cooking zones display and the —
light of the [g] key lights up.

3. Set the temperature level from "0" to "9"
by touching the setting area or sliding
your finger over the area.

= The temperature level is increased as
1,2,3...9 in some models, while it is in-
creased as 1,1.,2,2. ... 9 in some mod-
els. This varies depending on the
product model. Cooking zones starts
to operate. If another cooking zone is
selected or if you wait 10 seconds
without doing anything, the — light of
the [g] key goes off.

The hobs with wide cooking zones
@ on the left are described as an ex-

ample. If the cooking zones on the

right have wide cooking zones on

your hob, the same apply for the
cooking zones on the right.

Combining the cooking zones with wide
surface while one or both of the cooking
zones on the left are operating

v" While one or both of the cooking zones
on the left are operating separately,
you may combine both cooking zones
by activating the cooking zones with
wide surface. In this way, you may op-
erate a cooking zone with wide surface
with the same values.

1. While one or both of the cooking zones
on the left are operating, touch the [g]
key.

= The low level cooking zone value
appears on both cooking zone dis-
plays and the — light of the [g] key
is on.

= Combined cooking zones resume
to operate with the temperature of
the cooking zone which have a
lower degree and, if applicable,
with the timer setting value. Tem-
perature and timer values of the
cooking zone that had a higher
temperature value before combin-
ing will be cancelled.

Jo_ 38228 W
- —

Jo_ 3 _Smmd Al @ 0

2. To change the temperature value later,
set the temperature level you want to
change from the settings area.

Turning the cooking zones with wide sur-

face off

You can separate the cooking zones and

set them to zero level by touching the [g]

key.
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High power setting (BOOSTER)

You can use the high power setting to heat
at maximum power. However, refrain from
cooking in this position for too long. The
high power setting may not be available on
each cooking zone. When the high power
setting time (See Automatic shut-off times
table) is over, the cooking zone will turn off.

Selecting high power setting (BOOSTER)
directly:

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Touch the #§ key of the desired cooking
zone.

= The selected cooking zone operates at
the highest power and 3 lights flash se-
quentially on the cooking zone display.

= When the high power setting time (See
Automatic shut-off times table) is over,
the cooking zone continues to operate
at the highest temperature value.

Selecting the high power setting
(BOOSTER) while the hob zone is active:

1. Touch the #§ key when the hob is on
and the relevant cooking zone is operat-
ing at a specific level.

2. The selected cooking zone operates
with maximum power and 3 lights flash
on the cooking zone display respect-
ively. When the period for High power
setting has expired, hob zone will con-
tinue operating on the highest temperat-
ure level.

Turning the high power setting (BOOSTER)
off before its expiration:

You can turn off the high power setting at
any time by touching the #§ key. The cook-
ing zone continues to operate at the
highest temperature value. To turn it off,
touch the active cooking zone setting area
or slide your finger over the area to set it to
"0".

Key Lock

You can activate key lock to prevent acci-
dental changes to Hob's functions when it
is on or off.

Activating the key lock

1. Touch the (& key to activate key lock.

= After the 2-1 countdown on display, the

— light of the (&) key will turn on and all
hob zones will be locked.

When Key lock is active, only the D
@ key operates. When you touch any
other key, the — light of the (3] key
will flash, indicating that key lock is
active.
If you turn off the hob while the
keys are locked, the key lock must
be deactivated to be able to turn
the hob back on.

Deactivating the key lock

1. Touch the (& key.

= After the on display 2-1 count-
down, the — light of the () key
turns off and the key lock is deac-
tivated.
Timer function
This function makes cooking easier for you.
You do not have to stand by the stove con-
tinuously during the cooking process. The
hob will automatically turn off after the
time you select.

Activating the timer

1. Turn on the hob by touching the (D key.

2. Set the desired temperature level by
touching the setting area or sliding your
finger over the area whichever zone you
want to operate.

3. Activate the timer by touching the (O
key.
= "00" lights up on the timer display
and the {9 symbol begins to flash.
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4. There are 4 activity LEDs around the
00" visible on the timer display. The Led
of the active hob zone flashes and you
can set timer for this zone.

o

If you want to set timer for a different
active hob zone, select the relevant hob
zone side by touching the €9 key until
the LED around the clock display of that
hob zone side lights up.

Set the desired time by touching the 4/
— keys. You can progress faster by
long-touching the + or — key.

o

2 The(© symbol flashes for a certain
period of time on the hob zone display
and then lights up continuously. The (9
symbol starts to light up continuously,
indicating that the function is activ-
ated.

The timer can only be set for zones
that are being operated.

Repeat the above steps for other
zones whose timers you want to

lecting the hob zone and the hob
zone temperature value.

When the timer is active, the LED of
the zone with the least time setting
flashes. If there is a time setting on
the other zones, the LEDs of these
zones will remain on.

@ The timer cannot be set without se-

Turning off timers

When the set time is up, the hob automatic-
ally turns off and gives an audible warning.
Touch any key to turn off the sound alert.
Turning off timers early

If the timer is turned off early, the hob will
continue to operate at the set temperature
until it is turned off.

Turning off the timer by decreasing the
value to "00":

1. Select the timer for the relevant hob
zone by touching the (S key.

2. Touch the — key to decrease the value
until "00" appears on the timer display.
You can advance faster by touching the
— key for a long time.

After the (O symbol flashes for a certain

period of time on the hob zone display, it

goes out completely and timer is cancelled.

Stop function

v" Using this function, you can reduce the
temperature levels of all functions op-
erating on the hob zone (except the
timer) to stage 1 for a certain period of
time.

If a timer is set for any hob zone,
the timer continues to run during
stopping.

1. While your hob is operating, touch the
00 key.

= All operating zones continue to op-

erate at temperature level 1.
To restart all stopped hob zones with their
previous settings, touch the [l key again.
Settings
With this function, you can make power
management, cooking-end audible signal
time and hob-hood connection settings.
cFl Power management setting
cF2: Cooking-end audible signal time
cF3: Hob-Hood connection setting
1-Power Management Setting ([

v With this function, you can adjust the
total power of the hob as you wish.

1. Turn the hob on by touching the (D key
and turn it off by touching the (D key
again.

2. After turning off the product, touch the
/10 /€5/ 10 keys in order within 10
seconds.

= cFlappears on the timer display,
and “9” appears on the rear left
hob zone zone.
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3. Adjust the power level (see Table -
Power management level) between "1"
and "9" by touching the adjustment area
of the rear left zone or by sliding your
finger over the area.

4. Confirm the power management setting
by touching the (D key.

The hob will turn off and your hob will start

operating at the total power setting of the

selected level.

"Power management" includes 9 different

power levels (see Table - Power manage-

ment levels).

Table - Power management level

Power management
level

1 1.2
2.4
3
3.6
4.4
5.4
5.7
6.7
7.4

For products with a total electricity
@ consumption of max. 3.6 kW (see

the technical specifications table of

the manual), the total power value

for power management level
5,6,7,8,9 is 3.6 kW.

2-Cooking-end audible warning time set-
ting (cFc)

v’ With this function, you can adjust the
cooking-end audible warning time set-
ting of the hob as you wish.

Total power (kW)

O 0 N oA WN

1. Turn the hob on by touching the (D key
and turn it off by touching the (D key
again.

2. After turning off the product, touch the

O/ 10/€5/ 10 keys in order within 10
seconds.

= The first setting || appears on the
timer display.

3. Touch the [l key once to set the cook-
ing-end audible warning time.

= cFC appears on the timer display,
and "2" appears on the rear left
hob zone display.

4. Adjust the warning time setting (see
Table - cooking-end audible warning
time) between "0" and "3" by touching
the setting area of the rear left zone or
by sliding your finger over the area.

5. Confirm the cooking-end audible warn-
ing time setting by touching the (D key.

= The hob turns off and your hob
starts operating with the warning
time setting at the selected level.

The end of cooking audible warning
@ time setting level will come as

standard level 2 during production.
Table - Cooking-end audible warning time
setting

Cooking-end audible  Cooking-end audible warn-

warning level ing time
0 15 seconds
1 30 seconds
2 1 minute
3 2 minutes

3- Hob-hood connection setting (- )

v With this function, you can connect the
hob and the hood and have them work
together automatically.

1. Turn the hob on by touching the (D key
and turn it off by touching the (D key
again.

2. After turning off the product, touch the
/10 /€5/ 10 keys within 10 seconds.

= The first setting c[-| appears on the
timer display.

3. Touch the [l key twice for Hob-hood
connection setting.
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= FJappears on the timer display,
and “0” appears on the rear left
hob zone display.

5. Confirm the Hob-hood connection set-
ting by touching the (D key.

= The hob turns off and your hob starts

4. Set the hood operating level (see Table -
Hood operating level) between "0" and

"7" by touching the setting field or by
sliding your finger over the field.

operating with the selected hood oper-

ating level.

Table - Hood operating level

Hood operating level |Lamp Hood (Boiling on a Hood (Boiling on any |Frying
single zone) 2 or more zones)
0 off off off off
1 light off off off
2 light off L1 L1
3 light L1 L1 L1
4 light L1 L1 L2
5 light L1 L2 L2
6 light L2 L3 L3
7 light L3 L4 L4

Setting the hood operating level from the
hob

v With this setting, you can adjust the op-
erating level of your hood over the hob.

1. Turn on the hob by touching the (D key.
2. Touch the & key for 3 seconds.
= The — light of the “® key goes off.

3. Touch the “& key at which level you
want to operate the hood until you reach
the desired level.

Using induction hobs safely and effectively

Operating principle: Induction hobs heat

the cooking pot directly due to their work-

ing principle. For this reason, they have
many advantages over other types of hobs.

They work more efficiently and the hob sur-

face is cooler.

Your induction hob is equipped with super-

ior safety systems that will provide you with

maximum safe use.

Depending on the model, your hob

@ may have 145, 180, 210, 280 and
320 mm diameter hobs with induc-
tion. Thanks to the induction fea-
ture, each hob automatically de-
tects the container placed on it. En-
ergy is generated only where the
bottom of the container touches,
thus achieving minimum energy
consumption.

Automatic turning off system

There is an automatic turn-off system in
the hob control. If one or more of the zones
are left on, the hob zone will automatically
turn off after a certain period of time (See
Table-1). If there is a timer assigned to the
zone, then the timer display will also turn
off.

The automatic turn-off time limit depends
on the selected temperature level. The
maximum operating time within this tem-
perature level applies.

The hob zone may be operated by the user
again after it is turned off automatically as
described above.

Table-1: Automatic turning off times

Temperature level Automatic turning off

times-hours
0 0
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9
Quick heating (booster)

-

10 minutes

While the temperature level continues as
1,2,3...19 in some models, it continues as
1,1.,2,2. ... 9 in some models. This varies

according to the product model.

Overheating protection

Your hob has some sensors that protect

against overheating. In case of overheating,

the following may be observed:

+ The working hotplate can be turned off

+ The selected level may be reduced. How-
ever, this will not be visible on the dis-

play.

Overflow protection system

Your hob is equipped with an overflow pro-
tection system. In case of any overflow on
the control panel for any reason, the sys-
tem cuts off the power connection auto-
matically to turn off your hob. Meanwhile,
"F" warning appears on the display.

Precise power setting

Induction hob responds to the commands
issued immediately as per its operating
principle. Its power settings are changed
very rapidly. Thus, you may prevent over-
flowing of a meal (water, milk) that is about
to overflow by turning the appliance off im-
mediately.

Keep the surface of the touch con-
trol panel clean. It may give erro-

neous operation warning.

No pots/pans must be placed on
@ the touch control panel.

6 General Information About Cooking

You can find tips on preparing and cooking
your food in this section.

6.1 General information about cook-
ing with hob

+ Never fill the pan with oil more than one
third of it. Do not leave the hob unatten-
ded when heating oil. Overheated oils
bring risk of fire. Never attempt to extin-
guish a possible fire with water! When oil
catches fire, cover it with a fire blanket or
damp cloth. Turn off the hob if it is safe
to do so and call the fire department.

+ Before frying foods, always remove their
excess water and put them inside the
heated oil slowly. Make sure that frozen
foods are defrosted before frying.

+ When heating oil, make sure that the pot
you use is dry and keep its lid open.

+ For recommendations on cooking with
power saving, refer to the “Environmental
Instructions” section.

+ The cooking temperature and time values
given for foods may vary depending on
the recipe and amount. For this reason,
these values are given as ranges.

Cooking table

Food |Temperature level |Baking time (min) (approx.)
Melting
Chocolate melting (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 15 30
chocolate 55-60% cocoa,150 g)
Butter (200 g) 6 5.7
Butter (Clarified)(200 g ) 3 11..13
Boiling, Heating, Keeping Warm
Water 1 L (Boiling) P 4.6
Water 3 L (Boiling) P 8..10
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Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
Milk 1 L (Boiling) 7 6..7
Milk 1 L (Keeping warm) Keeping warm 18 ..20
Vegetable oil (Heating) (Sunflower seed 0il 0,5L) |9 3.5
Boiling
Unshelled potato (2 Piece big size) 9 25..35
Unshelled potato coarsely minced (2 Piece big 9 13 .15
size)
Broccoli (300 g) 9 10..14
Broccoli frozen (300 g) 9 7..10
Sausage 8 4.6
Pasta (150 g) 9 6..10
Poached eggs 5 2..3
Cooking, Sauteing

Rice dish (200 g rice) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Noah's pudding **

Bean-Chickpea boiling Boiling - for

noah's pudding 9 4.6

Eg:ﬂfgiﬁig boiling cooking - for 4 10 .15

Wheat Boiling - for noah's pudding 9 8..10

Wheat cooking - for noah's pudding 2 6..8

Noah's pudding -All ingredients 9 20..24
Soups (E.g. Lentil soup) 7 20..25
Sauted vegetable * 9 3.5
Julienne cooking * (Chicken, Onio and Pepper) 9 5.7
Veal cubes with vegetable **

Vegetable sauteing 9 3..8

Searing *** 9 5..8

All ingredients 4 80 ..90
Tomato sauce 3 10..15
Bechamel sauce 7 5.6
Shanks with vegetable **

Searing *** 9 3.4

Vegetable sauteing 9 3.5

All ingredients 4 180 .. 190

Shallow fry

Sirloin Steak ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Rolled sirloin steak 8 4..10
T-Bone ** (2 cm) 9 3..10
Lamb chop ** (Searing ***) 9 3..10
Lamb chop (Frying) 5 4..10
Sausage 6 4.6
Chicken breast (Searing ***) 8 3.4
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Food Temperature level Baking time (min) (approx.)
Chicken breast (Frying) 5 8..10
Chicken breast (Butterfly cut) 8 4..10
Salmon (150 g) 9 3..10
Fish finger 9 1..8
Fresh vegetable and mushroom sauteing (Carrot, 9 3 6
Mushroom and Colourful Pepper)
Pancake *** 1..5
Omelet 7 4.6
Fried egg 6 2.4
French fry
Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nugget 9 1,5..10
Potato (frozen) 6 2..10
Defrosting and heating
Onion (frozen) (200 g) 6 2.
Spinash (frozen) (200 g) 7 2.5

* Wok pan is recommended.

** Cast pan/pot is recommended.

*** Preheating the pan/pot is recommended.

7 Maintenance and Cleaning

7.1 General Cleaning Information

General warnings

+ Wait for the product to cool before clean-
ing the product. Hot surfaces may cause
burns!

+ Do not apply the detergents directly on
the hot surfaces. This may cause per-
manent stains.

+ The product should be thoroughly
cleaned and dried after each operation.
Thus, food residues shall be easily
cleaned and these residues shall be pre-
vented from burning when the product is
used again later. Thus, the service life of
the appliance extends and frequently
faced problems are decreased.

+ Do not use steam cleaning products for
cleaning.

+ Some detergents or cleaning agents
cause damage to the surface. Unsuitable
cleaning agents are: bleach, cleaning
products containing ammonia, acid or
chloride, steam cleaning products, de-
scaling agents, stain and rust removers,

abrasive cleaning products (cream clean-
ers, scouring powder, scouring cream,
abrasive and scratching scrubber, wire,
sponges, cleaning cloths containing dirt
and detergent residues).

+ No special cleaning material is needed in
the cleaning made after each use. Clean
the appliance using dishwashing deter-
gent, warm water and a soft cloth or
sponge and dry it with a dry cloth.

+ Be sure to completely wipe off any re-
maining liquid after cleaning and immedi-
ately clean any food splashing around
during cooking.

+ Do not wash any component of your ap-
pliance in a dishwasher unless otherwise
stated in the user's manual.

For the hobs:

+ Acidic dirt such as milk, tomato paste
and oil may cause permanent stains on
the hobs and components of the hob
zones, clean any overflown fluids imme-
diately after cooling down the hob by
turning it off.
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Inox - stainless surfaces

+ Do not use acid or chlorine-containing
cleaning agents to clean stainless-inox
surfaces and handles.

+ Stainless-inox surface may change col-
our in time. This is normal. After each op-
eration, clean with a detergent suitable
for the stainless or inox surface.

+ Clean with a soft soapy cloth and liquid
(non-scratching) detergent suitable for
inox surfaces, taking care to wipe in one
direction.

+ Remove lime, oil, starch, milk and protein
stains on the glass and inox surfaces im-
mediately without waiting. Stains may
rust under long periods of time.

+ Cleaners sprayed/applied to the surface
should be cleaned immediately. Abrasive
cleaners left on the surface cause the
surface to turn white.

Glass surfaces

+ When cleaning glass surfaces, do not use
hard metal scrapers and abrasive clean-
ing materials. They can damage the
glass surface.

+ Clean the appliance using dishwashing
detergent, warm water and a microfiber
cloth specific for glass surfaces and dry
it with a dry microfiber cloth.

« If there is residual detergent after clean-
ing, wipe it with cold water and dry with a
clean and dry microfiber cloth. Residual
detergent may damage the glass surface
next time.

+ Under no circumstances should the
dried-up residue on the glass surface be
cleaned off with serrated knives, wire
wool or similar scratching tools.

* You can remove the calcium stains (yel-
low stains) on the glass surface with the
commercially available descaling agent,
with a descaling agent such as vinegar or
lemon juice.

+ If the surface is heavily soiled, apply the
cleaning agent on the stain with a sponge
and wait a long time for it to work prop-
erly. Then clean the glass surface with a
wet cloth.

+ Discolorations and stains on the glass
surface are normal and not defects.

Plastic parts and painted surfaces

+ Clean plastic parts and painted surfaces
using dishwashing detergent, warm wa-
ter and a soft cloth or sponge and dry
them with a dry cloth.

+ Do not use hard metal scrapers and ab-
rasive cleaners. They may damage the
surfaces.

+ Ensure that the joints of the components
of the product are not left damp and with
detergent. Otherwise, corrosion may oc-
cur on these joints.

7.2 Cleaning the hob

Glass cooking surface

Follow the cleaning steps described for the

glass surfaces in the “General cleaning in-

formation” section for the cleaning of glass
cooking surface. You may complete your
cleaning as per the information below for
special cases.

+ Sugar-based foods such as dark cream,
starch and syrup should be cleaned im-
mediately, without waiting for the surface
to cool. Otherwise, the glass cooking sur-
face may be permanently damaged.

+ Do not use cleaning agents for cleaning
operations you perform while the hob is
hot, otherwise permanent stains may oc-
cur.

7.3 Cleaning the Control Panel

+ When cleaning the panels with knob-con-
trol, wipe the panel and knobs with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
Do not remove the knobs and gaskets un-
derneath to clean the panel. The control
panel and knobs may be damaged.

+ While cleaning the inox panels with knob
control, do not use inox cleaning agents
around the knob. The indicators around
the knob can be erased.

+ Clean the touch control panels with a
damp soft cloth and dry with a dry cloth.
If your product has a key lock feature, set
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the key lock before performing control
panel cleaning. Otherwise, incorrect de-
tection may occur on the keys.

8 Troubleshooting

If the problem persists after following the
instructions in this section, contact your
vendor or an Authorized Service. Never try
to repair your product yourself.

The product does not work.

+ Fuse may be faulty or blown. >>> Check
the fuses in the fuse box. Change them if
necessary or reactivate them.

« The appliance may not be plugged to the
(grounded) outlet. >>> Check if the appli-
ance is plugged in to the outlet.

« (If there is timer on your appliance) Keys
on the control panel do not work. >>> If
your product has a key lock, the key lock
may be enabled, disable the key lock.

+ If the hob does not turn on when the on/
off key is pushed >>> Unplug it and wait
at least 20 seconds before plugging it in.

+ It has overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

« Appropriate pots may not be used. >>>
Check your pots.

The ©/9 /I symbol on the hob zone dis-

play is constantly lit.

+ There may not be a pot on the that hob
zone is operating. >>> Check if there is a
pot on the hob zone.

* Your pot may not be induction compat-
ible. >>> Check if your pot is suitable for
induction hobs.

+ The pot may not be centered correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pot may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by selecting a pot that is wide
enough for the hob zone.

+ The pot or the hob zone may be very hot.
>>> Wait for them to cool down.

The selected hob zone suddenly turns off

while it is working.

+ The cooking time of the selected zone
may have expired. >>> You can set a new
cooking time or finish cooking.

+ There is overheat protection. >>> Wait for
your hob to cool down.

+ An object may be covering the touch con-
trol panel. >>> Remove the object from
the panel.

Even though the hob zone is turned on, the

pot does not heat up.

+ The pot may not be compatible with the
induction hob. >>> Check if your pot is
suitable for the induction hob.

+ The pot may not be centered correctly on
the hob zone or the bottom surface of
the pot may not be wide enough for the
selected hob zone. >>> Center the hob
zone by choosing a pot that is wide
enough for the hob zone.

The cooling fan continues to run even

though the hob is turned off.

+ This is not an error. The cooling fan con-
tinues to operate until the electronic
equipment inside the hob cools to the ap-
propriate temperature.

There is a noise coming from the hob while

cooking

+ There may be some noises coming from
the hob during cooking. These noises de-
pend on the composition of the cook-
ware. These noises are normal, not a
malfunction and are part of induction
technology.

Possible sounds and causes:

+ Fan noise: The hob has a fan that auto-
matically operates according to the tem-
perature of the product. The fan has dif-
ferent operating levels and operates at
different levels according to the temper-
ature. After the hob is turned off, if the
temperature is high according to the
product temperature, the fan may con-
tinue to operate for a while.

* Low hum like transformer operation:
This is the nature of induction techno-
logy. Since the heat is transferred directly
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to the bottom of the cookware, this kind
of hum may occur depending on the ma-
terial of the cookware. Therefore, differ-
ent sounds may be heard with different
cookware.

+ Crackling sound: This is due to the ma-
terial and structure of the bottom of the
cookware. If the cookware is made of dif-
ferent materials and layers, crackling
noise may occur.

+ Whistling sound: A whistling sound may
be heard when cooking on two hob zones

on the same side of the hob at different
cooking levels.

Error codes/reasons and possible solutions

Possible solutions

Turn off the induction hob and turn it
back on after 30 seconds. If the error
persists, disconnect the product from
the power supply and reconnect it. If
the problem persists, contact an au-
thorized service.

An induction hob temperature sensor

Turn off the induction hob and turn it
back on after 30 seconds. If the error
persists, disconnect the product from
the power supply and reconnect it. If
the problem persists, contact an au-
thorized service.

Turn off the induction hob and wait
for it to cool down. The error will dis-
appear when the hob temperature
drops below the limits. If the problem
persists, contact the authorized ser-
vice.

Turn off the induction hob and turn it
back on after 30 seconds. If the error
persists, disconnect the product from
the power supply and reconnect it. If
the problem persists, contact an au-
thorized service.

An error occurred in the induction hob

Turn off the induction hob and turn it
back on after 30 seconds. If the prob-
lem persists, contact the authorized
service.

The error will disappear when an in-
duction compatible pot is used.

Turn off the induction hob and turn it
back on after 30 seconds. If the error
persists, disconnect the product from
the power supply and reconnect it. If
the problem persists, contact an au-
thorized service.

An electrical connection error has oc-

Re-establish the correct electrical
connection by referring to the
product's technical table and installa-
tion manual.

One or more keys were held down for

Error codes Error reasons
An induction hob communication er-
E1-E11
ror has occurred.
E16-E21
error has occurred.
E22
Induction hob is overheating.
E26
E23 An induction hob software error has
E24 occurred.
E25 X
fan operation.
E27 Induction compatible pots were not
E47 used.
A hardware error has occurred in the
E31-E39 induction hob electronic card.
E42 curred.
more than 10 seconds.
E46
An object was left on the control
panel or it was exposed to steam.

Once you take your hand off the hob,
the problem will disappear.

Once the control panel is cleaned, the
problem will disappear.
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Error codes

Error reasons

Possible solutions

Sensor hardware must be brought
into compliance with the conditions

E48 ) )
. . of use. If the error persists, discon-
An induction hob sensor error has oc-
E49 nect the product from the power sup-
curred. )
ply and reconnect it. If the problem
E 51 K )
persists, contact an authorized ser-
vice.
Turn off the induction hob and wait
for it to cool down. The error will dis-
E52-E57 A high temperature error has oc- appear when the sensor temperature
curred on the induction hob. drops below the limits. If the problem
persists, contact the authorized ser-
vice.
Turn off the induction hob and wait
) for it to cool down. If the error per-
A sensor error / high temperature er- | _; .
. - ; sists, disconnect the product from
E58-E59 ror occurred in automatic cooking .
the power supply and reconnect it. If
mode. .
the problem persists, contact an au-
thorized service.
If your product is an induction hob Remove and reattach the ventilation
E63 with a hood; a filter error has oc- filters. If the problem persists, con-
curred. tact an authorized service.
Any key may have been touched for a [When you release any key for a long
long period of time. time,
A pot may have been placed onthe  [When the pot on the control unit is re-
FF control unit. moved,

Food/liquid may have overflown onto
the control unit.

The error will disappear once the
overflowing food/liquid residue is
cleaned.

Additional Information for User
Manual:

Technical information on the operating Low Power Modes pursuant to EU

Regulation 2023/826

Mode POWER CONSUMPTION(WATT) PERIOD(MINUTES)*
off 03 -
Standby - -

Standby Mode with information or
status display

Networked Standby

*:The period after which the equipment reaches automatically standby mode, off mode or networked standby in
minutes and rounded to the nearest minute.
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Velkommen!
Kaere kunde,

Tak fordi du har valgt et produkt fra Blomberg Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du
leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, for
du bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMARK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Lees brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.

A1.1 Tilsigtet anvendelse m

* Dette apparat er konstrueret til
privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.

» Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal sa som rumop-
varmning.

1.2 Sikkerhed for bgrn,
sarbare personer og
kaeledyr

+ Dette produkt kan bruges af
bgrn pa 8 ar og derover og
mennesker, der er underudvik-
lede i fysiske, sensoriske eller
mentale faerdigheder, eller som
har manglende erfaring og vi-
den, sa leenge de overvages el-
ler treenes om sikker brug og
farer ved produktet.

* Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse bgr ikke
udfgres af bgrn, medmindre
der er nogen, der fgrer tilsyn
med dem.

DA/ 32



+ Dette produkt bgr ikke anven- 3. Tag forholdsregler for at for-
des af personer med begraen- hindre bgrn i at komme ind i m
set fysisk, sensorisk eller men- produktet.
tal kapacitet (herunder bgrn), 4. Lad ikke bgrn lege med

medmindre de holdes under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

« Bgrn skal overvages for at sik-
re, at de ikke leger med
produktet.

* Elektriske produkter er farlige
for bgrn og keeledyr. Bgrn og
kaeledyr ma ikke lege med, kla-
tre pa eller komme ind i
produktet.

* Laeg ikke genstande, som bgrn
kan na pa produktet.

+ Drej handtaget pa gryderne og
pander til siden af disken, sa

bern ikke kan gribe og breende.

« ADVARSEL: Under brug er
produktets tilgeengelige over-
flader varme. Hold bgrn vaek
fra produktet.

+ Opbevar emballagematerialer-
ne utilgaengeligt for bern. Der
er fare for personskade og
kveelning.

* Fogr du kasserer slidte og
ubrugelige produkter:

1. Tag stikket ud af stikkontak-
ten, og tag det ud af stikkon-
takten.

2. Afbryd strgmkablet, og
frakobl det med stikket fra
produktet.
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produktet, nar det er i inaktiv
tilstand.

/\1.3 El-sikkerhed
« Tilslut produktet til en jordet

stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
strgmveerdier, der er angivet pa
typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til

apparatet skal findes pa et let
tilgaengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til el-
nettet.

+ Afbryd kontakten eller sikrin-

gen inden reparation, vedlige-
holdelse og renggring.

+ Seet produktet i en stikkontakt,

der er i overensstemmelse
med de spaendings-, strem- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.



* (Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".
* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

+ Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Brug ikke en forleengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laeengden af strgmkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder veek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

+ Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage
brand.

+ Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sa@ som stik neer et kpkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-
slutning eller elektrisk stgd.

* Rgr aldrig ved stikket med va-
de haender!

« Treek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

A1 -4 Transportsikkerhed

* Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

+ Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det taet. Sgrg for
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at sikre produktets bevaegelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de servicevaerksted, hvis det er
beskadiget.

Installationssik-

1.5
A kerhed

* Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strem-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

* Beer altid beskyttelseshand-
sker under transport og instal-
lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

+ Undga at bruge varmeisoleren-
de materialer til at daekke in-
dersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.

+ Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

+ Hold omgivelser til alle ventila-
tionsrgr pa produktet abne.

* Installer ikke produktet neer et

vindue Hvis du abner vinduet,
kan varmt kgkkengrej veelte.

* Hvis der sidder en stikkontakt

bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

* Der bor ikke veere nogen gas-
slange, plastikvandrgr og stik-
kontakt pa bag- eller sidevaeg-
gen pa det sted, produktet vil
blive installeret. Ellers kan de
blive deformeret af varmeef-
fekten, nar komfuret bruges,
og kan udgere en sikkerhedsri-
siko.

1.6 Sikkerhed under
brug

« Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
heden fra streammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.
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+ ADVARSEL: Hvis komfurets
overflade er revnet, sa afbryd
produktet fra strgmmen, for at
undga risikoen for elektrisk
sted.

+ ADVARSEL: Hvis komfurets
glasoverflade er revnet:

Sluk for al gas og (hvis de fin-

des) elektriske kogeplader. Af-

bryd enheden fra stremmen.

- Rgr ikke apparatets overflade.

- Brug ikke apparatet.

* Traed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

* Brug aldrig produktet, nar din
demmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Breendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

+ Dette produkt er uegnet til brug
med en fjernbetjening eller et
eksternt ur.

AIJ Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
Born under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

+ Anbring ikke brandfarlige /
eksplosive materialer i neerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

« ADVARSEL: Brandfare: Opbe-
var ikke genstande pa madlav-
ningsoverfladerne.

1.8 Sikkerhed ved tilbe-
redning

« ADVARSEL: Tilberedningspro-
cessen skal overvages. Kortva-
rige tilberedningsprocesser
skal overvages konstant.

+ ADVARSEL: Ved tilberedning
med margarine eller flydende
olie, er det farligt at efterlade
komfuret uovervaget, det kan
forarsage brand. Forsgg AL-
DRIG at slukke ilden med vand.
Afbryd produktet fra strgmfor-
syningen, og daek flammerne
med et |ag eller et brandtaeppe
(osv.).

« Pas p4, nar du bruger alkoholi-
ske drikke i dine fedevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.

A1 .9 Induktion

* De elektriske kogeplader i dit
komfur er udstyret med avan-
ceret "Induktionsteknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
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sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er eg-
net til induktionskogning, ellers
fungerer kogepladen ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde.

+ Da induktionskomfuret skaber
et magnetfelt, kan det have
skadelige virkninger for men-
nesker, der bruger enheder
som pacemakere eller insulin-
pumper.

* Luk kogepladen fra dens kon-
trolpanel efter brug. Stol ikke
pa grydesensoren.

+ Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bgr ikke
anbringes pa kogepladen, da
de kan blive varme.

2 Miljginstruktioner

*+ Opbevar ikke metalgenstande i
skuffer under ovnen. Under
lang og intensiv brug, man ma-
terialerne her blive overophe-
det.

* Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa in-
duktionskomfuret. Dine appa-
ratet kan blive beskadiget.

A1 .10 Vedligeholdelses og
renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved
at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stad!

* Brug ikke damprensere til at
rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet
med hgjkvalitets-dele og mate-
rialer, som kan genbruges og er
egnet til genbrug. Undlad at
bortskaffe apparatet sammen
LI almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjeelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.
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Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kgbt er i overensstem-

melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).

Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de seerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

3 Dit produkt

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en baeredygtig og

energleffektlv made:
+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veaelg al-
tid den rigtige stgrrelse gryde til dine mal-
tider. Der kraeves mere energi end ngd-
vendigt til beholdere af den forkerte stgr-
relse.

+ Hold ovnens kogeplader og pander rene.
Snavs reducerer varmeoverfgrslen mel-
lem kogepladerne og bunden af gryden.

3.1 Produktintroduktion

1 Glas-tilberedningsoverflade
3 Induktions-kogezone
5 Induktions-kogezone

5 6

F_\@
Q
'

v

3
2 Lavere kabinet
4 Induktions-kogezone
6 Induktions-kogezone
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3.2 Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde)
(mm)

48,2 * /780 /520

Kogeplade-installationsdimensioner (bredde/dybde)
(mm)

560 (+2) /490 (+2)

Speending / frekvens

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50/60 Hz

Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i
produktet

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Samlet effektforbrug (kW)

max. 7,4 kW

Kogezoner

Forreste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner

180 mm

Strgm

2200 W / Booster 3100 W

Forreste hgjre

Induktions-kogezone

Dimensioner

145 mm

Strgm

1200 W / Booster 1800 W

Bageste venstre

Induktions-kogezone

Dimensioner 180 mm

Strgm 2200 W / Booster 3100 W
Midt Induktions-kogezone
Dimensioner 210/320 mm

Strgm 3700 W / Booster 5400 W

|* Kogepladehgjden angivet i den tekniske tabel er produktets bundbeklaedningshgjde.

Tekniske specifikationer kan sendres uden forudgaende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke praecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfglgende dokumentation op-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-

riere.

DA /39




4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Indledende renggring

1.
2.

Fjern alt emballagemateriale.

Ter overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tor den efter
med en klud.

5 Brug af kogepladen

BEMARK: Nogle renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-
geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.

BEMARK: Under den fgrste brug kan der
opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rég og lugt, der dannes.

5.1 Generelle oplysninger om brug af

komfuret

A Generelle advarsler

+ Lad ikke nogen genstand falde ned pa
glasoverfladen. Selv sma genstande sa-
som saltbgsser kan beskadige glasover-
fladen. Brug ikke en revnede glasover-
flade til madlavning. Vand kan sive ind i
disse revner og forarsage en kortslut-
ning. Hvis overfladen er beskadiget pa
nogen made (for eksempel synlige rev-
ner), skal du fgrst slukke sikringen, deref-
ter traekke stikket ud af stikkontakten og
ringe til den autoriserede service for at
reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ustabile eller let vaeltende kgk-

kengrej pa glasoverfladen.

+ Opvarm ikke tomme kgkkengrej. Kgkken-

grej og produktet kan blive beskadiget.

+ Serg for at slukke for kogezonerne efter

hver brug.

+ Hvis du betjener kogezonerne uden kgk-

kengrejet, vil du beskadige produktet.
Sluk for kogezonerne efter hver brug.
Kogezonerne vil vaere varme efter hver
brug, sa placer ikke plastik kogegrej pa
kogezonerne. Renggr straks alt smeltet
materiale pa overfladen.

Pludselige temperaturaendringer pa gla-
soverfladen kan forérsage skader. Pas pa
ikke at spilde kold vaeske under tilbered-
ningen.

+ Kom den passende mangde mad i koge-
grejet. Dette vil forhindre maden i at flyde
over, og du behgver ikke at ggre ungdven-
dig renggring.

+ Placer ikke lag af kgkkengrej pa kogezo-
nerne.

+ Placer kokkengrejet, sa det er centreret
pa kogezonerne. Hvis du vil flytte kekken-
grejet til en anden kogezone, skal du lgfte
det op og placere det pa den gnskede
kogezone i stedet for at skubbe det.

Arbejdsprincip for induktionskogeplade

En induktionskogeplade er som et dbent

kredslgb. Nar et induktionskompatibelt kgk-

kengrej placeres pa det, er kredslgbet af-

sluttet, og et elektronisk system placeret li-

ge under glasoverfladen producerer et

magnetfelt. Metalbasen pa kogegrejet op-
varmes ved at modtage energi fra dette
magnetfelt. P4 denne made produceres
varmen ikke pa kogepladens glasoverflade,
men direkte i kogegrejet over den. Gla-
soverfladen opvarmes med varmen fra
kogegrejet.

Fordele ved induktionskogning

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfgres direkte til kogegrejet.

+ Fgdevarer, der flyder over under madlav-
ning, braender ikke hurtigt, da kogepladen
ikke opvarmes direkte. Der tilbydes lette-
re renggring.

+ Davarmen genereres direkte i kogegrejet,
er madlavningen hurtigere, hvilket sparer
tid og energi sammenlignet med andre
typer kogeplader.
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« Davarmen gives direkte til kogegrejet, er Uegnet kokkengrej:

der intet varmetab, og der opnas mere ef-
fektiv madlavning.

- Sa snart kogegrejet er fiernet fra kogezo-
nen, stopper varmeoverfgrslen, og
kogezonen opvarmes ikke direkte, hvilket
giver sikrere brug mod mulige ulykker,

+ Kgkkengrej i aluminium

+ Kobber kgkkengrej
+ Kogegrej i messing
+ Kgkkengrej i glas
+ Lerkogegryder

+ Kgkkengrej i keramik og porcelan

der kan opsta under madlavning. Anbefalinger:

Til sikker brug:

+ Veelg ikke hgje opvarmningsniveauer, nar
du bruger non-stick kgkkengrej belagt
med ingen olie eller meget lidt olie (te-
flontype).

+ Brug ikke glas kogeomradet som en over-
flade til at placere genstande pa eller til
at skeere pa.

+ Placer ikke metalgenstande sasom be-
stik eller kgkkengrejslag pa kogezonen,
da de kan blive varme.

+ Brug aldrig aluminiumsfolie til madlav-
ning. Placer aldrig mad indpakket i alumi-
niumsfolie pa induktionskogezonen.

+ Hold magnetiske genstande, sdsom kre-
ditkort eller band, vaek fra produktet,
mens kogezonerne er i drift.

+ Hvis der er en ovn under din kogeplade,
og den er i drift, kan sensorerne i
produktet reducere madlavningsniveauet
eller slukke for produktet.

+ Din kogeplade har et automatisk sluk-
ningssystem. Detaljerede oplysninger om
dette system er tilgeengelige i de fgl-
gende afsnit.

Kgkkengrej

Det anbefales, at du kun bruger kogegre;j,

der er ferromagnetisk, af god kvalitet og

maerket eller maerket som induktionskom-
patibelt til din induktionskogeplade. Gene-
relt geelder det, at jo hgjere jernindholdet er,
jo bedre vil kgkkengrejet fungere. Diamete-
ren pa kgkkengrejsbasen skal matche in-
duktionsomradet. Anbefalede stgrrelser er
angivet nedenfor.

Egnet kokkengrej:

+ Kgkkengrej i stgbejern

« Emaljeret stalkogegrej

 Kgkkengrej i stal og rustfrit stal (med en
etiket eller advarsel om, at det er in-
duktionskompatibelt)
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+ Brug kun fladbundede kgkkengrej. Brug

ikke kogegrej med konkave eller kon-
vekse baser.

ir i1

+ Brug kun tyktbaseret, forarbejdet kgkken-

grej. Hvis du bruger tyndtbaseret kgkken-
grej, vil disse kgkkengrej blive opvarmet
meget hurtigt, og bunden af kgkkengrejet
kan smelte, fgr det automatiske sluk-
ningssystem aktiveres, hvilket beskadiger
kogeoverfladen og produktet. Skarpe
kanter vil ridse overfladen.

ir i1

+ Nogle kogegrej har et ferromagnetisk felt

i bunden, der er mindre end dets faktiske
diameter. Kun dette omrade opvarmes af
kogezonen. Derfor fordeles varmen ikke
jeevnt, og madlavningsevnen falder. Deru-
dover kan sadanne kogegrej muligvis ik-
ke detekteres af store induktionskogezo-
ner. Af denne grund bgr kogezonen vael-
ges i henhold til stgrrelsen af det ferro-
magnetiske felt.

+ Nogle kogegrej har en base, der indehol-

der ikke-ferromagnetiske materialer sa-
som aluminium. Disse typer kgkkengrej
opvarmes muligvis ikke tilstraekkeligt el-
ler detekteres muligvis slet ikke af in-




duktionskogezonen. | nogle tilfaelde kan
der forekomme en darlig kogegrejsadvar-
sel.

Nar du tilbereder flere retter pa in-

@ duktionskogezoner, vil fordelingen
af kekkengrejet ligeligt til hgjre-ven-
stre og midteromraderne, nar du
veelger kogezonen, have en positiv
indvirkning pa madlavningens yde-
evne.

Test af kgkkengrej

Test, om dit kgkkengrej er kompatibelt med
induktionskogeplader ved hjeelp af neden-
stdende metoder.

1. Hvis bunden af kogegrejet indeholder en
magnet, er den kompatibel.

2. Nar du placerer kgkkengrejet pa in-
duktionskogezonen og teender
produktet, hvis @/ /LI ikke blinker, er
det kompatibelt.

Anbefalede kogegrejsstgarrelser

For at induktionsomrédet kan genkende
kokkengrejet, afhanger det af den ferro-
magnetiske diameter og materialet i kgk-
kengrejsbasen. For at genkende kogegrejet
og effektiv madlavning skal kogegrejet veel-
ges i henhold til kogezonens stgrrelse. De
anbefalede kogegrejsstgrrelser i henhold til
kogezonens stgrrelse er angivet nedenfor.
Kogeadfaerden kan variere afhaengigt af ty-
pen af kekkengrej, stgrrelsen pé kgkkengre-
jet og storrelsen pa kogezonen. For en me-
re ensartet kogeadfaerd kan der anvendes
en kogezone, der er en stgrrelse stgrre.
Brug af en stgrre kogezone spilder ikke
energi pa induktionskogeplader, fordi var-
men kun skabes i det relevante kgkkengrej.

Kogezone- diameter - mm

Grydediameter - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
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Kogezone- diameter - mm

Grydediameter - mm

320

min. 125 - maks. 320

2% (92,7 x 200)

min. 100 - maks. 180

Kogezone med bred overflade (flexi)

bredde 230 - lzengde 390

Automatisk registrering af kgkkengrej
Nar du placerer et induktionskompatibelt
kgkkengrej pa kogezonen, registrerer
produktet automatisk, hvilken kogezone
kokkengrejet er placeret i, og dirigerer det
pa kontrolpanelet.

Bred overflade kogezoner (Flexi zoner)
Dit produkt har en eller flere kogezoner
med bred overflade (Flexi). Du kan betjene
denne kogezone med bred overflade som
separate, uafhangige kogezoner til dit lille
kokkengrej. Til madlavning med dit store
kokkengrej kan du aktivere kombinations-
funktionen for disse kogezoner med bred
overflade og omdanne dem til en enkelt
kogezone.

Som to uafhaengige kogezoner

Som en enkelt kogezone

Den brede kogezone har to kogezoner,
foran og bagpa. Du kan bruge denne
kogezone som to uafhaengige kogezo-
ner med to forskellige kgkkengrej til

- |forskellige temperaturniveauer. Placer
kogepladerne midt i de separate

~ |kogezoner.

Til madlavning i store kogegrej skal
du placere kogegrejet, s& det deek-

ker centrene af bade kogezoner og
centrerer kogezonen.

—
)
| For at lave mad med et enkelt kakken- ’ ‘ Hvis du vil tilberede to forskellige
l grej skal du placere det midt i den for- ( > kogeplader pa samme temperatgrm—
reste eller bageste kogezone. Hvis du veau, kan du to||berede to forskelhge_
B _ | placerer kgkkengrejet midt i kogezo- . kogeplader pa samme temperaturni-
) A veau ved at kombinere brede
nen, fungerer kogezonen muligvis ikke K | kal du ol
korrekt ogezoner. Igen skal du placere
| = el | ' kogepladerne midt i kogezonerne.
-
5.2 Betjeningspanel
00 -
HEH. - © -
[ —
I —-— — pa—
Ho s _s..24 g n O %

— Lyset indikerer, at den relevante tast betjenes

(D Teend/sluk-knap
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ﬁ Tast til tastelds

[‘ Kombinationstast til kogezone med bred over-
®’ flade *

~ Hurtigopvarmningstast/Tast til hgj effektindstil-
ling (Booster)

[”] Stop-tast

Timer-tast

Tast til at gge tiden

Tast til mindske tiden

Tilslutningstast til kogepladedaeksel *
"Noburnt" funktionstast *

Tast til automatisk fedtfattig tilberedningsfunk-

tion (Ready 2 Cook) key *
Tast til automatisk tilberedning *

DY | +0O

Funktionstasten "Flyt" *

*

Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det
er muligvis ikke tilgeengeligt pa dit produkt

lllustration 1: Tidsdisplay

Timerindikator.

Tast til mindske tiden

Timer-tast

Tast til at gge tiden

Tidssymbol

Timer-aktivitets-LED for den relevante kogezone

o g W=

Generelle advarsler om ovnens kontrolpa-
nel.

Dette produkt styres med et berg-

@ ringspanel. Hver handling, der ud-
fgres pa bergringspanelet, bekraef-
tes med et hgrbart signal.

Hold altid kontrolpanelet rent og

@ tort. En fugtig og snavset overflade
kan forarsage problemer med betje-
ningen af funktionerne.

Hvis der ikke udfgres betjening in-
@ den for 20 sekunder, vender komfu-

ret automatisk tilbage til standbytil-

stand.

Nar en tast (tasten (3]) trykkes lzen-
ge ned, fremkommer der "FF" pa
displayet.

Lyset — pa tasterne, der virker ak-
@ tivt eller veelges vil teende.
Indikator for restvarme-advarsel
Der er en varmeindikator for hver zone pa
kontrolpanelet. Denne indikator indikerer, at
kogepladen stadig er varm, nar den er sluk-
ket. Ror ikke ved den/de relevante koge-
plade(r), fgr den resterende varmeindikator
forsvinder.
H: Hgj temperatur,
h: Lav temperatur

Ved strgmafbrydelse, vil indikatoren
@ for restvarme ikke taendes og ikke
advare brugeren imod varme zoner.

Taend for kogepladerne (kogeafsnit) og
indstil temperaturniveauet

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten
O}

= Symbolet "0” Symbolet vises pa
kogezonedisplayet.

N

Indstil temperaturniveauet mellem "0"
og "9" ved at bergre eller kgre din finger
over indstillingsomradet pa den zone, du
@nsker at betjene.

= Mens temperaturniveauet gges med
1,2,3 ... 9 pa nogle modeller, kan det
gges til 1,1.,,2,2. ... 9. pa nogle andre
modeller. Dette varierer afhaengigt af
produktmodellen.

Slukning af kogezonerne

En valgt kogezone kan slukkes pa 2 forskel-
lige mader:
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1. Ved at indstille temperaturen til "0": Du
kan slukke for kogepladen ved at saen-
ke temperaturindstillingen til "0”

2. Brug af timer fra-funktionen til den gn-
skede kogepladezone: Nar tiden er
slukket, slukker timeren for kogezonen,
den er tilsluttet. Alle displays viser “0”
eller “00”. Symbolet € pa kogepladens
display forsvinder. Indstillingen af time-
ren til kogepladen er beskrevet i de fgl-
gende afsnit.

Sadan kombineres kogezonen med bred
overflade (flexi)

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten
.
2. Tryk pa tasten [g].

= Symbolet 0 dukker op pa de ven-
stre zonedisplays og lyset — i ta-
sten [g] taender.

I e
Co__ 3 _Saad 0

A. . g 3

3. Indstil temperaturniveauet fra "0" til "9"
ved at bergre indstillingsomradet eller
kgre din finger over omradet.

= Mens temperaturniveauet gges med
1,2,3 ... 9 pa nogle modeller, kan det
oges til 1,1.,2,2. ... 9 pa nogle modeller.
Dette varierer afhaengigt af produktmo-
dellen. Komfuret begynder at virke.
Hvis en anden kogeplade er valgt, eller
hvis du venter i 10 sekunder uden
nogen betjening, bliver lyset — pa ta-
sten[Q] slukket.

Kogepladerne med bred overflade
@ til venstre er beskrevet som et

eksempel. Hvis kogepladerne til

hgjre har brede overflader pa dit ap-

parat, geelder det samme for koge-
pladerne til hgjre.

Sadan tzendes kogezonen med bred over-
flade, mens den ene eller begge koge-
plader til venstre fungerer

v" Mens den ene eller begge kogeplader
til venstre fungerer separat, kan du
kombinere begge kogeplader ved at ak-
tivere kogepladen med bred overflade.
Pa denne made kan du betjene en bre-
dere komfuroverflade med de samme
veerdier.

1. Mens den ene eller begge kogezoner til
venstre fungerer, skal du trykke pa ta-

sten [3].

= Kogezonen med det laveste niveau
dukker op pa begge kogezonedis-
plays og lyset — i tasten [g] er
teendt.

= Kombinerede komfurer vil genop-
tage driften med temperaturen for
den kogezone, der har den laveste
temperatur, og hvis muligt, med ti-
mer-indstillingsvaerdien. Tempera-
tur- og timervaerdierne for kogezo-
nen, der havde en hgjere veerdi fgr
kombinationen, vil blive annulleret.

Jo_ 38228 W
- —

Jo_ 3 5aad A N O)

2. For at &endre temperaturveerdien senere,
skal du indstille det temperaturniveau,
du gnsker at &ndre fra indstillingsomra-
det.

Sadan slukkes kogepladens zone med

bred overflade

Du kan adskille overfladerne og saette dem

til niveau 0 ved at trykke pa tasten [g).

Tast til hgj effektindstilling (BOOSTER)

Du kan bruge den hgije effektindstilling til at

opvarme med maksimal effekt.Undlad dog

at lave mad i denne position for leenge. Hgj
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effektindstilling er muligvis ikke tilgeengelig
pa alle kogeplader. Nar tiden for hgj effek-
tindstilling (Se tabel med automatiske sluk-
ketider) er gaet, vil zonen slukke.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER)
1. Teend for komfuret ved at bergre tasten

O.

2. Tryk p& tasten *§ for den gnskede koge-
plade.

= Den valgte kogezone fungerer med
maksimal effekt, og 3 lys blinker efter
hinanden pa det respektive kogezone-
display.

= Nar tiden for hgj effektindstilling (Se ta-
bel med automatiske slukketider) er
gaet, vil zonen blive betjent med at hg-
jeste temperaturniveau.

Valg af hgj effektindstilling (BOOSTER),
mens kogepladen er aktiv:

1. Bergr tasten #§, nar komfuret er teendt,
og den relevante kogepladezone virker
pa et specifikt niveau.

2. Den valgte kogezone fungerer med mak-
simal effekt, og 3 lys blinker pa den
respektive kogezone. Nar perioden for
hgj effektindstilling er udlgbet, vil kom-
furet fortsaette med at virke pa det hgje-
ste temperaturniveau.

Deaktivering af hgj effektindstilling (BOO-
STER) inden udlgh:

Du kan sla hgjeffektindstillingen fra nar
som helst ved at bergre tasten Af. Kogezo-
nen fortsaetter med at virke med den hgje-
ste temperaturveerdi. For at slukke den, sa
tryk pa indstillingsomradet eller glid med
din finger over omradet for at indstille den
til "0".

Tastaturlas

Du kan aktivere tastaturlasen for at fore-
bygge tilfeeldige andringer til komfurets
funktioner, nar det er teendt eller slukket.
Aktivering af tastaturlasen

1. Tryk pa tasten () for at aktivere tasta-
turlasen.

= Efter nedtaellingen 2-1 pa displayet, vil

lyset — i tasten (3 blive teendt og alle
komfurzoner vil blive last.

Nar tastaturlasen er aktiv, virker
@ kun tasten (D. N&r du rgrer ved en
hvilken som helst anden tast, —
blinker lyset i tasten & for at indi-
kere, at tastelasen er aktiv.
Hvis du slukker for kogepladen,
mens tasterne er last, skal tastela-
sen deaktiveres for at teende koge-
pladen igen.

Deaktivering af tastelasen
1. Tryk pa tasten (3.

= Efter nedteellingen 2-1 pa displayet,

slukker — lyset i tasten (3] og ta-

steldsen er deaktiveret.
Timerfunktion
Denne funktion ggr madlavningen lettere
for dig. Du behgver ikke at sté ved komfuret
hele tiden under tilberedningsprocessen.
Komfuret vil automatisk slukke efter den
tid, du har valgt.

Aktivering af timeren:

DI:]@ -9 +¢_|
R

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten
O.

2. Indstil det gnskede temperaturniveau
ved at bergre eller kgre din finger over
indstillingsomradet pa den zone, du gn-
sker at betjene.

3. Aktiver timeren ved at trykke pa tasten
o.
= “00” taender pa timerdisplayet, og
symbolet € begynder at blinke.
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4. Der er 4 aktivitets-LED’er omkring “00”,
som dukker op pa timerskaermen. LED
for den aktive kogezone blinker og du
kan indstille timeren for denne zone.

o

Hvis du gnsker at indstille timeren til en
anden aktiv kogezone ved at bergre ta-
sten €Y, indtil LED omkring ur-symbolet
for den kogezone-side teender.

Indstil den gnskede tid ved at bergre ta-
sterne +/—. Du kan gore det hurtigere
ved at trykke lzenge pa tasten - eller —.

o

= Symbolet € blinker i en bestemt perio-
de pa displayet pa kogezonen, derefter
lyser det konstant. Symbolet (O starter
med at lyse konstant, og indikerer at
funktionen er aktiveret.

Timeren ma kun bruges til zoner,
der betjenes.

Gentag ovenstaende trin for andre
zoner, hvis timere du gnsker at
indstille.

@ Timeren kan ikke indstilles uden at

veelge kogezonen og dens tempera-
turveerdi.

Nar timeren er aktiv, vil LED for zo-
nen med den korteste tidsindstilling
blinke. Hvis der er en tidsindstilling
pa de andre zoner, vil LED pa disse
zoner forblive teendt.

Sla timerne fra

Nar den indstillede tid er gaet, slukker kom-

furet automatisk og giver en lydalarm.

Tryk pa en vilkarlig tast for at stoppe lyda-

larmen.

Sla timerne fra tidligt

Hvis timeren slukkes tidligt, fortsaetter

kogepladen med den indstillede tempera-

tur, indtil den bliver slukket.

Sla timeren fra ved at mindste vaerdien til

"00":

1. Veelg timeren for den relevante koge-
plade ved at trykke pa tasten .

2. Tryk pa tasten —, indtil "00” dukker op
pa timerdisplayet. Du kan ogsa annulle-
re alarmen ved at trykke pa tasten — i
lang tid.

Symbolet & blinker i en bestemt periode

pa displayet pa kogezonen, derefter sluk-

kes det.

Stop-funktion

v Ved brug af denne funktion kan du re-
ducere temperaturniveauer pa alle
funktioner pa kogezonen (undtagen ti-
meren) til trin 1 i en vis tid.

Hvis timeren er indstillet til en hvil-
ken som helst kogezone, fortsaetter
timeren med at fungere ved stop.

1. Bergr tasten [l mens dit komfur kerer.

= Alle driftzoner fortsaetter med at
kgre pa temperaturniveau 1.

Bergr igen tasten [ for at genstarte alle

standsede kogezoner med deres foregaen-

de indstillinger.

Indstillinger

Ved brug af denne funktion kan du udfgre

strgmstyring, tid til lydsignal for afslutning

af tilberedning og tilslutningsindstillinger
for komfur-emhaette.

cFl Stremstyringsindstillinger

cF2: Tilberedningsslut og hgrbar signaltid

cF3: Tilslutningstast til komfur-emhaette

1- Strgmstyringsindstilling (=F)

v" Med denne funktion kan du justere den
samlede effekt for komfuret, som du
gnsker det..

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten
(D og sluk det ved at bergre tasten (D
igen.

2. Efter at have slukket produktet, sa bergr
tasterne €O/ 10 /(57 1l i reekkefglge in-
den for 10 sekunder.

= Pa timerdisplayet dukker - op og
“9” teender pa venstre bageste
kogezonedisplay.
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3. Juster effektniveauet (se Tabel - Effekt-
styringsniveau) mellem "1" og "9" ved at
bergre justeringsomradet pa den bage-
ste venstre zone ved at kgre din finger
hen over omradet.

4. Bekreeft indstillingen strgmstyring ved
at bergre tasten (D.

Komfuret begynder at fungere med den

samlede effektindstilling pa det valgte ni-

veau.

"Strgmstyring” inkluderer 9 forskellige ef-

fektniveauer (se tabel - Stromstyringsni-

veau).

Tabel - Stremstyringsniveau

Strgmstyringsniveau Samlet effekt [kW]
1 1,2

24

3

3,6

44

54

57

6,7

74

For produkter med et samlet elfor-
@ brug pa max. 3,6 kW (se tabellem

med tekniske specifikationer i

brugsanvisningen), er den samlede

effektveerdi for strgmstyring
5,6,7,8,9 3,6 kW.

2-Indstilling af tid til lydalarm for afslut-
ning af tilberedning (-F2)

O 0 N oA WN

v Ved brug af denne funktion, kan du
indstille tilberednings-slut-signaltiden
for kogepladen, som du gnsker.

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten

(D og sluk det ved at bergre tasten (D
igen.

2. Efter at have slukket produktet, sa bergr

tasterne €O/ 10 /€97 11 i raekkefalge in-
den for 10 sekunder.

= Den forste indstilling =F| dukker op

pa timerdisplayet.

3. Tryk patasten [l en gang for at indstille
lydalarmtiden for tilberedningen.

= P& timerdisplayet dukker - op “

og “2" teender pa venstre bageste
kogezonedisplay.

4. Juster indstillingen for advarselstiden
(se Tabel - Advarselstid for lydalarm for
afslutning af tilberedning) mellem "0" og
"3" ved at bergre indstillingsomradet i
den bageste venstre zone eller ved at
kgre din finger over omradet.

5. Bekreeft indstilling af lydalarm for afslut-
ning af tilberedningstid ved at bergre ta-

sten (D.

= Komfuret slukker og begynder at
arbejde med advarselstidsindstil-
lingen pa det valgte niveau.

Indstillingsniveauet for alarmtiden
for advarsel ved afslutning af tilbe-
redning vil som standard vaere pa

niveau 2 under produktion.

Tabel - Tilberedningsslut og hgrbar signal-
tidsindstilling

Tilberedningsslut og
hegrbart signalniveau

Tilberedningsslut og hgr-
bar advarselstid

0 15 sekunder
1 30 sekunder
2 1 minut

3 2 minutter

3- Tilslutningstast til kogeplade-emhaette-
indstilling (-F3)
v" Med denne funktion kan du forbinde

komfuret og emhaetten og fa dem til at
arbejde sammen.

1. Taend for komfuret ved at bergre tasten
(D og sluk det ved at bergre tasten (D
igen.

2. Efter at have slukket produktet, sa bergr
tasterne £9//// inden for 10 sekunder.

= Den forste indstilling =F| dukker op
pa timerdisplayet.
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3. Tryk to gange pa tasten [, indstilling af
forbindelsen mellem kogeplade og em-
haette.

= P& timerdisplayet dukker -F 4 op
og “0” teender pa venstre bageste
kogezonedisplay.

4. Indstil emheettens betjeningsniveau (se
Tabel - Emhaettens betjeningsniveau) pa
mellem "0" og "7" ved at bergre indstil-
lingsfeltet eller kgre din finder over fel-
tet.

5. Bekreeft indstillingen for komfur-emhaet-
te ved at bergre tasten (D.

= Komfuret slukker og begynder at ar- m

bejde med det valgte betjeningsniveau
for emhaetten.

Tabel - Emhaette-betjeningsniveau

Emhaettebetjeningsni- [Lampe Emheette (Kogning pa |Emhaette (Kogning pé [Stegning
veau en enkelt zone) 2 eller flere zoner)

0 slukket slukket slukket slukket

1 belysning slukket slukket slukket
2 belysning slukket L1 L1

3 belysning L1 L1 L1

4 belysning L1 L1 L2

5 belysning L1 L2 L2

6 belysning L2 L3 L3

7 belysning L3 L4 L4

Indstilling af emhaettebetjeningsniveau
over kogepladen

v" Med denne indstilling kan du indstille
emhaettebetjeningsniveauet over koge-
pladen.

1. Teend for komfuret ved at bergre tasten

@.
2. Tryk pd tasten R i ca. 3 sekunder.
= — Lyset pa tasten R slukker.

3. Bergr tasten “& pé det niveau, du gnsker
at betjene emheaetten, indtil du nar det
gnskede niveau.

Sikker og effektiv brug af induktionskoge-
plader

Driftsprincip: Induktionskomfurer, der op-
varmer gryden direkte pa grund af dens
funktionsprincip. Af denne arsag har de
mange fordele i forhold til andre typer af
komfurer. De fungerer mere effektivt, og
kogepladens overflade er kgligere.

Dit induktionskomfur er udstyret med et
overlegent sikkerhedssystem, der skal sikre
drift med maksimal sikkerhed.

Afhaengigt af modellen kan dit kom-

@ fur have kogeplader pa 145, 180,
210, 280 og 320 mm diameter med
induktion. Takket veere induktions-
funktionen registrerer hver koge-
pladezone automatisk gryden, der
er placeret pa den. Der genereres
kun energi, der hvor bunden af gry-
den rgrer, og opnar derved et mini-
malt energiforbrug.

Automatisk slukning af systemet

Der er et automatisk slukkesystem i styrin-
gen af komfuret. Hvis en eller flere kogezo-
ner efterlades teendt, vil kogezonen auto-
matisk blive slukket efter en vis tidsperiode
(se Tabel-1). Hvis der er en timer tilknyttet
kogezonen, vil timeren ogsa slukke.

Den automatiske slukketid afhaenger af det
valgte temperaturniveau. Den maksimale
betjeningstid inden for temperaturniveauet
geelder.

Kogezonen kan betjenes af brugeren igen,
efter at den automatisk er slukket som be-
skrevet ovenfor.

Tabel 1: Automatiske slukningsperioder
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Temperaturniveau

0w N oA W N =2 O

9

For hurtig opvarmning
(booster)

Mens temperaturniveauet gges med

1,2,3 ... 19 pa nogle modeller, kan det fort-
saette som 1,1.,2,2. ... 9 pa nogle modeller.
Dette varierer afhaengigt af produktmodel-

len.

Automatisk slukningspe-
riode - timer

0

N N &~ b ol OO

1

10 minutter

Overophedningsbeskyttelse

Din kogeplade er udstyret med nogle sen-
sorer, der sikrer beskyttelse mod overop-

veres fglgende:

kes

+ Det valgte niveau kan reduceres. Dette vi-

+ Denigangvaerende varmeplade kan sluk-

ses dog ikke pa displayet.
Overlgbsbeskyttelsessystem
Dit komfur er udstyret med et overlgbsbe-
skyttelsessystem. | tilfaelde af et overlgb pa
kontrolpanelet af en eller anden grund, af-
bryder systemet automatisk stremforbin-
delsen for at slukke for dit komfur. Imens
dukker advarslen "F” op pa displayet.
Praecis effektindstilling
Induktionskomfurer reagerer pa de kom-
mandoer, der udstedes straks i henhold til
dets driftsprincip. Dens strgmindstillinger
andres meget hurtigt. Saledes kan du for-

meelk),

hindre overfyldning af et maltid (vand,

der er ved at Ipbe over ved at slukke

for apparatet med det samme.

@

hedning. | tilfeelde af overophedning obser- @
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Hold overfladen pa bergringspane-
let ren. Det kan give advarsel om
fejlfunktion.

Der ma ikke placeres gryder/pander
pa bergringspanelet.



6 Generelle oplysninger om madlavning

Du kan finde tips om tilberedning og kog- + Fgr du steger mad, skal du altid fjerne
ning af din mad i dette afsnit. overskydende vand og lsegge dem lang- m
somt i den opvarmede olie. Sgrg for, at
frosne madvarer optgs inden stegning.

6.1 Generelle advarsler om tilbered-

ning med kogepladen - Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,

Generelle advarsler om tilberedning med at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget

kogepladen abent.

- Fyld aldrig panden med mere olie, end en + For anbefalinger om madlavning med
tredjedel af panden. Efterlad aldring strembesparelse henvises til afsnittet
kogepladen uden opsyn mens du varmer “Miljginstruktioner”.
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko. ~ * Tilberedningstemperaturen og tidsveerdi-
Forsgg aldrig at slukke ilden med vand! erne for fedevarer kan variere afhaengigt
Nar olie antaendes, daek den med et af opskriften og maengden. Af denne
brandtaeppe eller fugtet klud. Sluk for grund er disse vaerdier angivet som inter-
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til valler.
brandveesnet. Tilberedningsbord

Mad |Temperaturniveau |Bagetid (min.) (ca.)

Smeltning

Chokoladesmeltning (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 15 30

chokolade 55-60% kakao,150 g)

Smer (200 g) 6 5.7

Smer (Klaret)(200 g ) 3 11..13

Kogning, opvarmning varmeplade

Vand 1L (Koge) P 4..6

Vand 3 L (Koge) P 8..10

Meelk 1 L (Koge) 7 6..7

Meelk 1 L (Hold varm) Hold varm 18..20

Vegetabilsk olie (Opvarmning) (Solsikkeolie 0,5L) |9 3..5

Koge

Kartofler uden skreel (2 Stykke Stor stgrrelse) 9 25..35

Kartofler uden skreel grovhakket (2 Stykke Stor

storrelse) 9 1315

Broccoli (300 g) 9 10..14

Broccoli frossen (300 g ) 9 7..10

Polse 8 4..6

Pasta (150 g) 9 6..10

Pocherede &g 5 2..3

Kogning, sautering

Risret (200 g ris) 5 9..12

Paella * 9 15..20

Noah's budding **

Bonne-kikaerter kogning Koge - til Noah's

budding 9 4.6
ﬁggr;]zlgl:l?‘;tisgkognmg tilberedning - til 2 10 .15
Hvede Koge - til Noah's budding 9 8..10
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Mad

Temperaturniveau

Bagetid (min.) (ca.)

Hvede tilberedning - til Noah's budding

2

6..8

Noah's budding -Alle ingredienser 9 20..24
Supper (Fx linsesuppe) 7 20..25
Sauterede grgntsager * 9 3.5
Julienne * (Kylling, lag og peber) 9 5.7
Kalvekgd i terninger med grgntsager **

Grentsagssautering 9 3..8

Bitter *** 9 5.8

Alle ingredienser 4 80 .. 90
Tomatsovs 3 10..15
Bechamelsauce 7 5.6
Ben med grentsager **

Bitter *** 9 3.4

Grgntsagssautering 9 3.5

Alle ingredienser 4 180 ... 190

Shallow-stegning
Mgrbrad ** (2 cm) 9 2..10
Rib steak ** (2 cm) 9 3..10
Rullet mgrbrad 8 4..10
Rulo bonfile ** (2 cm) 9 3..10
Lammekoteletter ** (Bitter ***) 9 3..10
Lammekoteletter (Stegning) 5 4..10
Pglse 6 4..6
Kyllingebryst (Bitter ***) 8 3.4
Kyllingebryst (Stegning) 5 8..10
Kyllingebryst (Sommerfugleudskaering) 8 4..10
Laks (150 g) 9 3.10
Fiskepinde 9 1..8
Sautering med frjske grentsager og champignon 3.6
(Gulerod, champignon og farvede peberfrugter)
Pandekage *** 4 1..5
Omelet 7 4.
Spejlaeg 6 2.
Pommes frites

Boortsog 5 13..15
Schnitzel 8 3..10
Nuggett 9 1,5..10
Kartoffel (frossen) 6 2..10

Optgning og opvarmning

Lag (frossen) (200 g)

6

Spinat (frossen) (200 g)

7

* Wokgryde anbefales
** Stpbejernsgryde/pande anbefales
*** Det anbefales at forvarme gryden / gryden.
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7 Vedligeholdelse og renggring

7.1 Generelle oplysninger om rengg-
ring

Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
gor det. Varme overflader kan forarsage
forbreendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaanges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

* Brug ikke damprensningsprodukter til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saeberester).

+ Der kreeves ikke noget seerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renggr apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og tgr den med en tgr klud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

For komfurer

+ Surt snavs, sdsom maelk, tomatpasta og
olie, kan forarsage permanente pletter pa
komfurer og komponenter pa kogezoner-
ne, renggr enhver overlgben vaeske straks
efter kgling af komfuret ved at slukke for
det.

DA/ 53

Inox og rustfri overflader
+ Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-

ringsmidler til renggring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan sendre far-

ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og flyden-

de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, meaelk og protein-

pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

 Renggringsmidler, der sprayes/pasmgres

pa overfladen skal renggres omgaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Glasoverflader
+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende

renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,

varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

+ Hvis der er resterende vaskemiddel efter

renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste

gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma

under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)

pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.



+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafegre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

- Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tor klud.

« Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

+ Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

7.2 Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Fglg renggringstrinnene beskrevet for gla-
soverfladerne i afsnittet "Generel rengg-
ringsinformation” til renggring af glasover-
fladen. Du kan gennemfgre din renggring i
henhold til nedenstaende oplysninger for
seerlige tilfaelde.

8 Fejlfinding

+ Sukkerbaserede fadevarer som mgrk
flgde, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p3, at over-
fladen er afkglet. Ellers kan glaspladen
blive beskadiget permanent.

+ Brug ikke renggringsmidler til den rengg-
ring, du udfgrer, nar kogepladen er varm,
ellers kan der opsta permanente pletter.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tor klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vae-
re beskadiget.

+ Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, fgr du
udfgrer renggring af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.

Hvis problemet fortsaetter efter at have

fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du

kontakte din leverandgr eller et godkendt
veerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehzeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

-+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

+ (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturladsen vaere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.

+ Hvis kogepladen ikke taender, nar der
trykkes pa teend/sluk-tasten >>> Tag stik-
ket ud, og vent mindst 20 sekunder, fgr
du tilslutter det.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p4, at din kogeplade er kglet af.

+ Der ma ikke bruges passende gryder. >>>
Tjek dine gryder.
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0/9 /1 -symbolet pa kogepladezonedis- Kgleventilatoren fortsaetter med at kore,
playet lyser konstant. selvom kogepladen er slukket.

Der er muligvis ikke en gryde pa den
kogepladezone, der fungerer. >>> Kon-
troller, om der er en gryde pa koge-
pladezonen.

« Dette er ikke en fejl. Kgleventilatoren fort-

seetter med at fungere, indtil det elektro-
niske udstyr inde i kogepladen kgler til
den passende temperatur.

+ Din gryde er muligvis ikke induktionskom-  Der kommer en stgj fra kogepladen, mens
patibel. >>> Kontroller, om din gryde er du laver mad

egnet til induktionskogeplader.

+ Gryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladezonen, eller grydens bund-
overflade er muligvis ikke bred nok til den
valgte kogepladezone. >>> Centrer koge-
pladezonen ved at vaelge en gryde, der er
bred nok til kogepladezonen.

+ Gryden eller kogepladezonen kan vaere
meget varm. >>> Vent p3, at de kgler ned.

Den valgte kogepladezone slukker pludse-

lig, mens den arbejder.

+ Tilberedningstiden for den valgte zone
kan veere udlgbet. >>> Du kan indstille en
ny tilberedningstid eller afslutte tilbered-
ningen.

+ Der er overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade kgler ned.

+ En genstand kan daekke touch kontrolpa-
nelet. >>> Fjern objektet fra panelet.

Selvom kogepladezonen er taendt, opvar-

mes gryden ikke.

+ Gryden er muligvis ikke kompatibel med
induktionskogepladen. >>> Kontroller, om
din gryde er egnet til induktionskoge-
pladen.

+ Gryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladezonen, eller grydens bund-
overflade er muligvis ikke bred nok til den
valgte kogepladezone. >>> Centrer koge-
pladezonen ved at vaelge en gryde, der er
bred nok til kogepladezonen.

M
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+ Der kan komme nogle lyde fra koge-

pladen under tilberedningen. Disse lyde
afhaenger af kogegrejets sammensaet-
ning. Disse lyde er normale, ikke en fejl-
funktion og er en del af induktionstekno-
logien.

ulige lyde og arsager:

+ Ventilatorstgj: Kogepladen har en ventila-
tor, der automatisk fungerer i henhold til
produktets temperatur. Ventilatoren har
forskellige driftsniveauer og fungerer pa
forskellige niveauer afhaengigt af tempe-
raturen. Nar kogepladen er slukket, kan
ventilatoren fortsaette med at fungere i et
stykke tid, hvis temperaturen er hgj i hen-
hold til produkttemperaturen.

+ Lav brummelignende transformerdrift:

Dette er karakteren af induktionsteknolo-
gi. Da varmen overfgres direkte til bun-
den af kogegrejet, kan denne form for
brummen forekomme afhaengigt af mate-
rialet i kogegrejet. Derfor kan forskellige
lyde hgres med forskellige kekkengrej.

+ Knitrende lyd: Dette skyldes materialet

og strukturen i bunden af kgkkengrejet.
Hvis kogegrejet er lavet af forskellige ma-
terialer og lag, kan der forekomme kni-
trende stgj.

+ Flgjtende lyd: En flgjtende lyd kan hgres,

nar du laver mad pa to kogepladezoner
pa samme side af kogepladen ved for-
skellige madlavningsniveauer.



Fejlkoder/arsager og mulige Igsninger

Fejlkoder

Fejlarsager

Mulige I@sninger

E1-E11

Der er opstaet en kommunikationsfejl
i induktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen, og
taend den igen efter 30 sekunder. Hvis
fejlen fortsaetter, skal du afbryde
produktet fra strgmforsyningen og til-
slutte det igen. Hvis problemet fort-
saetter, skal du kontakte en autorise-
ret service.

E16-E21

Der er opstaet en temperatursensor-
fejl i induktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen, og
taend den igen efter 30 sekunder. Hvis
fejlen fortsaetter, skal du afbryde
produktet fra strgmforsyningen og til-
slutte det igen. Hvis problemet fort-
seetter, skal du kontakte en autorise-
ret service.

E22
E 26

Induktionskogepladen er overophe-
det.

Sluk for induktionskogepladen, og
vent pa, at den kgler ned. Fejlen for-
svinder, nar kogepladetemperaturen
falder under graenserne. Hvis proble-
met fortsaetter, skal du kontakte den
autoriserede service.

E23
E24

Der er opstaet en softwarefejl i in-
duktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen, og
taend den igen efter 30 sekunder. Hvis
fejlen fortsaetter, skal du afbryde
produktet fra strgmforsyningen og til-
slutte det igen. Hvis problemet fort-
seaetter, skal du kontakte en autorise-
ret service.

E25

Der opstod en fejl i betjeningen af in-
duktionskogepladeblaeseren.

Sluk for induktionskogepladen, og
taend den igen efter 30 sekunder. Hvis
problemet fortsaetter, skal du kontak-
te den autoriserede service.

E 27
E 47

Induktionskompatible potter blev ikke
brugt.

Fejlen forsvinder, néar der anvendes en
induktionskompatibel gryde.

E31-E39

Der er opstaet en hardwarefejl i in-
duktionskogepladens elektroniske
kort.

Sluk for induktionskogepladen, og
teend den igen efter 30 sekunder. Hvis
fejlen fortseetter, skal du afbryde
produktet fra stremforsyningen og til-
slutte det igen. Hvis problemet fort-
seetter, skal du kontakte en autorise-
ret service.

E 42

Der er opstéet en elektrisk forbin-
delsesfejl.

Genetabler den korrekte elektriske
forbindelse ved at henvise til
produktets tekniske tabel og installa-
tionsvejledning.

E 46

En eller flere taster blev holdt nede i
mere end 10 sekunder.

En genstand blev efterladt pa kontrol-
panelet, eller den blev udsat for
damp.

Nar du tager handen af kogepladen,
forsvinder problemet.

Nar kontrolpanelet er rengjort, for-
svinder problemet.
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Fejlkoder Fejlarsager Mulige Igsninger
Sensorhardware skal bringes i over-
E 48 ensstemmelse med brugsbetingelser-
. . . ne. Hvis fejlen fortseetter, skal du af-
Der er opstaet en induktionskoge- -
E 49 ladesensorfeil bryde produktet fra strgmforsyningen
E51 P I og tilslutte det igen. Hvis problemet
fortseetter, skal du kontakte en autori-
seret service.
Sluk for induktionskogepladen, og
vent p3, at den kgler ned. Fejlen for-
E52-E57 Der er opstaet en hgj temperaturfejl  |svinder, nar sensortemperaturen fal-
pé induktionskogepladen. der under graenserne. Hvis problemet
fortseetter, skal du kontakte den auto-
riserede service.
Sluk for induktionskogepladen, og
— _|vent pa, at den kgler ned. Hvis fejlen
Der opgtpd en sen.sorf_ejl/hm tempe fortseetter, skal du afbryde produktet
E58-E59 raturfejl i automatisk tilberedningstil- § . :
stand ra strgmforsyningen og tilslutte det
’ igen. Hvis problemet fortseetter, skal
du kontakte en autoriseret service.
Hvis dit produkt er en induktionskoge- | Fjern og saet ventilationsfiltrene pa
E 63 plade med en haette, er der opstéet en |igen. Hvis problemet fortseetter, skal
filterfejl. du kontakte en autoriseret service.
Enhver nggle kan have veeret rgrt i Nar du slipper en hvilken som helst
lang tid. nggle i lang tid,
FF Der kan veere anbragt en gryde pa sty- Nar gryden pa styreenheden fjernes,

reenheden.

Mad/vaeske kan veere flgjet over pa
styreenheden.

Fejlen forsvinder, nar den overfyldte
mad/veeskerest er rengjort.

Yderligere oplysninger til brugervej-

Tekniske oplysninger om brug af laveffekt-tilstand ifglge EU-forordning

ledning: 2023/826

Tilstand STRGMFORBRUG watt TIDSRUM (MINUTTER)*
Sluk 03 -
Standby - -

Standby-tilstand med informations-
eller statusskaerm

Netvaerksbaseret standby

*Det tidsrum, hvorefter udstyret automatisk nar standby-tilstand, slukket tilstand eller netveerksbaseret standby i
minutter og oprundet til naermeste minut.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnutBlomberg tuotteen. Haluamme, etta korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myds tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

L[

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ympaéristovahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle
yksityiskayttoon, on kayttoohje,
tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.
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1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

« Tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.
VAROITUS: Tata tuotetta tulee
kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

1.2 Lasten,
haavoittuvassa
asemassa olevien
henkiloiden ja
lemmikkien
turvallisuus

- Tata tuotetta voivat kayttaa 8-

vuotiaat ja sitd vanhemmat
lapset seka henkildt, jotka ovat
alikehittyneita fyysisissa,
aistinvaraisissa tai henkisissa
taidoissa tai joilla ei ole
kokemusta ja tietoa, kunhan



heita valvotaan tai koulutetaan
tuotteen turvallisesta kaytosta
ja vaaroista.

Lapset eivat saa leikkia
tuotteella. Lasten ei tule
suorittaa puhdistusta ja
kayttajan huoltoa, ellei joku
valvo heita.

Tata tuotetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
sensorinen tai henkinen
kapasiteetti on rajoittunut
(mukaan lukien lapset), ellei
heita valvota tai ellei heita
saada tarvittavia ohjeita.
Lapsia on valvottava sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki tuotteella.

Sahkotuotteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikit eivat saa
leikkia tuotteen kanssa, kiiveta
sen paalle tai menna tuotteen
sisaan.

Al3 laita esineit3, joihin lapset
voivat paasta tuotteen paalle.
Kaanna kattiloiden ja pannujen
kahva tiskin sivulle, jotta lapset
eivat voi tarttua ja polttaa.
VAROITUS: Kayton aikana
tuotteen kosketettavissa
olevat pinnat ovat kuumia.
Pida lapset loitolla tuotteen
luota.

1.

2.
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Pida pakkausmateriaalit
poissa lasten ulottuvilta. On
olemassa loukkaantumis- ja
tukehtumisvaara.
Ennen kuluneiden ja
hyodyttomien tuotteiden
havittamista:
Irrota virtapistoke ja irrota se
pistorasiasta.
Katkaise virtajohto ja irrota
se pistokkeella tuotteesta.
Ryhdy varotoimiin estaaksesi
lapsia paasemasta
tuotteeseen.
Al3 anna lasten leikkia
tuotteella, kun se on
valmiustilassa.

A1 .3 Sahkoturvallisuus

Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
séhkodasentajan toimesta. Al
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

Laitteen pistokkeen tai
sahkoliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkenndssa, johon tuote
on kytketty, tulee olla



mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, nappainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al4
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai

kosketuksissa lampdolahteisiin.

Varmista, ettei virtajohto joudu
puristuksiin, kun laite
tydnnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.
Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai
haarapistorasiaa tuotteen
kayttamiseksi.

Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
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kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettava (pistoketyypille).

Ota yhteys maahantuojaan tai m

valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

Kannettavat virtaldhteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida
haarapistorasiat ja kannettavat
virtalahteet etaalla tuotteesta.
Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten
vaaratilanteiden valttamiseksi.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

Als koskaan liitd pistoketta
vialliseen, Ioysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
litanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

Valta laitteen liittamista
rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen
(kuten tiskipenkin lahelle, jossa
voi roiskua vettd). Muutoin
olemassa on oikosulun tai
sahkodiskunvaara.



« Ala koskaan kosketa .
pistoketta marin kasin!

* Irrota pistoke pistorasiasta
vetamalla itse pistokkeesta.

A1.4 Kuljetusturvallisuus

+ Kytke tuote irti sahkoverkosta
ennen sen kuljettamista.

+ Kun tuotetta on kuljetettava, .
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se .
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.

* Tarkista laite .
kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut. y

Al.s Asennusturvallisuus

+ Tee virtalinja johon laite
litetaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

+ Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on .
teravista reunoista johtuva
vaara!

« Tarkista laite vaurioiden .
varalta ennen sen
asentamista. Al asenna
tuotetta, jos se on vaurioitunut.
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Valta kayttamasta mitaan
lampoeristysmateriaalia
kaluston sisalla, johon laite
asennetaan.

Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.
Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

Tuotteen asennuspaikan taka-
tai sivuseinilla ei saa olla
kaasuletkuja, muovisia
vesiputkia ja pistorasioita.
Muutoin liedesta syntyva
lampo voi vaurioittaa niita ja
aiheuttaa turvallisuusriskin.

A1 .6 Kayttoturvallisuus

Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.

Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.



- Al kdyté tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

* VAROITUS: Jos lieden pinta on
haljennut, irrota laite
verkkovirrasta sahkdiskun
vaaran valttamiseksi.

* VAROITUS: Jos lieden
lasipinta on vaurioitunut:

Sulje kaasunsyo6tto ja (jos

kaytossd) sahkolevyt. irrota

tuote virransyotosta.

- Ala koske laitteen pintaan.

- Al3 kayta laitetta.

- Al4 astu laitteen paalle
mistaan syysta.

- Al4 koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

+ Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

+ Laitetta ei voi kayttaa
etdohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

1.7
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi.. Varo

koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

- Al aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

- VAROITUS: Tulipalovaara: Al&
sailytd mitaan esineita
keittopintojen paalle.

1.8 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

+ VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai
Oljyssé, on vaarallista jattaa
liesi ilman valvontaa, koska
tasta voi syttya tulipalo. ALA
koskaan yrita sammuttaa tulta
vedelld; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteella tai palopeitteella
(yms.).

* Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.
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Al .9 Induktio

* Lieden sahkotoimiset
keittoalueet on varustettu
kehittyneella
Induktiotekniikalla.
Induktiolevyilla, jotka saastavat
aikaa ja energiaa, tulee kayttaa
induktiolevyille sopivia
keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Katso
lisatietoja osassa "Keittoastian
valinta”.

+ Koska induktioliesi muodostaa
magneettikentan, voi silld olla
haitallisia vaikutuksia
henkilGille, jotka kayttavat
esimerkiksi
sydamentahdistimia tai
insuliinipumppuja.

+ Sammuta keittolevy
ohjauspaneelista kayton
jalkeen — ala luota vain
tunnistusanturiin.

+ Metalliesineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa lieden paalle,
koska ne voivat kuumentua.

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

- Al4 sailyta metalliesineita
laatikoissa lieden alla.
Materiaalit voivat
ylikuumentua pitkan ja
intensiivisen kayton jalkeen.

- Al4 aseta elektroniikkalaitteita,
kuten matkapuhelimet, tabletit,
tietokoneet induktiolieden
paalle. Laite voi vaurioitua.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

+ Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

- Ald puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassa
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu
laadukkaista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan
kayttaa uudelleen ja soveltuvat
myds kierratykseen. Ala tasta
L syysta havita tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sahkoiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
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lisatietoja ndista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kaytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttad EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisalla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista, kansallisten
ympéristéméaarayksiemme mukaan. Al4
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai

2.3 Energiansaastovinkkeja
EU 66/2014 mukaan, tiedot

energiatehokkuudesta Ioytyvat tuotteen

mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan
laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden

valmistamista.

+ Kayta keittoalueelle sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.

Vaaran kokoiset astiat vaativat
tarpeellista enemman energiaa.

+ Pida keittoalueet ja pannujen pohjat
puhtaana. Lika vahentaa keittoalueen ja

pannun pohjan valista

muun jatteen mukana, vaan toimita ne lamménjohtavuutta.

paikallisten viranomaisten osoittamaan

kerdyspisteeseen.

3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely
5 6
A 4

-1 _J @
v v
3 4
1 Lasikeittopinta 2 Alakotelo

3 Induktiokeittoalue
5 Induktiokeittoalue

4 Induktiokeittoalue
6 Induktiokeittoalue
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3.2 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm)

48,2 * /780 /520

Lieden asennusmitat (leveys / syvyys) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Jannite/taajuus

TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50/60 Hz

Kéytettdvan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja
halkaisija

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Kokonaisvirrankulutus (kW)

maks. 7,4 kW

Keittoalueet

Edessd vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

180 mm

Teho

2200 W/ Tehostin 3100 W

Edessa oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

145 mm

Teho

1200 W / Tehostin 1800 W

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta 180 mm
Teho 2200 W / Tehostin 3100 W
|Keski |Induktiokeittoa|ue

|* Teknisessé taulukossa ilmoitettu keittotason korkeus on tuotteen pohjakotelon korkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttdohjeen kuvat ovat viitteellisig, eivatka valttdmatta vastaa tdysin
laitettasi.

Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1.
2.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

5 Keittotason kaytto

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.

HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton aikana

voi esiintya savua ja hajua useiden tuntien
ajan. Tama on normaalia ja vain hyva

ilmanvaihto vaaditaan niiden poistamiseen.

Valta syntyvan savun tai hajun
hengittamista.

5.1 Yleista keittotason kiytosta

A Yleiset varoitukset

Ala anna mink&&n esineen pudota
lasiselle keittopinnalle. Jopa pienet
esineet, kuten suolapirtel6t, voivat
vahingoittaa lasista keittopintaa. Al4
kayta saroilla olevaa lasista keittotasoa.
Vesi voi imeytya naihin halkeamiin ja
aiheuttaa oikosulun. Jos pinta on
vaurioitunut milldan tavalla (esimerkiksi
nakyvia halkeamia), sammuta ensin

sulake, irrota sitten tuote pistorasiasta ja

soita valtuutettuun huoltoon sahkdiskun
vaaran vahentamiseksi.

Al kéyta epévakaita tai helposti kaatavia

astioita lasisella keittotasolla.

Ala lammita tyhjia astioita. Astiat ja tuote

voivat vaurioitua.

Muista sammuttaa keittoalueet jokaisen
kayton jalkeen.

Jos kaytat keittoalueita ilman astioita,
vahingoitat tuotetta. Sammuta
keittoalueet jokaisen kayton jalkeen.

Keittoalueet ovat kuumia jokaisen kayton

Laita sopiva maara ruokaa keittoastiaan.

Tama estda ruoan vuotamisen eika sinun

tarvitse tehda tarpeetonta puhdistusta.
Al3 aseta keittoastioiden kansia
keittoalueille.

Aseta astiat niin, ettd ne ovat keskella
keittoalueita. Jos haluat siirtaa astiat
toiselle keittoalueelle, nosta ne ylos ja
aseta ne halutulle keittoalueelle
liu'uttamisen sijaan.

Induktiokeittotason toimintaperiaate
Induktioliesi on kuin avoin piiri. Kun siihen

asetetaan induktioyhteensopiva keittoastia,

piiri on valmis ja elektroninen jarjestelma,
joka sijaitsee juuri lasisen keittopinnan

alapuolella, tuottaa magneettikentan.

Keittoastian metallipohja lampenee

vastaanottamalla energiaa tasta

magneettikentasta. Talla tavalla 1ampda ei
tuoteta keittotason lasipinnalle, vaan
suoraan sen yldpuolella oleviin astioihin.
Lasipinta [ampenee astioiden lammolla.
Induktiokypsennyksen edut
Induktiokeittotasot tarjoavat joitain etuja,

jalkeen, joten &la aseta muovisia astioita .

keittoalueille. Puhdista sulanut materiaa
pinnalta valittomasti.

Akilliset lampétilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita,
varo laikyttamasta kylmaa nestetta
kypsennyksen aikana.
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koska lamp0 siirtyy suoraan keittoastiaan.

Kypsennyksen aikana yli vuotavat ruoat
eivat pala nopeasti, koska keittolasin
pintaa ei lammiteta suoraan. Helpompi
puhdistus tarjotaan.

Koska lamp6 syntyy suoraan
keittoastioissa, kypsennys on
nopeampaa, mika sadstaa aikaa ja
energiaa muihin liesityyppeihin
verrattuna.



+ Koska lampd annetaan suoraan
keittoastioille, lampdhavidita ei tapahdu
ja saavutetaan tehokkaampi kypsennys.

+ Heti kun astiat poistetaan keittoalueelta,
lammaonsiirto pysahtyy ja keittoalue ei
kuumene suoraan, mika tarjoaa
turvallisemman kayton mahdollisilta
onnettomuuksilta, joita voi tapahtua
kypsennyksen aikana.

Turvallista kayttoa varten:

- Ala valitse korkeita lammitystasoja, kun
kaytat tarttumattomia astioita, jotka on
paallystetty oljyttomalla tai hyvin vahéan
oljylla (teflontyyppi).

« Ala kéyté lasista keittoaluetta pintana
esineiden asettamiseen tai
leikkaamiseen.

+ Ala aseta metalliesineita, kuten
ruokailuvalineita tai astioiden kansia,
keittoalueelle, koska ne voivat
kuumentua.

- Al koskaan kayta alumiinifoliota
ruoanlaittoon. Alé koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittya ruokaa
induktiokeittoalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten
luottokortit tai nauhat, poissa tuotteesta,
kun keittoalueet ovat toiminnassa.

+ Jos keittotason alla on uuni ja se toimii,
tuotteen anturit voivat alentaa
kypsennystasoa tai sammuttaa tuotteen.

+ Keittotasossasi on automaattinen
sammutusjarjestelma. Yksityiskohtaiset
tiedot tasta jarjestelmasta ovat
seuraavissa osioissa.

Keittoastiat

On suositeltavaa kayttaa vain

keittiovalineitd, jotka ovat

ferromagneettisia, hyvélaatuisia ja jotka on
merkitty tai merkitty induktiokeittotasollesi
yhteensopiviksi. Yleensa mitd korkeampi
rautapitoisuus, sitd paremmin astiat
toimivat. Keittoastian pohjan halkaisijan
tulee vastata induktiokeittoaluetta.

Suositellut koot on lueteltu alla.

Sopivat keittoastiat:

+ Valurautaiset astiat

« Emaloidut terasastiat
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+ Teraksiset ja ruostumattomasta

teraksesta valmistetut astiat (joissa on
merkinta tai varoitus niiden
induktioyhteensopivuudesta)

Sopimattomat keittoastiat:

Alumiiniset astiat

Kupariset astiat

Messinki keittoastiat

Lasiset astiat

Savi keittoastiat

Keraamiset ja posliiniset astiat

Suosituksia: )
+ Kayta vain tasapohjaisia astioita. Ala
kayta astioita, joissa on kovera tai kupera

pohja.

ir it

+ Kayta vain paksupohjaisia, kasiteltyja

astioita. Jos kaytat ohutpohjaisia
astioita, ndma astiat lampenevaét hyvin
nopeasti ja astioiden pohja voi sulaa
ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia, mika
vahingoittaa keittopintaa ja tuotetta.
Teravat reunat naarmuttavat pintaa.

Joidenkin keittoastioiden pohjassa on
ferromagneettinen kentta, joka on
pienempi kuin sen todellinen halkaisija.
Vain tama alue lammitetaan
keittoalueella. Siksi [amp6 ei jakaudu
tasaisesti ja kypsennysteho heikkenee.
Lisaksi suuret induktiokeittoalueet eivat
valttamatta tunnista téllaisia astioita.

Tasta syysta keittoalue tulisi valita
ferromagneettisen kentén koon mukaan.




+ Joissakin keittoastioissa on pohja, joka
siséltaa ei-ferromagneettisia
materiaaleja, kuten alumiinia.
Tamantyyppiset astiat eivat valttamatta
kuumene riittévasti tai induktiokeittoalue
ei ehka havaitse niita ollenkaan.
Joissakin tapauksissa saattaa nakya
huono keittidvalinevaroitus.

Kun kypsennat useita ruokia
@ induktiokeittoalueilla, astioiden

jakaminen tasaisesti oikealle,

vasemmalle ja keskialueelle

keittoaluetta valittaessa vaikuttaa
positiivisesti kypsennystehoon.

Keittoastioiden testi

Testaa, ovatko keittoastiasi yhteensopivia
induktioliesien kanssa alla olevilla
menetelmilla.

1. Jos keittoastian pohjassa on magneetti,
se on yhteensopiva.

2. Kun asetat astiat induktiokeittoalueelle
ja kdynnistat tuotteen, jos /9 /LI ei
vilku, se on yhteensopiva.

Suositellut keittoastioiden koot

Jotta induktiokeittoalue tunnistaa
keittoastiat, se riippuu keittoastian pohjan
ferromagneettisesta halkaisijasta ja
materiaalista. Keittoastioiden ja tehokkaan
kypsennyksen tunnistamiseksi astiat tulee
valita keittoalueen koon mukaan.
Suositellut keittoastioiden koot
keittoalueen koon mukaan on annettu alla.
Kiehumiskayttdaytyminen voi vaihdella
astioiden tyypin, astioiden koon ja
keittoalueen koon mukaan. Tasaisemman
kiehumiskayttaytymisen saavuttamiseksi
voidaan kayttaa yhta kokoa suurempaa
keittoaluetta. Suuremman keittoalueen
kaytto ei tuhlaa energiaa induktioliesiin,
koska lamp0 syntyy vain asianomaisissa
astioissa.

Keittoalueen halkaisija - mm

Kattilan halkaisija - mm

145 min 100 - maks. 145
180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
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Keittoalueen halkaisija - mm

Kattilan halkaisija - mm

320

min 125 - maks. 320

2% (92,7 x 200)

min 100 - maks. 180

Keittoalue levedlla (flexi) pinnalla

leveys 230 - pituus 390

Keittoastioiden automaattinen tunnistus
Kun asetat induktioyhteensopivan astian
keittoalueelle, tuote tunnistaa
automaattisesti, milla keittoalueella astiat
sijaitsevat, ja ohjaa ne ohjauspaneeliin.

Leveit pintakeittoalueet (Flexi-alueet)
Tuotteessasi on laaja pintakeittoalue
(Flexi). Voit kayttaa taté levean pinnan
keittoaluetta erillisina itsendisina
keittoalueina pienille astioillesi. Kun haluat
valmistaa ruokaa suurilla astioillasi, voit
aktivoida yhdistelméatoiminnon néille
leveille pintakeittoalueille ja muuttaa ne
yhdeksi keittoalueeksi.

Kahtena itsendisena keittoalueena

Yhtena keittoalueena

Levedpintaisella keittoalueella on kaksi
keittoaluetta, edessa ja takana. Voit
kayttaa tata keittoaluetta kahtena
itsendisena keittoalueena, joissa on

- |kaksi erilaista keittoastiaa eri
lampdtilatasoille. Aseta keittoastiat
erillisten keittoalueiden keskelle.

v

Jos valmistat ruokaa suurissa
astioissa, aseta astiat siten, ettd ne
peittavat molempien keittoalueiden
keskipisteet ja keskittdvéat
keittoalueen.

—
x v
T
| h Jos haluat valmistaa kaksi erilaista
| Jos haluat kokata yhdelld f > astiaa samalla lampétilatasolla, voit
: keittoastialla, aseta se etu- tai valmistaa kaksi erilaista astiaa
takakeittoalueiden keskelle. Jos asetat samalla lampétilatasolla
- } - |astiat keittoalueen keskelle, keittoalue ~ |yhdistamalla leveéat
ei ehka toimi kunnolla. pintakeittoalueet. Aseta astiat
| T - | jélleen keittoalueiden keskelle.
~——

Ho s _sac24 & u

— Valo ndytta4, ettd oikeaa nappainta kaytetaan

(D Paélle/pois-nappain

Fl/

I% Nappainlukkonappain

[.] Levedn keittoalueen yhdistelménappéin *
[ ]
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A Pikalammitysndppdin / korkean tehoasetuksen
(tehostin) nappéin

[”] Pysaytysnappain

Ajastimen nappain
Ajastimen lisdysnappéin
Ajastimen vdhennysnappain
Liesi-kupu liitantanappain *
"Noburnt" -toimintonappain *

Automaattisen keittdmistoiminnon vahalla
rasvalla (Ready 2 Cook) néppain *

Gt | +O

Automaattisen keittdmisen nappain *

“Siirto” toiminnon nappéin *

*

Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettavissa laitteessasi.

Kuvaus 1: Ajastinndytto

Ajastimen merkkivalo
Ajastimen vdhennysnappain
Ajastimen nappéin
Ajastimen lisdysnappéin
Ajastinsymboli

o oA W N =

Halutun keittoalueen ajastintoiminnon
merkkivalo

Ohjauspaneelia koskevat yleiset
varoitukset

Tata tuotetta ohjataan
kosketuspaneelista. Jokainen

kosketuspaneelissa suoritettu

toiminto vahvistetaan danimerkilla.

Pida ohjauspaneelin pinta aina
@ puhtaana ja kuivana. Jos pinta on

kostea ja likainen, voi se aiheuttaa

toimintahairioita.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta
@ 20 sekunnin kuluessa, palaa liesi
automaattisesti valmiustilaan.
Jos jotain nappainta ([ paitsi
@ nappain) kosketetaan pitkaan,
ilmestyy "FF" ndyttoon.

— valo nédppéimiss4, jotka ovat
kaytossa tai valittu, syttyy.

Jaannoslammon ilmaisin

Ohjauspaneelissa on jaannoslampdilmaisin

jokaiselle keittoalueelle. llmaisin nayttaa,
etta keittoalue on vield kuuma, kun se on
sammutettu. Al koske kyseisiin
keittoalueisiin, ennen kuin
jaannoslampoilmaisin on sammunut.

H: Korkea lampétila

h : Alhainen lampdtila

Jaannoslampaoilmaisin ei syty ja
@ varoita kayttdjaa kuumista
keittolevyista sahkokatkoksen

tapahtuessa.

Keittolevyjen (keittoalue) kytkeminen
paalle ja lampatilan asetus

1. Kytke liesi paalle koskettamalla D
nappainta.

= 0 symboli tulee lieden keittolevyjen

nayttoon.

2. Aseta lampdtilataso valilla "0" ja "9"
koskettamalla tai liu'uttamalla sormea
sen keittolevyn asetusalueella, jota
haluat kayttaa.

= Kun ldmpotila nousee muodossa
1,2,3...9 joissakin malleissa, voi se
kasvaa muodossa 1,1.,2,2. ... 9.
toisissa malleissa. Tama vaihtelee
tuotemallin mukaan.

Keittolevyjen kytkeminen pois paalta:
Valittu keittolevy voidaan sammuttaa 2 eri
tavalla:
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1. Asettamalla lampatilaksi "0 ":
Keittolevy voidaan sammuttaa
laskemalla lampotila-asetukseksi 0

2. Kayttamalla ajastinsammutusta
kyseisella keittolevylla: Kun aika
paattyy, ajastin sammuttaa kyseisen
keittolevyn. Kaikilla naytoilla nakyy “0”
tai “00”. € symboli keittolevyn naytolla
katoaa. Keittolevyn ajastimen asetus
on kuvattu seuraavissa kappaleissa.

Keittolevyn suurella pinnalla yhdistaminen
(flexi)

1. Kytke liesi paalle koskettamalla (D
nappainta.
2. Kosketa [g] nappainta.

= 0-symboli ilmestyy vasempien
keittolevyjen ja nayttoon — valo [g]
-nappaimessa syttyy.

do_ 3 Smm Al
- _
Ho B s _24 & u

0

3. Aseta lampdtilataso vélilla "0" ja "9"
koskettamalla asetusaluetta tai
liv'uttamalla sormea alueen paalla.

= Kun lampdtilataso nousee muodossa
1,2,3...9 joissakin malleissa, ja voi
myd&s kasvaa muodossa 1,1.,2,2. ... 9
joissakin malleissa. Tama vaihtelee
tuotemallin mukaan. Liesi kdynnistyy.
Jos toinen keittolevy valitaan tai odotat
10 sekuntia ilman mitdan toimintoa, —

valo [g] ndppidimessd sammuu.

Suuret keittolevyt vasemmalla on

@ kuvattu esimerkkina. Jos laitteessa
on suuret keittolevyt oikealla, on
sama voimassa niille.

Suuren keittolevyn yhdistaminen, kun yksi
tai molemmat keittolevyt vasemmalla ovat
kaytossa.

v’ Kun yhta tai molempaa vasenta
keittolevya kaytetaan erikseen, voidaan
molemmat keittolevyt yhdistaa

kayttamalla suurta keittolevya. Talla
tavalla suurta keittolevya voidaan
kayttaa samoilla arvoilla.

1. Kun yksi tai molemmat keittolevyt
vasemmalla ovat kaytossa, kosketa [g]
nappainta.

= Alhaisen tason keittolevyn arvo
ilmestyy molemman keittolevyn
nayttéon ja — valo [g]
-nappaimessa on paalla.

= Yhdistetyt keittolevyt jatkavat
toimintaa keittolevyn alemmalla
|ampdtilalla tason mukaan ja, jos
kaytossa, ajastimen asetusarvolla.
Lampdtila ja ajastinarvot
keittolevylla korkeammalla
lampdtilalla ennen yhdistamista

perutaan.
2
Jdo 3 fmmd Al WQ
o5 _son2 & n O

2. Lampdtila-arvon muuttamiseksi
myohemmin, aseta lampdtilataso jota
haluat muuttaa asetusalueelta.

Keittolevyn suurella pinnalla

sammuttaminen

Voit erottaa keittolevyt ja asettaa ne nolla-

tasolle koskettamalla [g]-nappéinta.

Korkean tehoasetus (TEHOSTIN)

Voit kayttaa korkeaa tehoasetusta
lammittadmiseen maksimiteholla. Ald
kuitenkaan kypsenna tdssa asennossa liian
pitkaan. Korkea tehoasetus ei ehka ole
kaytettavissa kaikilla keittolevyilla. Kun
korkean tehoasetuksen aika (katso
automaattisen sammutuksen aikataulukko)
paattyy, keittolevy sammuu.
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Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
valinta suoraan:

1. Kytke liesi palle koskettamalla (D
nappainta.

2. Kosketa halutun keittolevyn 2§
nappainta.

= Valittu keittolevy toimii maksimiteholla
ja 3 valoa vilkkuu keittolevyn naytolla.

= Kun korkean tehoasetuksen aika (katso
automaattisen sammutuksen
aikataulukko) paattyy, jatkaa keittolevy
toimintaa korkeimmalla lampatila-
arvolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)
valinta keittolevyn ollessa kdytossa:

1. Kosketa 2§} nappainta, kun liesi on
paalla ja kyseinen keittolevy toimii
madritetylla tasolla.

2. Valittu keittolevy toimii maksimiteholla
ja 3 valoa vilkkuu keittolevyn naytolla.
Kun korkean tehoasetuksen aika on
paattynyt, keittolevy jatkaa toimintaa
korkeimmalla lampdtilatasolla.

Korkean tehoasetuksen (TEHOSTIN)

sammutus ennen sen paattymista:

Voit sammuttaa korkean tehoasetuksen

milloin tahansa koskettamalla 2§

nappainta. Keittolevy jatkaa toimintaa

korkeimmalla lampédtila-arvolla. Sen
sammuttamiseksi, kosketa aktiivisen
keittolevyn asetusaluetta tai liu'uta sormea

alueella asettamiseksi tilaan "0".

Nappainlukko

Voit aktivoida nappainlukon lieden

toimintojen muuttamisen estamiseksi, kun

se on paalla tai pois paalta.

Nappainlukon aktivointi

1. Kosketa (3] nappainta nappainlukon
aktivoimiseksi.

= 2-1 aikalaskurin jalkeen naytolla, —

valo (3] nappaimessi syttyy ja kaikki
keittolevyt lukitaan.

Kun nappainlukko on aktivoitu, vain
(D nappain toimii. Kun kosketat
jotain muuta nappainta, — valo
vilkkuu (3 nappaimessa ja nayttas,
etta nappainlukko on aktivoitu.

Jos liesi sammutetaan, kun
nappaimet on lukittu, on
nappainlukko sammutettava, lieden
kytkemiseksi paalle uudelleen.

Nappainlukon poistaminen kaytosta

1. Kosketa (3] ndppainta.

= Nayton 2-1 aikalaskurin jalkeen, —
valo (3] nappaimessa sammuu ja
nappainlukko deaktivoidaan.
Ajastintoiminto
Tama toiminto helpottaa keittamista. Sinun
ei tarvitse seisoa lieden edessa jatkuvasti
keittdmisen aikana. Liesi sammuu
automaattisesti valitun ajan kuluttua.

Ajastimen kytkeminen paalle

<

1. Kytke liesi paille koskettamalla (D
nappainta.

2. Aseta haluttu lampdétilataso
koskettamalla tai liu'uttamalla sormea

sen keittolevyn asetusalueella, jota
haluat kayttaa.

3. Aktivoi ajastin koskettamalla (9
nappainta.

= “00” syttyy ajastinnaytolld ja ©
symboli vilkkuu.

4. Olemassa on 4 toimintovaloa "00"
ymparilla ajastinnaytolla. Aktiivisen
keittolevyn valo vilkkuu ja ajastin
voidaan asettaa télle keittolevylle.
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5. Jos haluat asettaa ajastimen toiselle
aktiiviselle keittolevylle, valitse kyseinen
keittolevy koskettamalla {5 nappaints,
kunnes valo keittonaytdn ymparilla talle
keittotasolle syttyy.

6. Aseta haluttu aika koskettamalla 4/—
nappaimia. Voit asettaa ajan
nopeammin pitamalla 4 tai —
nappdinta painettuna.

= (O symboli vilkkuu tietyn ajan
keittolevyn naytolla ja palaa sitten
kiinteana. €O symboli palaa kiintesna ja
ilmaisee, etta toiminto on aktivoitu.

Ajastinta voidaan asettaa vain
@ keittolevyillg, jotka ovat kdytossa.

Toista ylla mainitut vaiheet muille
keittolevyille, joiden ajastimen
haluat asettaa.

Ajastinta ei voida asettaa
@ valitsematta keittolevya ja
keittolevyn lampatila-arvoa.
Kun ajastin on aktivoitu, vilkkuu
@ lyhyimman aika-asetuksen
keittolevyn valo. jos muillakin
keittolevyilla on aika-asetus,
pysyvat naiden keittolevyjen valot
paalla.
Ajastimien sammutus
Kun asetettu aika paattyy, liesi sammuu
automaattisesti ja adnimerkki kuuluu.
Kosketa mita tahansa painiketta
sammuttaaksesi aanimerkin.
Ajastimien sammutus ennen ajan
paattymista
Jos ajastin sammutetaan ennen ajan
paattymista, jatkaa liesi toimintaa
asetetulla lampdatilalla, kunnes se
sammutetaan.
Ajastimen sammuttaminen laskemalla
arvoksi "00":

1. Valitse kyseisen keittolevyn ajastin
koskettamalla €9 nappainta.

2. Kosketa — nappainta arvon
laskemiseksi, kunnes 00 ilmestyy
ajastinnayttoon. Voit tehda taman
nopeammin koskettamalla — nappainta
pitkaan.

Nyt €9 symboli vilkkuu tietyn ajan

keittolevyn naytolld, sammuu kokonaan ja

ajastin perutaan.

Pysaytystoiminto

v’ Talla toiminnolla voit laskea kaikkien
toimintojen (paitsi ajastimen)
lampdtilatasoja, jotka toimivat
keittolevylla 1. tasolla tietyn ajan.

Jos ajastin on asetettu jollekin
keittolevylle, ajastin jatkaa
pysdytystoiminnon aikana.

1. Kun liesi on kaytossa, kosketa [
nappainta.
= Kaikki kdytossaa olevat keittolevyt
jatkavat toimintaa lampétilatasolla
1.
Kaikkien pysdytettyjen keittolevyjen
kaynnistamiseksi uudelleen edellisilla
asetuksilla, kosketa [l nappainta
uudelleen.
Asetukset
Talla toiminnolla voit muuttaa
tehonhallinnan, keittamisen paattymisen
aanimerkin ajan ja liesi-tuuletin liitdnnan
asetuksia.
cFl Tehonhallinta-asetus
cF2: Keittamisen paattymisen danimerkin
aika
cF3: Liesi-tuuletin liitantaasetukset
1- Tehonhallinta-asetus (=[]

v Talla toiminnolla voit saataa lieden
kokonaistehoa haluamallasi tavalla.

1. Kytke liesi palle koskettamalla (D
nappainta ja sammuta se koskettamalla

(D nappainta uudelleen.

2. Kun tuote on sammutettu, kosketa {5/

00/€5/ 10 nappaimia jarjestyksessa 10
sekunnin kuluessa.
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= cFlilmestyy ajastinnéytolle ja “9”
ilmestyy takavasemman
keittolevyn alueelle.

3. S&ada tehotasoa (katso Taulukko -
Tehonhallintataso) valilla "1" ja "9"
koskettamalla takavasemman
keittolevyn saatoaluetta tai liu'uttamalla
sormea alueella.

4. Vahvista tehonhallinta-asetus
koskettamalla (D nappainta.

Liesi sammuu ja kdynnistyy valitun tason

kokonaistehoasetuksella.

“Tehonhallinta” sisaltdaa 9 eri tehotasoa

(katso taulukko - tehonhallintatasot).

Taulukko - Tehonhallintataso

Tehonhallintataso Kokonaisteho (kW)
1 1,2

24

3

36

4.4

54

57

6,7

74

Tuotteille enintdan 3,6 kW

@ kokonaisvirrankulutuksella (katso
tekniset tiedot kayttoohjeessa),
kokonaistehoarvo

tehonhallintatasolle 5,6,7,8,9 on 3,6
kW.

O 0 N oA WN

aika-asetus (-°)

v/ Talla toiminnolla voit saataa lieden
keittdmisen paattymisen danimerkin
ajan.

1. Kytke liesi paalle koskettamalla D
nappainta ja sammuta se koskettamalla
(D nappaints uudelleen.

2. Kun tuote on sammutettu, kosketa {/

00/C9/ 10 nappaimia jarjestyksessa 10
sekunnin kuluessa.

= Ensimmainen asetus | ilmestyy
ajastinndyttoon.

3. Kosketa [l n&ppainté kerran
asettaaksesi keittdmisen paattymisen
aanimerkin ajan.

= cFcilmestyy ajastinnaytélle ja “2”
ilmestyy takavasemman
keittolevyn nayttoon.

4. Saada aanimerkin aika-asetusta (katso
Taulukko - keittamisen paattymisen
danimerkin ajan) valilla "0" ja "3"
koskettamalla takavasemman
keittolevyn saatoaluetta tai liu'uttamalla
sormea alueella.

5. Vahvista keittdmisen paattymisen
aanimerkin aika-asetus koskettamalla
(D nappéinta.

= Liesi sammuu ja kdynnistyy

aanimerkin aika-asetus valitulla
tasolla.

Keittdmisen paattymisen
aanimerkin aika-asetustasosta on
vakiotaso 2 tuotannon aikana.

Taulukko - Keittdmisen paattymisen
aanimerkin ajan asetus

Keittamisen Keittamisen paattymisen
paattymisen danimerkin aanimerkin aika
taso
0 15 sekuntia
1 30 sekuntia
2 1 minuutti
3 2 minuuttia

3 - Liesi-tuuletin liitintaasetukset (- J)

v Talla toiminnolla voit liittaa lieden ja
tuulettimen ja asettaa ne toimimaan
yhdessa.

1. Kytke liesi palle koskettamalla (D
nappainta ja sammuta se koskettamalla

(D nappainta uudelleen.

2. Kun tuote on sammutettu, kosketa (O
//// nappaimia 10 sekunnin kuluessa.

= Ensimmainen asetus -[|ilmestyy
ajastinndyttoon.
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3. Kosketa [ nappéinta kahdesti liesi-
tuuletin liitdntdasetuksen
vahvistamiseksi.

= cFdilmestyy ajastinnaytdlle ja “0”
ilmestyy takavasemman
keittolevyn nayttoon.

4. Aseta tuulettimen kayttoaika (katso
Taulukko - Tuulettimen kayttotaso)
vdlille "0" ja "7" koskettamalla
asetuskenttaa tai liu'uttamalla sormea
kentalla.

5. Vahvista liesi-tuuletin liitdntdasetus
koskettamalla (D nappainta.

= Liesi sammuu ja kdynnistyy valitulla
tuulettimen kayttotasolla.
Taulukko - Tuulettimen kayttotaso

Tuulettimen Valo Tuuletin (keittdminen |Tuuletin (keittdminen |Paistaminen

kayttotaso yhdella keittolevylld) |2 tai useammalla
keittolevylla)

0 pois pois pois pois

1 kevyt pois pois pois

2 kevyt pois L1 L1

3 kevyt L1 L1 L1

4 kevyt L1 L1 L2

5 kevyt L1 L2 L2

6 kevyt L2 L3 L3

7 kevyt L3 L4 L4

Tuulettimen kayttotason asettaminen
liedelta

v Talla asetuksella voit asettaa
tuulettimen kayttotason lieden
ylapuolella.

1. Kytke liesi paille koskettamalla (D
nappainta.

2. Kosketa "% nappainta n. 3 sekuntia.
= — valo “® nappaimessa sammuu.

3. Kosketa “& nappainta tasolla, jolla
haluat kayttaa tuuletinta.

Induktioliesien kaytto turvallisesti ja
tehokkaasti

Kayttoperiaate: Induktioliesi lammittaa
keittoastian valittomasti sen
kayttoperiaatteen mukaan. Taméan ansiosta
niille on lukuisia etuja muun tyyppisiin
liesiin verrattuna. Se toimii tehokkaammin
ja lieden pinta on viileampi.

Induktioliesi on varustettu ylivoimaisella
turvajarjestelmalld, joka varmistaa erittdin
turvallisen kayton.

Mallista riippuen liedessa voi olla
@ 145,180, 210, 280 ja 320 mm
halkaisijan keittolevyt induktiolla.
Induktiotoiminnon ansiosta,
jokainen keittolevy tunnistaa
automaattisesti sen paalle asetetun
kattilan. Energia luodaan vain
kohtaan, jossa astian pohja koskee,
mika antaa minimaalisen
energiankulutuksen.

Jarjestelman automaattinen sammutus
Lieden ohjaimissa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Kun yksi tai useampi
keittolevy on paalla, sammuu keittolevy
automaattisesti tietyn ajan kuluttua (katso
taulukko-1). Jos keittolevylle on maéaritetty
ajastin, sammuu myos ajastinnaytto.
Automaattinen sammutuksen aikarajoitus
riippuu valitusta lampétilatasosta. Suurin
kayttoaika talla lampaotilatasolla on
kaytossa.

Keittolevya voidaan kayttaa uudelleen, kun
se on sammunut automaattisesti ylla
kuvatulla tavalla.

Taulukko -1: Automaattiset sammutusajat
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+ Kaytetty keittolevy voi sammua

Hampotilataso sam‘,\,:ﬁ:z:?::l_s ::ntia * Valittua tasoa voidaan laskea. Tama ei
0 0 kuitenkaan nay naytolla.
1 6 Ylivirtaussuojajarjestelma
2 6 Liesi on varustettu m
3 5 ylivirtaussuojajarjestelmalla. Jos ylivirtaus
4 5 tapahtuu ohjauspaneelilla, katkaisee
5 4 jarjestelma virran automaattisesti lieden
6 4 sammuttamiseksi. Tdman aikana, "F"
7 2 varoitus nakyy naytolla.
8 2 Tarkka tehoasetus
9 1 Induktioliesi vastaa komentoihin
Pikaldmmitys (tehostin) 10 minuuttia valittomasti sen kayttoperiaatteen mukaan.

Sen tehoasetukset muuttuvat erittdin
nopeasti. Nain ollen voit estda aterian
valumisen (vesi, maito) sammuttamalla
laitteen valittomasti.

Kun lampétila nousee muodossa 1,2,3...19
joissakin malleissa, voi se kasvaa
muodossa 1,1.,2,2. ... 9 joissakin malleissa.
Tama vaihtelee tuotemallin mukaan.

Yiikuumenemissuoja Pida kosketusohjauspaneelin pinta
. I puhtaana. Se saattaa ilmoittaa
Liesi on varustettu antureilla, jotka . . NP
. . A . virheellisesta toiminnosta.
varmistavat suojan ylikuumenemiselta. Jos
ylikuumenemista esiintyy, voidaan kattiloita/pannuja ei tule asettaa
seuraavaa havaita: kosketuspaneelin paille.

6 Yleista tietoa ruoanlaitosta

Tasséa osassa on esitetty Poista aina ylimaarainen vesi ennen
ruoanvalmistusvihjeita. ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
oOljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on taysin sulanut ennen

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla paistamista.
Yleiset varoitukset koskien ruoan * Kun ldmmitéat oljyd, varmista, etté
valmistamista keittotasolla kayttamdsi astia on kuiva, ja pida sen
- Al4 tayts kattilaa 6ljylla koskaan yli kansi auki.
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Al + Keittosuositukset energiaa saastamalla
jéité liettd valvonnatta, kun kuumennat on esitetty osassa “Ymparistohjeet”.
6liya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa . !Erl rgoﬂle |Im0|te_:tut kypsennyslampgtl!an
tulipalovaaran. Al4 koskaan yrita ja-ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
sammuttaa 6ljypaloa vedella! Kun &ljy ruoan maarén mukaan. Tasta syysta ne
syttyy tulee, peitad se sammutuspeitteelld on annettu arvovaleina.
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi, Kypsennystaulukko

jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

Ruoka |Lémp6ti|ataso |Leipomisaika (min) (arviolta)

Sulatus

Suklaan sulatus (esim..Dr.Oetker merkki, tumma
suklaa 55-60 % kaakao, 150 g)

Voi (200 g) 6 5.7
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Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min) (arviolta)

Voi (Kirkastettu)(200 g ) 3 11..13
Keittaminen, lammitys, lampiméanapito
Vesi 1 L (Keittdminen) P 4..6
Vesi 3 L (Keittdminen) P 8..10
Maito 1 L (Keittdminen) 7 6..7
Maito 1 L (Ldmpimé&néapito) Lampimanépito 18..20
Kasvioljy (Lammitys) (Auringonkukkasiemendljy
05L0) 9 3.5
Keittaminen
Kuorimaton peruna (2 Pala suuri) 9 25..35
:lljjlcj)rrii)maton peruna karkeasti jauhettu (2 Pala 9 1315
Parsakaali (300 g) 9 10..14
Parsakaali pakastettu (300 g ) 9 7..10
Makkara 8 4..6
Pasta (150 g) 9 6..10
Uppomunat 5 2.3
Keittaminen, kuullotus
Riisiruoka (200 g riisi) 5 9..12
Paella * 9 15..20
Vanukas **
Papu-kikherne keittdminen Keittdminen -
vanukkaaseen 9 4.6
Papu-kikherne keittdaminen keittaminen -
vanukkaaseen 4 10..75
Vehné Keittdminen - vanukkaaseen 9 8..10
Vehna keittdminen - vanukkaaseen 2 6..8
Vanukas -Kaikki ainesosat 9 20..24
Keitot (Esim. linssikeitto) 7 20..25
Kuullotetut vihannekset * 9 3..5

Suikaloitujen keittdminen * (Kana, sipuli ja
paprika)

el
(4]
~

Vasikanlihapalat vihanneksilla **

Vihannesten kuullotus 9 3..8

Ruskistaminen *** 9 5.8

Kaikki ainesosat 4 80..90
Tomaattikastike 3 10..15
Valkokastike 7 5.6
Potka vihanneksilla **

Ruskistaminen *** 9 3.4

Vihannesten kuullotus 9 3.5

Kaikki ainesosat 4 180 .. 190

Paistaminen pannulla

Ulkofilee ** (2 cm) 9 2..10
Kylkipaisti ** (2 cm) 9 3..10
Rullattu ulkofilee 8 4..10
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Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min) (arviolta)

T-luupihvi ** (2 cm) 9 3..10

Lampaankyljys ** (Ruskistaminen ***) 9 3..10

Lampaankyljys (Paistaminen) 5 4..10

Makkara 6 4..6

Kananrinta (Ruskistaminen ***) 8 3.4

Kananrinta (Paistaminen) 5 8..10

Kananrinta (Halkaistu) 8 4..10

Lohi (150 g) 9 3..10

Kalapuikot 9 1..8

Tuoreiden vi.har!r.lest"eq ja"s”ienien'kuullotus 9 3.6

(Porkkana, sieni ja varikkaéat paprikat)

Pannukakku *** 4 1..5

Munakas 7 4.

Paistettu kananmuna 6 2.
Ranskalaiset perunat

Boortsog 5 13..15

Leike 8 3..10

Nugetti 9 1,5..10

Perunat (pakastettu) 6 2..10
Sulatus ja lammitys

Sipuli (pakastettu) (200 g) 6 .4

Pinaatti (pakastettu) (200 g) 7 .5

* Wok-pannua suositellaan.

** Valurautapannua/kattilaa suositellaan.

*** Pannun / kattilan esilammitys on suositeltavaa.

7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet + Osa pesuaineista tai puhdistusaineista

Yleiset varoitukset

+ Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen

puhdistamista. Kuumat pinnat voivat

aiheuttaa palovammoja!

Al3 levita puhdistusainetta suoraan

kuumilla pinnoilla. Téma voi aiheuttaa

pysyvia tahroja.

+ Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kaytetdan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

- Al4 kéyta puhdistukseen
hoyrypuhdistusaineita.
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voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisaltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.



Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittamisen
aikana roiskunut ruoka.

Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Liedet:

Hapollinen lika, kuten maito,
tomaattipyree ja 0ljy voivat muodostaa
pysyvia tahroja keittotasolle ja polttimen
osiin. Puhdista ylivuotaneet nesteet
valittdmasti pois, kun keittotaso on
jaahtynyt.

Inox ja ruostumaton teris

Ala kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi

muuttua ajan myota. Tama on normaalia.

Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

Puhdista pehmealla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittdmasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittdmasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Lasipinnat

Al kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedelld ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella

puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla

vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsella,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita

puhdistusainetta tahraan sienella ja anna

sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat

normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat
+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat

astianpesuaineella, [Ampimalla vedella ja

pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

« Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

« Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etté niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin néihin
liitoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Keittotason puhdistus

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen

puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”

osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla

olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

+ Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittomasti, odottamatta
pinnan jaahtymista. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.

- Ala kdyta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.
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7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeelld ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeell&. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

8 Ongelmanratkaisu

Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympaérilla voivat
kadota.

Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappéaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

Mikali ongelma ei ratkea tésséa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yritd korjata
laitetta itse.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransyottoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappé&imet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

« Sitd kaytetaan estamaan uunissa
kypsennetty ateria roiskumasta keittion
seindan kattilasta.

+ Sielld on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jaahtyy.

+ Sopivia kattiloita ei saa kayttaa. >>>
Tarkista kattilat.

Keittotason nayton 0/Y /1l -symboli

palaa jatkuvasti.

+ Keittotason alueella ei valttamatta ole
ruukkua. >>> Tarkista, onko keittotasolla
ruukkua.

+ Potti ei ehka ole induktioyhteensopiva.
>>> Tarkista, sopiiko kattilasi
induktioliedelle.

+ Ruukkua ei ehka ole keskitetty oikein
keittotasolle tai ruukun pohjapinta ei
ehka ole tarpeeksi leved valitulle

Fl/82

keittotasolle. >>> Keskita keittotasoalue
valitsemalla kattila, joka on riittavan levea
keittotasoalueelle.

Kattila tai liesialue voi olla erittdin kuuma.
>>> Odota, ettd ne jadhtyvat.

Valittu keittotasovyohyke sammuu
yhtakkia toimiessaan.

Valitun vyohykkeen kypsennysaika on
saattanut umpeutua. >>> Voit asettaa
uuden kypsennysajan tai lopettaa
kypsennyksen.

Ylikuumenemissuoja on olemassa. >>>
Odota, etta keittotaso jaahtyy.

Objekti voi peittaa
kosketusohjauspaneelin. >>> Poista
objekti paneelista.

kuumene.

Potti ei valttamatta ole yhteensopiva
induktiolieden kanssa. >>> Tarkista,
sopiiko kattilasi induktiokeittotasolle.
Ruukkua ei ehka ole keskitetty oikein
keittotasolle tai ruukun pohjapinta ei
ehka ole tarpeeksi levea valitulle
keittotasolle. >>> Keskita keittotasoalue
valitsemalla kattila, joka on riittavan levea
keittotasolle.

Jaahdytyspuhallin jatkaa toimintaansa,
vaikka liesi on sammutettu.

Tama ei ole virhe. Jaahdytyspuhallin
jatkaa toimintaansa, kunnes keittotason
sisédlla olevat elektroniset laitteet
jaahtyvat sopivaan lampatilaan.



Liedelta kuuluu a3anta ruoanlaiton aikana

+ Keittotasosta voi kuulua dania
kypsennyksen aikana. Néama danet
riippuvat keittoastian koostumuksesta.
N@ma danet ovat normaaleja, eivat
toimintahairioita ja ovat osa
induktiotekniikkaa.

Mahdolliset danet ja syyt:

* Tuulettimen melu: Keittotasossa on
tuuletin, joka toimii automaattisesti
tuotteen lampdtilan mukaan.
Puhaltimella on erilaiset kayttétasot ja se
toimii eri tasoilla lampdtilan mukaan.
Keittotason sammuttamisen jalkeen, jos
lampdtila on korkea tuotteen [ampétilan
mukaan, tuuletin voi jatkaa toimintaansa
jonkin aikaa.

Virhekoodit/syyt ja mahdolliset ratkaisut

+ Matala humina kuten muuntajan
toiminta: Tama on induktiotekniikan
luonne. Koska lampd siirtyy suoraan
astian pohjalle, téllaista huminaa voi
esiintya astian materiaalista riippuen.
Siksi eri keittoastioilla voidaan kuulla
erilaisia aania.

+ Ratiseva aani: Tama johtuu keittoastian
pohjan materiaalista ja rakenteesta. Jos
keittoastiat on valmistettu eri
materiaaleista ja kerroksista, voi esiintya
ratisevaa melua.

+ Viheltdva aani: Viheltava aani voi kuulua
kypsennettdessa kahdella keittotasolla
samalla keittotasolla samalla
keittotasolla eri kypsennystasoilla.

Virhekoodit Virheen syyt

Mahdolliset ratkaisut

E1-EN on tapahtunut.

Sammuta induktioliesi ja kdynnista se
uudelleen 30 sekunnin kuluttua. Jos

Induktiokeittotason tiedonsiirtovirhe |virhe jatkuu, irrota tuote virtalahteesta

ja kytke se uudelleen. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

E16-E21

Sammuta induktioliesi ja kdynnista se
uudelleen 30 sekunnin kuluttua. Jos

Induktiokeittotason lampatila- virhe jatkuu, irrota tuote virtaldhteesta
anturivirhe on tapahtunut. ja kytke se uudelleen. Jos ongelma

jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

E22
E 26

Sammuta induktioliesi ja odota, ettad
se jaahtyy. Virhe katoaa, kun

Induktioliesi ylikuumenee. keittotason lampétila laskee alle

rajojen. Jos ongelma jatkuu, ota
yhteytta valtuutettuun huoltoon.

E24 on tapahtunut.

Sammuta induktioliesi ja kdynnista se
uudelleen 30 sekunnin kuluttua. Jos

E23 Induktiokeittotason ohjelmistovirhe  |virhe jatkuu, irrota tuote virtalahteesta

ja kytke se uudelleen. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

tapahtui virhe.

Sammuta induktioliesi ja kdynnista se

E925 Induktioliesituulettimen toiminnassa |uudelleen 30 sekunnin kuluttua. Jos

ongelma jatkuu, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.

E 47 kaytetty.

E27 Induktioyhteensopivia ruukkuja ei Virhe katoaa, kun kaytetaan

induktioyhteensopivaa pottia.
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Virhekoodit

Virheen syyt

Mahdolliset ratkaisut

Induktiolieden elektronisessa kortissa

Sammuta induktioliesi ja kdynnista se
uudelleen 30 sekunnin kuluttua. Jos
virhe jatkuu, irrota tuote virtaldhteesta

E31-E39 on tapahtunut laitteistovirhe. ja kytke se uudelleen. Jos ongelma
jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.

Muodosta oikea sahkdgliitanta

E 42 Tapahtui sahkokytkentavirhe. uudelleen tuotteen teknisesta
taulukosta ja asennusoppaasta.

Yhta tai useampaa nappainta pidettiin | Kun otat katesi pois liedeltd, ongelma

E 6 painettuna yli 10 sekunnin ajan. katoaa.

Esine jatettiin ohjauspaneeliin tai se  |Kun ohjauspaneeli on puhdistettu,
altistettiin hoyrylle. ongelma katoaa.
Anturilaitteisto on saatettava
E 48 kayttoehtojen mukaiseksi. Jos virhe
Induktiokeittotason anturivirhe on jatkuu, irrota tuote virtalahteesta ja
E 49
tapahtunut. kytke se uudelleen. Jos ongelma

E 51 jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun

huoltoon.
Sammuta induktioliesi ja odota, ettad
Induktiokeittotasolla on tapahtunut se Jaai\_h.tyy. Virhe kgtqaa, kun anturin
E52-E57 PR . lampdtila laskee rajojen alapuolelle.
korkean lampdtilan virhe. R M
Jos ongelma jatkuy, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoon.
Sammuta induktioliesi ja odota, ettad
Anturivirhe / korkean lampétilan virhe |se jadhtyy. Jos virhe jatkuu, irrota
E58-E59 tapahtui automaattisessa tuote virtaldhteesta ja kytke se
kypsennystilassa. uudelleen. Jos ongelma jatkuu, ota
yhteytté valtuutettuun huoltoon.
Poista ilmanvaihtosuodattimet ja
E63 Jos tuotteesi on induktioliesi, jossa  |kiinnita ne uudelleen. Jos ongelma
on huppu; Tapahtui suodatusvirhe. jatkuu, ota yhteytta valtuutettuun
huoltoon.
Mité tahansa avainta on voitu Kun vapautat minka tahansa avaimen
koskettaa pitkaan. pitkaan,
FF Potti on saatettu asettaa Kun ohjausyksikdn potti poistetaan,

ohjausyksikkdon.

Ruoka / neste on saattanut lentaa yli
ohjausyksikkdon.

Virhe haviaa, kun ylivuotava ruoka-/
nestejaannds puhdistetaan.

Liséatietoja kayttoohjeeseen:

Tekniset tiedot pientehotilojen kaytost

4 EU-méaarayksen 2023/826 mukaan

Tila

VIRRANKULUTUS (WATTIA)

AIKAVALI (MINUUTTIA)*

Pois

0,3

Valmiustila

Valmiustila tiedoilla tai tilandytolla

Valmiustilassa liitettyna verkkoon

*:Aikavali, jonka jalkeen laite saavuttaa automaattisesti valmiustilan, pois-tilan tai valmiustilassa liitetyn verkon
minuuteissa ja pyoristettyna lahimpaan minuuttiin.
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