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Lue tdma kéyttbopas ensin!

Hyva asiakas

Kiitos Blomberg -tuotteen hankinnasta. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella
ja nykyaikaisella teknologialla. Lue tAmé kéyttopas ja muut toimitukseen kuuluvat asiakirjat huolella kokonaan,
ennen kuin kdytét laitetta, ja silytd kdyttbopas mydhempad tarvetta varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle,
anna mukaan kéyttéopas. Noudata kdyttdoppaan kaikkia varoituksia ja ohjeita.

Muista, ettd tdma kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssa kayttboppaassa kaytetddn seuraavia symboleja:

Térke& tietoa tai hyodyllisia kéyttovihjeita.

& Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

Varoitus tulipalon vaarasta.

ft Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaogag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY

C € Made in TURKEY
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Tarkeitd turvallisuus- ja ympéristoohjeita
Tama osa siséltad turvaohjeita, joiden
avulla suojelet henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mit&toi
takuun.

Yleiset turvallisuusohjeet
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Yii 8-vuotiaat lapset ja fysikaltaan,
tuntoalsteiltaan tai henkiselta
kunnoitaan hetkentyneet henkilor
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen fai
opastuksen laitteen kaytista
kayttajan furvallisuudesta
vastaavaita henkilolta,

Lapset eivat saa lelkiia laitteella,
Lapsel elval saa puhdistaa tal
huoltaa laitetta iiman valvontaa.
Tatd laltetta el ole tarkoltettu
sellaisten henkilGiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kywt
ovat alentuneet, tai joilla el ole
aikaisempaa kokemusta tai tistoa
laitteen Kaytosta, jos heitd
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivét
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkildkohtaiseen kayttbon
tai kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tullest kayttbohje,

tuotekyltit ia muut oleelliset
dokumentit luovutiaa mukana,
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valuutetiu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ofa
vastuuta mistéan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilGn suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myds takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Séhkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sité ei saisi
kayttad ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Séhkoiskun vaara!

Liit4 tuote vain maadoitettuun
pistorasiaan/linjaan, jossa on
o0sassa "Tekniset tiedot" maaritetty
jannite ja suojaus. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttdessasi tata laitetta muuntajan
kanssa tai ilman. Yrityksemme ei
ole vastuussa mistaan ongelmista,
jotka johtuvat siitd, ettei tuotetta
maadoiteta paikallisten s&adostojen
mukaisesti.



ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vettd sen paalle!
Séahkoiskun vaara!

Tuotteen on oltava irrotettu
verkkovirrasta asennuksen, huollon,
puhdistuksen ja korjausten aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on vaihdettava
se, jotta véltetdan vaaratekijat.
Laite on asennettava siten, etta se
voidaan kytked taysin pois
sahkaverkosta. Erotuksen on
tapahduttava kytkimell, joka
rakennetaan Kiinnitettyyn
sahkoasennukseen
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten litdnnat voivat
vahingoittua.

Al4 purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon véliin alaka
reititd sitd kuumien pintojen péalle.
Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilld on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkildiden tehtavaksi.

Minka tahansa vahingon sattuessa
sammuta laite ja irrota se
verkkovirrasta. Voit tehda tdman

kytkemalld kotona sulakkeen pois
paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

YAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementieihin
koskemista on valiettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.
Al4 koskaan kayta tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin, huumeiden
ja/tai vahvojen ladkkeiden kayton
VUOKSI.
Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampdtiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin kuumien
pintojen kanssa.
Al4 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, sillé sen
sivut kuumenevat kéytossa.
Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.
Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.
Al& kuumenna avaamattomia
sailyketdlkkeja tai lasipurkkeja
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uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al4 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. LAmmon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al4 aseta alumiinifoliota uunipellin
pohjalle.

Al kdyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silld sellaiset
vélineet voivat naarmuttaa pintaa ja
aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

Al4 kdyta laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat
aiheuttaa séhkaiskun.

{(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen olkeln
ritilakannattimiin

On tarkedd asettaa ritild ja/tal
peltl kannattimiin olkein. Liv'uta
ritila tal pelti kahden kiskon valin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat
sille ruckaa (katso setraava kuva),

- AE kayt laitetta,

i0s
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haliennut,

Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Ala ripusta pyyhkeitd,
kasineita tai vastaavia tekstiileja
kahvaan, kun grillitoimintoa
kaytetadn luukun ollessa avoinna.
Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tal
uunialustalle (pelt, ritilataso jne.),
rucka sen padlle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
lelvinpaperista yiimaaraiset,
astian vii tulevat osat, jotta
vaitetdan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Ald kaytd lelvinpaperia
utinissa, jonka lampdtila on
korkeampl kuin lelvinpaperiin
merkitty enimméislampétila. Ala




aseta lelvinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

o YVARCHUS: Varmista, ettd laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetdan
sahkoiskun mahdollisuus.

o |aitella ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi,

Tulipalovaaran estaminen!

e Varmista, etta kaikki sahkoliitannat
ovat kunnossa ja kiinni, jotta
estetddn valokaaren syntyminen.

o Al3 kdyta vahingoittuneita johtoja
tai jatkojohtoja.

e Varmista, ettei nestetta tai
kosteutta paase sahkaliitantaan.

Mikroaaltouunin turvallisuusohjeet

e Tamaé laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Tata laitetta ei
ole tarkoitettu kaupalliseen
kayttoon, kuten:

e henkilokunnan Keittiotiloihin
myymaloissa, toimistoissa ja
muissa tydymparistoissa,

e maatiloilla,

o otellien, motellien ja muiden
majoitustilojen asiakkaat,

e peti ja aamiainen -paikoissa.

e |apset, jotka ovat tayttaneet 8
vuotta saavat kayttaa laitetta ilman
valvontaa vain, kun heitd on
opastettu riittavasti, jotta lapsi voi
kayttaa mikroaaltouunia turvallisella
tavalla ja ymmartaa vaaranlaisen
kayton aiheuttamat vaaratekijat.

Kun laitetta kaytetdan
yhdistelmatilassa, 8 vuotta
tayttaneet lapset saavat kayttaa
uunia vain aikuisten valvonnassa,
koska l&mp0a syntyy voimakkaasti.
Laitteen nakyvat osat kuumenevat
laitteen ollessa kaytdssa ja sen
jalkeen.

Tarkista uuni vaurioiden varalta,
naita ovat esimerkiksi vino tai
vaantynyt luukku, vahingoittuneet
luukun tiivisteet ja tiivistepinnat,
rikkoutuneet tai irralliset
luukunkahvat ja salvat seka
kuhmut sisétilassa tai luukussa.
Jos vaurioita on nakyvissa, ala
kayta uunia ja ota yhteys
valtuutettuun huoltoon.

Jos luukku tai luukun tiivisteet
vahingoittuvat, uunia ei saa kayttaa
ennen kuin valtuutettu asentaja tai
huolto on korjannut sen.

Ennen kuin k&ytat uunia, varmista,
ettd luukku on suljettu kunnolla.
Luukun lukituksen turvamekanismi
estad laitteen toiminnan luukun
ollessa auki, ja keskeyttaa
kypsennystoiminnon, jos avaat
luukun. Al4 estd luukun
lukitusjarjestelmaa tai yritéd ohittaa
sen toimintaa. Jos luukun
lukitusjarjestelméa ohitetaan, vaara
mikroaalloille altistumisesta kasvaa,
jos laitetta kéytetddn luukun ollessa
avoinna.

Al laita mitddn esinettd uunin ja
luukun eteen. Ala kéyta uunia, jos
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esineet kuten talouspaperi tai
nendliina estaa sita sulkeutumasta
kunnolla.

Radiotaajuushairiot

Sijoita uuni vahintadn 2 metrin paahan

TV:istd, radioista, langattomista
modeemeista, tukiasemista ja
antenneista. Muuten seurauksena
voi olla hairioita.

Al4 kypsennd ruokia asettamalla
kypsennysaikaa ja mikroaaltouunin
tehoasetusta hyvin suurelle.
Liiallinen kypsennys saattaa polttaa
osan ateriasta.

A4 kaytd alumiinifoliota tai
alumiinivalineita
mikroaaltoruoanlaitossa. Kipinat
vahingoittavat laitetta.

Al4 kdyta metalliesineitd 3 cm
lahempand uuninluukkua, kun
laitat ruokaa mikroaaltouunilla.

Al laita syovyttavid kemikaaleja tai
syOvyttavaa ainetta sisaltavia
materiaaleja uuniin.

Hairididen ilmetessé niita voi vahentaa
tai eliminoida ryhtymalla seuraaviin

varotoimiin:

1. Puhdista uuninluukku ja tiivisteen
pinta.

2. Suuntaa radion tai television
vastaanottoantenni.

3. Sijoita mikroaaltouuni uuteen
paikkaan suhteessa
vastaanottimeen.

4, Siirrd mikroaaltouuni kauemmas
vastaanottimesta.
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. Liitd mikroaaltouuni toiseen

pistorasiaan siten, etta
mikroaaltouuni ja vastaanotin ovat
eri litdntapiireissa.

Sijoita uuni kauemmas muista
[Ammityslaitteista ja valta
kayttaméasta sitd kosteissa tai
hoyryisissa ymparistoissa.

Vain pateva asentaja tai valtuutettu
huolto saa suorittaa huolto- tai
korjaustoimenpiteitd, joissa
irrotetaan mikroaaltoenergialta
suojaavat suojukset. Vaaral!

Tama tuote on ryhman 2 luokan B
ISM-laite. Ryhmén 2 laitteet
sisaltavat kaikki ISM-laitteet
(teollisuus, tiede ja ladketiede),
joissa muodostetaan
tarkoituksellisesti
radiotaajuusenergiaa ja/tai
kaytetdan sdhkomagneettisen
sateilyn muodossa materiaalin
kasittelyssé ja
kipinderoosiolaitteissa. Luokan B -
laite soveltuu kayttodn
kotitalouksissa ja rakennuksissa,
jotka on liitetty suoraan
matalajannitesahkoverkkoon, joka
toimittaa séhkod kotitalouskayttoon.
Mikroaaltouuni on tarkoitettu ruoan
ja juomien lammittdmiseen. Ruoan
tai vaatteiden kuivaaminen,
vanutuppojen, tohveleiden, sienien,
kosteiden vaatteiden ja vastaavien
kuumentaminen saattaa aiheuttaa
loukkaantumisen, syttymisen tai
tulipalon.



Uunia ei ole suunniteltu eldvien
olentojen kuivaamiseen.

A3 kayta mikroaaltouunia, kun se
on tyhja. Tama voi vahingoittaa
mikroaaltouunia. Jos haluat testata
uunia, aseta sen sisaan lasillinen
vettd. Vesi absorboi
mikroaaltoenergiaa, jolloin
mikroaaltouuni ei vahingoitu.
Kayta vain mikroaaltouunissa
kayttoon soveltuvia valineita.

Al4 kayta mikroaaltoruoanlaitossa

saviastioita. Saviastian sisaltdma
kosteus saattaa laajentua ja
aiheuttaa séroja astiaan.

Tulipalovaaran vahentaminen uunin
sisdtilassa:

Kun [ammitat ruokaa muovi- tai
paperiastioissa, pida uunia silmalla
mahdollisen syttymisen varalta. Jos
havaitset savua, sammuta laite tai
irrota se pistorasiasta, pida luukku
suljettuna, jotta liekit tukahtuvat.
Poista sulkunauhat paperi- ja
muovipusseista, ennen kuin asetat
pussin uuniin.

Al4 kdyta uunin sisétilaa
sailytykseen. Al j&ta uunin sisélle
paperia, ruokailuvalineita tai ruokaa,
kun se ei ole kaytossa.

Jos kaytat mikroaaltouunissa
ruoanlaiton yhteydessa paperia,
puuta tai muovia, ala jata uunia
ilman valvontaa. Paperi, puu ja
vastaavat materiaalit voivat syttya
ja muovimateriaalit voivat sulaa.
Al4 kdyta ndista materiaaleista

valmistettuja astioita
kiertoilmauunissa, grillauksessa tai
yhdistelmaruoanlaitossa.
Tuttipullojen ja vauvanruokatélkkien
sisalto pitdd sekoittaa tai ravistaa ja
sisallon lampdtila tarkistaa ennen
sen antamista lapselle, jotta
valtetadn palovammat.

Nesteitd tai muita ruokia ei saa
kuumentaa suljetuissa astioissa,
koska ne voivat rajantaa.

Juomien kuumentaminen
mikroaaltouunissa voi aiheuttaa
viivastetyn ylikuohuvan kiehumisen,
joten ole varovainen kun késittelet
astiaa.

Kuoressa olevat kananmunat ja
kovaksi keitetyt kananmunat eivat
sovellu kuumennettavaksi
mikroaaltouunissa, silla ne voivat
rajahtaa, jopa sen jalkeen kun
mikroaaltokuumennus on paattynyt.
Al4 kdyta uunia hiilihapotettujen
juomien tai ilmatiiviiss& astioissa
sdilytettyjen ruokien
kuumentamisessa. Se aiheuttaa
paineen nousua uunin sisalld, joka
voi vahingoittaa uunia tai
rajdhdyksen, kun luukku avataan.
Al kdyta mikroaaltouunia
rikkomattomien kananmunien
kypsennyksen tai lammittamiseen,
olivatpa ne poistettu kuoresta tai ei.
Varmista ettd puhkot haarukalla
perunoiden, omenoiden,
kastanjoiden ja vastaavien
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hedelmien ja kasvisten pinnan
ennen niiden kypsentamista.
Al4 kayta metallia sisaltavia

posliiniastioita (hopeaa, kultaa jne.).

Varmista, ettd irrotat kaikki
metalliset pussinsulkijat
ruokapakkauksista. Metallipalat
uunin sisalla voivat aiheuttaa
valokaaria, jotka voivat aiheuttaa
vakavia vahinkoja.

Al kdyta uunia 6ljyssé
paistamiseen, silla et voi valvoa
Oljyn lampdtilaa.

Al4 kayta mikroaaltouunia ruokadljyn tai

vain korkean alkoholipitoisuuden
omaavia juomia.

Al4 sijoita uunia paikkaan, jossa on
l[Amminta, markaa tai korkea
kosteus alaka syttyvien
materiaalien lahelle.

Al4 kdyta uunin sisétilaa
séilytykseen.

Al4 nojaa tayttsluukkuun sen
ollessa auki tai anna lasten keinua
silla. Se aiheuttaa uuninluukun
taipumisen ja estaa sita
sulkeutumasta kunnolla.

Aseta metallinen teelusikka tai
lasitanko astiaan, kun kuumennat
nesteitd. Tama viivastyttaa nesteen
kiehumista ja estaa siksi dkillisen
ylikuohumisen, kun astiaa
siirretaan.

Al4 kdyta uunia jos:

- Luukkua ei ole suljettu oikein.
- Luukun saranat ovat vaurioituneet.
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- Luukun ja uunin etuosan valiset

kosketuspinnat ovat
vahingoittuneet.

- Luukun lasi on vahingoittunut.
- Uunin sisalla tapahtuu valokaaria,

vaikka ruoanlaittotilassa ei ole
metalliesineita.

On hyvin tarkeda olla valitsematta
pitkia aikoja tai hyvin suuria
tehotasoja kun valmistetaan pieni
maara ruokaa, jotta véltetdan
ruoan ylikuumeneminen tai
palaminen. Esimerkiksi leipdpala
voi palaa 3 minuutin jalkeen, jos
hyvin korkea tehotaso on valittu.
Al4 kaytd uunia rasvassa
paistamiseen, silla
mikroaaltouunissa kuumennetun
Oljyn lampdtilaa ei voi hallita.
Luukun kosketuspinnat (sisdosan
etupuoli ja luukkujen sisépuoli)
tulee pitdd puhtaina, jotta
varmistetaan luukun oikea toiminta.

Kéyttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kéytto aiheuttaa
takuun raukeamisen.

Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sité ei saa kéyttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.

Tata laitetta ei ole tarkoitettu
kaytettavaksi asuntovaunuissa,
matkailuautoissa tai vastaavissa
paikoissa.



o Kaytd uunia sisdlld. Al4 kiyta sitd
puutarhassa, parvekkeella tai
muissa ulkotiloissa.

e |aitetta ei saa kayttaa lautasten
kuumentamiseen grillielementin
alla, eikd sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeitd, pesuliinoja jne.,
kuivamaan. Tata laitetta ei tule
kayttad huonetilan l@mmitykseen.

o Kaikki aukot laitteen takana
olevassa seindssa ja lattialla
laitteen alla on peitettava.

o Al3 esta tuuletusilman kulkua.

e Valmistaja ei ole vastuussa mistaan
vahingoista, jotka aiheutuvat
vaarasta kaytosta tai
kasittelyvirheista.

e Uunia voidaan kayttaa
mikroaaltouunina, sulattamiseen,
leivontaan, ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

o VAROCITUS: Kaytettavissa olevat
osat voival kuumeta kayton
atkana, Lapset on pidettava
loitolia laitieesta.

o Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havitéd kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat lapsille
vaarallisia. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytdssa,
alaka anna heidan leikkia laitteella.

e Kun laitetta kaytetaan
yhdistelmatilassa, 8 vuotta
tayttaneet lapset saavat kayttaa
uunia vain aikuisten valvonnassa,
koska lamp0a syntyy voimakkaasti.

e |aitteen nakyvat osat kuumenevat
laitteen ollessa kaytdssa ja sen
jalkeen.

o Al4 sdilyta mitdan esineitd lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, &la
aseta sille mitddn painavia esineita
4laka anna lasten istua silld. Liesi
voi kaatua tai luukun saranat voivat
vahingoittua.

Vanhan tuotteen hévittdminen

Sahko- ja elektroniikkaromua

koskevan direktiivin (WEEE)

vaatimustenmukaisuus:

Téma tuote on EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimustenmukainen.
Tuotteessa on sahko- ja
elektroniikkalaiteromun (WEE)
luokitussymboli.

Tama tuote on valmistettu laadukkaista
osista ja materiaaleista, jotka voidaan
kayttad uudelleen ja ne soveltuvat
kierratykseen. Ala havitd kaytettyé
tuotetta normaalin kotitalousjatteen tai
muiden jatteiden kanssa sen kayttoidn
paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyskeskukseen.
Saat paikallisviranomaisilta lisatietoja
naista kerdyspisteista.

11/H



RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Tama tuote on EU:n RoHS-direktiivin
(2011/65/EU) vaatimustenmukainen. Se
ei sisalla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.
Pakkaustiedot

e Tuotteen pakkausmateriaalit on
valmistettu kierratettavista
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materiaaleista kansallisen
ympaéristolainsaadannon mukaisesti.
Al4 havita pakkausmateriaaleja
yhdessé kotitalousjatteiden tai
muiden jatteiden kanssa. Vie
pakkausmateriaalit
paikallisviranomaisten ilmoittamiin
kerayspisteisiin.



Yieistietoja
Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teréslewyn takana)
2 Ritilételine 7 Valo
3 Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti
4 Kahva 9 Tasojen asennot
5 Luukku
4 5 6
- —
! i“ii“ig T
[
I
s Aol
[«
| E%k | C/IW
| |
8 7
1 Paalle/pois-ndppdin 7 Lampétlan/ehon asstusnéppiin
2 Tolmintonaytts 8 Tehostinsymbol (pikakuumennus)
3 Nykyisen gjan iimaisinkentta 9 Flus-néppdin
4 Uunin sisalBmpoiilan symboll 10 Minus-ndppdin
5 Lampitilan malsinkentti 11 Asetusnippéin
6 Kaynnistlopeta kypsennys -ndppéin 12 Tolminiondytiodn paluundppdin
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Pakkauksen siséltd

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia téssa
kayttooppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei
ehka ole toimitettu tuotteen mukana.

1. Kéyttbopas

2. Uunipannu
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
kerédykseen grillatessa.

3. Leivinpelti

Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.
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4. Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.




Tekniset tiedot
YLEISTA

MIKROAALTOUUNI
Netiolaviiis
Mikroaaltouunin teho
Mikioaaltoutinin tasjis
# Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1-standardin mukaisesti. Kyseiset
arvot on méadritetty vakiokuormalla ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos
sellainen on).

Energiatehokkuusluokka mééritetéén seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia toimintoja
olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4-
Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- YI&- ja alakypsennys.

> Katso Asennus, .
ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavad uotekilvissd tai tuotteen toimitukseen kuuluvissa
9 iimoitusta tuotteen laadun parantamisen johdosta. asiakirjoissa olevat arvot on saatu laboratorio-
olosuhteissa asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Ndma arvot voivat vaihdella tuotteen
"ﬁmén Kyttoppaan numerotiedot ovat Kayttd- ja ympéristoolosuhteiden mukaan.
iitteellisia eivatkd ne ehka vastaa téysin laitettasi.
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Asennus

Patevan henkilon on asennettava fuote voimassa
olevien sadddsten mukaisesti. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaén vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén suorittamista
toimenpiteist. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

uotteen sijaintipaikan valmistelu ja
sahkdasennusten tekeminen on asiakkaan
astuulla.

Kéytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestavia
(vahintdan 100 °C).

Keittion kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

Véhintadn kahta inmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

 VAARA:
Laite on asennettava kaikkien paikallisten
sahkdmaardysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmamadraisesti ennen asennusta

onko laitteessa vikoja. Jos vikoja ilmenee,
4l anna asentaa laitetta.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ala asenna laitetta jaskaapin tai pakastimen
iereen. Laitteen [dmpdséteily johtaa
jaahdytyslaitteiden lisddntyneeseen
energiankulutukseen.

Luukkua tai k&densijaa ei saa kdyttda laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupalisesti
saatavilla oleviin keittidtiloihin. Laitteen ja keittion
seinien ja kalusteiden valiin on jatettava turvavali.
Katso kuva (arvot millimetreiné).
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os laitteessa on kddensijat, tydnna ne takaisin
kiinni sivuseiniin laitteen siirtdmisen jélkeen.
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Asennus ja liitdnta

e  |aitteen saa asentaa ja litt48 ainoastaan
lakis&ateisten asennussaantdjen mukaisesti.

Sahkoliitdnnat

Liita laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota

suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on

madritetty "Technical specifications” [Tekniset tiedof] -

taulukossa. Jatd maadoitusasennus pétevén
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séhkoteknikon tehtavéksi kdyttdessasi tita laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme ei ota
vastuuta mist&an vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kaytosta iiman paikallisten séaddsten mukaista
maadoitusasennusta.



VAARA:

Laitteen saa liitt48 verkkovirtaan vain
valtuutettu ja péteva henkild. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistéén vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteisté.

VAARA:
Sahkojohto ei saa olla kiristyneend,
aitoksilla tai puristuksissa tai joutua

kosketuksiin laitteen kuumien pintojen
kanssa.

Vaurioituneen sahkojohdon saa vaihtaa vain
péteva séhkoasentaja. Sahkéiskuvaara, oikosulku
tai tulipalo.

e  ShhkdliitAntdjen on noudatettava paikallisia
sa4doksia.

o \Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessé
médritettyja tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e laitteen virtakaapelin on oltava “Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen

Sahkdiskun vaaral

irtakaapelin pistokkeen on oltava helposti
avoitettavissa asennuksen jalkeen (4l reititd sitd
keittotason yldpuolelle).

Liit4 virtakaapeli pistorasiaan.

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnitd se
varmistaen, ettd virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

mukainen.
VAARA:
Ennen kuin aloita mitdén
sahkbasennustyGta, irrota laite
verkkovirrasta.

S
\\\)
-

Kiinnitd uuni 2 ruuvilla kuten kuvassa.

Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin

1 Jadhdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku
Sisadnrakennettu jadhdytystuuletin ja8hdyttad seké
kaapin ettd laitteen etuosan.
adhdytin pysyy kéynnissé vield 20-30 minuuttia,
kun uuni on sammutettu.

Lopullinen tarkistus

1. Liita virtakaapeli ja kytke laitteen sulake pélle.

2. Tarkista toiminnot.

Myohempl kuljetus

Sailyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
laite kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

o  Estédksesi uunin sisélld olevien ritilén ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseindmiin.

o A4 kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtimiseen.

Ala aseta mitdan esineitd laitteen pédlle. Siirra
laite pystyasennossa.
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Esivalmistelut

Energiansééstovihjeita

Seuraavien tietojen awulla voit kiyttad laitetta

taloudellisesti ja sdédstaa energiaa:

o  Kaytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineiti parantaaksesi uunin
[Ammon siirtymista.

e  Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitysta, jos sitd
suositellaan kéyttboppaassa tai ruokachjeessa.

o Al avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

o Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentaé grilliritilalla
yhta aikaa kahdella astialla.

o Kypsennd useampi annos perdkkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

o Vit s44sta4 energiaa kytkemalld uunin pois
padltd muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.
Ensimmainen kaytto

Paalle/pois-ndppdin

Tolmirtondytts

Nykyisen gfan limalsinkentid

Uunin sis8lampsiilan symbedl

Lampotilan imaisinkenttd
Kaynnistilopeta kypsennys -ndppain
Lampotilan/tehon aselusnéppdin
Tehostingymboli {pikakuumennus)
Plus-néppain

Miinus-ndppéin

Asetusndppéin

2 TolmintondyitGon pauundpniin

Kun yunia kiytetddn ensimmaisen kerran,
(D-symboli syityy palamaar. Aseta alka
koskettamalla A /s -nAppaimia.

) B L R N O I A

odota 4 sekuntia kosketiamatia miBin
néppaimia,
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Vahvista asetus koskettamaila -symbotia ja

Péivén ja ajan asettaminen
4 5 6
R —
P«
g Qmﬂ w Dl
e
| 4{1 | °C/|W
i i
8 7

LJos nivhyistd alkaa ef ole asetetty, ajan
imaisin alkaa kayda eteenpdin alkaen alasty
12:00. ®~3ymboii syttyy tmaisernaan,
et nykyis# aikaa ef ole asetettu. Symbali
sammi hell, kun alka on asefefiy

Laitteen ensimmainen puhdistus

jotkin pesuaineet tai puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

14 kdytd puhdistukseen sydvyttavid pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai mitéén terévia
esineita.

Al kéyta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai terévid metalliraaputtimia
uunin luukun puhdistamisessa, silld sellaiset
vélineet voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoutumisen.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.



Ensimmainen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.
Téallin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssd. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
siséosia, kuumennuselementtejd jne. Pidd lapset
loitolla.

Kaytd aina kuumuudenkestévid uunikintaita, kun
asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat niitd
sieltd pois.

Séhkéuuni

Ota kaikki leivontapellit ja grilliritildt pois uunista.
Sulje uunin luukku.

Valitse grillin korkein teho, katso .

Kéyta uunia noin 30 minuuttia.

. Sammuta uuni, katso

rilliuuni

Ota kaikki leivontapellit ja grilliritildt pois uunista.
Sulje uunin luukku.

Valitse korkein grilliteho, katso Grillin
Kéyttdminen, .

Kéyta grilli& noin 15 minuuttia.

W =@ k=

o~

Savua ja hajua voi esiinty parin tunnin ajan
lensimmaisen kdyton aikana. Tdma on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan hyvin

savun ja hajun poistamiseksi. Valtd hengittdméstéa
savua ja savunhajua.

Kytke grilli pois paéltd, katso Grillin kéyttdminen, .
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Mikroaaltouunin kéyttiminen

Yleisia tietoja ruoanlaitosta

mikroaaltouunissa

Jotta estetdédn mikroaaltouunissa kuumennettavan

veden tai muun nesteen ylikuohuminen:

3. A4 kyta suljettuja astioita tai astioita, joiden
suuaukko on kapea.

4. A ylikuumenna.

5. Ennen kuin asetat astian mikroaaltouuniin,
sekoita sisaltod teelusikalla, ja avaa luukku ja
sekoita sisaltda kun puolet ajasta on kulunut. Ald
jata teelusikkaa uunin sisépuolelle, kun uuni on
toiminnassa.

6. Kun kuumennat nesteitd, kuten esimerkiksi
keittoja tai kastikkeita, ne voivat ylldttaen kuohua
yli, jopa ennen kuin ne kiehuvat. Al j&t4 uunia
valvonnatta, kun kuumennat téllaisia nesteita.

e Kun olet Iammittanyt vauvanruokaa tuttipullossa,
ravista pulloa ja testaa Idmpdtila ennen kuin
annat vauvalle ruokaa. Poista korkki tai
tuttipullon tutti ennen lammittamista.

e  (taruoka pois muovipakkauksesta ennen
ruoanlaittoa tai sulatusta. Erikoistilanteissa ruoka
on ehka suojattava muovikelmulla.

o A3 kayta laitetta popcornin valmistuksessa, jollei
sinulla ole mikroaaltouunikéyttdon tarkoitettuja
erikoispusseja.

o Vahan nestettd sisaltivid suklaamakeisia ja
jauhopohjaisia ruokia on IAmmitettava varoen.

e  Kuoressa olevat kananmunat ja kovaksi keitetyt
kananmunat eivat sovellu kuumennettavaksi
mikroaaltouunissa, sillé ne voivat rajahtad, jopa
sen jalkeen kun mikroaaltokuumennus on
paattynyt.

Mikroaaltouunin edut

e  Perinteisisséd uuneissa sahkdvastusten tai
kaasupoltinten sateilema 1&mpd tunkeutuu
ruokaan ulkopuolelta. Siksi suuri maaré energiaa
kuluu siséilman, uunin osien ja ruoka-astioiden
kuumentamiseen.

Mikroaaltouunissa lampé muodostetaan ruoassa
itsessadn ja lampd siirtyy sisdpuolelta
ulkopuolelle. L&mpohévikkia ei tapahdu
valineessd, uunin sisdseindmissé tai astioissa
(jos ne ovat mikroaaltouunin kanssa
yhteensopivia). Toisin sanoen, vain ruoka
kuumennetaan.

o  Mikroaaltouunilla voi lynenté8 merkittavésti
ruoanvalmistusaikoja. Mikroaaltouunilla
ruoanvalmistukseen menevé aika on melkein
puolet tai kolmanneksen lyhyempi kuin
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perinteisilla uuneilla. Paljon riippuu
valmistettavien ainesten tiiviydestd, lammaosta ja
maarésta.

o  Voit séilyttadd ruokien luonnollisen maun
valmistamalla ne omassa nesteessa lisddmatta
mausteita, voit jopa jattdd mausteet pais.

o  Mikroaaltouuni séista energiaa. Energiaa kuluu
vain silloin, kun kypsennat ruokaa.
Mikroaaltouunia kéytettdessa ei energiaa kulu
hukkaan.

o Ala hermostu, vaikka olisit unohtanut ottaa lihan
sulamaan. Mikroaaltouuni sulattaa pakastetut
ruoat nopeasti, ja voit aloittaa ruoanlaiton heti.
Bakteerikasvuston riski vhenee siten.

o  Ruoat séilyttavat ravintoarvonsa lynyen
ruoanvalmistusajan ansiosta.

e  Puhdistaminen on myds helpompaa verrattuna
perinteisiin uuneihin.

Mikroaaltouunin teoria

e  Mikroaallot ovat samantapaista energiaa kuin
radion ja TV:n aallot. Mikroaaltouunin sisélla
oleva magnetroniputki tuottaa mikroaaltoenergiaa.
Mikroaaltoenergia jakautuu joka suuntaan uunin
sisll, heijastuu sivusein@mista ja tunkeutuu
siten tasaisesti ruokaan. Mikroaallot aiheuttavat
nopean varahtelyn ruoan molekyyleissd. Naméa
vardhtelyt tuottavat kuumuuden, joka kypsentaa
ruoan.

o  Mikroaallot eivét I&pdise uunin metalliseinid.
Mikroaallot voivat lapdistd mm. keramiikkaa,
lasia tai paperia.

Miksi ruoat kuumenevat

Useimmat ruoat siséltavat vetté ja vesimolekyylit

vérahtelevét, kun niihin osuu mikroaaltoja. Molekyylien

vélinen kitka muodostaa 1&mp64, joka nostaa ruoan
lampdtilaa, sulattaa sen jos se on jainen, kypsentaa
sen tai pitdd sen lampimand. Sen tuloksena ruoan
sisélld muodostuu [Bmpoa.

o  Ruoanvalmistuksessa tarvitaan vain vahan tai ei
lainkaan 6ljya.

e  Sulattaminen tai kypsentdminen
mikroaaltouunissa on paljon nopeampaa kuin
perinteiselld uunilla.

o Ruoan vitamiinit, hivenaineet ja ravintoaineet
sailyvat.

e Ruoan luonnollinen véri tai aromi ei muutu.

Mikroaaltouunikéyttton soveltuvat astiat

Mikroaallot [&péisevét posliinia, lasia, pahvia tai

muovia mutta eivat metalleja. Siksi metallisia astioita



tai astioita joissa on metalliosia, ei voi kéyttaa
mikroaaltouunissa.
Mikroaallot heijastuvat metallista...

HUOMIO
Tulipalovaara!!
Ald laita metallia tai metallilla suojattuja astioita

mikroaa ltouuniin.

2 HUOMIO
\ Ald kéyta uunia sen ollessa tyhjd ja ilman alustaa.
Tama voi vahingoittaa mikroaaltouunia.

o  Mikroaallot eivat [&péise metallia. Mikroaallot
heijastuvat pois kaikista uunissa olevista
metalliesineisté ja aiheuttavat vaarallisia
valokaaria. K&yt vain mikroaaltouunissa
kayttoon soveltuvia ei-metallisia vélineita. Jotkin
astiat sisaltdvat kuitenkin mikroaaltouuniin
soveltumattomia materiaaleja. Voit kokeilla
seuraavan testin avulla soveltuuko astia
mikroaaltouuniin:

o  Aseta testattava astia tyhjané uuniin yhdessa
toisen, vedelld taytetyn astian kanssa.

o  Kaytd uunia suurella teholla ynden minuutin ajan.

Jos vesi on lammennyt ja testaamasi astia on
kylmd, silloin astia soveltuu
mikroaaltouunikayttoon.

o  Toisaalta, jos vesi pysyy kylméné ja viereinen
astia lampenee, astia on imenyt mikroaallot ja

kyseinen astia ei siksi sovellu
mikroaaltouunikayttoon.

Lasiastiat

o Valta kdyttdmasta hyvin ohuesta lasista tai
lyijylasista valmistettuja astioita. LAmpda kestavat
lasiastiat soveltuvat kdyttdon mikroaaltouunissa.
Vlt4 kuitenkin kayttdmésta mikroaaltouunissa
hauraita lasiastioita, kuten vesi- ja viinilaseja,
silld ne voivat sérkyd, kun niiden sisalto
kuumenee.

Muoviastiat

o A4 kaytd muovisia tai melamiiniastioita
pitkkestoisessa mikroaaltoruoanlaitossa. Sama
koskee pakasterucan séilytyksessé kaytettyja
pusseja. Tama siksi, etté erittdin kuuma ruoka
aiheuttaa ennemmin tai myshemmin
muoviastioiden sulamisen tai vaantymisen. Kéyta
sellaisia astioita vain lyhytaikaisessa
mikroaaltokdytdssa.

Ruoanlaittopussit

o LAmpda kestavat pussit soveltuvat kayttdon
mikroaaltouunissa, edellyttden etté ne ovat
tarkoitettu ruoanvalmistukseen. Ala unohda
puhkaista pussia, jotta héyry paasee ulos. Al
kayta tavallisia muovipusseja ruoanlaitossa, sillé
ne sulavat ja hajoavat.

Paperi

o A4 kayt mitadn paperia pidempaan kestavassa
ruoanlaitossa. Se aiheuttaa paperin syttymisen
palamaan. Paperiastiat soveltuvat vain rasvaisille
tai kuiville ruoille, jotka tarvitsevat vain
lyhytaikaista kypsennysta.

Ala kayta Kerrétyspaperia. Sellaisessa paperissa on
metallijadmia, jotka voivat aiheuttaa valokaaria.

Puiset ja punotut astiat

o  Koska mikroaallot kuivattavat puisia rakenteita ja
haurastuttavat niitd, suuria puuastioita ei tule
kayttaa.

Posliiniastiat

o  Posliiniastiat soveltuvat yleisesti ottaen
mikroaaltouunikéyttéon, mutta ne kannattaa
testata varmuuden vuoksi.

Metalliastiat

o  Metalliastiat heijastavat mikroaallot pois ruoasta.
Valta sellaisten astioiden kéyttoa.

VAARA:

Jotkin astiat siséltdvat runsaasti rautaa tai
lyijya, eivétka sovellus ruoanlaittoon.
Varmista, etté testaat astiat mikroaaltouuniin
soveltuvuuden suhteen.
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Ruoanlaittoastia Mikroaaltouuni [ Grili | Konvektiouuni | Yhdistelmatilat

lasi
Ei Ei Ei

Kiumuita kestavat Kyl
Keraaniset st

sopiva muoviastia

- ;
b
Metallialusta
E

Kuumuutta Ei
kestdmaton lasi
i i

Metalliitia

Alumiinifolio ja Ei
folioastia

* Kiyta vain uunin mukana toimitethua aunipelis.

Ruoan sijoittaminen

e  Saat parhaat tulokset asettelemalla ruoan
tasaisesti astiaan. Tatd menetelmaé voi soveltaa
monella tavalla haluttujen tulosten
saavuttamiseksi.

o Voit kypsentd suuren méérén samanlaisia
ruokia (esimerkiksi perunoita). Jos jarjestét ne
tasaisesti ympyrdan uunin sisélla, ne kypsyvét
paremmin. Valta laittamasta ruokaa toisen péélle.

e  Koska mikroaallot toimivat tehokkaammin ruoan
ulkopinnailla, kun kypsennetddn ruokaa, jossa on
erimuotoisia ja paksuisia osia, sijoita paksut osat
astian keskelle. Talld varmistetaan, ettd ndméa
osat kypsyvat ensiksi.

o  Asetakala ja muut ei-littedt ruoka-aineet
pyrstdpdd (ohuempi pad) astian reunaa pain.

o Vit asettaa hyvin ohueksi suikaloituja lihapaloja
toistensa paélle. Paksummat ruoat, kuten
makkarat ja lihapalat tulee asettaa lahelle
toisiaan.

e  Kuumenna kastikkeet erillisessé astiassa. Kapeat,
syvét astiat ovat parempia tahén tarkoitukseen
kuin levedt ja matalat astiat. Astia saa olla
téaytetty enintdan kaksi kolmasosaa, kun lammitat
kastikkeita tai keittoja.

e Jos kypsennat kalaa kokonaisena, pistele sen
nahka, jottei se halkeile.

e Kun kéytit muovikelmua, pusseja tai
leivinpaperia, puhkaise reikd tai jata aukko, jotta
hoyry padsee poistumaan.

o  Pienet ruoanpalat kypsyvét nopeammin kuin
suuret ja tasakokoiset palat kypsyvat nopeammin
kuin eri kokoiset. Parhaan tuloksen
saavuttamiseksi leikkaa ruoka samankokoisiin
paloihin.

Ruoan korkeus

e  Suhteellisen paksujen ruokien (esimerkiksi paistit)
alaosa kypsyy nopeammin. Se merkitsee, ettd
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joskus sellaisia ruokia on k&&nnettava ympéri
useita kertoja.

o  Paksut tai tilviit ruoat voi asettaa korkeammalle,
jonka avulla mikroaallot voivat vaikuttaa ruoan
ala- ja keskiosissa.

Ruoanlaittoehdotuksia

Mikroaaltouuniaikaan vaikuttavia tekijoita:

o  Mikroaaltouuniaikaan vaikuttavat useat tekijét.
Ohjeessa kdytettyjen ainesten ldmpétila voi
vaikuttaa merkittavésti tarvittavaan
ruoanlaittoaikaan. Esimerkiksi kakun, joka on
valmistettu kylmasté voista, maidosta ja
kananmunista vie huomattavasti kauemmin
kypsyéd, kuin kakun joka on valmistettu
huoneldmpdisista aineksista.

o  FErityisesti leipien, kakkujen ja kermakastikkeiden
osalta suositellaan ottamaan ruoka ulos uunista,
ennen kuin se on taysin kypsa. Namé ruoat
jatkavat kypsymista uunin ulkopuolella, kun
niiden annetaan vetéytya peitettynd, sillé 1&mpo
kiertad ruoan ulkokerroksista sisékerroksiin.

Jos jatat ruoan uuniin kunnes se on tysin kypsaé,
vaarana on etta ulkokerros palaa. Ajan kanssa
osaat arvioida paremmin miten kauan ruokien
kypsennys kestaa ja kuinka kauan niiden pitaa
antaa vetéytya.

o A4 j&ta ruokia kypsymaan ilman valvontaa.
Mikroaaltouunin valo syttyy automaattisesti, joten
voit pitéd silmélla kypsennettdvien ruokien tilaa.

Sulatus:

e  Sulatusaika riippuu pakkauksen muodosta.
Matalat, nelikulmaiset paketit sulavat
nopeammin kuin syvat astiat.

o  FErottele ruokia toisistaan, kun ne alkavat sulaa.
Silloin ne sulavat nopeammin.

o  Mitd enemmén laitat ruokaa, siti pidempaén
siihen kuluu aikaa. Kaksinkertainen maara
ruokaa vie karkeasti arvioiden kaksinkertaisen



ajan. Yhden perunan kypsentaminen kestaa nelja
minuuttia, ja kahden perunan kypsentaminen
kestaa keskimadrin seitseman minuuttia.

Uunin tuottamien mikroaaltojen méaré pysyy vakiona
riippumatta kuinka paljon ruokaa laitat sinne
sisdlle. Tama tarkoittaa, ettd mitd enemmén
laitat ruokaa sisélle, siti pidempéén sen
valmistuminen kestaa.

Nesteméinen siséltd

e Nestesisalto vaikuttaa ruoanlaittoaikaan, koska
mikroaallot ovat kosteudelle herkkid. Luontaisesti
nestetta sisdltavét ruoat (esimerkiksi kasvikset,
kala ja siipikarja) kypsyvat nopeammin ja
helpommin. Kun kypsennét kuivia ruoka-aineita,
kuten riisid tai linssej4, lisdd niihin vetta.

o  Muista, ettd kosteus poistuu mikroaaltouunissa,
joten kun kypsennét kuivempia ruokia, kuten
erdita kasviksia, kastele ne ensin pienelld
méaaralld vetta tai peitd ne, jotta niiden kosteus
séilyy.

e Kun kypsenndt ruokia, joissa on hyvin vdhan
vettd (sulatettava leipd, popcornit) haihtuminen
tapahtuu nopeasti. Sellaisissa tilanteissa uuni
toimii kuin se olisi tyhja ja ruoat voivat palaa.
Lisaksi uuni tai valineet voivat vahingoittua.
Varmista siksi, ettd asetat vain tarvittavan
ruoanlaittoajan etkd j&ta uunia ilman valvontaa
ruoanlaiton aikana.

Hoyry

o Ruoan sisaltdma kosteus voi joskus aiheuttaa
hoyrya uunin sisélle uunin toimiessa. TAméa on
normaalia.

Sokeri

e  Kun valmistat hyvin sokeripitoisia ruokia, kuten
vanukkaita ja leivonnaisia, noudata
mikroaaltouunin reseptikirjan ohjeita.

Jos ylitdt sucsitellun ruoanlaittoajan, se voi johtaa
ruoan palamiseen tai vahingoittaa uunia.

Ruoan tiiviys

o Kevyet, huokoiset ruoka-aineet vievat vahemman
aikaa kuin painavat, tiiviit ruoka-aineet, kuten
paistit ja padat. Ole varovainen kun kéytat
mikroaaltouunia huokoisten ruokien
kypsennyksessd, silld niiden pinta ei ole kova ja
kuiva.

Luut ja rasvasiséltd

e  Luutjohtavat kuumuutta ja rasva kypsyy
nopeammin kuin liha. Kun kypsennét lihaa, jossa
on luita tai rasvaa, varmista etta liha kypsyy
tasaisesti eiké ole ylikypsaa.

Ruoan vari

o Liha tai siipikarja, jota on kypsennetty véhintdan
viisitoista minuuttia ruskistuu kauniisti omassa
rasvassaan. Nopeasti valmistetulle ruoalle saat
enemmén ruokahalua heréttavan ulkonéon ja
paistetun ilmeen, kun kuorrutat sen grilli- tai
soijakastikkeella. Jos kaytét kastiketta vain vahan,
se ei vaikuta ruoan olennaiseen makuun.

Ruoan sisdisen paineen laskeminen

e  Monien ruoka-aineiden p&all4 on kuori tai nahka.
Ruokien sisélla muodostuu hdyrya niiden
kypsyessé, ja se voi aiheuttaa niiden
halkeamisen. Taméan vélttmiseksi kuoreen tai
nahkaan tulee pistella haarukalla tai veitsella
reikid. Kaytd menetelmad perunoille,
broilerinmaksalle, simpukoille, munankeltuaisille,
makkaroille ja tietyille hedelmille ja kasviksille.

Ruokien k&antaminen ja sekoittaminen kypsennyksen

aikana

o Ruokia on sekoitettava, kun kypsennét niita
mikroaaltouunissa. Perinteisessd ruoanlaitossa
ruokaa sekoitetaan sekoituksen vuoksi.
Mikroaaltouuniruoanlaitossa ruokaa sekoitetaan,
jotta saadaan tasainen l[Amménjakautuminen.
Sekoita aina ulkopuolelta sisdpuolelle, silla
ulkopuoli IAmpenee ennen sisdpuolta.

o  Kookkaiden ja pitkien ruokien, kuten paistin tai
kokonaisen broilerin kanssa, kdanna ne ympéri,
jotta varmistetaan, ettd yla- ja alapuoli kypsyvét
tasaisesti. Lihaa tai broileria voi joutua
kdantamaan useita kertoja.

o  Ruoan k&antdminen kypsennyksen aikana on
tarked, jotta varmistetaan etta kaikki alueet
kypsyvét tasaisesti.

Eri paistoajat

o  Kokeile aina aluksi lyhyintd valmistusaikaa ja
tarkista onko ruoka kypsaa. Tassd oppaassa
annetut valmistusajat ovat likiarvoja.
Valmistusajat vaihtelevat ruoan mittasuhteiden,
tyypin ja astian mukaan.

Vetéytymisaika

e Annaruoan vetdytyd hetki, kun otat sen pois
uunista. Kun sulatat, kypsennét tai kuumennat,
ruoan 1&mmén tasaantuminen tuottaa
poikkeuksetta parempia tuloksia. Tdméa johtuu
siitd, ettd [Ampd jakautuu tasaisesti ruoassa.

Ruoka jatkaa kypsymistd mikroaaltouunissa senkin
jalkeen, kun uuni on sammutettu. Vetaytymisaika
nostaa ruoan lampétilaa 3 °C — 8 °C. Tatd
prosessia yllapitad ruoan [ampd, ei
mikroaaltouuni. Vetéytymisaika vaihtelee
ruokalajin mukaan. Joskus aika on Iyhyt, riitta4
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ruoan ottaminen uunista ja tarjoileminen suoraan.
Aika pitenee jopa kymmenen minuuttia
suurikokoisten ruokien osalta.

e  (taruoka pois muovipakkauksesta ennen
ruoanlaittoa tai sulatusta. Erikoistilanteissa ruoka
voi olla tarpeen suojata muovikelmulla.

o  FErityisesti ruoille kuten liha, broileri, leipa, kakut
ja kermakastike, suositellaan niiden ottamista
pois uunista ennen kuin ne ovat taysin kypsid ja
antamaan niiden vetaytyd, kunnes ne ovat taysin
kypsid.

Mikroaaltouunin kéytto

ika on asetettava, ennen kuin uunia voi kdyttaa.
os aikaa ei aseteta, uuni ei toimi.

Mikroaaltouuni toimii 3 eri periaatteella, vain
mikroaaltouunina, vain uunina tai yhdistelmétilassa.

Mikiosaltoutinl | Kun uunl olmill valn mikroasliotiiassa,
S miodostaa lampoa suoman toan
sisalla. Voil kayltad mikioaaitouunia
tiokien fa fiomien lammittamiseen.
siilatiamiseen tal kypsentamiseen
Rupat kyosyval mikeoaslionunissa
mutia nild ef ruskisteta

Uunitoiminto Vain uunin vastuksst kypsentéavat
ruoan kuumentamalla sen. Voit
kdyttad uunia kaikenlaiseen
ruoanlaittoon sekd myos
sulattamiseen. Ateriat seké
kypsennetdan ettd ruskistetaan
uunitoiminnolla.

Yhdistety | Yhdistelysed Hlgssa selkd tunin
vastikset etta mikosaltoutinl toinsivat
samanaikaisesti Aloriat seka
kynsennetdan eftd ruskistetaan
lyhyenimassa diassa vidistetyssa
tilassa
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1 Padlle/pois-nappin 1 2
2 Tolmintonaytid !
3 Nykyisen gjan imalsinkenttd l { . — ) 3
4 Lunin sisBlémpatilan symboli 5 -
5 LampdGtilan Hmalsinkentid 4:— ’\A Sy !
6 Kéynnistd/lopeta kypsemys -néopiin 3 P /\ — 5
7 Lampotilan/tehon aselusnéppdin 2|_ o —
§  Tehostinsymboll ikakuumennus) 1( W= W16
9 Plus-nipnain 7
10 Milnus-ndppéin 9 8
11 ShAtndppdn
12 Toimintondytion pauundppain 1 R asennot
2 Yidkuumennin
=] : Kypsernysajan symbol 3 Uriihastus
o) - Kypsennyksen padtiymisaian symboli 4 Turboldmmiin
P { - Toiminnon numero 5 Tehostava tuuletin
- Halytyksen symboli 6 LAmpiméana piio
& - Kedion symboli 7 Aaskuumernus
%] : Neppdiniukon symbo 8 Mikoaaltouunin symbol
Lk auki -varaitussymbaol o e
. ) N 9 Kaytt tuuletinasennossa
=B : Tehostinsymboll (pikekuumennus)
- Lihamittarin symboll
I ijg:;::ﬁi:;i:i:fhj:% i Tolminnot vaihtelevat laiternallin mukean!
Tolmintotaulukke:

Toimintptauiuike ndyitad toiminnot, jolia voidaan
KAytAa uunissa, seld nimintojen maksimi- ja
minmildmpitilal,

Uuni palaa vaimiustilan&ytiéon, kun se on

kytketty padlle ja nykyinen alka on asetetiu. Vain

nykyinen alka nikyy naytissi.

Kayttd mikroaaliotilassa

1. Kytke uuni paéile koskettamalla @.

2. Kun uuni kytketdén péalle, aloftusniytid tulee
nékyviin,
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Ritilan asennot
Mikroaaltouunin symboll

1

2

3 Tolmintonaytth

4 Kypsennysajan kentth: limalses asefelun
kypsennysajan.

5 Fikroaaltouunin tehon/lampdtilan
fmalsinkentid

Thssa ndythssa ndlkyvat mikroaaltouunitila,

rmikroaaiiouunin tehotass, suositelty fitilan

asanto ja kypsennysaika,

3. Jos haluat muutiaa mikroaaltouunin
iehotasoa, avaa tehon asstusnaytio
koskettamalla kerran "C/W-nippainti.

W symbol vilkicuu.

4, Kosketa A/~ -ninpiintd, kunnes hatutiy
fehotaso ndkyy tehotason kentdssd. Aseta
taso koskettamalla "C/W-néppéinid, kun
haluttu arvo nAkyy naytissa,

5. Kypseny ngj&f asetusta varten kosketa
kerran ("-ndppainid. Myds [Plsymboli
witikuy,

5. Asefa haluitu kypsennysaika koskettamalia
AINNENpEIMIAE ja vahvista asetus

ndppaimelld, Kun Kypsennysaika on asetetiy,

1P pataa néytiss koko aian.

o} E ]*”‘ 300 BOO« o

~ 4 | vw

7. 30@ E<ypaen S axka. 13 fehotaso oval oikeat,
kaynnistd kypsennys koskettamalia DI
réppéintd, Kypsennys alkaa,

O DM 55 Suuw D

[EB\C/W
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Jos uunin luukle avataan kypsennyksen

aikana, " fuiee ndyttdon ia
rikroaahiokypsennys keskeyletban,
Sulieftuasi uunin HJLE\UH sinun Bylyy painaa
uudetieen D nsppaintd jatkaskses
kypsennysta.

» Uund toimii asetetulia teholia, kunne
valitsemas! kypsennysaika padttyy. Ut Jmm famppu
palaa kypsennyksen aikana.

8. Kun Kypsennys on valmis, naytiBin tules
End” {Loppy) sekd lsymboll ja kuukiu
Afinimerky,

8. Adnimerkin voi hijentad painamalla mit
tahansa ndppaini,

Kéyitd vhdistelmitilassa (uuni ja

mikroaaliof yhdessd)

1. Kytke uuni pdaile koskettamalla ®.

2. Valitse haluths vhdistelmétila koskettamaiia
A\ 18l \onippaintd.

P 8
o 0 RO b
i

o %

P & 1 v 1 ~ I 4 | uw

3. Jos halual muutiaa mikroaaliownin
teholasoa, avaa tehon asetusndy il
koskettamaiia kerran “C/W-néppéinta.

W symboli vilkkuy,

(hn o Tnn
on - o 0. o
£ = lrg

Pl ol v~ 4| ow

4. Kosketa A/S--nAppaintd, kunnes halut
tehotaso ndkyy tehotason kentissi, Asela
taso koskettamalla "C/W-néppainta, kun
haluttu arvo ndkyy ndytdssé

5. Jos halual muutiag Empdtilaa
yhifisteimatilassa, avags Bmpdtilanaytio

o Koskettamaia kandest T/ W-ndppéint.

C symboli vilkkuy,

i L L c
on - il |80 o
£ = lrg

i

Pl el v i Al 4| ow

6. Koskela AN -ndppaimid, kunnes halutiy
{Ampitila ndkyy 1@mpdtilan Imaisinkentissé,




Aseta Ampdiia "C/W-nappdimelld, kun

haluttu arvo nikyy ndythssa.

Kypsen%%ajaa‘n asetusta varten kosketa

kerran \O-nippaintd. Myss Plsymboli

itk

8. Aseta haluttu kypsernysalka koskettamalia
ANN-NARpAIMIG ja vahvista aselus @

:‘\i

rdppéimelld, Kun kypsennysaika on asetetiy,

12 palaa ndytissd koko ajan,

B :
@ E g] SO0 300w o
L o va
Pl ol v

Lt w

~ 1 W

8. Jos kypsennysaika, tehotaso ja Empiitila-
arvo ovat oikeat, Kéynnistd kypsennys
koskettamalla DI-ndppaintd. Kypsennys
alkaa.

© fgl” BSE J00. »
e L »
Pl O v | ~ 1 4 | 1w

Jos uunin luuki avataan kypsennyksen
atkana, " fiee néyttéin ja

mikroaalickypsennys keskeyletdan,
Suliettuast uunin luskun sinun Bylyy painaa
vudelieen Dl ndppanta jatkaakses

kypsennysta,

» Luni kuumenes esigsetetivun @mpdiiaan a
pysyy Sind, kunnes valilsemast kypsennyksen
pAdtlymisaka saavuletaan, Samaan alkaan uuni
jatkaa toiminiaa asstetulla mikroaaliouunin
tehotasolia, Uunin lampou palaa kypsennyksen
aikana.

10, Kun kypseniys on valmis, ndytiin ulee
“End” (Loppu) seka “--sym?mli e kuuiuy
&nimerkic,

11, Adnimerkin vol hillentad painamalla mit
fahansa ndppainid,

Kun kaylelddn vain mikroaaltckypsennysta
tal yhdistelmatilaa matalissa Bmpétiloissa,
vol uuniin J48d4 hajua, kun ofal ruoan
uunista, silid uuni on kylmé kypsennylaen
alkana. Kayta 1allaisessa Hlanteessa uunin
ftetinavustelsta kypsennystilaa 230 °C
tEmpbiiiassa 20 minuutin gan.

Séhkduunin kytkeminen pois paéalta
Kytke uuni pois paalta koskettamalla @—néppéinté.

Uunin ensimmainen teline on alateline. Kéyté
mikroaaltoruoanlaitossa vain ensimmaisté telinetta.

urvallisuuden vuoksi maksimiaika, joka voidaan
asettaa kohdassa "Cook time"
[Ruoanvalmistusaika] on rajoitettu 12 minuuttiin
suurimmalla tehoasetuksella. Muilla tehotasoilla
aika voi olla enintddn 90 minuuttia.

o)

Kun teet séétojd, vastaavat symbolit vilkkuvat
ndytossa.

Ohjelma peruutetaan, jos iimenee sahkokatkos.
Uuni on ohjelmoitava uudelleen.

@]

Nykyistd aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kdytdss4, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

&

aikka uuni olisi kytketty pois paaltd, uunin valo
syttyy, kun uuninluukku avataan.

)

Kypsennyksen alkana mikroaaltotehos ja
kypsennysaikaa vol muuttaa,

Wiikroagtiviclminnoissa uonin kello nfyHaa
kypsennysaian minuutieing ja sekuntelna,

Mikroaaltouunin kayttétilat
Téassd esitettyjen kéyttotilojen jérjestys voi poiketa
laitteesi vastaavasta.

Ruoanvalmistus usealla tasolla ei ole mahdollista
mikroaaltouuni- ja yhdistelmétiloissa. Tilat
soveltuvat vain ruoanvalmistukseen yhdelld
tasolla.

=]
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Uunia ei kuumenneta pelkastaén Mikroaaltouuni + sulatus

mikroaaltouunitilassa. Vain ruoka kuumennetaan. 0] | B :BS EES « DI
sk s Pg
IO R RN k
Mikroaaltouuni P11 o ’ | 4 | ow
Vain mikroaaltouuni toimii. Sitd voi kéytt&4 atericiden ja
ruokien lammittdmiseen seké ruoanlaittoon. Ateriat Toimintotaulukko
kypsennetaan ruskistamatta. Toimintotaulukko ndyttaa toiminnot, joita voidaan kayttad

mikroaaltouuni- ja yhdistelmétilassa ja niiden vastaavat

0} 2Hm 800, b maksimi- ja minimilampdtilat.
- Mikroaaltouunin tehoarvot watteina ovat 100,
Pl & | v

O | TW 200, 300, 600 ja 900.

Mikroaaltouuni + puhallinkuumennus
Uunin takakuumennin toimii myds yhdessa mikroaaltouunin Toiminto Tehoalue (W) Lampétila-alue
kanssa. Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma

Mikroaaltouuni + 100-600 50-280
puhallinkuumennus

jakautuu tasaisesti uunin sisélld nopeasti tuulettimen awulla. ;
Voit kypsentéd ateriat lyhyessd ajassa ja ruskistaa ne
samalla. Wiiaoadtiouun « Ggnih | 100:600 50780

— i
of 7 - 0 BOO. o T
g% b
Pl O v o~ 4 | oW

Mikroaaltouuni + téysi grilli
Mikroaaltouuni seké suuri grilli uunin katossa ovat p&lla.
Sopii suurten lihamadrien grillaukseen.

Woooanr rrn

® % ] ‘uid ot bl
&1 o PS

P \ v

O ~ 4| Tw

e Asetasuuret tai keskikokoiset annokset oikealle
peltitasolle grillivastuksen alle grillaamista varten.

. K&énna valmistettava annos grillausajan puolessa
valissé.

Mikroaaltouuni + téysi grilli + tuuletin

Mikroaaltouuni ja téyden grillin kuumentama kuuma ilma

jakautuu uunin sisélld hyvin nopeasti tuulettimen avulla.

Sopii suurten lihamadrien grillaukseen.

o (5" 0 B o

0

gzl

P | ® 1 v | ~ | & | ow

e Asetasuuret tai keskikokoiset annokset oikealle
peltitasolle grillivastuksen alle grillaamista varten.

. K&énna valmistettava annos grillausajan puolessa
valissé.

Mikroaaltouuni + sulatus

Vain mikroaaltouuni ja tuuletin (takaseindsséd) ovat kéytossé.
Sopii pakastetun, rakeisen ruoan sulattamiseen
huoneenl&mpdén hitaasti ja kypsennetyn ruoan
jadhdyttdmiseen.
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Ruoanlaittoaikojen taulukko Ensimmainen teline uunissa on alateline. Kéyta

aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat mikroaaltouunissa tapahtuvassa ruoanlaitossa
aihdella ruoan [&mpdtilan, koostumuksen, tyypin ain 1. telinetta.

samoin kuin omien ruoanlaittokaytantojesi

mukaan.

Ruokalaji Ruoanlaittotila Paino (g) | Lé&mpétila (°C) | Mikroaaltouunin | Paistoaika
teho W) noin min
Kokonainen broileri Mikroaaltouuni + 1500 15 min. 230, 35
Kiertollmatoiminnon tuki sitten 200

Kalkkuna, koipi Mikroaaltouuni + grilli +
ertoi imi

Mykyjé tomaatissa ja perunassa Mikroaaltouuni + 1500 210
kiertoilmatoiminnon tuki

Sulatus

Ruokalaji Paino (g) Mikroaaltouunin Liukenemisaika Odotusaika
teho (W) (min) (min)
(noin

500 200 12 10 K&ann4, kun puolet ajasta on
kulunut

Broileripatonki

Kulunut.

Makkarat jwo. 0 deo B8 s ]
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[ Uunin kaytto

Yleisi4 tietoja leivonnasta, paahtamisesta
ja grillauksesta

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!

Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
siséosia, kuumennuselementtejd jne. Pidd lapset
loitolla.Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia kuumaan uuniin
tai otat niitd sieltd pois.

VAARA:
{ : 5 Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva héyry voi aiheuttaa palovammoja késiisi,
kasvoihisi ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e  Kaytd asianmukaisia peltejd, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lAmmonkestévia silikonivuokia.
o Kaytd ritilalla olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
e  On suositeltavaa asettaa leivontavuoka ritilén
keskelle.
o  \Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeitd

o Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
kuorruttaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysta parantaa kypsennystehoa.

o  Luisen lihan paahtaminen kest&a noin 15-30
minuuttia pidemp&én verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jalkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eiké valu, kun lihaa leikataan.

o  Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavain vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa

nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivitka ne kuivu.

Littedt kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat

erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin

vesipitoiset vinannekset kuten tomaatit ja sipulit.
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o Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle
ritilélle tai pellille niin, ettd kaytetty tila ei ylita
[ammittimen kokoa.

e  Liu'uta grillattava ritilé tai uunipelti halutulle
tasolle uuniin. Jos grillaat ritilélla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddméan rasva.

Kaada pellille hieman vettd puhdistuksen
grillauslampdtilaan sopivia elintarvikkeita.
Al4 sijoita ruokaa liian kauas grillin
Toimintotaulukko
Toimintotaulukko néyttdd toiminnot, joita voidaan

helpottamiseksi.

g Grillaukseen sopimattomat ruoat aiheuttavat
takaosaan. Tdmé on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

kayttad uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja
minimilampétilat.

palovaaran. Grillaa vain korkeaan
Séhkouunin kayttdminen
oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

)

Saadettava enimmaiskypsennysaika, lukuun
ottamatta I&mpiména pito -toimintoa, on
urvallisuussyisté rajoitettu 6 tuntiin.

&

Kun teet séétojd, vastaavat symbolit vilkkuvat
ndytossa.

Ohjelma perutaan virtakatkoksen iimetessd. Uuni
on talldin ohjelmoitava uudelleen.

@]

Nykyistd aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kdytdss4, tai jos uunille on tehty
puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

&

aikka uuni olisi kytketty pois paaltd, uunin valo
syttyy, kun uuninluukku avataan.

)

Toimintotaulukko néyttdd toiminnot, joita voidaan
kayttad uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja
minimilampétilat. Suositeltava [ampdtila ndkyy, kun

toiminto on valittu.
Toiminto
Tuuletinkiumennie
Taysgnli
Matala gill
Triienkaimannis
viransaastoiases
Lampimané pito
* Toiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan.

Lémpétila-alue (°C)

48280
40-280
18000
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Kayttotilat
Téss4 esitettyjen kyttotilojen jérjestys voi poiketa
laitteesi jarjestelysta.
Tuuletinkuumennus
Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma jakautuu
tasaisesti uunin sisdlla nopeasti tuulettimen avulla. Se
soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eiké esikuumennusta
tarvita useimmissa tapauksissa. Soveltuu paistamiseen

useilla tasoilla.
B b

D e
f,i&}m{
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Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
! pyséhtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisépuolella.

Taysgrilli
Suuri grilli uunin katossa on kdytdssd. Sopii suurten

lihamdérien grillaukseen.
2l o

PO v s b T

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset oikealle
peltitasolle grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Ka&anna valmistettava annos grillausajan

puolessa vélissa.

Matala grilli
Pieni grilli uunin katossa on kéytossa. Sopii grillattaville ja
paahdegttaville ruokalajeille.

Matala grill
cEn: p

i
i ?8
Pl v b |4 oW

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset oikealle
peltitasolle grillivastuksen alle grillaamista
varten.

e Ka&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Tuuletinkuumennus virransaastotilassa

Virran sééstamiseksi voit kayttad tatd toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttdisit tuuletinkuumennusta 160—
220 °C ldampoétilassa. Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee
hieman.

Kypsennysajat suhteessa tdhan toimintoon on osoitettu
"Eco Fan Heating" [Virransédst6tuuletuskypsennys] -

taulukossa.
® gz @ E HIC b
3 Pa
P | ® 1 v i ~ | 3 | ouw
Lémpiméné pito

Taté toimintoa kéytetdan pitkékestoiseen ruoan
tarjoiluvalmiina pitdmiseen.

P

o =1 WY
(% i g Fﬁ

Pl @ @ v I ~ | 4 | uw
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Uunin ohjausyksikén kdyttdminen

3 4 5 6
e
e e 0,
it R RN
S L L w
Pt I
BAaroad s apl
o,
N, B
i | { i
12 11 10 9 8 7
1 Paalle/nois-ndppdin Uunin kayttaminen
2 Tomintondyy 1. Kytke uuni padlie koskettamata * O
4 Uunin sis@lampotilean symboli »Kun uuni on kytketty phdlie, uiee ensimmiinen
5 Lampdtilen imaisinkenti toiminto nikyviin nAyitttn, Kun nlyttd on tissa
) Kaynnisti/lopsta kypsennys -néippdin {ilassa, voidaan aseltaa kypsennysaika,
7 Lampétilanftehon asetusnéppain kypsennyksen pAédtlymisaika ja tehostin
8 Tehostinsymboll (pikakuumenrus) {pikakuumennus),
9 Plus-néppain
1 an
10 Minus-néppéin EE QO P
1 SEaBnAppin ]Mlzlwl
12 Toimintondylidtn pauunfondin 1 53 4 5
1 Ritifdn asennot
= - Kypsennysajan symboli ¢ ;g:?;:g;i‘::ffﬁm
-3 - Kypsenmnyksen padttymisaian symboll ,; '?'Pimirmdn ;?ump% .
Pt - Tolminnon numero 5 o i

- Halytyksen symboli

- Kellon symboli

- Nappdiniukon symboli

s Luukku aulkd -varoitussymboli

- Tehostinsymboli (pikakeumennus)
» Lihamittarin symboll

- Kypsenmnyspaikan symboli

: Kypsennys Kaynnissa -symbali

ﬂ&@g;@{)
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LAmpétilan/painon #imaisinkenttd

Uuni kytkeylyy auiomaattisesti pois paélia
20 sekunnissa, jos nAytissa ef tehdd mitddn
aselust,

Manuaalinen kypsennys vallisemalla

Hmptlila ja toiminto

Voit laittaa ruckaa valitsemalia ruokataiile

sopivan iAmpéitlian ja tdminnon, ja valvomaila

vaimistumista manuaalisest iiman asetettua
kypsennysaikaa.

1. Kur uuni kytketdin padlie koskettamalla O-
painiketta, tles ensimméinen toiminto
néakyviin naytiton,

2. Valitse toiminio Koskettamala AN~
nappaimia,



3. Jos haluat muutiaa toiminnolle sucsiteltua
lampttiiaa, ota lAmpiiakenttd kaytiion
kosketiamalla "C/W-painiketta.

» C-symbol vilkkug,

4, Asela haluttu Empdtila koskettamalla
ANNAPEIMIE,

5. Vahvista Bmpitila-asetus koskettamalia
C/\WN-népphinid

6. Asela annosastia uuniin,

7. Aloita kypsennys koskettamalla ’ ”
néppaintd, jos Ampsiila ja toiminto ovat
oikeat, P-symboli tules ndkywiin naytidon,

» Uuni k8ynnistad vaiitun tolminnon ja

siséiampdtila noststaan asetetiuun lampbiiaan,

Sisdlampitilan asteainest syttyvat sith mukaa,

kun asstetty Ampltia saavutetaan. Akliviset

lEmmitysvastukseat ja vunipellin suosiiussijaing
fulevat ndioyviin toimintondyttton,

8, Uuni el kytkeydy automaattisesti pols paala,
koska ruockaa kypsennstian manuaalisest
kypsennysalkaa asettamalia, Voit pAatias
kypsennyksen koskettamaﬁa} ”--ﬂéppéiéra‘téi
kerran uudelisen.

» Uuni paatiad kypsennyksen ja "'syméz}oii uler

nkyviin naytion,

G, Sammuta uuni koskettamalia O
rdppéintd noin 2 sekunnin aian,

Kypsennys asetiamalla kypsennysallia
Voit asetiaa uunin sammutiamaan isensa
automaattisest kypsennysajan padlytlyd
valitsemalla haluamast Bmpbiilan 2 toiminnon
aterizast varten ja asetlamalia kypsennysaan.

1. Kun uuni kytket8an pddlle koskettamala -

painiketia, hdee ensimmiinen tolminio

ndkyviin ndytin,

Valitse toiminio koskettamalia A/se-

néppaimia,

3. Jos haluat muutiaa toiminnolle suesiteltua
Hmpdtilaa, ota lampltiakentta Eﬁytt@ijn
koskettamalla °C/W-painiketia

» C-symboli vilkikut,

4, Aseta haluttu mpétila koskettamalla
ANNEPPEIMIA

5. Vahvista mpdtila-asetus koskettamalia
C/W-néppéinid,

6. Kosketa I2l-nappainta, kunnes ®-symbol

tuEee nAkyviin imaisemaan kypsennysaikaa,
Aseta kypsennysalka koskettamalla A/
appamadj a vahvista asetus koskettamalla

O-néppéintd

» Kun kypsennysaika on asetettu, P l-symbol

palaa ndyissd koko ajan.

8. Aseta annosastia uunin,

9, Aloita kypsennys koskettamala ’ ”

nAppaintd, jos Empdtila, iminto ja

kypsennysaika oval oikeat. ’—symbeii tules
nakyviin naytiton,

» Uund kuumenee asetettuun iampitiiaan ja

pysyy siind, kunnes vailisemasi kypsennysaika

paatiyy,

» Huni kiynnisiad valitun foiminnon ja

sisilampdtia nostetaan asetetiuun Bmpdtilaan,

Uuni sailyitaa tamén Bmpdtian asstetun

kypsennysaian loppuun saakka, Sisdldmpttilan

astraluest syllyvat sitd mukaa, kun aselatiu

Ampiiia saavatetaan. Aidiviset

Ammitysvastukset ia uunipeliin suositussijaing

fuleval ndkyviin toimintondytttén,

10, Kun kypsannys on valmis, "End™ Loppy)
tulee ndkyviin ndyttoon ja kudiuu A8nimerkki,

11, Hiljlenna &nimerkid painamalla jotain
nappéintd.

»hdnimerkki lakkaa ja uuni pAatad

kypsennyksen automaattisesti,

Kypsennysalan péitlymisen aseltaminen

mydhemmiks

Vot varmistaa, ettd auni toimil ia kyikeylyy pois

PAANE attomaatisest], valiisemalla ruokalajille

sopivan ampdtian, tolminnon ja kypsennysajan

sekd asettamalla kypsennyksen paattymisaian
rayGhemmaks,

1. Kur uuni kytketdin padlie koskettamalla O-
painiketta, tles ensimméinen toiminto
néakyviin naytiton,

2. Valitse toiminio Koskettamala AN~
nappaimia,

3. Jos haluat muatisa toiminnolie suositelua
Ampitilaa, ota Bmpbtiakentid Kiviiion
koskettamatia "C/W-painiketta,

» C-symbolf vilkkuu.

-~
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4. Aseta haluttu lampatila koskettamalla
AINNAPPEIMIE,

5. Vahvista Bmpitila-asetus koskettamalia
C/W-néppéinta,

6. Kosketa Plnippaini, kunnes O-symbol
fules ndkyviin iimaisemaan kypsennysaikaa,

7. Aseta kypsennysaika koskettamalla Aor-
ném;éimié ia vahvisia asetus koskettamala

(O-népplinti.

» Kam kypsennysaika on asetetiu, Plsymboli

palaa néyidssé koko ajan,

8. Kosketa 2-nippaints, kunnes kypsennyksen
péatymisen (O-symboli fules nékyviin,

9, Asela kypsennysalka koskettamalia AN
painikkeita ja vahvisla asetus koskettamalla
O-nippaini.

» Kon kypsennyksen pééttymisalka on aseletiy,

-t symbol palaa ndyiissa koko ajan,

10. Aseta annosastia uunin,

11, Aloita kypsennys koskeltamala ’ "
rdppéintd, jos mphtila, toiminto,
kypsennysaika ja kypsennyksen
padtiymisaika oval olkeat, >--Symboﬁi tuiee
rakyviin ndyison,

» Lunin gastin laskee automaattisesti

kypsennyksen aloftusajan véhentdméalla

kypsennysajan asellamastast kypsennyksen
paatlymisajasia. Valittu toimintatila akivoituy,
kun kypsennyksen alcitusaika koittaa ja uuni

Emmitetidn asetettuun Empltilagn. Uuni

‘éiilvttéé témé‘n iémpﬁ“ilar a%twm

asts.dluee.i syl fvat SE’[d muk«za, kura dseteﬁu

lampdtila saavutelzan, Aktivisat

Bmmitysvastukset ja uunipeilin suositu

fulevat ndigyviin toimintondyttdin,

12 Kun kypsennys on valmis, "End”™ {Loppu)
tulee ndkyviin nayioon ja kuuluu 8animerkid,

13 Hiliennd danimerkki painamalla jotain
rappaintd,

»Adnimerkki lakkaa ja uuni paattaa

Kypsannyksen automaattisest.

| 08 haluat peruuttaa vain kypsennysajan tai

sekd kypsennysajan eith kypsennyksen

padtiymisajan asetettuasi ne, kypsennysalky)

on nollattava.

ssijaint

Tehostimen asetiaminen (nopea
esildmmitys)

Yoit kuumentaa uonin haluttuun Bmptilaan
nopsammin KayltAmallad Tehostin (nopea
esHammiys) -ioiminioa,

ehostinta el vol valita sulalus-, Bmplménd
pito- fa puhdistugasennossa,
ehostinasetukset perutietaan, jos fulee
virtakathes.

1. Kosketa sb-ndppaintd kun olet asettanut
{Ampbtilan, toiminnon, kypsennysajan ja
kypsennvksen paditymisajan,

pab- -symboll palaa koko ajan ja tehostin {nopea

esiammitys) -asetus on Kayiissé,

» Tehostinsymboli katoaa nakyvistd, kun uuni

saavutiag asetetun Bmpltiian, ja uuni palaa

jatkamaan twimintog, jossa e ol ennen
ghostintoiminnon kiyttsa,

2. Kosketa =8 uudelieen peruliiaaksesi
tehostintoiminnon,

»=d-symboll katoaa nikyvistd ja iehostin (opea

esHAMMIYS) -aselus poistetaan kayifistd,

SahkBuunin kytkeminen pois pddltd

Kytke uuni pois p8iltd koskettamalla .

Néppiiniukon oHaminen kiyliton

Voit estad uunin toiminnan keskeyttémisen

aklivoimaila ndppiinlukkotoiminnon,

1. Kosketa &-nappaintd, kunnes O-symbol
tuise nayiithn,

» OFF™ Pois phaith) tules ndyidin,

2. Aktivol ndppdinlukko palnamalia ~-
néppéinté,

» Kun ndnpdinlukko on aldivoliy, "On™ Pailld)

tulee nakyviin néytiion ja B-symholl palaa,

Vahvista koskettamalla O nappaintd.

Uunin ndppdimet elval toimi, kun
néppéintukko on aldivoitu. Nappainlukkea 8
poisteta kaytists, jos tules virtakatkos.

Nappéinlukon poistaminen kividst

1. Kosksta @-ndppdintd, kunnes G-symboli
tules naytitin,

»'0n" (PAAHE) tules ndigyviin ndytiion,

2. Poista ndppéintukio kaytstd painamaila s~
nAppainta,
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»POFF (Pols pBaitd) tles nlyltbon, kun
nappainiuikko on poistetiy kiyiistd, Vahvisia
koskettamalia O-néppainid.,

3. Vahvisia asetus koskettamalla ®-symbolia ja
odota 4 sekuntia koskettamatta mitdan
nappaimia

QUunin ndppdimet eivat tolmi, kun
néppainiukkotoiminto on aldivoilu
Néppéiniuldoaseluksia ef peruuista f( 03
tutee virtakatkos.

Nykyinen alka-asetus menetelddn, ios fulee
virlakatios. Se on aseletfava uudellesn.

Nykyistd alkaa e vol muuttaa, kun jokdn
uunin iminnoista on kaytissa.

Halytyksen asettaminen
Volt kéytiad iaitieen ajastinia hdlytyksen tai
muistutuksen antaiana kypsennysohieimeinnin
lisdkst,
Kellolla el ole valkutusta uunin toimintolin, S
Kaytetain vain varoitiamiseen. TAmd on
Kaytanndllistd, kun esimerkiist haluat kK&Antaa
uunissa olevaa ruckas tiettyyn aikaan, Alastin
antaa ddnimerkin asetetun ajan kultlua,
1. Kosketa D-ndppaintd, kunnes O-symboli
tulee néytidin,
Sutrin mahdoliinen hilyivkesn
Ajastusalle on 23 tuntia ja 58
minuttia
2. Asela hilytyksen kesto AN-nippaimila,
wix symboli palaa ja halylysaka ndkyy ndyiisss,
n hdlytysaika on asetsti,
3‘ Halytysajan kulutiua -symbol alkaa vilkkua
ja kuuluu halytyséani,
Halytyksen hillentiminen
1. Halytysadni kuuluyg 2 minuctin ajan,
Halytys8anen vol hiljentdd painamalla mitd
fahansa nappaintd,
» Adnimerkii hitiennetdan ja nykyinen keflonaika
nAkyy nayidss,
Hélytyksen peruuliaminen
1. Paruuia hilytys koskettamalla D-néppaintd,
kunnes O-symboll twlee niytdon.
Figd ~r-nippaintd painettuna, kunnes
"O0:007 ndkyy niytissd
Halylysaika fulee néyttitn. Jos hilytysalka
kypsennysaika on molemmal agetstiy,
vhyampt alla nikyy nayldssa,

o

Kellonajan muuttaminen

1. Kosketa ®~néppéinté useita kertoja lyhyin
viilein, kunnes C-symbol nikyy ndytissi.

2. Aseia unnit AAN-nEppamila.

Ainenvoimakkuuden sadtiminen

1. Kun uuni on vaimiustilassa, kosketa O-
néppéintd nope "'-ta ii%‘lifi keriolg, kunnes
OL® ndiowy 1

2. Paina A./v—nappasmzaja aseta Adneksi L0,

L2,

Yahvista asetus koskettamalla O-ndpodint

tai odottamatia 4 sekuntia koskettamatia

mit&én ndppdimia,

Virransadsiblampun asetuksen sdaldminen

1. Kurn uuni on vaimiustilassa, kosketa (®-
néppéintd nopeast usaita kertofa, kunnes
"LPY nikyy ndyitssi.

2. Valitse On (PAAIE) tal ECO AN
nappaimiia.

3. Vahvista asetus koskettamalls C-ndppaing
tai odottamalia 4 sekuntia koskettamatia
mitéan ndppdimia.

4, Kun valitaan ON (Pa4l1A), valo palas jatkuvast]
uuninfuukun ollessa auki valmiustilassa ja
toiminnan alkana.

5, Kun valitaan ECO, valo kytkeidan padlle ja
sarmmutetaan 15 sekunnin kututiug
uuninfuukun ollessa auki valmiustiiassa ja
toiminnan akana,

Jos jotain néppéinta kosketaan tolminnan atkana

{paitsi ®- ia b-nappaimia), valo kytketasn

padlie ja sammutetaan sitten 15 sekunnin

kulutiua,

w

37/FI



Ruokalaji

Pilkiileiat

Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen
aman kaavion gjat ovat ohjeellisia. Ajat Ensimmainen teline uunissa on alateline.
oivat vaihdella ruoan lampétilan,
koostumuksen, tyypin samoin kuin omien
ruoanlaittokdytantdjesi mukaan.
Paistotason Kaytettavd Kayttotila Ritilan Lampotila (°C) Paistoalka
numero lisdvaruste asento noin min
e
e wwe fuee T e e
Kaks! tasoa E@ 1-3 4 .55
ST *» [EEE e
Kaksi tasoa | 1-Leii 1-3 35 .45

e i = O R i W T

Pibvi (kokananen) £ paish T Shmn Sheke 160 190
stien 180 150
Lampaan viulu {pata) Uunipela® 25 min 220 sitten 70 .90
180 .. 190
sition 190

Kalkkuna (viipalotu) 25 min 250/maks. 150 ... 210
sitten 190
e s e el e e e

Esilammitysté suositellaan kaikille ruoille.
* Nditd lisvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Naitd listvarustelta el toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja leivon tavélineitd myyvastd likkeesta,

Tuuletinkuumennus virransiéstotilassa
Ala muuta paistoldmpétilaa, kun
paistaminen "Tuuletinkuumennus
irranséastotilassa” on alkanut.

Ruokalaji Paistotason numero | Kéytettdvd | Kayttétila Ritilan asento Lampétila (°C) Paistoaika (noin
lisdvaruste min|

EEE SeELEEEeE e
s W T

GEE eI e

(mmanee e el lel e e

* Naitd lisavarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.

Ala avaa uuninluukkua Tuuletinkuumennus
irranséastotilassa paistamisen aikana.

Kakunleivontavihjeita e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampétilaa noin alemmalle tasolle, laske l&mpétilaa ja lisda
10 °C jalyhennd paistoaikaa. paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdyti vdhemman nestetta
tai laske lampétilaan 10 °C.
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e Jos kakku on paistunut hyvin sisaltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdyta vahemman nestetta,
laske lampotilaa ja lisdd paistoaikaa.

Lehtitaikinan leivontavihjeitd

e Jos leivonnainen on liian kuivaa, nosta lampétilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehdylld seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu likaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kéytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdm&an kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
padlle tasaisen paiston varmistamiseksi.

Paista leivonnainen paistotaulukon ohjeistaman
0 ilan ja ldmpdtilan mukaan. Jos leivonnaisen

alaosa ei edelleenkddn paistu riittdvasti, aseta

pelti yhté tasoa alemmaksi seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
likaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttévat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivét kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kéyttdminen
VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

Grillauksen ruoanlaittoajan taulukko
Séhkagrillilld grillaaminen

Grillin kytkeminen pasile

1. Kun uuni kytketddn pédlie koskettamalla O®-
pairiketta, ulee ensimmiinen toiminto
nakyviin naytion,

2. Valitse haluttu grillitoiminto kosketiamalla
ANN-TARRAIMIA.

3. Jos haluat muytias toiminnolle suositeliua
Empdtilaa, ola Ampdtiakentia kaytttdn
koskettamadia "C/W-painiketta,

» C-syrmboli vilkkiu,

4, Aseta halutiu lAmp0iiia koskettamalla
ANINEpRAImEA,

5. Vahvista lampdtila-asetus Koskettamalla
*C/WH-néppainté.

8. Alolta griflaus kosketiamalia } ll'i‘iéiw}éiﬁfé.,
jos [Bmpdtita ja toimint ovat oikeat. ’
symboli ulee ndkyviin nayHion,

» HUunl kdynnistad valitun toiminnon ja
sisdlampltiia nostetaan asstettuun Bmpdiilaan.
Sisdlampdiilan astealueet syt sitd mukaa,

kun asetetty Ampdtila saavatetaan, Aldiviset

Hmmitysvastukset ja uunipatiin suosttussiiaing

fulevat ndkyviin toiminton@yttan,

—

7. Vot pAatas grifauksen kuakeﬁamaila kerran
uudelieen IR &ppainia

» Uund lopettaa grillauksen | d" symboli tulee

nékyviin ndyton,

Grillin sammutiaminen

1. Sammuta uanl koskettamalia "@"—g:]amike‘E‘Ea

fnoin 2 sekunnin ajan,

Grillausalka (oin)
——

Kala

Viipaloitu broileri
Lampagnkyliviset
Paahtop aisti

50 25mnt

%530 min, i
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Kunnossapito ja huolto

Yleisié tietoja
Laitteen kéyttGika pitenee ja ongelmat vahenevat, jos
tuote puhdistetaan sadnndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta séhkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaaral

VAARA:
Anna laitteen ja8htyd, ennen kuin puhdistat

sen.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

e  Puhdista laite sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jélkeen. N&in ruokajddmét on
mahdollista poistaa helpommin ja valttdé niiden
palaminen kiinni, kun laitetta kdytetdédn
seuraavan kerran.

o |aitteen puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kiyttad
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmedé
linaa tai sientd ja kayttdd kuivaukseen kuivaa
linaa.

e  Varmista aina, ettd ylimaérainen neste pyyhitdén
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan vélittdmésti.

o A4 kiyta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kaytd pehmeéa liinaa ja nestepesuainetta (gi

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

jotkin pesuaineet tai puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.
14 kdytd puhdistukseen sydvyttavid pesuaineita,

puhdistusjauheita/-voiteita tai mitéén teravia
esineité.

Al kaytd voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai terévid metalliraaputtimia
uunin luukun puhdistamisessa, silld sellaiset
vélineet voivat naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoutumisen.

Ala kaytd laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, sillé ne voivat aiheuttaa
sahkoiskun.

Mikroaaltouunin osien puhdistaminen

e Jos hdyrya kertyy uuninluukun sisdpudlelle tai
ulkopuolelle, pyyhi kostealla liinalla. N&in voi
tapahtua, kun mikroaaltouunia kéytetaan hyvin
kosteassa ympéristdssd. Se on normaalia
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e Jos uunista tulee hajua, voit poistaa sen
sekoittamalla lasilliseen vettd mehua ja yhden
sitruunan kuoren, kuumenna sitd syvassa
mikroaaltokulhossa mikroaalloilla 5 minuuttia.
Pyyhi sitten kunnolla kuivaksi pehmeéll4 liinalla.

e Kun uunin lamppu on vaihdettava, pyyda
valtuutettua edustajaa vaihtamaan lamppu.

e Uuni on puhdistettava sdanndllisesti ja kaikki
ruoantihteet on poistettava. Uunin puhtaana
pidon laiminlydnti voi johtaa pinnan laadun
heikkenemiseen, mika voi lynentéa laitteen
kayttoikaa ja johtaa mahdollisiin vaaratilanteisiin.

o I3 hdvita tatd laitetta kotitalousjatteen mukana.
Laite tulee toimittaa erityiseen kunnalliseen
kierrétyskeskukseen.

aro, eftet vahingoita luukun tiivistettd, kun
puhdistat uuninluukkua. Al4 kéyta uunia, jos
luukuntiiviste on vahingoittunut.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja ohjausvalitsimet kostealla
linalla ja pyyhi ne kuivaksi.

Al poista saétdnuppeja/valitsimia ohjauspaneglin
puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseindn puhdistaminen

{Tami ominalsuus on valinnainen. Sitd ¢

vaREmAHE Bydy tuotieestasi)

1. Ota kiinni sivutetineen alacsasta. Vedd
felinettd alaspéin ja irrota ala-aukoisia,

2. Vedd sivutelineltd pols pain sivuseindst,

3. lrrofa sivuteline kokonaan yidspéin
nostamalia,

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kdyttaa
[Aamminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmea4 liinaa tai
sientd ja kéyttad kuivaukseen kuivaa liinaa.



Al kayta voimakkaita hankausaingita tai terdvia
metallikaapimia uuninluukun puhdistamiseen. Ne

oivat naarmuttaa pintaa ja vahingoittaa lasia.

Tass4 laitteessa kéytettavien valojen pitdd kestdd
Adriolosuhteita, kuten esimerkiksi yli 50 °C
[dmpotilaa.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:
Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,

etté laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jadhtynyt vélttadksesi séhkdiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

Uunin lamppu on erikoislamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintddn 300 °C. Katso
lisitietoja kohdasta Tekniset tiedot, Uunin

lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

dssd laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Tdmén valon
kdyttotarkoitus on auttaa kayttdjad ndkemaan

ruoat,

Jos uunin lamppu on pyéreé:
1. Irrota laite verkkovirrasta.
2. Irrota lasisuojus kiertdmalla sitd vastapéivaédn

3. Veda uunin lamppu ulos istukasta ja vaihda se
uuteen.
4. Aseta lasisuojus takaisin.
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B Vianetsinta

Hunista pagses hoviya, kin se on kaylossa.

e On normaalia, ettd hdyrya vapautuu kéyton aikana. >>> Tdmé ei ole vika.

Laitteesta kuulut metallisia 44ni4. kun se kuumeniee tai jadhiyy.

e  Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa 84nté. >>> Tamd ei ole vika.

Uuni ef toimi.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulakekaapin sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne
uudelleen tarvittaessa.

o Laitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitéanta.

e Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/néppéimet eivét toimi. >>> Néppéinlukko saattaa olla kéytdssé. Ota
Se pois kdytosta. (Katso )

Uunin valot eivat toimi.

o Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e  Sihkokatkos. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi
ne uudelleen tarvittaessa.

Uuni ei lampene.

e  Toimintoa ja/tai [Ampdtilaa ei ole asetettu. >>> Aseta foiminto ja Idmpdtila Toiminto- ja/tai
lampdtilanvalitsimella/-néppaimella.

e  Sihkokatkos. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi
ne uudelleen tarvittaessa.

Néppaimet/painikkeet eivat vastaa, kun painan niité pitkaan.

o A4 kaytd uunia. Kytke virtakytkin pois p&éltd ja irota laite verkkovirrasta. Ota yhteys valtuutettuun
huoltoedustajaan.

Mikroaaltotiuni ei oimi.

o Laitetta ei ole kytketty pistorasiaan oikein >>> Liit4 pistoke pistorasiaan.

o |uukkua eiole suljettu oikein. >>> Luukun tulisi naksahtaa suljettagssa.

e  Luukun ja uunin etuosan vélissa voi olla este. >>> Poista este ja sulje luukku oikein.

Mikroaattouunin ollessa kiytdssa kuuluu outoja 84nia.

e Uunin sisdlla on vierasmetalliesineen aiheuttama sahkdkaari. >>> Poista metalliesine uunin sisélté.

e Uunin varusteet koskettavat uunin seindmid. >>> Valta kosketusta uuninluukun kanssa.

o Uunin sisalla on irrallisia aterimia tai astioita. >>> Poista aterin tai astia uunin Sisélta.

Ruoka ei ldmpene tai Idmpenee lilan hitaasti.

e  (Qikeaa toiminta-aikaa ja/tai tehotasoa ei ole valittu. >>> Valitse sopiva tehotaso ja aika vastaamaan
ruokaa.

o Ruoan mé&aré voi olla normaalia suurempi tai ruoka voi olla normaalia tasoa kylmempaé. >>> Aseta
lisékuumennusaika. Tarkista ruoka sadnnéllisesti, jotta estetdan ruokaa palamasta.

o Uunin sisalla on irrallisia aterimia tai astioita. >>> Poista aterin tai astia uunin Sisélta.

Ruoka on liian kuuimaa, kuivaa tal palanutta,

e (Qikeaa toiminta-aikaa ja/tai tehotasoa ei ole valittu. >>> Tarkista oletko valinnut sopivan tehotason ja ajan
vastaamaan ruokaa. Ota yhteys valtuutettuun huoltoedustajaan, jos uuni on viallinen.

Aénid kuulug, kun ruoanlaittoalka on padttynyt

o Jadhdytyspuhallin saattaa olla toiminnassa. >>> Tdmé ei ole vika. Jaéhdytyspuhallin jatkaa toimintaansa,
kun uuni on kytketty pois. Puhallin pyséhtyy automaattisesti, kun [dmpdtila laskee tietylle tasolle.

os et pysty korjaamaan ongelmaa noudatettuasi tdmén osan ohjeita, ota yhteytta valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jdlleenmyyjadn. Ald yritd korjata viallista laitetta itse.
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Lés denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att képa denna produkt frén Blomberg. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som
har tillverkats med hdg kvalitet och toppmodern teknik. L&s hela den hér bruksanvisningen och alla andra
medfdljande dokument noggrant innan du anvander produkten och behall den for framtida referens. Om du ger
produkten till ndgon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksé foljer med. Folj alla varningar och informationen i
bruksanvisningen.

Kom ihég att den har bruksanvisningen dven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hér bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvénds foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

1

/.\
ij Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagas caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

c € Made in TURKEY



INNEHALLSFORTECKNING

ﬂ\l_iktiqa instruktioner for siakerhet och

milj 4
AlM&N SAKEMNEL ... 4
EISAKEINEL ..o, 4
ProduktSAKErNEL.. ..o 5
Sakerhetsanvisningar for mikrovagsugn........... 7
Avsedd anvandning ..........ccceeeevieiiinieinonn, 10
Barnsakerhet ..o, 11
Avfallshantering av den uttjanta produkten.....12
E Allmén information 13
OVEISIKE .vv.vvvvv e 13
Forpackningensinnehdll.............cc.coevevenen. 14
Tekniska specifikationer ...........ccccveeevivieea, 15
E! Installation 16
FOre installationen ..., 16
Installation och anslutNing. ........cocveivvivinnen, 18
Framtida transport..........cccoovieiiinininn, 19
ﬂ Forberedelse 20
Tips for att spara energi.........ccccvevvevviinins, 20
Dagtidsinstallning.........cccoveivviieiieienie, 20
Forsta rengOringen av produkien.................. 20
Initial UPPVArMNING ..o 21

[ S hiir anvinder du mikrovagsugnen

22

Allmén information om tillagning med
MIKTOVAGSUGN .o 22
S4 har anvander du mikrovagsugnen............. 26
Anvindningslégen for mikrovagsugn ............. 29
Tabell dver tillagningstider ..., 30
ES& hér anvander du ugnen 31

Allmén information om bakning, stekning och
grilning vvvveveeie e 31

S& har anvander du den elektriska ugnen ..... 31
AnvAndningSIAGEN ..., 32
S8 hér anvander du ugnens kontrollenhet..... 33
Tabell dver tillagningstider ...............c........... 37
S& har anvander du grillen........ccccoeveiiinnn, 38
Tabell for tillagningstider for grilining ............ 38
Underhall och rengdring 39
Allman information ............cocoeveiniineiinn, 39
Rengdring av mikrovagsugnsdelen ............... 39
Rengbra kontrollpanelen ...........cccoovvverenn 39
Rengora ugnen ..o 39
Byta ugnslampan ..., 40
E Felsokning 4

3/8V



ﬂViktiga instruktioner for sakerhet och milj

Det har avsnittet innehéller

sékerhetsinstruktioner som hjélper dig

att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora

garantin ogiltig.
Allméan sékerhet

@

&
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Den hér enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomaéssig eller
mental formaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillracklig Svervakning
eller tillrackliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sdkert satt och om de
f0rstar vitka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfbras av barn utan
Overvakning.

Apparaten bor inte anvandas av
personer (inklusive bam) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner,

Barn far inte leka med enheten.
Om produkien Gveriamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa Gverldmna
bruksanvisningen,

produkietiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation méste
alltid utfiras av aukioriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utfbrts av icke aukloriserade
personer och kan gra garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har nagra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsdkerhet

Om produkten &r behaftad med fel
far den inte anvandas om den inte
repareras av det behoriga
serviceombudet. Du kan & en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras av
en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan
transformator. Vart féretag ska inte
héllas ansvarigt for nagra problem
som uppkommer pé grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.



Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pé den! Du
kan fa en elektrisk stot!

Produkten maste kopplas ur under
installation, underhall, rengdring
och reparation.

Om strémsladden &r skadad maste
den bytas av tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten méste installeras sd att
den har helt frankopplad fran
nétverket. Separationen méste
goras antingen via en kontakt som
arinbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm ndr den anvands. Se
till att elanslutningen inte har
kontakt med den bakre ytan, det

kan orsaka skador pd kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat den
aldrig lopa Gver de heta ytorna.
Annars kan kabelisoleringen smalta
och orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk utrustning
och elsystem far bara utféras av
behdriga fackman.

Vid skada slar du av produkten och
kopplar bort den fran stromkallan.
For att gora detta stanger du av
sékringen hemma.

Kontrollera att sékringen &r
kompatibel med produkten.

Produktsékerhet

VARNING: Apparaten och dess
tillbehor blir heta vid anvéndning.
VidrGr inte uppvarmningsdelarna,
Barn under 8 ar ska inte befinna
sig | néarheten om de inte dr under
UppSikt.

Anvénd aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller koordination
pa grund av alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hoga
temperaturer och kan antdnda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara material
finns i nérheten av produkten,
eftersom sidorna kan bli heta under
anvandningen.

Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte odppnade konservburkar
eller glasburkar i ugnen. Trycket
som bildas i burken kan gora att
den spricker.

Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.
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Placera inte aluminiumfolie pa
ugnsgallret.

Anvénd inte rengoringsmedel med
hdg slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra
ugnsluckans glas, eftersom de kan
repa ytan, vilket kan resultera i att
glaset spricker.

Anvand inte &ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan orsaka
elektrisk stot.

Anvénd inte rengoringsmedel med
hdg slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengdra
ugnsluckans glas, eftersom de kan
repa ytan, vilket kan resultera i att
glaset spricker.

Anvand inte &ngrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan orsaka
elektrisk stot.

Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

(Varierar beroende p& modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentiigt pa de falsama

Det dr vikligt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller droppléten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pa (se f6ljande bild).

Anvand inte produkien om glaset
pa ugnsluckan dr borttaget eller
sprucket.

Ugnshandtaget far inte anvdndas
som handdukshédngare. Hang inte
upp handdukar, handskar eller
liknande textilier nér grillfunktionen
anvands med dppen lucka.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

Placera bakplatspappret |
kokkarlet eller pa ugnstillbehoret
fform, galler efc.) tillsammans
med maten och stall sedan in alit
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
Overtiddiga delarna av



bakplatspappret fran
ugnstiilbehdret eller kariet {6r att
forhindra risken att overflodet
vidror ugnens varmeelement.
Anvand aldrig bakplatspapper | en
arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

VARNING: Se till att apparaten ar
avstangd innan du byter lampan
O att undvika risk for elektrisk
kortsiutning.

Apparaten far inte placeras
bakom en dekorativ dorr for att
undvika Overhettning.

Forebyggande mot eventuell brandrisk!

Kontrollera att alla elektriska
anslutningar ar sakra och tata for
att hindra risken for
ljusb&gsbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladdar.
Sékerstall att vatska eller fukt inte
ar tillganglig for den elektriska
anslutningspunkten.

Sékerhetsanvisningar for
mikrovagsugn

Apparaten &r avsedd att anvandas
endast i inhemska hushall.
Apparaten bor inte anvandas i
kommersiella forséljningsstallen
sdsom;

personal-koksomraden i butiker,
kontor och andra arbetsmiljoer;

bondgardar;

av kunder pa hotell, motell och
andra boendemiljoer;

bed and breakfast miljoer.

Tillat endast barn éver 8 &r att
anvanda ugnen utan tillsyn nar
tillrackliga instruktioner har getts
sd att barnet kan anvanda
mikrovagsugnen pa ett sakert satt
och forstar riskerna med felaktig
anvandning.

Nar enheten anvands i
kombinationslage far barn bara
anvanda ugnen under en vuxens
dvervakning pa grund av den
temperatur som genereras.

De delar av produkten som
exponeras blir varma under
anvandning och en stund efter
anvandning.

Kontrollera ugnen for skador,
sdsom en sned eller bojd dérr,
skadade dorrtatningar och
tatningsyta, trasiga eller losa
géngjarn och Ias och bucklor inuti
halrummet eller p& dérren. Om det
finns ndgra skador, anvénd inte
ugnen och kontakta auktoriserad
serviceombud.

Om luckan eller tatningar &r
skadade, far ugnen inte anvandas
forrdn den har reparerats av en
behorig person eller auktoriserade
serviceombud.

Innan du anvander ugnen se till att
luckan &r ordentligt stangd. En
sakerhetsmekanism i ddrrlaset
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forhindrar apparaten fran att
anvandas ndr dérren ar 6ppen, och
stoppar tillagningen om du Oppnar
ddrren. Du bor inte stéra dorrldset
eller férsoka asidosatta detta
system. Om ddrrens lassystem
asidosétts, uppstar risk for
exponering for mikrovagor om
apparaten anvands med en dppen
dorr.

Placera ingen typ av foremal
mellan framsidan av ugnen och
luckan. Du bér inte anvanda ugnen
om foremal sdsom
pappershanddukar eller servetter
forhindrar den fran att stangas
ordentligt.

Radiostorningar

Placera ugnen inte mindre &n 2 meter
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frén TV, radio, tradlésa modem,
atkomstpunkter och antenner.
Annars kan det orsaka storningar.
Laga inte dina maltider med
tillagningstiden och
mikrovagseffekt alltfor hogt
installda. Overdriven matlagning
kan branna delar av méaltiden.
Anvéand aldrig aluminiumfolie
eller aluminium redskap for
tillagning i mikrovégsugn. Gnistor
skadar enheten.

Anvand inte metallfdremal narmare
an 3 cm till ugnsluckan medan
matlagning med mikrovagsugn.
Placera inte fratande kemikalier
eller material som innehaller
fratande &nga i ugnen.

Nar storningar uppstar, kan de minskas
eller elimineras genom att vidta
foljande atgarder:

1.

2.

3.

Rengdr ugnens dorr och
tatningsyta.

Rikta om den mottagande
antennen pé din radio eller TV.
Omlokalisera mikrovagsugnen med
avseende pd mottagaren.

Flytta mikrovagsugnen bort fran
mottagaren.

Anslut mikrovagsugnen till ett
annat uttag sa att mikrovagsugnen
och mottagaren ar pa olika kretsar.
Placera ugnen pé avstind fran
andra varmekallor och undvik att
anvanda den i fuktiga eller
angande miljéer.

Det ar farligt for andra an
kompetenta personer eller
auktoriserade serviceombud att
utfora service eller reparationer
som innebdr avlagsnande av ett
holje som skyddar mot exponering
for mikrovagor.

Denna produkt ar en utrustning av
Grupp 2 Klass B ISM. Definitionen
av Grupp 2, som innehaller all ISM
(Industrial, Scientific and Medical)
utrustning i vilken
radiofrekvensenergi avsiktligt
genereras och/eller anvands i form
av elektromagnetisk straining for
behandling av material, och
gnistbearbetning utrustning.
Utrustning av klass B &r utrustning
som ar ldmplig for anvandning i



hemmilj6 och installationer som ar
anslutna till elnét av I&g spénning
som forsorjer byggnader som
anvands for inhemska dndamal.
Mikrovagsugnen ar avsedd for
uppvarmning av mat och dryck.
Torkning av livsmedel eller klader
och uppvarmning av varmande
kuddar, tofflor, tvattsvamp, fuktiga
trasor och liknande kan leda till risk
for personskador, antandning eller
brand.

Ugnen har inte utformats for
torkning av levande varelser.

Anvénd inte ugnen nér den ar tom.

Detta kan skada ugnen. Om du vill
testa ugnen, placera ett glas vatten
i den. Vattnet absorberar
mikrovagsenergin och ugnen
kommer att lida ngon skada.
Anvénd enast tillbehor som ar
lampliga fér anvandning i en
mikrovagsugn.

Anvand inte behallare av lergods 6r

tillagning i mikrovdgsugn. Fukten i
lergods kan expandera och orsaka
sprickbildning i din behdllare.

For att minska risken for brand i
ugnsutrymmet:

Under uppvarmning av mat i plast-
eller pappersbehdllare, héll ett 6ga
pa ugnen pé grund av risken for
antandning. Om du upptacker rok,
stang av eller koppla ur apparaten
och héll dérren stangd for att kvava
eventuella lagor.

Ta bort stltrddsklammor fran
pappers- eller plastpasar innan du
placerar dem i ugnen.

Anvand inte ugnsutrymmet for
lagringsandamél. Ldmna inte
pappersprodukter, koksredskap
eller mat i ugnsutrymmet nér
ugnen inte anvands.

Om du anvander material sdsom
papper, tra eller plast for
matlagning i mikrovagsugn, ldmna
inte ugnen utan tillsyn. Papper, tra
och liknande material kan anténdas,
och plastmaterial kan smalta.
Anvind inte behéllare av sddana
material for varmluftsugn, grillning
och blandade tillagningslagen.
Innehéllet i nappflaskor och
barnmatsburkar skall roras om eller
skakas och temperaturen
kontrolleras innan konsumtion, for
att undvika brannskador.

Vatskor och annan mat far inte
varmas i slutna behallare eftersom
de riskerar att explodera.
Mikrovagsuppvarmning av drycker
kan leda till forsenad eruptiv
kokning, darfér maste man vara
forsiktig vid hantering av behallaren.
Agg med skal och hela hardkokta
agg bor inte varmas i
mikrovagsugn eftersom de kan
explodera dven efter att
mikrovagsuppvarmningen har
avslutats.

Anvénd inte ugnen for att varma
kolsyrade drycker eller livsmedel
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som lagras i lufttdta behéllare som
platburkar. Detta kommer att
orsaka att tryck bygger upp i ugnen
vilket kan leda till skador eller
explosion nar dorren dppnas.
Anvéand inte mikrovagsugnen for
laga eller varma ovispade agg,
oavsett om de ar skalade eller inte.
Se till att du borra hal pa skinn av
potatis, applen, kastanjer eller
liknande frukter och gronsaker
innan tillagning.

Anvand inte porslin som innehaller
metall (silver, guld, etc). Se till att
du tar bort alla metallkldmmor frén
livsmedelsforpackningar. Bitar av
metall inuti ugnen kan orsaka
gnistbildning som kan leda till
allvarliga skador.

Anvénd inte ugnen for stekning
med olja eftersom du inte kommer

att kunna reglera oljans temperatur.
Anvand inte mikrovagsugn for att

varma matolja eller drycker med
endast hog alkoholhalt.

Placera inte ugnen dar varme, fukt
eller hog luftfuktighet genereras,
eller i ndrheten av brannbart
material.

Anvand inte ugnsutrymmet for
lagringsandamél.

Luta dig inte pa ugnsluckan nar
den ar dppen, och 14t inte barn
gunga pa den. Detta skulle kunna
tanja ugnsluckan och hindra den
frén att stanga ordentligt.
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Satt en metall tesked eller glasstav
i behallaren vid uppvarmning av
vétskor. Detta forhindrar
fordrojning av kokning av vatskan,
och férhindrar salunda plétslig
overfylining nér behallaren flyttas.
Anvénd inte ugnen om:

- Dorren &r inte stangs ordentligt;
- Gangjarnen ar skadade;
- Kontaktytorna mellan dorren och

framsidan av ugnen ar skadade;

- Dorrfonstret ar skadat;
- En elektrisk ljushdge uppstar inuti

ugnen dven om det inte finns négot
metallféremal i tillagningsdelen.
Det ar mycket viktigt att inte vélja
langa tillagningstider eller extremt
hoga effektnivaer under matlagning
en sméd mangder mat for att
undvika overhettning eller
vidbranning av maten. En

brodskiva kan till exempel brinna
efter 3 minuter om en mycket hdg
effektnivd valjs.

Anvénd inte ugnen for stekning
eftersom det inte ar mjligt att
kontrollera temperaturen av oljan
som varms i mikrovagsugnen.
Darrens kontaktytor (framsidan av
innerdelen och insidan av dorrarna),
méste hallas rena for att
sakerstalla korrekt drift av ugnen.

Avsedd anvéandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet. Kommersiell
anvandning gor att garantin upphor
att galla.



Den hér enheten ar endast till for
tillagning. Den fr inte anvéndas i
andra syften, exempelvis varmning
av rum.

Den hér enheten &r inte avsedd att
anvandas i mobila hem,
rekreationsfordon och liknande
platser.

Anvéand ugnen inomhus. Anvand
den inte i tradgardar, pé balkonger
eller i andra utomhusmiljcer.

Den har produkten ska inte
anvéndas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc p& handtag, eller
for torkning och varmning. Den har
produkten ska inte anvandas for
uppvarmning.

Alla dppningar i vdggen bakom
enheten och golvet under enheten
ska tatas.

Hindra inte ventilationen.
Tillverkaren ansvarar inte for ndgon
skada som orsakas av felaktig
anvandning eller felhantering.
Ugnen kan anvandas som
mikrovagsugn, for avfrostning,
bakning, stekning och grillning av
mat.

Barnsikerhet

VARNING: Tillbehtren kan bii
mycket heta under anvandning.
Sma barn ska halias borta.
Forpackningsmaterial ar farliga for
barn. Hall barn borta frén
forpackningsmaterial. Avyttra alla

delar pa férpackningen enligt
miljostandarder.

Elektriska produkter &r farliga for
barn. Barn ska inte vara nara
produkten nar den anvands och de
far inte leka med produkten.

Nar apparaten anvands i
kombinationslage bor barn aldre &n
8 ar endast anvanda ugnen under
tillsyn av vuxen pé grund av
temperaturen som genereras.

De delar av produkten som
exponeras blir varma under
anvandning och en stund efter
anvandning.

Placera inga foreméal ovanpé
apparaten som barn kan forsoka
na.

Nar luckan &r oppen ska du inte
ldgga nagra tunga féreméal pa den
och inte 1ata barn sétta sig pé den.
Ungen kan valta eller s& kan luckan
skadas.

11/5V



Avfalishantering av den uttjénta
produkten

Efterlevnad av WEEE-direktivet och
avfallshantering av den forbrukade
produkten

Den hér produkten uppfyller kraven

enligt EU WEEE-direktivet (2012/19/EU).

Den har produkten bar den utvalda
sorteringssymbolen for elektrisk och
elektronisk utrustning (WEEE).

Den har produkten har tillverkats med
hogkvalitativa delar och material som
kan &teranvandas och ar lampliga for
atervinning. Kasta inte den kasserade
produkten eller tillhorande delar i
hushallsavfallet vid livsldngdens slut. Ta
med den till ett insamlingsstalle for
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atervinning av elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun for
information om dessa insamlingsstallen.

Efterlevnad av RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt efterlever kraven
enligt EU RoHS-direktivet (2011/65/EU).
Den innehaller inte skadliga och
forbjudna material som specificeras i
direktivetForpacknings information
¢ Produktens forpackningsmaterial ar
tillverkade av atervinningsbara
material i enlighet med vara
nationella miljoregler. Kasta inte
forpackningsmaterial i
hushallsavfallet eller med annat
avfall. Ta med dem till
insamlingsstallena for
forpackningsmaterial som anvisas av
din kommun.



E Allman information
Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Ugnsgaller 7 Lampa
3 Trég 8 Ovre vérmeelement
4 Handtag 9 Hyllpositioner
5 Frémre lucka
1 2 4 5 6
| — |
I e
| Do v DI
s 4ol
8| Tw
| |
{ |
8 7
1 Pa/Av-knapp 7 Temperatur-/strdminstiliningsknapp
2 Funktionsvisning 8 Boostersymbd (snabb Brvérmning)
3 Indikainridit for aktuel! 4d 9 Plusknapp
4 Syrmbol fr ugnens innertemperatur 10 Minusknapp
5 Fait for temperaturvisning 11 instéliningsknapp
§ Start/stopp-matiagningsknapp 12 Keapp for att &tergd 9 funkdionsskérmen
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Férpackningens innehll

ilka tillbehdr som medféljer kan variera
beroende pa modell. Alla tilloehér som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

1. Bruksanvisning
2. Langpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga

rétter och for att samla upp fett vid grilining.

3. Kakplat
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4. Galler
Anvands vid grillning och for att placera mat
som ska bakas, grillas eller tillagas i

grytliknande kérl.

Anvénds for bakverk, sdsom kakor och kex.




Tekniska specifikationer

ALLMANT

panning / frokvens

Total energiforbrukning

Sakring

Kabeltyp / sektion

Kabeliangd

UGN/GRILL

Vitre mat e redd/diip

Installationsmétt (héjd/bredd/djup

Huvudugn

Innerlampa

Grillenergitdrnikning

MIKROVAG

Netlovalyim 481

Mikrovagseffekt Max. 900 W

Mikrovagsfrskuens 2465 Nt
i Grundldggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar anges i enlighet med EN 60350-1 /
IEC 60350-1 standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med dver-undervdrme eller
varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med féljande prioritering, beroende pa om produkten har funktionerna eller
inte. 1-Tillagning med eko-flékt, 2- Turbo langsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4- Varmlufts under/éver, 5-Over-
och undervarme.
Se. Installation, .

2202400 - b0 Wy
3,6 kW

HOSW-FG 3 x 1,5 mm” eller motsvarande
max dm

ik
feps

455 mm/504 mm/o6 7 mm

450 eller 460 mm/560 mm/min. 550 mm
Multifunktionsugn

15/25 W

e e e
| Installationsmatt (nojd/bredd/djup) | **450eller 460 mm/560 mm/min. 550mm |
fHowdagr . [ Molifunidionsogn |
 oetapa. - twgewo |
e

-+

*k

De tekniska specifikationemna kan andras utan Arden pé produktetiketter och i medftljande
Oregaende meddelande, for att forbattra dokumentation &r héamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhéllanden i enlighet med relevanta
standarder. Dessa vérden kan variera beroende
Siffrorna i den hér bruksanvisningen &r endast i pa anvdndnings- och miljférhallanden.
beskrivande syfte och kanske inte exakt stdmmer
‘Eéverens med din produkt.
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E Instaliation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Tillverkaren kan inte
héllas ansvarig for skador som uppkommit frén arbete
som utfrts av icke auktoriserade personer och kan
gora garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:

Produkten méste installeras i enlighet med lokala
lagar och regler avseende el.

FARA:
Innan installation ska du kontrollera

produkten visuellt att den inte & defekt. Om
den hér defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka sékerhetsrisker.

Fore installationen
Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt
tillgéngliga koksskép. Ett sakerhetsavstand méste
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lamnas mellan enheten och kbksvaggarna och -
mdblema. Se bilden (vérden in mm).

e  Yior, syntetiska laminat och vidhéftande material
méaste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
Koksskap maste nivajusteras och fixeras.

Om det finns en 1ada under ugnen maste en hylla
installeras mellan ugnen och 1adan.

e Bér enheten tillsammans med minst tv& personer.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
Den varme som utsénds fran enheten leder till en
Okad energifdrbrukning av kylenheter.

Dorrhandtaget fér inte anvandas for att lyfta i eller,
lytta enheten.

Om apparaten har tradhandtag, skjut handtagen
illbaka in i sidovdggarna efter att du har flyttat
apparaten.




1]
7]
<

min.
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Installation och anslutning

e Produkten fér bara installeras och anslutas i
enlighet med géllande installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av

en sékring av lamplig kapacitet, i enlighet med

"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
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ska goras av en kvalificerad elekiriker medan
produkten anvinds med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstatt pa grund av att produkten har anvands utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.



FARA:
Produkten far endast anslutas till el av en

auktoriserad och behdrig person.
Produktens garantiperiod starter efter en
korrekt installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit frén arbete som utforts av icke
auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte kidimmas, bojas,

kldmmas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.

En skadad strémsladd maste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for elektrisk
stét, kortslutning eller brand!

e Anslutningen méste folja nationella lagar och
regler.

e  Strbmdata méste Gverensstimma med de data
som anges pa markplaten pa produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se méarkpléten.

e Produktens strémsladd maste flja vardena i
"Tekniska specifikationer".

For produkter med nedkylningsflékt

1 Nedkylningsflakt

2 Kontrollpanel

3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

FARA:
Koppla ur produkten fran stromkallan innan

du paborjar négot arbete pa elinstallationen.
Du kan f& en elektrisk stot!

Strémsladdens kontakt méste vara lattatkomlig
efter installation (och inte I6pa dver héllen).

Koppla in strémsladden i vAgguttaget.

Installera produkten

1. SKut ugnen in i sképet, passa in det och sékra det,
samtidigt som du ser till att strémsladden inte &r
trasig och/eller kldmd.

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.

Kylfldkten fortsétter att kora i 20-30 minuter efter
att ugnen har slagits av.

Slutkontroll

1. Anslut stromsladden och sl pa produktens

sékring.

2. Kontrollera funktionema.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att forhindra att gallret ioch platen nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovdggama.

e Anvénd inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Placera inga foremal pa produkten och flytta den
ill en upprétt position.
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B Forberedelse

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvénda enheten

pé ett ekologiskt satt och spara energi:

e Anvand mérka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom vérmedverforingen blir béttre.

e Nar du tillagar dina rétter utfor du en férvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

o  Oppna inte luckan for ofta under tillagningen.

e  Forsok att laga mer &n en matrétt i ugnen
samtidigt nér det &r méjligt. Du kan tillaga eller
placera tva kokkérl pa ugnsgallret.

e Tillaga mer &n en rétt i foljd. Ugnen &r dé redan
varm.

Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i._négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

Avfrosta frysta rétter innan du fillagar dem.
Forsta anvéndning

Dagtidsinstéllning
1 4 5 6
| | |
‘ e
® Do) Dl
A u

1 Pa/hy-knapp

2 Funklicnsvisning

3 Indikatortait fr alduelt d

4 Symbol fr ugnens innertemperatur

5 Falt for temperaturvisning

6 Start/stopp- maﬂaqrzmq Knapp

7 Temperatur -/striéminsiliningsknapp

8 Boostersymbal {snabb frvérmning)

2 Plusknapp

10 Minusknapp

11 Instliningsknapp

12 Knapp i att dtergd il funidionsskérmen

1. Vid forsta drif av ugnen tnds symbolen &,
Fr vid Knapparna AN T att stéila in
fmmen.

2. Bekrifiz instiiningen genom att rira vid
symboien (O och vinia 4 sekunder utan att
réra ndgra knappar for alt bekrafta,
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7
Jil L T/w
8

Orn den aktuella dden inte & instBild birjar
tidsindikatorn rikna frén 12:00. Symbolen
visas fr att indikera aff alkduell tid infe
har stllis in. Den fiirsvinner 53 fort tiden harl
stalits in.

Forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengéringsmedel eller
rengdringsmaterial.

nvand inte aggressiva rengéringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller négra vassa féremal under
rengdring.
Anvénd inte rengdringsmedel med hdg slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra
ugnsluckans glas, eftersom de kan repa ytan,
vilket kan resultera i att glaset spricker.

1. Avlagsna allt emballage.
2. Torka av ytorna pé produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.



Initial uppvérmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sla sedan
av den. P4 det har séttet branns matrester bort och
avlagsnas.

VARNING

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror aldrig
vid de heta brannarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall bamen pa
avstand.

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
sétter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Elektrisk ugn

1. Taut alla bakplatar och galler fran ugnen.

2. Sting ugnsluckan.

3. Vélj den hogsta effekten for grillen; se .

4. Korugnen i cirka 30 minuter.

5. Sténg av ugnen; se

Grillugn

1. Taut alla bakplatar och galler fran ugnen.

2. Sting ugnsluckan.

3.Vl den hdgsta grilleffekten, se Sa har anvander
du grillen.

4. Kor grilleni cirka 15 minuter.

5. Stang av grillen, se S har anvander du grillen, .

Doft och rok kan utvecklas under ett par timmar
id forsta anvéndningen. Detta & normalt. Se till

att rummet ar vélventilerat sé att rok och lukt

forsvinner. Undvik direkt inandning av roken och

den lukt som den sander.
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B s har anvander du mikrovagsugnen

Allmén information om tillagning med

mikrovagsugn

For att forhindra dverfylining vid uppvérmning av vatten

och andra vatskor i mikrovagsugnen:

3. Anvand inte slutna behallare, eller behéllare med
trénga 6ppningar.

4. Overhetta inte.

5. Innan du placerar behallaren i mikrovagsugnen,
rér ominnehallet med en tesked och dppna
sedan dorren och rér om igen nér det ar
halvfardigt. Ldmna inte teskeden i ugnen nar den
ar i drift.

6.  Vid uppvarmning av vatskor sdsom soppor och
saser, kan dessa ovéntat bubbla upp och rinna
dver innan de ens borjar koka. Ldmna inte ugnen
obevakad nér du varmer upp sadana vatskor.

e  Efter uppvdrmning av barnmat eller drycker i en
nappflaska, skaka och testa temperaturen innan
du ger det till ditt barn. Fére uppvamning, ta
bort locket och munstycket frén flaskan.

e Tabort mat fran alla plastforpackningar innan
tillagning eller upptining. Under vissa
exceptionella omstandigheter, kan du bli tvungen
att tdcka mat med en speciell nylon fasthallande
film.

e Anvand inte din produkt for att géra popcorn om
du inte har speciellt utformade pasar for
anvandning i mikrovagsugnar.

e Choklad godis med 13g vétskehalt och
mjolbaserade livsmedel bor vdrmas med
forsiktighet.

e Agg med skal och hela hérdkokta &gg bér inte
varmas i mikrovagsugn eftersom de kan
explodera &ven efter att
mikrovagsuppvarmningen har avslutats.

Fordelarna med mikrovagsugnen.

. vanliga ugnar, trénger vdrmen som avges av
elekiriska varmeelement eller gasbrénnare in i
livsmedlet fran utsidan. Darfor forbrukas en
enorm méngd energi for att vrma upp luften
inuti ugnen, ugnskomponenterna och
koksredskapen.

| en mikrovagsugn, alstras varmen av livsmedlen och
varmen flddar frén insidan till utsidan. Det finns
ingen varmeforlust | mediet, p& ugnens
innervaggar eller redskap (om de &r kompatibla
med mikrovagsugn). | andra ord upphettas
endast maten.
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e | mikrovagsugnar minskar tillagningstider
avsevart. Tiden som behdvs for matlagning i
mikrovagsugn &r nastan hélften eller en tredjedel
kortare an i vanliga ugnar. Mycket beror pa
densiteten, vrmen och mangden av
ingredienser som ska tillagas.

e Du kan bevara livsmedlens naturliga smak
genom att koka dem i deras egen saft utan att
tillagga en massa kryddor, eller utan nagra
kryddor alls.

e Mikrovagsugn sparar energi. Energi anvands
bara nér du lagar mat. Ingen energi ar bortkastad
med en mikrovagsugn.

e Du behover inte oroa dig om du glémmer att lata
kottet tina. Mikrovagsugnar tinar upp fryst mat i
en kort tid sa att du kan bérja laga omedelbart.
Séledes minskas risken for bakterietillvéxt.

o  Livsmedel bevarar sina naringsvarden tack vare
kortare tillagningstider.

e Rengéring &r &ven lattare jdmfort med
konventionella ugnar.

Mikrovagsugn i teori:

e Mikrovagor ar en form av energi som liknar
radio- och TV-vagor. Magnetron rret inuti
mikrovagsugnen producerar mikrovagsenergi.
Mikrovagsenergi sprider sig i alla riktningar inne i
ugnen, reflekteras fran sidovdggama och tranger
dérmed jamnt in i maten. Mikrovagorna orsakar
en snabb vibration i molekylerna i maten. Denna
vibration skapar vdrme som lagar maten.

e  Mikrovagorna passerar inte genom ugnens
metallvaggar. Mikrovagor kan passera genom
material sésom keramik, glas eller papper.

Varfor varms livsmedel

De flesta livsmedlen innehéller vatten och

vattenmolekylema vibrerar nér de utsatts for

mikrovagor. Friktionen mellan molekyler producerar
vérmen som okar matens temperatur, tinar den om
den ar fryst, kokar den eller haller den varm. Till foljd
av varmeuppbyggnaden inuti maten

Mat kan kokas med mycket lite olja eller ingen

oljaalls;

Upptining eller matlagning i mikrovagsugn &r

mycket snabbare &n i en vanlig ugn;

Vitaminer, mineraler och néringsamnen i

livsmedlen bevaras;

Matens naturliga férg och arom &ndras inte.



Behallare som &r lampliga for mikrovagsugn
Mikrovégor passerar genom porslin, glas, kartong eller
plast men inte metall. Dérfor kan metallredskap eller
redskap med metalldelar inte anvéndas i
mikrovagsugn.

Mikrovagor reflekteras av metall...

...men de passerar genom glas eller porslin ...

e

0BS
Varning for brandrisk!
Placera aldrig metalliska eller metallklddda

behéllare i mikrovagsugnen.

él 0BS

Anvénd inte ugnen nér den &r tom och utan

bricka. Detta kan skada ugnen.
Mikrovagor kan inte trédnga igenom metall.
Mikrovagor reflekteras av metallforemal i ugnen
vilket kan orsaka farliga elekiriska dverslag. De
flesta virmebestindiga icke-metalliska behéllare
ar lampliga for anvandning i en mikrovagsugn.
Dock kan vissa behallare innehalla material som
ar olampligt for mikrovagsugnen. Du kan
anvanda foljande test for att avgbra om en
behallare &r l1amplig for mikrovagsugnen eller
inte:

Placera behallaren du vill testa tom i ugnen
tillsammans med en annan behallare fylld med
vatten.

e Mandvrera ugnen vid hdg effekt under en minut.
Om vattnet har varmts och behallaren du testar
ar kall, da &r den lamplig for mikrovagsugnen.

o Aandrasidan, om vatnet forblir kallt och
behallaren varms upp, innebar detta att
mikrovagorna har absorberats av behéllaren och
darfor &r behallaren olamplig for mikrovagsugnen.

Glashehallare

e Undvik att anvanda behallare gjorda av mycket
tunt glas eller blykristallglas. Varmebestandiga
glasbehallare &r Idmpliga for anvandning i en
mikrovagsugn. A andra sidan, undvik att anvanda
sproda glasbehéllare sésom vatten och vinglas i
mikrovagsugnen, som kan ga sonder nér deras
innehall varms upp.

Plastbehéllare

e  Anvand inte grytor och fat av plast eller melamin
for att mikrovagsugn ska vara langre; detsamma
géller for pasar som anvands for forvaring av
frysta livsmedel. Detta &r f6ljda av att mycket
varm mat kommer forr eller senare fa
plastbehallarna att smélta eller att snedvrida.
Anvénd sadana behdllare endast for kort
anvandning i mikrovagsugn.

Matlagningspésar

e Virmebestidndiga matlagningspésar ar lampliga
for anvandning i en mikrovagsugn. Glom inte att
genomborra dem sé att &ngan inuti dem kan fly.
Anvénd aldrig vanliga plastpésar for matlagning
eftersom de kommer att smalta och g& sonder.

Kokspapper

e Du bdr inte anvanda nagon form av papper for
langa tillagningstider. Annars kan papperet fatta
eld. Pappersrétter &r [ampliga for feta och torra
livsmedel som kréver kortare tillagningstid.

Anvénd inte &tervunnet papper. Sadant papper kan
innehalla fragment som kan orsaka gnistbildning.

Tré och flatade behallare.

e Eftersom mikrovagsugnen orsakar torkning och
skarpning av trd struktur bor stora trabehéllare
inte anvéndas.

Porslinbehallare

e Generellt sett, & behallare av sddana material
lampliga att anvandas i en mikrovagsugn, men
du bér testa dem for att vara sker.

Metallbehdllare

e Metallbehallare reflekterar mikrovagorna bort

frén maten. Undvik dérfor att anvanda sédana

behéllare.
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_ FARA:
Vissa kokkarl som innehaller hdga halter av

idrn eller bly &r oldmpliga for anvandning
som ugnsformar.

Se till att du testar din kokkérl for att forsakra dig
att de &r lampliga for mikrovagsugnen.

ﬁllagggngskﬁrl och | Mikrovagsugn m Kombinationslagen
tillbehér

glas

Ketamik

plastplatta

foliebehdllare
" Bniand chdast melibii ke gos med ugh,
Positionering av mat andra bitar. For basta resultat skar maten jamnt i
o Du kommer att & optimala resultat genom att bitar av samma storlek

anordna maten jimnt  behdllaren. Dennametod ~ Hoid avmaten . .
kan tillampas p4 ménga satt for tillfredsstallande ~ ®  Med mat som &r ganska tjock (vanligtvis stekar),

resultat. kommer den nedre delen koka snabbare. Detta
o Dukan fillaga ett stort antal identiska bitar (il innebér att det ibland & nodvéndigt att vénda
exempel potatis). Om du ordnar dem i en jamnt sadana bitar flera ganger.
férdelad cirkel runt ugnen, kommer tilagningen ~ ®  Tjocka eller kompakia bitar kan placeras i en
ske battre. Undvik att placera en bit p& en annan. hdgre position, for att gora det mojigt for
e FEftersom mikrovagora agerar mer kraftfullt pa mikrovagor att agera pa de nedersta och
de yttre lagren av mat, vid tillagning av bitar av mellersta delama av bitara.

mat med olika former och tjocklekar, placerade ~ Matlagnings forslag
tiocka delarna i mitten av brickan. Detta kommer ~ Faktorer som paverkar mikrovagsbehandlingtiden:

att se till aft dessa delar kokas forst. e Mikrovagsbehandlingtiden beror pa ett antal
e Placera fisk och andra livsmedel som inte &ar faktorer. Temperaturen pa ingrediensema i ett
platta, med sina svansar langs kanten av brickan. recept kan avsevért paverka tillagningstiden som
e Du kan placera véldigt fint snidade kottbitar krévs. Saledes kommer en kaka gjord med iskallt
ovanpé varandra. Tjockare bitar s&som korv och smdr, mjdlk och &gg att ta betydligt ldngre tid att
kbttbitar bor placeras néra varandra. laga an en gjord med ingredienser vid
e Varm sky och séser i en separat skal. Smala och rumstemperatur.
djupa skélar &r battre for detta &ndaméal an breda  ®  Speciellt nér det galler brdd, kakor och
och grunda sédana. Behllare bér inte fyllas mer graddsaser, rekommenderas det att du for vissa
an till tva tredjedelar nar du varmer sky, séser recept avldgsnar maten frén ugnen innan den &r
eller soppor. genomkokt. Sadana livsmedel, om de lamnas att
e Om du tillagar hela fiskar, genomborra dem s& vila, téckta, utanfor ugnen, kommer att fortsdtta
att deras skinn inte brister. koka, pa& grund av varmeflodet som gar fran de
e Vidanvandning av fasthdllande film, pésar eller ytire till de inre skikten av maten.
hakplatspapper, borra eller lamna en 8ppning for Om du. [dmnar mat i ugnen tills den &r helt Klar,
att mgjliggora att &ngan flyr. riskerar du att brénna det yttre skiktet. Med tiden

kommer du att l&ra dig bedéma hur lange mat

e Sma bitar av mat tillagas snabbare an stora bitar, 5
g kréver att kokas och latas vila.

och jamnt formade bitar tillagas snabbare &n
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e  Létinte mat koka obevakad. Mikrovagsugnen
lyser automatiskt upp nér den &r i drift, sa att du
kan hélla ett 6ga pa maten som tillagas.

Avfrostning:

e Upptiningstiden kan bero pa formen av paketet.
Grunda, rektanguldra paket tinar snabbare &n
djupa behallare.

e Separera de artiklar nér de borjar tina. P4 sé vis
kommer de tina l4ttare.

e Ju mer mat du lagar, desto langre tid tar det.
Dubbel mangd mat tar ungefar dubbelt s lang
tid. Om det tar fyra minuter for att koka en
potatis, kommer det att ta i genomsnitt sju
minuter for att koka tva potatisar.

Mangden av mikrovagor som ugnen producerar forblir
konstant oberoende pa hur mycket mat du
placerar i den. Detta betyder att ju mer mat du
lagar, desto I&ngre tid tar det.

Vatskor

e Vatskor paverkar tillagningstiden eftersom
mikrovagor &r kénsliga for fukt. Livsmedel med
naturligt flytande innehdll (t.ex. grénsaker, fisk
och fagel) ska laga snabbt och enkelt. Vid
tillagning av torr mat sésom ris och baljvaxter
rekommenderas att du fillsatter vatten.

e Kom ihdg att fukt elimineras i en mikrovagsugn,
sa nar du lagar torrare mat sésom vissa
gronsaker bor du forst fukta dem med lite vatten
eller técka dem sé att de behaller sin fukt.

o  \Vidtillagning av mat med mycket lite
vatteninnehall (upptining av brdd, tillredning av
popkorn) sker avdunstning snabbt. | sddana fall
fungerar ugnen som om det var tom och maten
kan brénnas vid. Och ugn eller redskap kan
skadas. Se déarfér till att du bara stéller in 6nskad
tillagningstid och aldrig Idmnar ugnen utan
uppsikt under tillagning.

Anga

e Fukteni maten kan ibland orsaka anga i ugnen
nar den &r igang. Detta & normalt.

Socker

e Nér du lagar mat med mycket hdg sockerhalt
som puddingar och tartor, folj
rekommendationerna i mikrovagsugnens
kokbdcker.

Om du 6verskrider den rekommenderade
tillagningstiden, kan detta leda fill vidbranning av
maten eller skador pa ugnen.

Mat densitet

e Latt, porBs mat sdsom brod och kakor kommer
att ta mindre tid &n tung, tit mat sdsom stekar
och grytor. Var forsiktig nar du anvander

mikrovagsugnen for pordsa ratter eftersom de
inte har harda, torra ytor.

Ben och fetthalt

e Ben leder vérme och fett kokar snabbare &n kott.
Vid tillagning av kéttbitar som innehaller ben eller
fett, se till att de & jdmna och inte dverkokta.

Matfarg

e Kot eller fagel som har kokat i femton minuter
eller mer blir 14tt bruna i sitt eget fett. For att ge
mat som har lagats snabbt en mer aptitlig och
grillad yta, kan du pensla den med grillsas eller
soja. Om du bara anvanda lite av denna sas
kommer det inte paverka matens vasentliga
smak.

Minska matens inre tryck

. Iylénga typer av mat har ett skinn eller skal.
Angan som byggs upp inuti nér de kokar kan fa
dem att brista. For att undvika detta, ska
skinnet/skalet borras med en gaffel eller kniv.
Gor detta med potatis, kycklinglever, musslor,
aggulor, korv och vissa typer av frukt och
gronsaker.

Vand och rér om maten under matlagningen.

o Detér viktigt att rora om maten nér du kokar den
i mikrovagsugn. Vid konventionell matlagning
rérs maten for att blandas. | mikrovégstillagning
rors dock maten for att uppna en jamn
varmefordelning. Ror alltid om fran utsidan mot
mitten eftersom utsidan varmer upp innan mitten.

e Med skrymmande och avidnga rétter som stekar
och hel fagel, bor du vanda over dem for att se
till att toppen och botten &r lika kokta. Du kan
behdva vanda skivat kétt och kyckling Gver.

e  Vénda Gver och réra om medan matlagning &r
viktigt for att se till att alla sidor &r lika kokta.

Olika tillagningstider

e  Borja alltid med att prova kortaste tillagningstid
och kontrollera om maten ar klar.
Tillagningstiderna i denna bruksanvisning ar
ungeférliga varden. Tillagningstiden kan variera
beroende pa storlek och typ av mat och behallare.

Vilotid

e LAt maten std en stund efter att du avidgsnat den
frén ugnen. Vid upptining, tillagning och
uppvarmning, |&t maten sté en stund, detta ger
alltid béttre resultat. Detta beror pé att virmen
kommer att spridas jdmnt runt maten.

Inuti mikrovagsugnen, kommer maten att fortsatta att
koka &ven efter att ugnen har sténgts av.
Vilotiden kommer att héja varmen i maten med
mellan 3°C och 8°C. Denna process upprétthalls
inte tack vare mikrovagsugnen men tack vare
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varmen inuti maten. Vilotiden kan variera
beroende pa typen av mat. Ibland &r denna
period lika kort som den tid det tar att ta ut
maten ur ugnen och servera den. Vilotiden kan
forléngas till s& lange som tio minuter med stora
rétter.

Ta bort mat frén alla plastférpackningar innan
tillagning eller upptining. Under vissa
exceptionella omstandigheter, kan du bli tvungen
att tdcka maten med en speciell fasthallande film
av nylon.

Det rekommenderas sarskilt med mat som kott,
kyckling, bréd, kakor och graddséser att du tar ut
dem ur ugnen innan de &r fullt kokta och l&mnar
dem att vila tills de &r genomkokta.

S hér anvénder du mikrovagsugnen

iden maste stallas in innan du kan anvénda
ugnen. Om tiden inte stélls in fungerar inte
ugnen.

Mikrovagsugnen &r verksam i tre olika principer,
némligen endast mikrovagsugn, endast ugnsfunktion
och kombinerat 14ge.

Anvéndningsldge

Mikrovagsugn

e lignes fungerar som
mikiovagsugn skapas wirnme
direkd inutl atlen. D kon anvaida
mikrovagsugh 16r att vanma mat
aller diyek 10 upniining elier
mallagning | mikiovagsugn.
Kokas mat men den ostas e
Endast ugnsvarmarna kokar
maten genom att varma upp den.
Du kan anvéanda ugnen fér alla
typer av matlagning och &ven for
upptining. Mat bade kokas och
rostas i ugnslage.

i kombilagel fungerar bade
unnens vanmare och
mikiovagsugnen samiidiol Mal
bade kokas och rostas pa keriare
fid | kombllaget

Ugnsfunktion

Kombildge

1 4 5 6
| — |
H i HER. DI
® (O o
gt sl
P A | 4 | ouw
| I | |
| | ] i
12 9 8 7
1 P&/ Av-knapp ) : Alarmgyrmbol
2 Funklicnsvisning & » Klocksymibol
3 Indikatorfai i aktueli 4d i s Tangentassymbol
4 Symbol fr ugnens innertemperatur %] s Vamingasymbol {6 Gppen hucka
5 Fai f6r temperaturvisning = - Boostersymbol fmycket snabh
6 Star/stopp-matlagningskrapp BrvEmmning)
7 Temperatur-/siriminstéliningsknapp : Symbol fBr kittermometer
8 Boostersymbol {mycket snabb forvérmning) I - Syrbot #r tllagningsposition
9 Plusknapp - Symbol fr att Hlagring pagdr
10 Minuskrapp . )
11 Justeringsknapp Funk'tmnsiabﬁﬂ‘ )
12 Knapp fir att Atergh il finktionsskérmen Funktionstabellen anger funkticnema som kan
anvandas | ugnen samt deras respeklive max.-
= - Symbal for fllagningstid och min.-temperaturer.
;)l : Tilagningstiden siut

- Funktionsnummer



1 2
I !
' Y
5{' 3
£ AD—t
3 /\A— 5
l_ L S A J—_
1'( 0" 22 W 6
7
9 8
1 Falspositioner
2 (vre element
3 Grilletement
4 Turbovirmars
5 Boost-Hakt
6 Varmhdlining
7 Undervirme
8 Mikrovagssymbol
9 Anvands med #akdposition

Symbolen W blinkar.

4. Rir vid A s tills Onskad affekiniva visas |
indikeringsfaltet or effekiniva. Rar vid T/W
{6 att stilla in nivan ndr dngkat varde visas
na displayen,

5. Fir tillagningsiangd rir duvid @ en gang.
Symbolen P blinkar ocksa.

5. Rir vid knappama s [ att stiliain
dnskad tiHagningstid och belréfta
installningen genom att réra vnd @ Nér
tillagningstiden 4r instalid visas symbolen P

kontinuerligh,

0 » 300
D ~ L& | ow

7. Om vazdenaff)r tsilaqmnq%tndn ch effekinivd
Ar de ratta riir du vid DI fr att starta
tllagningen. Tillagningen starfar,

RO, b

Funktionerma kan varisra beroende pé
micoell!

Ugnen &tergdr ti standby-visning efter att den
siaglts pé och dan aktuelia tiden stallts In. Endast
akiuell tid visas pa displayen.
Anvandning | mikrovagsugnslage
1. Ror vid (L2 0r att sitta pé ugnen.
2. Grundskdrmen visas ndr ugnen ¢iés pa.

i E'!ﬂ it

LU L w

23 4 5
1 Fatspostiioner
Z Mikrovagssymbal
3 Furktionsvisning
4 Falt for tillagningstid: Visar instilid
tifagningstid.
5 Mikrovagseffekt/indikatorfalt & temperatur
Denna skarm innehaller mikrovags-lge med
mikrovigsugnens effekiniva, rekommenderad
falsposition ueh Hilagningstid,
3. Om du vill dndra mikrovagseffekten rr du vid
‘C/W en gang fir att uppnd
effekiinstdliningsdispiayen.

O ¢ ® 259 Buuw bl

e e

P\®lVi/\§s£\"C/W

» Qum ugnsiuckan & Gppen under tilagning

l visas symboten N pd displayen och tllagning
med mikeovigor avbryts. Du maste réra vid
DM igen tr att &teruppia tillagningen effer
att ha stingh ugnsiuckan.

» Hgnen virms upp il nstaiid temperatur ooh
behdller den hilr temperaturen W shutet av
Hllagningstiden du stalltin. Ugnslampan tands
urzder tiltagni ingsprocessen.

8, Nér tilagningen & Kar visas "End” och
;aymbolen Il visas pd displayen och en
alarmsignal hirs,

G, Rér vid valfr] knapp i att stoppa
alarmsignaten,

Brift i kombinationslige {ugn och

mikrovagsugn samibidigh)

1. Rorvid D for att saa pé ugnen,

2. Rorvid o eller ~~ for att valja tnskat
kombinationsige.
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I I

3. Omduvill drafirrj fmkmvaqo‘ frekten rir du vid
C/W en géng or ait uppnd
effekiinstdliningsdispiayen.

Syminoien W blinkar,

®E y o0 300 b

~ 14 | ow

4, ?-'{or vid /\/ ~ tills dnskad effekiniva visas |
indikeringsfaltet fr effekiniva. Rorvid T/W
i0r att stilla in nivin ndr fnskat virde visas
pé displayen.

5. Om du vl ndra temperaturen |
kombinationsiaget fr du vid pd "C/Wiva
ganger fir ait uppna temperaturinstdlinings
displayer.

" ° B

Symbolen [:blmkan

<D§ ] oo @0 >

~ 1 3 | ow

B. Ros vig /\/v 4lls dnskad temperatur visas |
s(ﬁ;ketiﬂgxmnei for temperatur, Rorvid
C/W fir att stlla in temperaturen nér
Snskat vérde visas pa displayen,
7. Ffir Hlagningslangd rbr du vid @ 8 gang.
Symibalen I blinkar ocksi.
g, R()r vid knapnama A/~ T att stéila in
dnskad tailagmnggﬂd och bekréfia

instiliningen genom att rira vid @ Nir
tillagningstiden &r instilld visas symbolen 121
kontinuariigh,

W Enn ann
oN - - Lt s Bl
e P33
Pl O v | ~ 1 4 | ww

8. Om vérdena fir tilagningstid, effskiniva och
ternperatur & de ratta rir du vid DI 6 att
starta fllagningen. Tillagningen startar,

0] @ 92 HEY 3{}{}w DI

P | ® | v | ~ I 4 | oUW

O ugnstuckan & Gppen under Hllagning
visas symboten W pé displayen och tillagning
med mikeovigor avbryts. Du maste réra vid
Dl igen tr att Ateruppla tilagningen effer
att ha stingh ugnsiuckan.

» Hgnen virms upp il {orinsidlid temperatur ooh

behdller den hilr temperaturen W shutet av

fllagningstiden. Samtidigh fortsatter ugnen att

kiras pd den instéllda rmikrovagseffeiian.

Ugﬂslciﬂmdﬂ tands under Mllagningsprocessen,

10, Nér Hllagningen Ar Kar visas "End” och

symbolen lvisas pd displayen och en
aiarmsignal hiyrs.

11, Bir vid valfri knapp f0r att stoppa
aiarmsignaten.

Unger tillagningen kan mikrovagsnivan och
Hilagningstiden dndras.

For mikrovgsfunktionema visar ugnens
Kocka tillagningstiden | minuter och
sekunder,

Nar du endast lagar mat med
mikrovagsugnen eller med
kombinationsifoet vid 1aga emperaturer ka
lukt kvarsta effer att du tagit ut maten,
eftersom ugnen kallnar under Hllagningen. |
att shdant fall ska du anvinda ugnen i
filagningsldge med fiaki pd 230 °Ci 20
minuter.

Sla av elugnen
Tryck pé knappen D for att sia av ugnen.

Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen. Anvand
endast den forsta falsen for tillagning i
mikrovagsugn.



v sékerhetsskél & den maximala tiden som kan
stéllas in for "Tillagningstid" begrénsad till 12
immar i alla Iagen, forutom for lagena
"Vérmehallning" och "Lagtemp. P4 andra
effektnivaer, kan denna tid vara upp till 90
minuter.

N&r man gor en instélining, vilen som helst,
kommer relaterade symboler blinkar pa displayen.

Programmet avbryts vid et stromavbrott. Du
maste programmera ugnen igen.

Aktuell tid kan inte stéllas in nér ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller fullt
automatiskt program stélls in p& ugnen.

fiven om ugnen &r avstingd tinds ugnslampan
nér ugnsluckan & dppen.

Anvandningslégen for mikrovagsugn
Anvandningslégenas ordning som visas hér kan skilja
sig fran de pa din enhet.

Matlagning med flera fals i mikrovagsugn- och
kombiléget &r inte mdjligt. De &r lamplig for
illagning med en enda fals.

Mikrovagsugn + Full gril
Mikrovagsugnen och grillen i ugnens innertak fungerar.
Detta ar [ampligt nér stora méngder kott ska grillas.

Boamn Firt
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e Placera sma och medelstora portioner pa rétt
fals under grillvdrmaren for grillning.
e Vind pa maten efter halva grillningstiden.

Mikrovagsugn + Full grill + Flakt

Mikrovagsugnen och het luft, som vérms av fulla grillen,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta
&r 1ampligt nér stora méngder kott ska grillas.

0) § 1"" fOn BObw b
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e Placera sma och medelstora portioner pa rétt
fals under grillvdrmaren for grillning.
e Vind pa maten efter halva grillningstiden.

Mikrovagsugn + Avfrostning

Mikrovagsugnen och endast flakten (i bakre vdggen)
anvands.

Detta ar lampligt for att langsamt tina upp mat i
rumstemperatur samt att kyla ner varm mat.

Ugnen vérms inte upp i endast
mikrovagsugnslaget. Endast maten upphettas.

Mikrovagsugn

Endast mikrovagssystemet &r verksamt. Det kan anvéndas
for att varma maltider och drycker, samt for matlagning.
Maltider tillagas utan rostning.

e .
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Mikrovagsugn + Flaktvirme

Ugnens bakre véarmare fungerar ocksa tillsammans med
mikrovagsugnen. Het luft, som varms av det bakre
elementet, fordelas snabbt och jémnt i ugnen tack vare
flakten. Du kan laga dina maltider pa kort tid och steka

samtidigt.
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Funktionstabell

Funktionstabellen anger funktionerna som kan
anvandas i ugnen samt deras maximala och minimala
temperaturer.

Fffektvarden i Watt for mikrovagsugn ar 100,
200, 300, 600 och 900.

m Effektintervall Temperaturintervall
W) °C

10680
Nikiovagsugn + Flakivame | 100-600 50-280

b Bk

Mikrovagsugn + Full grill + 100-600 50-280
Flakt

Mikiovagsugn + 106:600

Avirostning
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Tabell dver tillagningstider Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen. Anvand

iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer. endast 1:a falsen nér du lagar mat i
idsgranserna kan variera p& grund av matens mikrovagsugn.
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
instaliningar for tillagningen.

Matlagningsldge Vikt (gr) Temperatur (°C) Mikrovagseffekt | Tillagningstid
w) (i ungeférligt
antal min.
Hel kyckling Mikrovagsugn + 1500 15 min. 230 och 600 35
Flaktvirme sedan 200

Kalkonlar (med ben) Mikrovagsugn + Grill + 1000
Flakt

Potatis graténg Mikrovagsugn + 1250 180 25-30
Flaktvarme

krovagsugn + Grill +

Mikrovagsugn 40 P 60 ]

Avfrostning

Vikt (gr) Mikrovagseffekt Uppldsnings tid Vintetid Matlagnings forslag
w) (min.) (min.)
ungefér

halva tiden.

Kycklingbaguette

halva tiden
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[ sa hiir anvénder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING

Heta ytor kan orsaka brénnskador!

Produkten kan bli het nér den anvénds. Ror aldrig
vid de heta brannarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall bamen pa
avstand.

Anvand alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
sétter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom

det kan komma ut anga.
Kraftig &nga kan brénna dina hander, ditt ansikte
och/eller dina 6gon.

Tips for bakning

e Anvédnd material som inte utsatts for beldggning,
exempelvis metall- eller aluminiumformar.

e Anvind gallret pé bésta satt.

e Placera bakformen pa gallrets mitt.

eVl gallrets position innan du sl&r p& ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nér ugnen &r

varm,
e Hall ugnsluckan stangd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kottbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att 6ka.

e Dettar ungefér 15 till 30 minuter l&ngre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kottstorlek utan ben.

e  For varje extra centimeter kottets tjocklek ska du
tillagga cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e Latkéttet vilai ugnen i cirka 10 minuter efter att
tillagningstiden &r slut. Saften fordelas béttre
over steken och rinner inte ut nér du skér i kottet

e  Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

N&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kottbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt gronsaker med hogt vatteninnehall, sdsom
tomater och Iok.

e  Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant sétt

att ufrymmet som técks inte dverskrider
storleken pé varmaren.

e Skjutin ugnsgallret eller platen med till pa
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in lAngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Hall lite vatten pa plattan

for att forenkla rengdring.
Det hér &r det hetaste stéllet och maten kan
fatta eld.

Sa har anvander du den elektriska

ugnen

Funktionstabell

Funktionstabellen anger funktionerna som kan

anvéndas i ugnen samt deras max. och
min.temperaturer.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvénd bara mat for grillning som &r
[&mplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa grillen.

Funktionera kan variera beroende pa modell.

0m du gor nagra andringar kommer respektive
symbol att blinka.

Programmet avbryts vid et stromavbrott. Du
méste omprogrammera ugnen.

Maximal justerbar tillagningstid i 1agen forutom
"varmhalining" &r begransat till 6 immar pa
grund av sakerhetsskal.

ktuell tid kan inte stéllas in nér ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller fullt
automatiskt program stélls in p& ugnen.

ven om ugnen &r avstangd tdnds ugnslampan
nar ugnsluckan &r dppen.

Funktionstabellen anger funktionerna som kan
anvéndas i ugnen samt deras max. och
min.temperaturer. Rekommenderad temperatur visas
nér funktionen &r vald.

| Funktion |
Fuil grif

Temperaturintervall (°C
AD:280

i AD:280
40-280
B
40-100

* Funktionerna kan variera beroende pd modell.
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Anvéndningslagen

Anvandningslégenas ordning som visas hér kan skilja
sig frén de pa din enhet.

Flaktuppvarmning

Het luft, som vérms av det bakre elementet, fordelas snabbt
och jémnt i ugnen tack vare flakten. Detta &r lampligt att
anvinda nér du vill varma flera ratter pa flera falsnivaer.
Forvarmning krévs i regel inte. L&mplig for tillagning med

flera langpannor.
| oo
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N&r ugnsluckan &r éppen kors inte flaktmotorn,
1 det gor att varmluften behdlls i ugnen.

Full grill
Den stora grillen i ugnens innertak anvénds. Detta &r
[&mpligt nér stora méngder kot ska grillas.

2Bl b
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e Placera sma och medelstora portioner pa rétt
fals under grillvdrmaren for grillning.
e Vind pa maten efter halva grillningstiden.

Lag grill
Liten grill pa ugnen innertak &r i drift. Ldmplig for grillning

och graténgrétter.
sl Y
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e Placera sma och medelstora portioner pa rétt
fals under grillvdrmaren for grillning.
e Vind pa maten efter halva grillningstiden.

Ekofléktvarmare

For att spara strom kan du anvanda den har funktionen
istallet for tillagningslégena du utfor om du anvénder
flaktuppvarmning i temperaturintervallet 160-220°C. Men
tillagningstiden kar nagot.

Tillagningstiderna som galler for den hér funktionen anges i
tabellen "Ekoflaktsvarme".

32/SV

Ekoflakivérmare
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Varmhalining
Anvénds for varmhalining av mat i l&g temperatur under en
l&ngre period, sa den &r redo att serveras.
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Sa har anvander du ugnens kontrollenhet
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Pa/Av-knapp

Funktionsvisning

Indikatortait fr alduelt d

Symbol fr ugnens innertemperatuy

Falt for temperaturvisning
Start/stopp-matlagningsknapp
Temperatur-/strbminsBliningsknapp
Boostersymbal fmycket snabb Brvimning
Plusknapp

Minusknap

Justeringsknapp

Knapp f6r att tergd till nkiionsskérmen

- Symbol Br Hilagningstid
: Tillagningstiden slut
: Funklionsnummer
: Alarmsymbol
- Klocksymbol
: Tangertldssyrmbol
s Vamingssymbol 16 Sppen lucka
- Boostersymbol {mycket snabibh
fommmmg)
mbol fr kittermometer
: ;ymmf for fllagningsposition
rnbol f0r att Hlagning péodr

$4 hiir anvinder du ugnen

1. Ror vid knappen "© i mer 4n 2 sekunder for
att Gppna ugnen.

» Forsta driftfuniktionen visas pd skérmen effar

it tignen sAtts pd. NAr skdrmen ar i detfa lige

kan tillagringsiid, tllagningstidens slut och

Booster Snabbvirmning stillag in,

1 Falspositioner

2 Funiiipnsvisning

3 Funktonssymbol

4 Funiiionsnummer

5 FAIE i ternperatur/vikt

Ugnen sl8s av automatiskt inom 20
sekundear om ingen ugnsinstalining olrs pa
skérmen,

Manuell tillagning genom alt vilja

temperatyr och anvandarige

Du kan taga mat genom att vilia den

terperatur och drififunkdiion som passar maliden,

och Kontroliera utveckiingen manuet utan atf

stéiia in tifagningstiden,

1. Forsia driffunktionen visas pa skirmen efter
att du rirt vid O- knappen B att épona

ugnan,

2. VAl drifffunktionen genom attriravid
ANINoHKnappama.,

3. Om du Snskar 8ndra den temparaiur som
rekommenderas o drifffunklionen ska du
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aktivera temperaturfaliet genom att rira vid
C/W-knappen.

Symbolen » C biinkar.

Stall in Bnskad termperatur genom att rdra vid

ANKTAppAMma,

5. Bekriifta temperaturen genom ait réravid
T/ W-knappen.

6. Flacera rétien | ugnan,

ror via Wl knappen for att starta

filagringen om temperaturen och

driftfunktionen &r lampiiga. ’—symmlen
visas pd skdrmen.

» Ugnen startar | Snskad funklion och Okar

innertemperaturen il angiven temperatur. Varje

grad av innertemperatursymbolen tands alit
sftersom innertemperaturen nar den instéllda
temperaturen. Yiledigare akitiva vérmare och
rekommenderade positionar fr platen visas pa
funktionssidrmen.

8. Ugnen stings inte av automatiskt pd grund
av manuell tllagning om du inte stéller in
fiflagningstiden. Dy kan avsiuta tillagnihgen
genom attrira vid l—knapg:;en an gang i

» Ugnen avsiuiar Bagningen och symbolen

visas pd skirmen,

G, Ror vid inappen @ i mer &n 2 sekunder
att stinga ugnen.

Tillaga genom alf stalla in tillagningstid

D kan stilia in ugnen pd att stinga av sig

automatiskl | siutet av tillagningstiden genom att

vilia den temperatur och driftfunkion som
passar méitiden och stilia in lagningstiden.

1. Forsta drifffunktionen visas pa skirmen effer

att durdrivid @wknappen ffir att Bppoa

ugnen,

VE] driftfunktionen genom att rora vid

AINs-Enappana.

3. Om du bnskar 8ndra den lemperatur som
rekommenderas iy driftfunktionan ska du
aktivera temparaturféliet genom att réra vid
C/W-knappen,

Symboien » C blinkar.

4, Sl in dnskad temperatur genom att rra vid
ANINsHnappana.

5. Bekrifta temperaturen genom ait réravid
C/\W-knappen.

P

6. Ror vid F tills ©-symbolen visas pa

skérmen for tillagningstiden,

Stall in thagningstiden genom att rira vid

AISo-krappama och beleafta instéliningen

genom att rira vid O-knappen.

» Nir fillagningstiden &r installd visas F-

symholen kontinueriigh,

Placera réiten | ugnen,

rarvid P I knappen for aft starta

tillagningen om femperaturen och

drifffunitionen &r [ampliga. Symbolen ’

visas pa skdrmen,

» Hgnen virms upp il nstaiid temperatur ooh

behdller den hilr temperaturen W shutet av

lilagningstiden du stélitin,

» Ugnen startar | dnskad funkiion och Skar

innartemperaturen il angiven temperatur.

Temperaturen behalls tills tlagningstidens siut,

Varie grad av innertermperatursymbolen ténds alll

eftersom innsrtemperaturen nér den instéllda

femperaturen. Yiterigare akdiva vérmare och

rekommenderade posttioner fir pldten visas pd

funktionssikarmen,

10. Nér fllagningen &r Kar visas "End” pd
displayen och eft larm hirs.

11, Rér vid valfri knapp fr att tysta Hudsignalen,

» Larmet stannar och ugnen stangs av

automatiskt.

Om duy vill stélla in llagningstidens slut Gl

en senare Hdpunki:

Du kan se t att ugnen fungerar och sténgs av

automnatisit ganom att viilja temperatur och dift

spacifika fr din maltid och stéllain
filagringstiden til en senare tidpunkd, siyra
manuallt utan att ange ndgon Hllagningstid.

1. Férsta driffunktionen visas pd skérmen efter
att du rrt vid @—knapp:ﬁaﬂ fir att Gppna
ugnen.

2. VAl drifffunktionen genom attréravid
AINKRrappama,

3. Om du finskar &ndra den temperatur som
rekommenderas fr driftfunktionen ska du
aitivera temperaturfaitel genom att rira vid
T/ W-knapper.

Symbolen » C blinkar,

-~
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4. Stall in dnskad temperatur genom att rira vid
AINKEppama.

5. Bekrifta terperaturen genom alt riravid
C/W-knapper,

B. Rbrvid I-)iiiEi< ®-symbolen visas pa
skérmen fr tiliagningstiden,

7. Sl in Hlagningstiden genom att rira vid
~IN-napparna och bekrafta instiliningen
genom att réra vid (O-knappen.

» Nar flagningstiden &r instdlid visas 121

symbaolen kontinueriigh

8. Rora vid = tils symbolen O visas pa
skérmen fr tillagningstidens siut,

9, Sl in Blagningstiden genom att Bra vid
knappama AN ooh bekréfta instdliningen
genom att ira vid knappsen O,

» Nér Blagningstiden & instAlid visas symbolen

= kontinuertigt.

10, Placera rétien fugnen.

11, Ror vid knappen P llor att starta
{iflagningen om temperaturen och
driftfunktionen dr impliga. Symbolen 4
visas pd skdrmen.

» Ugnstimem berdknar automatiskt

uppstartstiden ®r tilagning genom att dra av

tillagringstiden frén Hiagningssiuttiden som du

har angivit. Vait anvandarlége aktiveras vid

uppstartstiden ®ir tlagning och ugnen vérms

upp tilf angiven temperatur. Temperaturen
behalls tills tilagningstidens slut. Varje grad av
innertemperatursymbolen 1@nds alit eftersom
innertemperaiuren ndr den instilida
iemperaturen. Y'[‘torliqarc aitiva vérmare och
rekommenderade positionar fr platen visas pa
funktionssidrmen.

12, Nér fllagningen & Kar visas "End” pé
displayen och elt larm hirs.

13, R vid vallrl knapp 10r all ysta ljudsignalen,

» Larmet stannar och tgnan siangs av

automatiski.

Om du vill avbryta endast tllagningstiden
slier Hlagningstid plus dess skl efter altdu

har stalit in dem, mésie du stélfa in
tiflagningstiden pd nyth

Stélla in boostern {snabb fHrvirmning)
Anvand funktionen Booster (snabb forvrmning)
£0r ait ugnen ska né nskad temperatur
snabhare.

Snabbvrmaren kan infe viljes |
pesitionerna Avfrostning, Varmhdlining och

Renglring. Snabbvdmningsinsiiiningarna
avbryis vid el strbmavbrott,

1. Rir vid =b-knappen efter instillning av
temperaiur, driftfuniction, tiagningstid och
tillagningstidens siut.

»=b-symbolen visas kontinuerfigt och Instilining

av boostern {snabb fGrvrmning) & akliverad,

» Booster-symbolen frsvinner s smart ugnen

uppnat dnskad temperatur och ugnen aterupptar

anvandning | den funklion den var innan
srabbvérmningsfunktionen,

0. Rorvid B knappen igen for att avbryla
boos ‘teﬁmkﬁomn

»=b-symbolen firsvinner och instél!nmg av

boostern {snabb Brvdrmning) &r avaliiverad.

Stinga av den elekiriska ugnen

Ror vid O for att stinga av ugnen.

Aktivera knapplaset

Du kan frhindra att ugnen anvands genom att

anvinda knapplasfuniiionen.

1. Rér vid @1tills ®-symbolen visas pé skdrmen.

»*OFF” visas pd displayen,

2. Birvid ~A-knappen tor att aklivera
kriapplassymbolen,

» Nir knappiaset dr aktiverat visas "On™ pé

skérmen och symbolen @ fortsétter vara #nd.

Bekréfta genom att rora vid ©,

Ugnsknapparna kan infe anvandas ndr
knappidsfunitionen &r akliverad. Knapplaset
avakliveras infe vid ett strémavbrott,

Avaktivera knapplisat

1. Rorvid @ tills &-symbolen visas pé skérmen.

» "(n” visas pa skarmen,

2. Avakiivers knappldset genom
Knappan.

»"OFF" visas nir knappidstunktionen &r

avaktiverad. Bekréfta genom att rira vid .

atl rira vid ~
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Ugnskrapparna kan inte anvéndas nér
knapplasfunktionen 4r aktiverad,
Knappldsinstéliningama avbryts inte vid eft
strémavbrott,

e aktuella tidsihsiBiningarma avbryts vid
strémavbrott. De behdver justeras om, [
kan inde dndra aldusll tid ndr ndgon av
ugnens funidioner anvands.

Stalla in alarmidockan

D kan anvénda klockan pa produkien fOr vitken

varning och paminnelse som helst annan &n

fillagningsprogrammet,

Alarmklockan har ingen paverkan pd ugnens

funktioner. Den anvinds endast som en vaming.

Den kan exempelvis vara anvandbar nér du ska

véanda mat | ugnen vid en viss fidpunkt, Alarmet

hirs | slutet av den instéilda tiden

1. Ror vid £ tills O-gymbolen visas pd skérmen
Den maxdmala fanmtiden & 23 timmar
och 59 minuter,

2. Stalbin larmtiden genom att anvénda
knappama AN

»Ly-symbolen forisitier vara tnd och larmtiden

visas pd skirmen nér larmtiden & instdlld,

3. 1 siutet av larmtiden bbriar &-symbolen ait
blinka och larmsignalen hirs,

Tyslia larmet

1. Lams sgﬂd!m hors 1 2 minuter, ROy vid vallyi
knapp f0r att stoppa larmet,

» Larmsignalen blir tyst och aldusll tid visas.

Avbryta larmet
1. Rir vid D tills O-symbolen visas pa skérmen
or ait avbryia lamat,
2. Tryck & och hall in~r-Knappen
fills "00:00" visas.
Larmiiden visas. Om larmtiden och
tilagningstiden stélls in samtidigh visas den
kortaste fiden.

Andra tiden pa dagen

1. Ror vid knappen & med korta mellanrum tilis
O-gymbolen visas pa skirmen,

2. Rbr vid knappama A/~ 10 att stiila in
fimmen,

3. Bekréfta instéiiningen genom att riira vid
symbolen & och vania 4 sekunder utan att
réira ndgra knappar fir att helvafta,

Stilla in volymen

1. Nérugnen dr i Standby-lage ska du réra vid
(S-knappen snabbt upprepade ganger
tills "VOL” visas pd skérmen,

2. Rirvid AANs-knapparma T att stélla in
tonen HILO, L1 aller L2,

3. Rirvid &-symbolen sller vinta 1 4 sekunder
utan att réra vid nagon knapp fir att bekréfta
instaliningen.

Andra instillningar for Eco-lampa

1. Nérugnen & 1 Standby-1age ska du rira vid
knappen (O snabbt upprepade ganger
tills "LP" vigas pé skérmen,

2. Birvid knapparma A/~ {01 att stilia in 4l
P4 elier ECO-aliernativet,

3. Rirvid O-symbolen sller vinta 1 4 sekunder
utan att réra vid nagon knapp fir att bekréfta
instaliningen.

4, 1iAget PA: ndr ugnsluckan 4r Bppen i
Standby-1Aget och under drift & lampan
sténdigh pa.

5. iger ECO: ndr ugnsluckan & dppen i
Standby-1aget och under dift & fampan
paslagen och stings dareftar av efter 15
sekunder.

Om en knapp vidrirs ander drift dorutom

knappama OF) h=b) sdits lampan pd och

stings av efter 15 sekunder,



Tabell éver tillagningstider Bakning och stekning
./ardena har faststallts p4 labb. Vérdena som Forsta falsen i ugnen &r den undre falsen.

passar dig kan skilja sig fran dessa varden.

Tillagningsnivéd | Tillbehor att Anvandni Falsposition Temperatur Tillagningstid (i
anvénda ngsldge i°C ungefarligt
antal min.)
g EEaTE T

25 30
35..45

045
45 .56

on oy

ECEmssEL s

Lasagne En niva

25B/max sedan
180 13

Lammgwta En niva Standardpiat — 70 .90
o e E G0
250fmax,sedan
190
250/max, sedan
190

Vi foreslér att du anvander forvarmning for all mat.

* Dessatillbehor levereras eventuellt inte med produkten.

** Dessa tillbehdr levereras inte med produkten. Det dr kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Ekoflaktvarmare Oppna inte luckan under tillagning i laget for

‘ Andra inte tillagningstemperaturen efter Ekoflaktvérme.

pabodrjad tillagning i 1Angsamt

illagningslage.
Tllagnlngsnw Tillbehor att Anvandmng Falsposition Temperaturi °C | Tillagningstid (i
anvanda slage ungeférligt
antal min.
s En nivé Standardp%t‘ .-— 19? shan

i = T [ B
s mE RS
gmnte (el L T

* Dessatillbehor levereras eventuellt inte med produkten.
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Tips for bakning av kakor

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10°C och minska
tillagningstiden.

e Om kakan &r kladdig ska du anvanda en mindre
vétskemangd och sénka temperaturen med
10 °C.

e Om kakan blir for mérk ska du placera den
ldngre ner i ugnen, sénka temperaturen och 6ka
tillagningstiden.

e Om den & vélgraddad pé insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vétskeméngd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket ar for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10°C och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, &gg och yoghurt.

e Om bakverket tar for 1ang tid att grédda ska du
kontrollera tjockleken s& att den inte Gverskrider
platens djup.

e Om den Gvre sidan av bakverket blir morkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att méngden sés for bakverket inte &r
for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sasen jamnt mellan och pa lagren av det,
och Gverst, for att fa en jamn graddning.

illaga bakverket enligt det ldge och den
emperatur som &r angiven i tillagningstabellen.
Om botten inte har tillréckligt med férg ska du
placera den pa en lagre fals nasta gang.

Tips vid tillagning av gronsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Eit sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

e Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka gronsakerna eller férbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har anvander du grillen

VARNING
Sténg ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Tabell for tillagningstider for grillning
Grillning med elgrill

$1a pé grillen

1. Firsta drifffunktionen visas pd sidrmen efter
att du rrt vid @—knapp:ﬁaﬂ fir att Gppna
ugnen.

2. Rorvid AN T att villja Snskad
aritfunition.

3. Om du finskar &ndra den temperatur som
rekommenderas fir driftfunktionen ska du
aitivera temperaturfaitel genom att rira vid
“C/W-knappen,

Syrmbolen » C blinkar,

4, St&lin Onskad femperatur genom ati rora vid
ANHKnappama.

5, Bekréfta temperaturen genom att rira vid
T/ W-knappen.

6. Rirvid } ﬁ—knappeﬂ fBir atf starta grilining
om temperaturen och drifffunitionen &
lampliga, P-syrmbolen visas pa skdrmen,

» Hgnen startar | nskad funidion och dkar

innariemperaturen Bl angiven temperatur, Vare

grad av innertemperatursymbolen ténds it
sftersom innartemperaturen nér den Instéllda
femperaturen, Yterligare aktiva virmare ach
rekommenderade positioner fir platen visas pd
funktionsskarmen.

7. Du kan avsluta griliningen genom att réra vid
} l|~knappen en gang il

» Ugnen avslutar grifiningen och "ms;ymbOEeﬂ

visas pd skdrmen.

Stdnga av grillen

1. Rér vid knappen
for att stnga ugnen.

" imer an 2 sekunder

B
Skivad kyckling
Uimikotere:
Rostbiff . ?
Ralvkotletay
Rostat brod .

haroende pa Hookiek

aa0an

25...30 min
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Underhall och rengoring

Allmén information

Produktens servicelivslangd 6kar och risken for
problem minskar i omfattning om produkten rengdrs
med jadmna mellanrum.

FARA:
Koppla frén produkten fran strémkéllan
innan du pabdrjar underhall och rengdring.

Du kan f& en elektrisk stot!

_ FARA:
Lét produkten svalna fore rengdring.
Heta ytor kan orsaka brénnskador!

e  Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta sétt &r det mdjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengbringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengér produkten, och torka den sedan med en
torr frasa.

e  Sealltid till att Gverskottsvatska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvind inte rengcringsmedel som innehéller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en rikining.

tan kan skadas av vissa rengéringsmedel eller
rengéringsmaterial.
Anvind inte aggressiva rengéringsmedel,

skurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal under’
rengdring.

Anvénd inte rengdringsmedel med hdg slipeffekt
eller vassa metallskrapor for att rengéra
ugnsluckans glas, eftersom de kan repa ytan,
vilket kan resultera i att glaset spricker.

nvand inte &ngrengorare for att rengora
apparaten, det kan orsaka elektrisk stét.

Rengoring av mikrovagsugnsdelen

e Om anga ansamlas inuti eller runt utsidan av
ugnsluckan, torka med en mjuk trasa. Detta kan
intréffa ndr mikrovagsugnen drivs under hog
fuktighet. Och det &r normalt.

e Tabortlukt frén ugnen genom att kombinera en
kopp vatten med saften och skalet av en citron i

en djup mikrovagsugns skal och i
mikrovagsugnen i 5 minuter. Torka noga med en
mjuk och torr trasa.

e N&r det blir nddvéndigt att byta ut ugnslampan,
kontakta en auktoriserad serviceverkstad for att
fa den utbytt.

e Ugnen bor rengdras regelbundet och eventuella
matrester bor aviagsnas. Underlatenhet att hélla
ugnen ren kan leda till forsémring av ytan som
negativt kan paverka produktens livslangd och
eventuellt leda till en farlig situation.

e  Kastainte denna produkt i hushallsavfallet. Den
ska kasseras i den sérskilda atervinningsstation
som tillhandahalls av kommunen.

ar noga med att inte skada dérrtatningen nér du

rengor ugnsluckan. Anvénd aldrig produkten om
dorrtétningen &r skadad.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vt trasa och torka dem torra.

vidgsna inte kontrollknappama nér du rengdr

kontrollpanelen.
Kontrollpanelen kan skadas!

Rengora ugnen

$a hiir rengbr du sidovéggen

{Denna funktion finns som tillval, Den kanske
inte finns pé din produkt)

1. Haliden nedre delens sidofals, Dra ner den

och dra ut de undre fagken.

2. Drasldoialsen | motsatt rikining frén
sidovaggen.

3. Ta bortsidofalsen halt genom att dra upp
den.

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.
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nvand inte nagra harda rengdringsmedel med
slipmedel eller nagon vass metall som repar nar
du rengdr ugnsluckan. De kan repa ytan och
forstora glaset.

Byta ugnslampan

FARA:

Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och
svalnat, s att du inte far en elektrisk stét.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Ugnslampan &r en speciallampa som klarar upp
il 300 °C. Mer information finns under Tekniska
specificationer, .Ugnslamporna kan kdpas av
auktoriserade serviceombud.

LLampans placering kan skilja sig négot frén
bilden.

Lampan som anvands i denna apparat &r inte
[dmplig for rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjélpa anvandaren att se livsmedel.
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L amporna som anvands i den har apparaten
méste kunna tala extrema fysiska forhallanden;
sasom temperaturer Gver 50 °C.

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs for att avidgsna det.

3. Dra utugnslampan frén uttaget och byt den mot
en ny.
4. Montera glasplattan pa nytt.



B] Felsokning

Det kommer anga fran ugnen nar den anvands.

e Det &r normalt att anga sipprar ut under anvandning.>>> Detta beror inte pd nagot fel.

Det kommer metalliska oljud under uppvdarmning och nedkylning.

. Nér metalldelarna varms upp kan de Gka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa négot fel.

Produkten fungerar inte.

e Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>>Kolla sédkringarna i sakringssképet. Byt eller aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget.>>> Kontrollera kontaktansiutningen.

e Knappar/rattar/tangenter pa kontrollpanelen fungerar inte. >>> Knapplas kan vara aktiverast Avaktivera det.
©e. )

Lampan i ugnen fungerar inte.

e Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.

e Strémmen &r bruten. >>>Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sdkringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstéll dem vid behov.

Ugnen varms inte upp.

. Funktionen och/eller temperaturen ar inte installda. >>> Stdll in funktionen och temperaturen med Funktion och
/ eller temperaturratten / knappen.

e Strémmen &r bruten. >>>Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sdkringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstéll dem vid behov.

Ingenting hander ndr jag haller tangenterna / knapparna intryckta under en lang tid

e Anvind inte ugnen. SI& av strombrytaren och dra ur kontakten. Kontakta auktoriserat serviceombud.

Mikrovagsugnen fungerar inte,

e Produkten r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> St i kontakten i uttaget.

e Ddrren & inte ordentligt stdngd. >>> Ddrren bér "klicka" ndr den stdngs. .

e Det kan finnas ett hinder mellan dérren och den framre delen av ugnen. >>> Ta bort hindret och sting dérren
ordentligt.

Konstiga ljud hérs nar mikrovagsugnen ar i drifi.

e Enelektrisk bage uppstér inuti ugnen till oljd av ett frimmande metallforemal. >>> Avidgsna metallforemélet
frén ugnsutrymmet.

e Ugnstillbehdr &r i kontakt med ugnens vaggar. >>> Undvik kontakt med ugnsluckan.

e Det finns I6sa bestick eller koksredskap i ugnen. >>> Ta bort besticket eller kiksredskapet fran ugnsutrymmet.

Mat virms inte upp eller virms for langsamt.

e Den valda drifttiden och/eller effekinivan &r inte ratt. >>> Valj ldmplig tillagningstid kraft och tid for din mat.

e Méingden av mat kan vara storre &n normalt eller sa kan den vara kallare an den normala temeraturen. >>> Stall
in ytterligare tillagningstid. Kontrollera regelbundet for att forhindra att maten brénns.

e Det finns I6sa bestick eller koksredskap i ugnen. >>> Ta bort besticket eller kiksredskapet fran ugnsutrymmet.

Maten ar tor varm, torr eller vidbrand,

e Den valda drifttiden och/eller effekinivan &r inte réatt. >>> Kontrollera att du valt limplig tillagningstid och effekt
for din mat. Kontakta ett auktoriserat serviceombud om din ugn &r skadad.

Vissa ljud hirs efter slutet av tillagningstiden.

e Kylflakten kan vara i drift. >>> Detta beror inte pa négot fel. Kylfidkten fortsétter att kora efter att ugnen har
slagits av. Fldkten stannar automatiskt nar temperaturen sjunker till en viss niva.

@Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den aterforsaljare som salde produkten till dig, om du inte kan losa

problemet med hijilp av instruktionerna i det har avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt pa egen
hand.
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