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Lue ensin tama kayttoopas!

Hyva asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivormme, etta saat parhaan tuloksen, joka on
valmistettu korkealaatuisella ja nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kayttbopas ja
kaikki liittyvat dokumentit tarkasti ennen tuotteen kaytt6a ja sailytd se mydhempa
kayttéa varten. Jos luovutat laitteen eteenpéin toiselle, anna mukaan kayttbopas.
Noudata kaikkia varoituksia ja tietoja kayttdoppaassa.

Muista, ettd tama kayttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on
kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset

Tassa kayttdoppaassa kaytetdan seuraavia symboleja:

Tarkeaa tietoa tai hyoddyllisia kayttdvihjeita.
Varoittaa hengelle ja omaisuudelle vaarallisista tilanteista.
Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoitus tulipalon vaarasta.

Al A

Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/ Istanbul/TURKEY
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ﬂ Tarkeita turvallisuutta ja ymparistoa koskevia

ohjeita ja varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohjeita,
joiden avulla suojelet
henkilovammojen ja vahinkojen
vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti
mitatoi takuun.

Yleinen turvallisuus

« Yli 8-vuotiaat lapset ja
fysiikaltaan, tuntoaisteiltaan
tai henkiselta kunnoltaan
heikentyneet henkilOt saavat
kayttaa tata laitetta, kun he
ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilQOlta.
Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa
puhdistaa tai huoltaa laitetta
ilman valvontaa.

« Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkildiden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset
kyvyt ovat alentuneet, tai joilla
ei ole aikaisempaa
kokemusta tai tietoa laitteen
kaytosta, jos heita ei valvota
tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttotapaa.
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Lapsia tulee valvoa jotta he
eivat leikkisi laitteen kanssa.

« JOs tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen
kayttoon tai
kierratystarkoitukseen, tulee
mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.

» Asennuksen ja korjauksen
Saa suorittaa ainoastaan
valtuutettu huoltoedustaja.
Valmistaja ei ota vastuuta
mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
myOs takuun raukeamisen.
Lue ennen asennusta ohjeet
tarkkaan.

« la kayta laitetta, jos siina on
vika tai ndkyvia vaurioita.

» Ohjaa, etta tuotteen
toimintonapit on kytketty pois
jokaisen kayton jalkeen.

Sahkoturvallisuus

« Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkdiskun vaaral

« Liita tuote vain maadoitettuun
lahtddn/linjaan, jossa on



"Teknisiset tiedot" jaksossa
maaritelty jannite ja suoja.
Jatd maadoitusasennus
patevan sahkoteknikon
tehtavaksi kayttaessasi tata
laitetta muuntajan kanssa tai
ilman. Yrityksemme ei ole
vastuussa mistaan
ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkdiskun vaaral

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten,
etta se voidaan kytkea taysin
pois verkostosta. Erotuksen
on tapahduttava joko
paavirtajohdon poistamisella,
tai kytkimella, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
sahkodasennukseen,
rakennussaadosten
mukaisesti.

» Uunin takapinta kuumentuu,
kun uunia kaytetaan.
Varmista, etta sahkojohto ei
kosketa uunin takapintaa,
muuten putket voivat
vahingoittua.

« Ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sitd kuumien
pintojen paalle. Kaapelin
eriste voi sulaa ja aiheuttaa
oikosulun seurauksena
tulipalon.

« Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen,
ammattitaitoisten henkildiden
tehtavaksi.

« Mink& tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja
irrota se verkkovirrasta. Voit
tehda taman kytkemalla
kotona sulakkeen pois paalta.

« Varmista, etta sulakkeen virta
on yhteensopiva tuotteen
kanssa.

Tuoteturvallisuus

¢ VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle
8-vuotiaat lapset on aina
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pidettava erossa laitteesta,
jollei heitd jatkuvasti valvota.

e Ald koskaan kayta tata laitetta,
jos harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
la8kkeiden kaytdn vuoksi.

¢ Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

* Al3 aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla
sen sivut kuumenevat
kaytossa.

e | aite kuumenee kayton aikana.

Uunin sisgpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

¢ Pida kaikki tuuletusaukot
vapaina esteista.

e Ala kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa
kertyva paine voi saada sen
rajahtamaan.

* Al3 aseta leivontapelteja,
astioita tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Lammon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.
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e Al kéyta voimakkaasti
hankaavia puhdistusaineita tai
teravia metalliraaputtimia uunin
luukun puhdistamisessa, silla
sellaiset valineet voivat
naarmuttaa pintaa ja aiheuttaa
lasin rikkoutumisen.

e Al3 kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne
voivat aiheuttaa sahkoiskun.

e (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen
oikein ritilakannattimiin
On tarkeaa asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein.
Liu'uta ritila tai pelti kahden
kiskon valiin ja varmista, etta
se on tasapainossa, ennen
kuin asetat sille ruokaa (katso
seuraava kuva).




e Al kéyté laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se
on haljennut.

e Kayta aina
kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat
annoksia kuumaan uuniin tai
otat niita sielta pois.

» Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso
jne.), ruoka sen padlle ja aseta
kaikki esilammitettyyn uuniin.
Poista leivinpaperista
ylimaaraiset, astian yli tulevat
osat, jotta valtetaan riski
kosketuksesta uunin
kuumennuselementtien kanssa.
Al4 kéyta leivinpaperia uunissa,
jonka lampdtila on korkeampi
kuin leivinpaperiin merkitty
enimmaislampétila. Ala aseta
leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

* VAROITUS: Sahkoiskun
vaaran valttamiseksi varmista
ennen lampun vaihtamista,
etta laitteen virtajohto on
irrotettu pistorasiasta tai
virransyottd on kytketty pois
paalta padkatkaisijasta.

e | aitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja

tulipalon esto:

¢ VVarmista, etta tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
kipindita.

e Ala kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.

¢ Varmista ettei sahkotulpassa
ole nestetta tai kosteutta, kun
se liitetaan laitteeseen.

Kayttotarkoitus

® Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole
sallittu.

¢ VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon.
Sita ei saa kayttad muihin
tarkoituksiin, esim. huoneen
lammittamiseen.

e | aitetta ei saa kayttaa
lautasten lammittamiseen
grillivastuksen alla, eika sen
kahvoihin saa ripustaa
pyyhkeita, pesuliinoja jne.,
kuivamaan tai lampenemaan.

¢ \Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta
tai kasittelysta.

¢ Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan,
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ruoan paistamiseen ja
grillaukseen.

Lasten turvallisuus

¢ VAROITUS: Kaytettavissa
olevat osat voivat kuumeta
kayton aikana. Lapset on
pidettava loitolla laitteesta.

¢ Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien
mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kaytdssa,
alaka anna heidan leikkia
laitteella.

e 3|4 sailyta mitaan esineita
lieden ylapuolella lasten
ulottuvilla.

» Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen

havittaminen

Sahko- ja elektroniikkaromua
koskevan direktiivin (WEEE)
vaatimustenmukaisuus ja tuotteen
havittdminen:
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Tama tuote noudattaa Euroopan unionin
s8hko- ja elektroniikkaromua koskevaa
direktiivia 2012/19/EY (WEEE-direktiivi).
Tassa tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE)
kierratyssymboli.

Tama laite on valmistettu
korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kéyttaa
uudelleen ja jotka soveltuvat
Kierratettaviksi. Ala havita tata tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen
kayttoian paatyttya. Vie se sahko- ja
elektroniikkaromun kierratyspisteeseen.
Kysy paikallisilta viranomaisilta 1&himman
kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin
vaatimustenmukaisuus:

Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan
unionin tiettyjen vaarallisten aineiden
kaytdn rajoittamisesta séhko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa
direktiivia 2011/65/EY (RoHS-direktiivi).
Laite ei sisélla direktiivissa maaritettyja
haitallisia ja kiellettyj& materiaaleja.
Pakkausmateriaalin

havittaminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia
lapsille. Sailytéa pakkausmateriaalit
turvallisessa paikassa lasten
ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista. Havita
ne oikealla tavalla, ja lajittele ne
kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
héavita niité tavallisen kotitalousjatteen
mukana.



H Yieiset tiedot
Yleiskatsaus

7
6
1 Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teraslevyn
2 Ritilateline takana)
3 Uunipelti 7 Valo
4 Kahva 8 Ylempi kuumennuselementti
5 Luukku 9 Tasojen asennot

1 2 3 4
1 Toimintovalitsin 3 Termostaattivalitsin
2 Digitaalinen ajastin 4 Termostaattivalo
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Pakkauksen sisilto

Toimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
tuotantomallin mukaan. Kaikkia
téssa kayttboppaassa kuvattuja
lisdvarusteita ei enka ole toimitettu
tuotteen mukana.

1.Kéyttbopas

2.Uunipannu
Leivonnaisille, suurille paisteille,
mehukkaille ruokalajeille ja rasvan
kerdykseen grillatessa

3.Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja
keksit.

4.Uuniritila
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja

vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.
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5.:Ritilé'\n ja pellin asettaminen oikein

teleskooppikannattimiin

(T&dma ominaisuus on valinnainen.
Sita ei valttamatta I6ydy
tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien
ja ritildiden asettaminen ja poistaminen
kay helposti.

Kun kaytat peltia ja ritilaa
teleskooppikannattimissa, varmista,
etta teleskooppikannattimen takaosan
tangot ovat vasten ritilan ja pellin
reunoja.




Tekniset tiedot

Jannite/taajuus

220-240V ~ 50 Hz

Kokonaisvirrankulutus

2.5 KW

Kaapelityyppi/poikkileikkaus

minHO5W-FG 3 x 1,5 mm*

Ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)

595 mm/594 mm/567 mm

Asennusmitat (korkeus/leveys/syvays)

**590 tai 600 mm/560 mm/min 550
mm

Paauuni Monitoimiuuni
Sisévalo 15/25 W
Grillin virrankulutus 2.2 kKW

#

Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC

60350-1 -standardin mukaisesti. Kyseiset arvot on méaaritetty vakiokuormalla
ala-yla-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella kuumennustoiminnolla (jos

sellainen on).

Energiatehokkuusluokka méaaritetdan seuraavan priorisoinnin mukaan sen
mukaan, onko asiaankuuluvia toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys
eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-kypsennys, 4-
Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yl&- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 12.

Tekniset tiedot voivat muuttua
ilman edeltavaa iimoitusta
tuotteen laadun parantamisen
johdosta.

Taman kayttboppaan
numerotiedot ovat viitteellisia
eivatka ne ehké vastaa taysin
tuotettasi.

Tuotekilvissa tai tuotteen
toimitukseen kuuluvissa
asiakirjoissa olevat arvot on saatu
laboratorio-olosuhteissa
asiaankuuluvien standardien
mukaisesti. Nama arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.
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E] Asennus

Patevan henkildn on asennettava tuote
voimassa olevien sdaddsten mukaisesti.
Muuten takuu mitatoityy. Valmistaja ei
ota vastuuta mistaan vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkil®n
suorittamista toimenpiteista. Ne
aiheuttavat myds takuun raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu
ja séhkdasennusten jarjestaminen
on asiakkaan vastuulla.

A Laite on asennettava paikallisten
kaasu- ja/tai s@hkdmaéraysten
mukaisesti.

Tarkista silmamaaraisesti ennen
asennusta onko laitteessa vikoja.
Jos on, laitetta ei saa asentaa.
Vaurioituneet laitteet aiheuttavat
vaaran turvallisuudelle.

Ennen asennusta

Laite on tarkoitettu asennettaviksi
kaupallisesti saatavilla oleviin
keittidtiloihin. Lieden ja keittion seinien ja
kalusteiden valiin on jatettava turvavali.
Katso kuva (arvot milimetreing).
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o Kaytettavien pintojen, synteettisten
laminaattien ja sideaineiden on oltava
kuumuudenkestavia (vahintaan
100 °C).

¢ Keittiobn kaapit on asetettava
vaakasuoraan ja kiinnitettava.

¢ Jos uunin alla on laatikosto, on
asennettava hylly uunin ja laatikoston
valiin.

¢ VVahintédan kahta ihmista tarvitaan
laitteen kantamiseen.

Al3 asenna lietté jadkaapin tai
pakastimen viereen. Lieden
l[ampdsateily johtaa
jaahdytyslaitteiden
lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéyta luukkua ja/tai kahvaa
laitteen nostamiseen tai
siirtamiseen.

Jos laitteessa on kadensijat,
tydnné ne takaisin sivuseiniin
laitteen siirtdmisen jalkeen.



600

595

min
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595

* min

Asennus ja liitanta

¢ | aitteen saa asentaa ja littaa
ainoastaan lakisaateisten
asennussaantdjen mukaisesti.

Sahkoliitanta

Sluit het product aan op een geaard

stopcontact beschermd door een

miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in de

tabel "Technische specificaties". Aarding
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% 20

van de installatie moet worden
uitgevoerd door een gekwalificeerd
elektricien wanneer het product met of
zonder transformator wordt gebruikt.
Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor
eventuele schade die zal ontstaan als
gevolg van gebruik van het product
zonder een geaarde installatie in
overeenstemming met de plaatselijke
regelgeving.



Laitteen saa liittda verkkovirtaan
vain valtuutettu ja pateva henkild.
Tuotteen takuuaika alkaa vasta
asianmukaisen asennuksen
jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistaan
vahingoista, jotka johtuvat
valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

Sahkojohto ei saa olla
kiristyneena, taitoksilla tai
puristuksissa tai joutua
kosketuksiin laitteen kuumien
pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkéjohdon saa
vaihtaa vain pateva
sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdlitantdjen on noudatettava
paikallisia sdadoksia.

¢ \erkkovirran on vastattava laitteen
tyyppikilvessa méaaritettyja tietoja. Avaa
uunin luukku nahdaksesi tyyppikilven.

¢ | aitteen virtakaapelin on oltava
"Technical specifications" [Tekniset
tiedot] -taulukon arvojen mukainen.

Ennen kuin aloita mitaan
s@hkoasennustyotd, irrota laite
verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaaral

Virtakaapelin liittaminen

Johdotuksia asentaessasi sinun
tulee noudattaa
kansallisia/paikallisia
s@hkosaannoksia ja kayttaa
asianmukaista pistorasiaa ja
pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja
pistorasian rajojen ulkopuolella,
tuote tulee liittd& verkkovirtaan
kiintedlla séhkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja
pistorasiaa.

1.Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia
napoja virtalahteestd, erotusyksikkd on
litettava vahintddn 3 mm:n
kontaktietaisyydella (sulakkeet, johdon
turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla 18hell lietta
(mutta ei ylapuolella) IEE-saadosten
mukaisesti. Taman ohjeen laiminlydnti
voi johtaa kayttdongelmiin ja mitatdida
laitteen takuun.

Lisasuojausta

jaanndsvirtapiirikatkaisimella suositellaan.

Jos tuotteen mukana on toimitettu

virtajohto:

L
el
RUSKEA /{XJ _42‘%75|N|NEN

e T

—%— oo

2.Liita yksivaiheliitdnnéssa johtimet,
kuten alla on yksildity:

¢ Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)

¢ Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraal)

¢ Vihre&/keltainen johto = (E) (Maa)

» tai

e Harmaa/Musta johdin = L (Vaihe)

¢ Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)

¢ Vihre&/keltainen johto = (E) (Maa)

Laitteen asennus

1.Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja

kiinnita se varmistaen, etta virtakaapeli

ei ole vahingoittunut ja/tai

puristuksissa.
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Kiinnita uuni kahdella ruuvilla kuten
kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi,
ettd kaikki ruuvit on kiristetty kunnolla ja
ettd uuni ei liku. Uuni saattaa kaatua
kayton aikana, jos sita ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole
kiristetty kunnolla.

Laitteet, joissa on jaahdytystuule-
tin (Sita ei valttamatta 16ydy tuot-
teestasi.)

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspanesli
3 Luukku
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Sisdanrakennettu jadhdytystuuletin
jaahdyttaa seka kaapin etta laitteen
etuosan.

Jaahdytin pysyy kaynnissa viela

20-30 minuuttia, kun uuni on
sammutettu.

Jos olet kypsentanyt
ohjelmoimalla uunin ajastimen,
myds jadhdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan
lopussa yhdessa kaikkien
toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus
1.Tuotteen kaytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen

havittaminen

e Sailyta tuotteen alkuperainen
pakkauslaatikko ja kuljeta se siina.
Noudata laatikossa olevia ohjeita. Jos
alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole,
pakkaa tuote kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa hyvin.

e Estddksesi uunin sisélld olevien ritilan
ja pellin vahingoittamasta uunin
luukkua, aseta pahviliuska oven luukun
sisélle peltien kohdalle. Teippaa uunin
luukku kiinni sivuseinamiin.

* Al3 kaytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al3 aseta mitdan esineita laitteen
paalle. Siirra laite pystyasennossa.

Tarkista laitteen ulkoasu
mahdollisten kuljetuksen aikana
tapahtuneiden vaurioiden varalta.



A vaimistelut

Energiansaastovihjeita
Seuraavien tietojen avulla voit kayttéa

laitetta taloudellisesti ja sdastaé energiaa:

o Kéyta tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi
uunin lBmmaon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitysta,
jos sita suositellaan kayttdoppaassa
tai ruokaohjeessa.

* Ala avaa uuninluukkua usein
ruoanlaiton aikana.

e VYrita laittaa uunissa useampi ruokalaji
kerrallaan aina, kun mahdollista. Voit
kypsentaa yhté aikaa kahta astiaa
grilliritilalia.

¢ Kypsennd useampi annos perakkain.
Uuni on valmiiksi kuuma.

¢ \/oit sddstéad energiaa kytkemalla uunin
pois paaltd muutama minuutti ennen
kypsennysajan loppumista. Al4 avaa
uuninluukkua.

e Sulata pakasteannokset ennen niiden
valmistusta.

Ensimmadinen kayttokerta
Aika-asetus

Kun teet sdatéja, vastaavat
symbolit vilkkuvat naytossa.

Paina 4+/==-n3ppaimia asettaaksesi
kellonajan, kun uuni on kytketty paalle
ensimmaista kertaa.

Malleissa joissa on
kosketusohjaus, kosketal ensin
ja kayta sitten 4= / == asettaaksesi
kellonajan.

Vahvista asetus koskettamalla ©-
symbolia ja vahvista odottamalla 4
sekuntia koskettamatta mitaan
nappaimia.

S

R

12 11 10 9 8 7

Saaténappain

Nappainlukon symboli
Kellosymboli

Halytyksen voimakkuuden kuvake *
Saastotilan kuvake
Plus-nappain

Miinus-ndppain

Aikasiivun kuvake
Halytyssymboli

10 Paistoajan paattymisen symboli*
11 Paistoajan symboli

12 Ohjelman&ppain

* (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

0 N O~ oWwN =

©

Jos aloitusaikaa ei aseteta, kello
alkaa toimia alkaen kellonajasta

12:00 ja ®-symboli tulee
nakyviin. Symboli katoaa, kun
kellonaika on asetettu.

Nykyiset aika-asetukset perutaan
virtakatkoksen yhteydessa. Ne on
asetettava uudelleen.

Tuotteen ensimmainen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kayta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.
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1.Poista kaikki pakkausmateriaalit
2.Pyyhi tuotteen pinnat kostealla linalla
tai sienelld ja kuivaa linalla.
Ensimmadinen kuumennus
Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja
sammuta se. Talldin tuotteen jaamat tai
kerrostumat palavat pois ja irtoavat.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal
Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ABmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niisté.
Kéyté aina kuumuudenkestévia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Sahkouuni

1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois

uunista.
2.Sulje uunin luukku.
3.Valitse staattinen asento.

18/F

4 Valitse grillin korkein teho, katso
Séhkduunin kdyttaminen, sivu 19.
5.Kayta uunia noin 30 minuuttia.
6.Sammuta uuni, katso Sdhkduunin
kéyttdminen, sivu 19
Grilliuuni
1.0ta kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois
uunista.
2.Sulje uunin luukku.
3.Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kéyttdminen, sivu 27.
4.Kayta uunia noin 15 minuuttia.
5.Sammuta grilli, katso Grillin
kéayttdminen, sivu 27
Savua ja hajua voi esiintya parin
tunnin ajan ensimmaisen kayton
aikana. Tama on aivan normaalia.
Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun
poistamiseksi. Valta
hengittémasta savua ja
savunhajua.



B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja
grillauksesta

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan
kaytdssa. Ala koskaan kosketa
kuumia polttimia, uunin sisdosia,
[ABmmityselementteja jne. Pida
lapset loitolla niisté.

Kéyté aina kuumuudenkestévia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita sielta
pois.

Ole varovainen avatessasi
uuninluukun, silld sielta saattaa
tulla kuumaa hoyrya.
Poistuva hoyry voi aiheuttaa
palovammoja kasiisi, kasvoihisi
ja/tai silmiisi.
Leivontavihjeita
e Kayta asianmukaisia pelteja, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
[ABmmonkestavid silikonivuokia.
o Kayta ritilalla olevaa tilaa parhaalla
mahdollisella tavalla.
¢ Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
¢ Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin
laitat uunin tai grillin paalle. Ald muuta
hyllysijaintia, kun uuni on kuuma.
e Pida uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita
¢ Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla
ennen kypsennysta parantaa
kypsennystehoa.
¢ | uisen lihan paahtaminen kestaa noin
15-30 minuuttia pidempéaan verrattuna
samankokoiseen palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri
vaatii noin 4-5 minuutin kypsennyksen.

¢ Anna lihan tasaantua uunissa noin
10 minuuttia paahtoajan jalkeen.
Lihaneste jakautuu tasaisemmin eika
valu, kun lihaa leikataan.

¢ Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestavaan vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat

grillattaessa nopeasti, ne saavat rapean

kuoren eivatka ne kuivu. Litteat
kappaleet, lihavartaat ja makkarat
sopivat erityisen hyvin grillattaviksi
samoin kuin hyvin vesipitoiset
vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.

¢ Asettele grillattavat kappaleet
hyllyurassa olevalle grilliritilélle tai pellin
kanssa kaytettavalle grilliritilalle niin,
ettd kaytetty tila ei ylitd [ammittimen
kokoa.

e Siirra grilliritild tai pellin kanssa
kaytettava ritila halutulle tasolle uuniin.
Jos grillaat ritilalla, aseta uuninpelti
alemmalle tasolle kerédméaan rasva.
Kaada rasvankerayspellille hieman
vettd puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.

Sahkoéuunin kdyttaminen

Uuni on varustettu ponnahdusvalitsimilla,

jotka tulevat esiin, kun painat niita.

1.Paina siséanpain valitsimen esiin
nostamiseksi ja tee haluttu asetus
kiertamalla valitsinta.
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2.Kypsennyksen ollessa valmis, paina
nuppia sisaanpain.
Valitse lampétila ja toimintotila

1 Toimintovalitsin
2 Termostaattivalitsin

1.Aseta toimintovalitsin haluttuun
kayttotilaan.

2.Aseta lampétilavalitsin haluttuun
lampatilaan.

» Uuni kuumenee sdadettyyn

[Bmpdtilaan ja pysyy siinéd. Lammityksen

aikana lampotilalamppu pysyy paalla.

Sahkouunin kytkeminen pois

paalta

Kytke toimintovalitsin ja lampdtilavalitsin

off (yla) -asentoon.

On tarkeda asettaa grilliritila

ritilatelineeseen oikein. Grilliritila on

asetettava ritilatelineiden valiin, kuten

kuvassa.

Ala anna grilliritilan olla vasten uunin

takaseinaa. Siirra grilliritilaa telineen

etuosaa kohti ja aseta paikoilleen luukun
avulla saavuttaaksesi hyvan grillaustehon.

(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
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Kayttotilat
Tassa esitettyjen kayttotilojen jarjestys

VOI

oiketa laitteesi jarjestelysta

8- ja alaldmpo ova
kaytdssa. Ruoka
kypsennetaan
samanaikaisesti ylhaalta ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi
kakuille, pikkuleiville tai
kakuille ja pataruoille
leivontavuoissa. Paista vain
yhdella tasolla.

Vain alakuumennus on
kaytdssa. Sopiva pizzalle ja
ruokalajin lopuksi pohjasta
ruskistamiseen.

Tata toimintoa on myos
kaytettava helpossa
hdyrypuhdistuksessa.

Y1&- ja alalampo seka
tuuletin (takaseinéssé) ovat
paalla. Kuumaa ilmaa
jaetaan tuulettimella
nopeasti ja tasaisesti koko
uunissa. Paista vain yhdella
tasolla.



Uunia ei ole kuumennettu.
Vain tuuletin (takaseindssé)
on kaytbssa. Sopii
pakastetun rakeisen ruoan
hitaaseen sulattamiseen
huoneenldampddn ja
kypsennetyn ruoan
jaéhdyttamiseen.Kokolihan
sulattamisaika on pidempi
kuin syita siséltavan ruoan.

Takakuumentimen
kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin
sisélld nopeasti tuulettimen
avulla.

Se soveltuu
ruoanlaittamiseen eri
tasoilla, eika
esikuumennusta tarvita
useimmissa tapauksissa.
Soveltuu paistamiseen
useilla tasailla.

Taté toimintoa on myos
kaytettava helpossa
hdyrypuhdistuksessa.

Y1&- ja alalampo seka
tuuletinavusteinen
kypsennys (takaseindssé)
ovat paalld. Ruoka
kypsennetaan tasaisesti ja
nopeasti joka puolelta.
Paista vain yhdella tasolla.

Suuri grilli uunin katossa on

kaytdssa. Sopii suurten

lihama&arien grillaukseen.

* Aseta suuret tai
keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle
grillivastuksen alle
grillaamista varten.

e Kaanna valmistettava
annos grillausajan
puolessa vélissa.

Grillausteho ei ole yhté
voimakas kuin Full Grill
(Taysi grilli) -toiminnossa
® Aseta pienet tai
keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle
grillikuumentimen alle
grillaamista varten.
e Kaanna valmistettava
annos grillausajan
puolessa vélissa.

Uunin kellon kayttaminen
1 23 4 5 6

| 0 R I —_—
e 0 O ) eco |
ao.cae
i)
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12 1 10 9 8 7

Saatdnappain

Nappainlukon symboli

Kellosymboli

Halytyksen voimakkuuden kuvake *
Saastotilan kuvake

Plus-nappain

Miinus-ndppain

~N o o0~ W 2
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8 Aikasiivun kuvake

9 Halytyssymboli

10 Paistoajan paattymisen symboli*
11 Paistoajan symboli

12 Ohjelmanéppéin

*  (Vaihtelevat laitemallin mukaan.)

Ruoanlaiton lopetuksen
maksimiaika-asetus on 5 tuntia 59
minuuttia.

Ohjelma peruutetaan
virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet sdatéja, vastaavat
symbolit vilkkuvat naytossa.
Joudut odottamaan hetken,
ennen kuin asetukset tulevat
voimaan.

Jos ruoanlaittoasetusta ei ole
tehty, péivaa ja aikaa ei voi
asettaa.

Ruoanlaittoaika tulee nayttéon
heti, kun ruoanlaitto alkaa.

Ruoanlaitto asettamalla

ruoanlaittoaika:

Voit asettaa uunin niin, ettd se sammuu

maéaritetyn ajan kuluttua asettamalla

ruoanlaittoajan ajastimeen.

1.Valitse ruoanlaiton toiminto.

2.Kosketa (-nappainta, kunnes P}
symboli tulee nakyviin ruocanlaittoaikaa
merkitsemaan.

3.Aseta ruoanlaittoaika 4= / ==-
nappaimilla.

» » Kun ruoanlaittoaika on asetettu, Il

symboli ja aikasiivu ndkyvat naytdssa

koko ajan.

4. Aseta ruoka uuniin ja aseta lampétila
lampatilan valitsimella. Ruoanlaitto
kaynnistyy.
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» Ruoanlaittoajan laskuri toimii ndytdssa,
kun ruoanlaitto alkaa ja kaikki
aikasiivusymbolin osat palavat. Asetettu
ruoanlaittoaika on jaettu 4 yhté suureen
0saan, ja kun kunkin osan aika loppuu,
osan symboli sammuu. Naet siis helposti
jaljiella olevan ruoanlaittoajan suhteessa
jaljiella olevaan ruoanlaittoaikaan.
Ruoanlaittoajan paattymisen
asettaminen myohemmaksi: (Tama
ominaisuus on valinnainen. Sita ei
valttamatta l16ydy tuotteestasi.)
Kun olet asettanut ruocanlaittoajan
ajastimeen, voit asettaa ruoanlaittoajan
paattymisen mydhemmaksi.
1.Valitse ruoanlaiton toiminto.
2.Kosketa (&-nappainta, kunnes P
symboli tulee nakyviin ruocanlaittoaikaa
merkitsemaan.
3.Aseta ruoanlaittoaika 4= / ==-
nappaimilla.
» » Kun ruoanlaittoaika on asetettu, Il
symboli ndkyy naytdssa koko ajan.
4.Kosketa &-nappainta, kunnes 2I-
symboli tulee nakyviin merkitsemaan
ruoanlaittoajan paattymista.
5.Aseta ruoanlaittoajan paattymisaika
painamalla <+ /== -nappaimia.
» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, 12l
symboli ja 2l-symboli seka aikasiivu
nakyvat naytdssa koko ajan. Kun
ruoanlaitto alkaa, =l-symboli haviaa
nakyvista.
6.Aseta ruoka uuniin ja aseta lampdotila
lampatilan valitsimella. Ruoanlaitto
kaynnistyy.
» Uunin ajastin laskee automaattisesti
aloitusajan péattelemalla ruoan
kypsennykseen kuluvan ajan
asettamasi kypsennysajan
paattymisen perusteella. Valittu
toimintotila aktivoituu, kun ruoanlaiton
aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lampdtilaan. Uuni séilyttaa



téman lampdtilan ruoanlaittoajan
loppuun saakka.
» Ruoanlaittoajan laskuri toimii ndytossa,
kun ruoanlaitto alkaa ja kaikki
aikasiivusymbolin osat palavat. Asetettu
ruoanlaittoaika on jaettu 4 yhté suureen
osaan, ja kun kunkin osan aika loppuu,
osan symboli sammuu. Naet siis helposti
jaljiella olevan ruoanlaittoajan suhteessa
jaljiella olevaan ruoanlaittoaikaan.
7.Kun kypsennys on valmis, "End"
[Loppu] tulee nakyviin nayttdon ja
ajastimesta kuuluu danimerkki.
8.Adnimerkki kuuluu 2 minuutin ajan.
Adnimerkin voi hilientdé painamalla
mita tahansa nappainta. Aanimerkki
hiliennetéan ja nykyinen kellonaika
nakyy naytdssa.
Jos painat mitéd tahansa painiketta
aanimerkin lopussa, uunin
toiminta k&ynnistyy uudelleen.
K&anna lampdtilan valitsin ja
toimintovalitsin asentoon "0"
(pois), kytkeéksesi uunin pois
paalt, jotta estetdadn uunin
uudelleenkaynnistyminen
aanimerkin paatyttya.

Nappainlukon aktivoiminen
Voit esta& uunin toiminnan
keskeyttdmisen aktivoimalla
néappéainlukkotoiminnon.
1.Kosketa i=E-ndppaintd, kunnes &@-
symboli tulee nayttdon.
» "OFF" (POIS) tulee nakyviin nayttdodn.
2.Aktivoi ndppéinlukko painamalla -
nappainta.
» Kun ndppainlukko on aktivoitu, "On"
(Paalla) tulee nékyviin nayttéon ja -
symboli palaa.
Uunin ndppéaimet eivat toimi, kun
nappéainlukko on aktivoitu.
Nappaéinlukkoa ei peruta
virtakatkoksen iimetessa.

Poista nappainlukko kaytosta

koskettamalla

1.Kosketa iZ-ndppainté, kunnes (-
symboli tulee nayttdon.

» "On” (Paalla) tulee nakyviin nayttoon.

2.Poista nappainlukko kaytosta
painamalla ™=-ndppainta.

» "OFF" (Pois) tulee nayttddn, kun

nappéainlukko on poistettu kaytosta.

Haélytyksen asettaminen
Voit kayttaa laitteen ajastinta halytyksen
tai muistutuksen antajana
kypsennysohjelmoinnin lisaksi.
Kellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kaytetaan vain
varoittamiseen. Tama on kaytannallista,
kun esimerkiksi haluat k&dantéda uunissa
olevaa ruokaa tiettyyn aikaan. Ajastin
antaa danimerkin asetetun ajan lopussa.
1.Kosketa (9-ndppéinta, kunnes L-
symboli tulee nayttdon.

Maksimi halytysaika on 23 tuntia
ja 59 minuuttia.

2.Aseta halytyksen kesto 4 / == -
nappaimillé.
Toimintopainikkeiden
héalytysaanelle, kellonajalle, nayton
kirkkaudella ja
lampotilapainikkeille, tulee olla O
(OFF) -asennossa.
» [-symboli palaa ja halytysaika nakyy
naytolld, kun halytysaika on asetettu.
3.Halytysajan lopussa L-symboli alkaa
vilkkua ja danimerkki kuuluu.
Halytyksen sammuttaminen
1.Aénimerkki kuuluu 2 minuutin ajan.
Adnimerkin voi hilientaé painamalla
mitd tahansa nappainta.
» Adnimerkki hiliennetaan ja nykyinen
kellonaika nakyy ndytossa.
Haélytyksen peruuttaminen
1.Peruuta hélytys koskettamalla (-
néppaintd, kunnes A-symboli tulee
nayttoon.
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2.Pida »=-n3ppainté painettuna, kunnes
"00:00" nakyy naytossa.
Halytysaika tulee nayttéon. Jos
hélytysaika ja ruoanlaittoaika on
asetettu samaan aikaan, lynyempi
aika nékyy naytdssa.

Haélytysaanen muuttaminen

1.Kosketa i=-ndppaintd, kunnes <%-
symboli tulee nayttdon.

2.844ad4 halytysaani halutuksi 4 / ==-
nappaimilla.

3.Asettamasi merkkidani on aktiivinen
lyhyen aikaa.

» Valittu halytysédani nakyy naytolla

merkinténa "b-01" , "b-02" tai "b-03".

Kellonajan muuttaminen

Aiemmin asetetun kellonajan

muuttaminen:

1.Kosketa iZ-nappainté, kunnes (-
symboli tulee nayttdon.

2.Kellonajan asettaminen = /m= -
nappaimilla.

3.Asettamasi aika on aktiivinen lyhyen
aikaa.

Virransaastotila

Voit s&astéa virtaa virransaastotilalla

asettamalla uunin ruoanlaittoajan.

Tama tila suorittaa kypsennyksen uunin

sisélampdtilassa kytkemalla vastukset

pois paaltd ennen kypsennyksen

loppumista.

Virransaastotilan asettaminen

1.Kosketa iZ-symbolia, kunnes eco-
symboli tulee nayttdon.

» "OFF" (POIS) tulee nakyviin nayttdodn.

2.0ta virransaastotila kayttoon
koskettamalla #-nappainta.

» Kun ndppainlukko on aktivoitu, "On"

(Paalla) tulee nakyviin nayttdon ja eko-

symboli palaa.

Virransaastotilan poistaminen

kaytosta

1.Kosketa iz-symbolia, kunnes eco-
symboli tulee nayttdon.
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» "0On” (Paalla) tulee nékyviin nayttoon.

2.Poista virransaastdtila kaytosta
koskettamalla ™=-nappainta.

» "Off" (Pois) tulee nayttdéon, kun

nappéainlukko on poistettu kaytosta.

Nayton kirkkausasetuksen

asettaminen

(T&ma& ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)

1.Kosketa i=-ndppaintd, kunnes
nékyviin tulee d-01, d-02 tai d-03
nayton kirkkautta vastaamaan.

2.Aseta haluttu kirkkaus = /== -
nappaimilla.

» Asettamasi aika on aktiivinen lyhyen

aikaa.



Ruoanlaittoaikataulukko

Taman kaavion ajat ovat ohjeellisia.
Ajat voivat vaihdella ruoan
[&mpdtilan, koostumuksen, tyypin
samoin kuin omien
ruoanlaittokaytantdjesi mukaan.

Leivonta ja paahtaminen

Ensimmainen teline uunissa on

alateline.

Kakkua tasolla Yksi pelti Uunipelti* ] 3 180 25...30
Kakkuja vuoassa | Yksi pelti Kakkuvuoka ja uuniritild™ 2 180 40 ... 50
Pienet kakut Yksi pelti Uunipelti* : 3 160 25..35
Yksi pelti Uunipelti* 3 150 30 ...40
2 peltia 1-Leivinpelti* & 1-3 150 35...50
3-Uunipelti*
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3- 150 35...50
3-Leivinpelti* & 5
5-Uunipannu*
Sokerikakku Yksi pelti Pydreé irtopohjavuoka 3 160 25...35
(halkaisija 26 cm) ja =
uuniritild™
Yksi pelti Pydreé irtopohjavuoka 2 150 30 ...40
(halkaisija 26 cm) ja %
uuniritila™
2 peltia 1-Pydred irtopohjavuoka 1-4 150 35 ...45
(halkaisija 26 cm) ja
uuniritila™ &y
4-Pydred irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja
leivinpelti
Pikkuleivat Yksi pelti Leivinpelti* ] 3 180 25...30
2 peltia 1-Leivinpelti* 7 1-3 180 30 ...40
3-Uunipelti*
3 peltia 1-Leivinpelti* 1-3- 180 35 ...45
3-Uunipelti* & 5
5-Uunipannu*
lilklnalelvonnaln Yksi pelti Uunipetti* E] 2 200 30...40
2 peltia 1-Leivinpelti* 7 1-5 200 45 ...55
5-Uunipelti* =
3 peltia 1-Leivinpelti* 1-3- 200 55 ...65
3-Uunipelti* Ex 5
5-Uunipannu*
Ravitseva Yksi pelti s 2 200 25..35
leivonnainen ¥ Uunipeft E]
2 peltia 1-Leivinpelti* 1-3 200 35 ...45
3-Uunipelti*
3 peltia 1-Leivinpelti* 1-3- 190 45 ...55
3-Uunipelti* & 5
5-Uunipannu*
Hapanleipa Yksi pelti Uunipelti® — 2 200 35...45
Lasagne Yksi pelti Suorakulmainen lasi- @ 2-3 200 30 ...40
/metallivuoka ja uuniritild™
Pizza Yksi pelti Uunipelti* ] 2 200 ... 220 15...20
Pihvi Yksi pelti 3 25 min 250/max, 100 ... 120
(kokonainen) / Uunipelti* Ea sitten 180 ... 190
paisti
Lampaan viulu Yksi pelti L = 3 25 min 250/max, 70 ...90
(pateg P Uunipeti 2] sitten 190
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Yksi pelti s 3 25 min 250/max, 60 ... 80
Uunipeft sitten 190
Paistettu broileri | Yksi pelti s = 2 15 min 250/max, 60 ...80
&
(1,8-2kg) Uunipeti = sitten 180 ... 190
Yksi pelti s 2 15 min 250/max, 60 ...80
Uunipett sitten 180 ... 190
Kalkkuna (5.5 kg) | Yksi pelti s S 1 25 min 250/max, 150 ... 210
Uunipett & sitten 180 ... 190
Yksi pelti - = 1 25 min 250/max, 150 ... 210
Uunipett 2 sitten 180 ... 190
Kala Yksi pelti Uunipelti* £ 3 200 20...30
Yksi pelti Uunipelti* 3 200 20...30
Esilammitysté suositellaan kaikille ruoille.
* Néita lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Naita lisévarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja leivontavélineitéd myyvasta
likkeesta.

Testiaterioiden paistotaulukko
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi tdman taulukon ateriat on
valmistettu standardin EN 60350-1 mukaisella tavalla.

Murokeksi Yksi pelti Uunipelti* C 3 140 20...30
Yksi pelti Uunipelti* 3 140 20 ...30
2 peltia 1-Uunipelti* = 1-3 140 20 ...30
3-Leivinpelti*
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 140 25...35
3-Leivinpelti*
5-Uunipannu*
Pienet kakut | Yksi pelti Uunipelti* = 3 160 25..35
Yksi pelti Uunipelti* &3 3 150 30 ...40
2 peltia 1-Leivinpelti* 5 1-3 150 35...50
3-Uunipelti* =
3 peltia 1-Uunipelti* 1-3-5 150 35...50
3-Leivinpelti* 5]
5-Uunipannu*
Sokerikakku Yksi pelti Pydreé irtopohjavuoka (halkaisija E} 3 160 25...35
26 cm) ja uuniritila*™
Yksi pelti Pydreé irtopohjavuoka (halkaisija 2 150 30 ...40
26 cm) ja uuniritila*™
2 peltia 1-Pydred irtopohjavuoka 1-4 150 35 ...45
(halkaisija 26 cm) ja uuniritila*™
4-Pydred irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm) ja leivinpelti*
Omenapiiras | Yksi pelti Pydred, musta metalliastia = 2 180 50 ...60
(halkaisija 20 cm) ja uuniritild**
Yksi pelti Pydred, musta metalliastia W 2 170 50 ...60
(halkaisija 20 cm) ja uuniritils** =
2 peltia 1-Pydred, musta metalliastia 1-4 170 50 ...60
(halkaisija 20 cm) ja uuniritila*™
4-Pyéred, musta metalliastia
(halkaisija 20 cm) ja
leivonnaispelti*
Esilammitysté suositellaan kaikille ruoille.
* Naité lisdvarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Nait4 lisdvarusteita ei toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja leivontavalineitd myyvasta
likkeesta.
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Kakunleivontavihjeita

¢ Jos kakku on lian kuivaa, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa.

¢ Jos kakku on kostea, kayta
vahemman nestetté tai laske
l[ampdotilaan 10 °C.

¢ Jos kakku on liilan tumma pinnalta
aseta se alemmalle tasolle, laske
lampotilaa ja liséé paistoaikaa.

¢ Jos kakku on paistunut hyvin sisalta,
mutta on tahmea ulkopuolelta, kéyta
vahemman nestettd, laske lampdtilaa
ja liséda paistoaikaa.

Leivontavihjeité

¢ Jos leivonnainen on liilan kuiva, nosta
lampdtilaa noin 10 °C ja lyhennd
paistoaikaa. Kostuta taikinakerroksia
maidosta, 06ljystd, kananmunasta ja
jogurtista tehdylla seoksella.

¢ Jos leivonnaisten paistaminen vie likaa
aikaa, tarkista, ettei taikinan paksuus
ylita pellin korkeutta.

¢ Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu likaa
mutta alaosa ei ole paistunut kunnolla,
varmista, etté leivonnaisessa kaytettya
kastiketta ei ole likaa leivonnaisen
pohjalla. Pyri levittéméaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja
leivonnaisen péélle tasaisen paiston
varmistamiseksi.

Paista leivoinnainen
paistotaulukon ohjeistaman tilan ja
lampaotilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei
edelleenkaan paistu riittavasti,
aseta pelti yhté tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

¢ Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se
kuivuu likaa, paista se kannellisessa
astiassa pellin asemesta. Suljetut
astiat sailyttavat ruokalajin nesteet.

¢ Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla,
keita kasvikset etukateen ja kasittele
purkkiruoan tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kayttaminen

Sulje uunin luukku grillauksen
ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillin kytkeminen paalle

1.Kierra toimintovalitsin halutun
grillisymbolin kohdalle.

2 Valitse sen jélkeen haluttu
grillauslampatila.

3.Jos on tarpeen, suorita noin viiden
minuutin esilammitys.

» Lampdtilan valo syttyy.

Grillin sammuttaminen

1.Kierra toimintovalitsin off (yl&) -
asentoon.

Grillaukseen sopimattomat
ruoat aiheuttavat palovaaran.
Grillaa vain korkeaan
grillauslampatilaan sopivia
elintarvikkeita.

Al sijoita ruokaa lian kauas
grillin takaosaan. Tama on
kuumin alue ja rasvainen ruoka
voi syttya tuleen.
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Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkaogrillilla grillaaminen

Kala Uuniritild 4..5 250 20...25 min. *
Viipaloitu broileri Uuniritila 4..5 250 25...35 min.

Lampaankyliykset Uuniritila 4..5 250 20...25 min.

Paahtopaisti Uuniritild 4.5 250 25...30 min. *
Vasikankyljykset Uuniritild 4.5 250 25...30 min. *
Paahtoleipa * Uuniritild 4 250 1...3 min.

¥ riippuen paksuudesta

*Esilammita 5 minuutin ajan.

**Jos tuotteesi grillin Iampdtilaa ei voida séétaa, grilli toimii suositellussa lémpétilassa.

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi tdman taulukon ateriat on
Imi dardin EN 60350-1 mukaisell I

Uuniritild

Paahtoleipd 4 250
Lihapullat (naudanliha) - Uuniritil& 4 250
12 palat

Kéénna ruoka, kun 2/3 grillausajasta on kulunut.
Esilammitysté suositellaan kaikille paahdetuille ruoille n. 5 minuutin ajan.
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[ Kunnossapito ja huolto
Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset

ongelmat véhenevat, jos tuote
puhdistetaan sdanndllisesti.

Kytke laitteesta séhkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.
Séhkoiskun vaaral

Anna laitteen jaahtya, ennen kuin
puhdistat sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

¢ Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kayttokerran jalkeen. Nain
ruokajagmat on mahdollista poistaa
helpommin ja valttaa niiden palaminen
kiinni, kun liettd kaytetaan seuraavan
kerran.

¢ Lieden puhdistamiseen ei tarvita
erityisia puhdistusaineita. On
suositeltavaa kayttaa lamminté vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienté ja kayttéa kuivaukseen kuivaa
linaa.

¢ Varmista aina ettd ylimaarainen neste
pyyhitdan aina hyvin pois
puhdistuksen jalkeen ja roiskeet
kuivataan valittémasti.

o Al kayta happoja tai kloridia
ruostumattoman teréksen tai
lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.
Kéayta pehmeéa liinaa ja
nestepesuainetta (ei hankaavaa)
noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.
Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai
puhdistusmateriaalit voivat
vahingoittaa pintoja.

Ala kayta puhdistukseen
syovyttavia pesuaineita,
puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitédan teravia esineita.

Al3 kéyta laitteen puhdistamisessa
hdéyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

Ohjauspaneelin
puhdistaminen

Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet
kostealla linalla ja pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on
saatonuppeja/valitsimia, ala poista
sédaténuppeja ohjauspaneelin
puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.

Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistami-

nen(Vaihtelevat laitemallin mu-

kaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita

ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)

1.Irrota sivutelineen etuosa vetamalla
sita sivuseinasta vastakkaiseen
suuntaan.

2.Irrota sivuteli

Katalyyttiset seinat

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttamatta I16ydy tuotteestasi.)
Tuotteesi sisemmét sivuseindmat (A)
ja/tai takaseinama (B) voivat olla
paallystetyt katalyyttisella emalilla.
Katalyyttiset seindméat ovat kevyen
mattavarisia ja niiden pinta on huokoinen.
Uunin katalyyttisia seinamia ei tule
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puhdistaa. Rei'itetyn rakenteen ansiosta
katalyyttiset pinnat imevét rasvan ja kun
pinta on taynnéa rasvaa, ne alkavat Kiiltaa.
Tasséa vaiheessa on suositeltavaa
vaihtaa osat.

Helppo hoyrypuhdistus

Se varmistaa helpon puhdistuksen,

koska lika (kun ei ole odotettu liian

kauan) pehmenee hoyryssa, joka

muodostuu uunin sislla ja uunin

sisapintoihin kertyy vesipisaroita.

1.Irrota uunista kaikki lisavarusteet.

2.Lisda uuninpellille 500 ml vetta ja aseta
se uunin 2. tasolle.

3.Aseta uuni helppo héyrypuhdistus ja
kuumenna 100 °C lammdsséa 25
minuutin ajan.

4.Avaa luukku ja pyyhi uunin sisdpinnat
kostealla sienell tai linalla.

5.Kéayta puhdistukseen lamminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeéaa liinaa tai
sientd ja kuivaukseen kuivaa linaa.
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Helppo hdyrypuhdistus -tilaa
kaytettaessa uunipellille uunissa
olevien lievien ruoka-/likajaédmien
pehmentamista varten asetettu
vesi hoyrystyy ja kertyy uunin
seiniin ja luukun sisemman lasin
pintaan. Tasté johtuen uunin
sisépinnoilta saattaa tippua vetta,
kun sen luukku avataan. Pyyhi
pinnaille tiivistynyt vesi pois
valittémasti uunin luukun
avaamisen jalkeen.

Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on
suositeltavaa kayttaa lamminta vetta ja
pesuaineliuosta, pehmeaa liinaa tai
sienté ja kayttéa kuivaukseen kuivaa
linaa.

Pyyhi lasi viinietikalla ja huuhtele se sitten,
mahdoallisten kalkkijgdmien poistamiseksi.

Ala kéyta voimakkaita
hankausaineita tai teravia
metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat
naarmuttaa pintaa ja vahingoittaa
lasia.

Uuninluukun puhdistus

Ala kéayta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita
uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus" ja "Luukun
sisélasin irrotus”. Kun luukun sisélasit on
irrotettu, puhdista ne astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja pehmealla
pyyhkeelld tai sienelld ja kuivaa ne
kuivalla pyyhkeella. Pyyhi lasi viinietikalla
ja huuhtele se sitten, mahdollisten
kalkkijadmien poistamiseksi.



Uuninluukun irrottaminen Poistamisprosessin aikana

1.Avaa etuluukku (1). suoritetut vaiheet tulee suorittaa
2.Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) vastakkaisessa jarjestyksessa
etuluukun oikealla ja vasemmalla luukun takaisin asentamiseksi. Ala

unohda sulkea kiinnikkeita
saranakotelossa, kun asennat
luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisilasin

irrottaminen

(T&ma& ominaisuus on valinnainen. Sita
ei valttdmatta |0ydy tuotteestasi.)
Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa
puhdistusta varten.

1.Avaa uuninluukku.

1 Luukku

2 Saranan lukko (suljettu)
3 Uuni
4

2.Veda itseési kohti ja irrota etuluukun
yldosaan asennettu muovinen osa.

3.Kuten kuvassa, nosta sisinta
lasipaneelia (1) hieman suuntaan A ja
vedé se ulos suunnassa B.

4.Poista etuluukku vetémalla sita
ylospain, jolloin luukku vapautuu
oikeasta ja vasemmasta saranasta.
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1 Sisin lasipaneeli
2* Sisélasipaneeli (Sité ei valttamatta
I8ydy tuotteestasi.)

4.Jos tuotteesi on varustettu
sisdlasipanelilla (2); Poista
sisdlasipaneeli (2) toistamalla sama
toimenpide.

5.Ensimmaéinen vaihe oven
kokoamisessa on sisélasipaneelin
uudelleen asentaminen (2). Aseta
lasipaneelin viistetty kulma niin, etta se
nojaa muovisen raon viistettyyn
kulmaan. (Jos tuotteesi on varustettu
sisélasipaneelilla). Sisélasipaneeli (2)
on asennettava muoviseen rakoon
l&helld sisinta lasipaneelia (1).

6.Kun asennat sisimman lasipaneelin (1),
varmista, etta paneelin painettu puoli
on kohti toista sisalasipaneelia. On
térkead asettaa sisimméan lasipaneelin
(1) alakulman alempaan muovirakoon.

7. Tyénna muoviosaa kohti kehysta,
kunnes kuulet "naksahduksen".

Uunin lampun vaihtaminen

Varmista ennen uunin lampun
vaihtamista, etta laite on kytketty
pois verkkovirrasta ja jadhtynyt
valttdaksesi sdhkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal
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Téassa uunissa kaytetaan
hehkulamppua, jonka teho on alle
40 W, korkeus alle 60 mm,
halkaisija alle 30 mm tai
halogeenilamppua, jonka kanta on
G9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kaytettavaksi yli 300 ° C
lampdtiloissa. Uunin lamput voi
hankkia valtuutetulta huoltolikkeelta
tai teknikolta, jolla on lisenssi.

Lampun sijainti voi olla eri kuin
kuvassa.

Tassa laitteessa kaytetty valo ei
sovellu asuinhuoneen
valaisemiseen. Taman valon
kayttotarkoitus on auttaa kayttajaa
nakemaan ruoat.

Tassa laitteessa kaytettavien
valojen pitéé kestaa
aariolosuhteita, kuten esimerkiksi
yli 50 °C lampdtilaa.

Jos uunin lamppu on pyorea:

1.Irrota liesi verkkovirrasta.

2.Irrota lasisuojus kiertamalla sita
vastapaivaan.

3.Jos uunisi valaisin on mallia (A)
alapuolella olevan kuvan mukaisesti,
irrota se kiertamalla sitéa kuvan
osoittamaan suuntaan ja vaihda se.
Jos valaisin on mallia (B), irrota ja
vaihda se kuvan mukaisesti.



4.Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.
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Vianetsinti
Uunista padsee hoyryi, kun se on kaytossa.

i ole vik:

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake
tai aktivoi se uudelleen tarvittaessa.
' i aadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

¢ Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.
¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun
Sulakkeet. Vaihda §u/akkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Uunia ei ole ehka asetettu kayttdmaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai
lampétilaa. >>> Aseta uuni kdyttamadén tiettyéd kypsennystoimintoa ja/tai
ldmpdtilaa.

¢ Ajastimella varustetuissa malleissa ajastinta ei ole sdadetty. >>> S44dda aika.
(mikroaaltouunilla varustetuissa laitteissa ajastin ohjaa vain mikroaaltouunia.)

¢ Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkot. Tarkista sulaketaulun
Sulakkeet. Vaihda sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

e Aiemmin on tapahtunut sdhkokatkos. >>> Sdddd aika / Sammuta laite ja kytke se
takaisin péélle.
Jos et pysty korjaamaan
ongelmaa noudatettuasi taman
osan ohjeita, ota yhteytta
valtuutettuun huoltoedustajaan tai
jalleenmyyjaan. Al yrité korjata
viallista laitetta itse.
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Blomberg

Inbyggd ugn

Bruksanvisning

9%

SV



Las denna bruksanvisning forst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kopa en Blomberg-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt
fran produkten som har tillverkats med hog kvalitet och toppmodern teknik. Lés hela
den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande dokument noggrant innan du
anvander produkten och behall den fér framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa folier med. Folj alla varningar
och informationen i bruksanvisningen.

Kom ihag att den hér bruksanvisningen aven kan galla flera andra modeller. Skillnader
mellan modeller ar uttryckligen angivna i den har bruksanvisningen.

Férklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvandbara anvandartips.

Varning for situationer som kan vara livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

Varning for brandrisk.

PP

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet

och miljo

Det har avsnittet innehaller
sakerhetsinstruktioner som
hjalper dig att undvika skador
P& person och egendom. Om
du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att
gora garantin ogiltig.

Allman sakerhet

» Den har enheten kan
anvandas av barn fran 8 ar
och personer med nedsatt
fysisk, kanslomassig eller
mental formaga, eller
avsaknad av erfarenhet och
kunskap om de har fatt
tillracklig Gvervakning eller
tillrackliga instruktioner
gallande anvandning av
enheten pa ett sékert satt
och om de forstar vilka risker
som finns inbegripna.

Barn far inte leka med
enheten. Rengoring och
anvandarunderhall far inte
utforas av barn utan
Overvakning.

« Apparaten bor inte anvandas
av personer (inklusive barn)
med nedsatt fysisk,
kanslomassig eller mental
formaga, eller avsaknad av
erfarenhet och kunskaper,
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om de inte har genomgatt
utbildning eller fatt
instruktioner.

Barn far inte leka med
enheten.

Om produkten éverlamnas till
nagon for personligt bruk eller
for andrahandsanvandning,
ska man ocksé dverlamna
bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation
maste alltid utforas av
auktoriserade serviceombud.
Tillverkaren kan inte hallas
ansvarig for skador som
uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora
garantin ogiltig. Fore
installation, las
instruktionerna noggrant.
Anvand inte produkten om
den ar defekt eller har nagra
synliga skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje
anvandning.



Elsakerhet

« Om produkten ar behaftad
med fel far den inte anvandas
om den inte repareras av det
behoriga serviceombudet. Du
kan fa en elektrisk stot!

» Anslut endast produkten fill
ett jordat uttag med spanning
och skydd enligt
specifikationerna i Tekniska
specifikationer. Den jordade
installationen ska goras av en
kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller
utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas
ansvarigt for nagra problem
som uppkommer pa grund
av att jordningen inte har
skett i enlighet med lokala
regler.

« Tvatta aldrig produkten
genom att spruta eller halla
vatten péa den! Du kan fa en
elektrisk stot!

« Produkten maste kopplas ur
under installation, underhall,
rengoring och reparation.

« Om strémsladden ar skadad
maste den bytas av
tillverkaren, dess
serviceombud eller liknande
behoriga personer for att
undvika fara.

 Enheten maste installeras sa
att den har helt frankopplad
frAn natverket. Separationen
maste goras antingen via en
kontakt for huvudstrom eller
en kontakt som ar inbyggd i
den fasta elinstallationen, i
enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

« Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den
anvands. Se till att ingen
elanslutning har kontakt med
den bakre ytan, det kan
orsaka skador pa
kopplingarna.

« Klam inte stromsladden
mellan ugnsluckan och
ramen, och lat den aldrig l16pa
Over de heta ytorna. Annars
kan kabelisoleringen smalta
och orsaka brand som
resultat av kortslutning.

« Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far
bara utforas av behoriga
fackman.

« Vid skada slar du av
produkten och kopplar bort
den fran stromkallan. For att
gora detta stanger du av
sakringen hemma.

« Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.
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Produktsakerhet

« VARNING: Apparaten och
dess tillbehor blir heta vid
anvandning. Vidror inte
uppvarmningsdelarna. Barn
under 8 &r ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar
under uppsikt.

« Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller
anvandning av droger.

« Var forsiktig vid anvandning
av alkoholhaltiga drycker i
maten. Alkohol omvandias till
anga i hoga temperaturer och
kan antanda om den kommer
i kontakt med heta ytor.

« Se till att inga antédndbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna
kan bli heta under
anvandningen.

« Under anvandning blir
apparaten het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti
ugnen.

« Hall alla ventiler fria fran
hinder.

« Varm inte ooppnade
konservburkar eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som bildas i burken kan gora
att den spricker.
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« Placera inga bakplatar,
tallrikar eller aluminiumfolie
direkt pa ugnens botten.
Varmeackumulationen kan
skada ugnens underdel.

« Anvand inte rengoringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom
de kan repa ytan, vilket kan
resultera i att glaset spricker.

 Anvand inte &ngrengdrare for
att rengOra apparaten, det
kan orsaka elektrisk stot.

« (Varierar beroende pa modell.)
Placera ugnsgallret och
platen ordentligt p& de
falsarna
Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller
dropplaten ordentligt pa
falsen. Dra ugnsgallret eller

dropplaten mellan 2 skenor

och se till att de ar i balans
innan du placerar maten pa

(se foljande bild).




glaset pa ugnsluckan ar
borttaget eller sprucket.

 Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in
mat i eller tar ut mat fr&n den
heta ugnen.

« Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa
ugnstillbehoret (form, galler
etc.) tillsammans med maten
och stall sedan in allt i den
forvarmda ugnen. Ta bort de
Overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilloenoret eller karlet for
att forhindra risken att
Overflodet vidror ugnens
varmeelement. Anvand aldrig
bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar
hogre an det angivna vardet
for bakplatspappret. Placera

aldrig bakplatspappret direkt
P& ugnens botten.

« VARNING: Se till att
apparatens natsladd ar
urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd
innan lampan byts ut for att
undvika elektriska stotar.

« Apparaten far inte placeras
bbakom en dekorativ dorr for
att undvika Overhettning.

Brandskyddsatgarder;

« Kontrollera att kontakten
sitter fast ordentligt i uttaget
for att undvika gnistbildning.

« Anvand inte skadade eller
kapade sladdar eller
forlangningssladd, utover
originalkabeln.

« Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt forekommer pa
uttaget som ar inkopplat i
produkten.

Avsedd anvandning

« Den har produkten ar avsedd
for anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar
inte tillrddligt.

« VAR FORSIKTIG: Den har
enheten ar endast till for
tillagning. Den far inte
anvandas i andra syften,
exempelvis for
rumsuppvarmning.
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« Den har produkten ska inte
anvandas for att varma
tallrikar under grillen, hanga
handdukar och disktrasor etc
p& handtag, eller for torkning
och varmning.

« Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

« Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning,
stekning och grillning av mat.

Barnsakerhet

« VARNING: Tilloehoren kan bili
mycket heta under
anvandning. Sma barn ska
hallas borta.

« FOrpackningsmaterial ar
farliga for barn. Hall barn
borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra
alla delar pa férpackningen
enligt miljostandarder.

« Elektriska produkter ar farliga
for barn. Barn ska inte vara
nara produkten nar den
anvands och de far inte leka
med produkten.

« Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

« Nar luckan ar oppen ska du
inte 1dgga nagra tunga
foremal pa den och inte lata
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barn sétta sig pa den. Ungen
kan valta eller s& kan luckan
skadas.
Avfallshantering av den
uttjanta produkten

I enlighet med WEEE-direktivet for
hantering av avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU
WEEE-direktivet (2012/19/EU). Den har
produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol fér avfallshantering
av elektriskt och elektroniskt material
(WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av
h&g kvalitet samt material som kan
ateranvandas och atervinnas. Produkten
far inte slangas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elektrisk och
elektronisk utrustning. Kontakta din
kommun fér mer information om
narmaste atervinningsstation.

I enlighet med RoHS-direktivet:
Produkten du har kopt géller under EU
RoHS-direktivet (2011/65/EU). Den
innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i
direktiven.

Avfallshantering av

emballage

e Emballaget ar farligt for barn. Forvara
emballaget pa en séker plats utom
rackhall for barn. Emballaget till den
héar produkten ar tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala
lagar och regler géllande
avfallshantering. Slang dem inte |
hushéllssoporna.



H Alimin Information

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (bakom platta i stal)
2 Tradhylla 7 Lampa

3 Trag 8 Ovre varmeelement

4 Handtag 9 Hyllpositioner

5 Lucka

1 2 3 4

1 Funktionsreglage 3 Termostatreglage
2 Digital timer 4 Termostatlampa
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Forpackningens innehall

Vilka tillbehdr som medfélier kan
variera beroende pa modell. Alla
tillbehdr som beskrivs i den har
bruksanvisningen kanske inte
foljer med din produkt.

1.Bruksanvisning
2.Langpanna
Anvands for bakverk, stora stekar,

saftiga ratter och for att samla upp fett

vid grillning.

3.Kakplat
Anvands for bakverk, sdsom kakor
och kex.

4.Galler
Anvéands vid grillning och for att
placera mat som ska bakas, grillas

eller tillagas i grytliknande karl.
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5.Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de teleskopiska
falsarna
(Denna funktion finns som tillval.
Den kanske inte finns pa din
produkt.)
De teleskopiska gallren gor det majligt
for dig att installera och ta bort platar
och grillgaller pa ett enkelt satt.
Nar du anvéander platen och grillgallret
med de teleskopiska gallren ska du se
till att stiften i bakre delen av de
teleskopiska gallren star mot kanterna

a grillgallret och platen.




Tekniska specifikationer

Volt/frekvens 220-240V ~ 50 Hz

Total energiférbrukning 2.5 kKW

Kabeltyp/sektion min.HO5W-FG 3 x 1,5 mm*
Yitre matt (hojd/bredd/djup) 595 mm/594 mm/567 mm

Installationsmatt (héjd/bredd/djup)

**590 eller 600 mm/560 mm/min. 550
mm

Huvudugn Multifunktionsugn
Innerlampa 15/25 W
2.2 KW

Grillenergifrrukning
#

Grundl&aggande information: Information om energiangivelser for elektriska ugnar
anges i enlighet med EN 60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa varden
bestdms under standardladdning med &ver-undervarme eller

varmluftsfunktioner (om det finns).

Energieffektivitetsklass bestams i enlighet med foljande prioritering, beroende pa
om produkten har funktionema eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo
langsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4- Varmlufts under/éver, 5-Over- och

undervarme.
Se. Installation, sidan 12.

*%

De tekniska specifikationerna kan
andras utan foregaende
meddelande, fér att forbattra
produktens kvalitet.

Siffrorna i den héar
bruksanvisningen &r endast i
beskrivande syfte och kanske inte
exakt stimmer 6verens med din
produkt.

Varden pa produktetiketter och i
medfdliande dokumentation &r
hamtade fran
laboratorieforhéllanden i enlighet
med relevanta standarder. Dessa
varden kan variera beroende pa
anvandnings- och
miljéforhallanden.
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E] Installation

Produkten méaste installeras av en

behdrig person i enlighet med géllande
regler. Annars kommer garantin att bli
ogiltig. Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig for skador som uppkommit fran
arbete som utférts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och
elinstallationen fér produkten
ligger pa kundens ansvar.

A Produkten maste installeras i
enlighet med lokala lagar och
regler avseende el och gas.

Innan installation ska du
kontrollera produkten visuellt att
den inte ar defekt. Om den har
defekt ska den inte installeras.
Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten ar avsedd for installation i
kommersiellt tillgangliga koksskéap. Ett
sakerhetsavstand maste lamnas mellan
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enheten och kdksvaggarna och -

moblerna. Se bilden (varden in mm).

¢ Ytor, syntetiska laminat och
vidh&ftande material méaste vara
varmeresistenta (minst 100 °C).

o Kdksskap maste nivajusteras och
fixeras.

* Om det finns en 1&da under ugnen
maste en hylla installeras mellan
ugnen och ladan.

¢ Bar enheten tillsammans med minst
tva personer.

Installera inte produkten intill
kylskép eller frys. Varme som
produkten avger Okar
energiférbrukningen for
kylapparater.

Anvand inte luckan och/eller
handtaget nér du lyfter eller flyttar
produkten.

Om produkten har handtag for du
dem bakaét in i sidovaggarna efter
att du har flyttat produkten.



600

595

min.
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595

*

min.

Installation och anslutning

* Produkten far bara installeras och
anslutas i enlighet med géllande
installationskrav.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som

ar skyddat av en automatsékring av

lamplig kapacitet, i enlighet med

"Tekniska specifikationer”. Den jordade

installationen ska gdras av en
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kvalificerad elektriker medan produkten
anvands med eller utan transformator.
Vart foretag kan inte héllas ansvarig for
skador som uppstatt pa grund av att
produkten har anvands utan en jordad
installation, i enlighet med lokala lagar
och regler.



Produkten far endast anslutas till
el av en auktoriserad och behdrig
person. Produktens garantiperiod
starter efter en korrekt installation.
Tillverkaren kan inte héllas
ansvarig for skador som
uppkommit frén arbete som
utférts av icke auktoriserade
personer.

Strémsladden far inte kldammas,
bojas, kldmmas eller komma i
kontakt med produktens heta
delar.

En skadad stromsladd maste
bytas ut av en behdorig elektriker.
Annars finns risk for elektrisk stot,
kortslutning eller brand!

¢ Anslutningen maste folja nationella
lagar och regler.

¢ Stromdata maste dverensstamma
med de data som anges pa
markplaten p& produkten. Oppna
luckan pé framsidan fér att se
markplaten.

¢ Produktens stromsladd méaste folja
vardena i "Tekniska specifikationer".

Koppla ur produkten fran
stromkallan innan du paborjar
nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan fa en elektrisk stot!

Ansluta stromkabeln

Vid anslutning av kablarma maste
du félja de nationella / lokala
elektriska foreskrifterna samt
anvanda lampligt uttag / ledning
och stickkontakt for ugnen. Om
produktens strémbegransningar
ligger utanfor stromtillfdrselnivan
till stickkontakten / ledningen,
maste produkten anslutas direkt
via fast elinstallation utan att
anvéanda stickkontakt / ledning.

1.Det &r inte mojligt att koppla frén alla
poler i stromfdrsdriningen, en
frankopplingsenhet med minst 3 mm
kontaktfri yta (sé&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) méaste
vara anslutna och alla poler pa denna
frankopplingsenhet maste vara
angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om
instruktionerna inte foljs kan det
orsaka anvandarproblem och det
ogiltigférklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en

jordfelsbrytare rekommenderas.

Om en kabel medféljer produkten:

L """""" j/._ POLSKYDD

GUL - GRON_|

BLA

o
@

T\
of®o

—
——-%:—\  STROMKABEL

2.Fér enfasanslutning, anslut kablarna
efter beskrivningen nedan:

e Brun/Svart kabel = L (fas)

* Bl&/gra kabel = N (Neutral)

* Gron/gul kabel = (E) © (jord)

» eller

® Gré/Svart kabel = L (fas)

* Bl&/Brun kabel = N (Neutral)

* Gron/gul kabel = (E) & (jord)

Installera produkten

1.Skjut ugnen in i sképet, passa in det
och sékra det, samtidigt som du ser till
att stromsladden inte &r trasig
och/eller klamd.
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Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt
bilden.

Efter installationen ska du se till att
skruvarna ar ordentligt atdragna och att
det inte gér att rubba ugnen. Ugnen kan
valta under anvdndning om den inte
installeras enligt anvisningarna och om
skruvarna inte &r ordentligt &tdragna.
Fo6r produkter med nedkyl-
ningsflakt (Den kanske inte finns
a din produkt.)

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
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3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det
inbyggda sképet och produktens
framsida.

Kylflakten fortsétter att kora i 20-
30 minuter efter att ugnen har
slagits av.

Om du har lagat mat genom att
programmera timern pa ugnen
slas aven kylflakten av i slutet av
tillagningstiden tillsammans med
alla funktioner.

Slutkontroll
1.Anvanda produkten
2.Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for
framtida transport av produkten. Folj
instruktionerna pa kartongen. Om du
inte har originalkartongen kvar ska du
packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

 For att forhindra att gallret ioch platen
nuti ugnen skadar ugnsluckan ska du
placera en bit kartong pa insida av
ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovaggarna.

¢ Anvand inte luckan eller handtaget nar
du lyfter eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna
utseende, om det finns nagra
skador som kan ha uppstéatt
under transport.



B Forberedelser

Tips for att spara energi
Féljande information hjélper dig att
anvanda enheten pé ett ekologiskt satt
och spara energi:

¢ Anvand morka eller emaljerade kérl i
ugnen eftersom varmedverféringen blir
battre.

e Nér du tillagar dina ratter utfor du en
forvarmning om detta rekommenderas
i bruksanvisningen eller receptet.

 Oppna inte luckan fér ofta under
tillagningen.

e FArsok att inte tillaga mer an en ratt i
ugnen samtidigt. Du kan tillaga eller
placera tva kokkérl pa ugnsgallret.

¢ Tillaga mer &n en ratt i f8ljd. Ugnen ar
dé redan varm.

¢ Du kan spara energi genom att stanga
av ugnen i nagra minuter innan
tilagningstiden &r slut. Oppna inte
ugnsluckan.

¢ Tina upp fryst mat fore tillagning.

Initial anvandning
Tidsinstéllning

Om du gor nagra andringar

kommer respektive symbol att

blinka.
Tryck pa /== for att stalla in tiden pa
dagen efter det att ugnen ar
spanningssatt for forsta gangen.

For pekkontrollmodeller, tryck pa

1= forst och anvand sedan 4+ / ==

for att stalla in tiden pa dagen.
Bekréfta instéliningen genom att réra vid
(® symbolen vanta 4 sekunder utan att
rora nagra knappar for att bekrafta.

S

S0 8

12 11 10 9 8 7

Justeringsknapp
Symbol fér knapplas
Klocksymbol
Larmvolym symbol *
Ekolages symbol
Plusknapp

Minusknapp

Tids pajsymbol
Alarmsymbol

10 Tillagningstiden slut*

11 Symbol for tillagningstid
12 Programknapp

* (Varierar beroende pa modell.)

0 N O~ oWwN =

©

Om den forsta tiden inte ar
installd, kommer klockan l6pa fran
och med 12:00 och ®
symbolen visas. Den har
symbolen forsvinner s& fort tiden
har stéllts in.

De aktuella tidsinstéllningarna
avbryts vid strémavbrott. De
behdéver justeras om.
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Den férsta rengéringen av
produkten

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

1.Avldgsna allt férpackningsmaterial.

2.Torka av ytorna péa produkten med en
fuktig trasa eller svamp och torka
sedan med en torr trasa.

Initial uppvarmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter

och sla sedan av den. Pa det har sattet

branns matrester bort och avliagsnas.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Produkten kan bli het nar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brénnarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall
barn borta fran enheten!
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nér du satter in mat i
eller tar ut mat frén den heta
ugnen.
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Elektrisk ugn

1.Ta ut alla bakplatar och galler fran
ugnen.

2.5tang ugnsluckan.

3.Vélj positionen Fast.

4. Valj den hogsta effekten fér grillen; se
Sa hdr anvénder du den elektriska
ugnen, sidan 19.

5.Ko6r ugnen i cirka 30 minuter.

6.Stanga av ugnen; se Sa hédr anvénder
du den elektriska ugnen, sidan 19

Grillugn

1.Ta ut alla bakplatar och galler fran
ugnen.

2.5tang ugnsluckan.

3.Vélj den hogsta effekten fér grillen; se
Sa hér férbereder du grillen, sidan 27.

4.Koér ugnen i cirka 15 minuter.

5.Stanga av grillen, se Sa hdr férbereder
au grillen, sidan 27

Doft och rok kan utvecklas under
ett par timmar vid férsta
anvandningen. Detta ar normalt.
Se till att rummet &r valventilerat
sa att rok och lukt forsvinner.
Undvik direkt inandning av roken
och den lukt som den sander.



B sa har anviander du ugnen

Allméan information om

bakning, stekning och

grillning
Heta ytor kan orsaka
brannskador!
Produkten kan bli het néar den
anvands. Ror aldrig vid de heta
brénnarna, innersektionerna pa
ugnen, varmeelement etc. Hall
barn borta fran enheten!
Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nér du satter in mat i
eller tar ut mat frén den heta
ugnen.

Var férsiktig nér du éppnar luckan,
eftersom det kan komma ut &nga.
Kraftig &nga kan branna dina
hander, ditt ansikte och/eller dina
ogon.

Tips for bakning

¢ Anvand material som inte utsatts for
belédggning, exempelvis metall- eller
aluminiumbehéllare.

¢ Anvand gallret pa béasta satt.

* Placera bakformen péa gallrets mitt.

* \/&lj gallrets position innan du slar pa
ugnen eller grilen. Andra inte gallrets
position nar ugnen ar varm.

¢ Hall ugnsluckan stangd.

Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon
eller storre kottbitar med en marinad
av citronsaft och svartpeppar innan
stekning kommer
tillagningsprestandan att dka.

¢ Det tar ungefér 15 till 30 minuter
langre att steka kott med ben jamfort
med att steka samma kottstorlek utan
ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek
Okar ska du lagga pa cirka 4 till 5
minuters tillagningstid.

e | &t kottet vila i ungen i omkring
10 minuter efter att du har tillagat det.
Saften fordelas béttre Gver steken och
rinner inte ut nar du skar i kdttet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den
nedre falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Nar kott, fisk och kyckling grillas blir de

snabbt bruna och far en krispig yta,

samt torkar inte. Platta delar, kéttbitar

och korvar passar speciellt bra for

grilining, samt grénsaker med hogt

vatteninnehall, sisom tomater och lok.

¢ Fordela delarma som ska grillas pa
ugnsgallret eller pa platen med
ugnsgallret pa ett sddant sétt att
utrymmet som técks inte Gverskrider
storleken péa varmaren.

¢ Skjut in ugnsgallret eller platen med
galler pa 6nskad niva i ugnen. Om du
grillar pé ugnsgallret ska du skjuta in
l&ngpannan pa den nedre falsen for att
samla upp fett. Tillsatt lite vatten i
ldngpannan for enkel rengdring.

Mat som passar for grillning
kan borja brinna. Anvand bara
mat for grillning som ar 1amplig
for grillvarme.

Placera inte maten for langt
bak pa grillen. Det har ar det
hetaste stéllet och maten kan
fatta eld.

Sa har anvander du den

elektriska ugnen

Ugnen ar utrustad med utskjutbara
reglage som trycks fram nér du trycker
péa dem.
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1.Tryck indt for att fa fram reglaget och
vrid sedan fér att géra 6nskad
instalining.

2.Nér tillagningsprocessen ar klar
trycker du pa vredet inat.
Valj temperatur och anvandarlage

1 Funktionsreglage
2 Termostatreglage

1.Stéll in funktionsvredet till dnskat
anvandarlage.

2.Stall in temperaturreglaget till dnskad
temperatur.

» Ugnen varms upp till installd

temperatur och bibehaller den. Under

uppvarmning forblir temperaturlampan

pa.

Sla av elugnen

Vrid funktionsreglaget och

temperaturreglaget till positionen off (av)

(Gvre).

Det éar viktigt att placera ugnsgallret

korrekt pa gallerfalsarna. Ugnsgallret

maste foras in mellan gallerfalsarmna

enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens

bakre vagg. Dra ugnsgallret till den

framre delen av gallret och placera det

med hjélp av luckan, for att fa bra

grilleffekt.

(Varierar beroende pa modell.)
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Anvandningslagen

Anvandningslégenas ordning som visas
har kan skilja sig fran de pé din enhet.

Over- och undervarme
anvands. Maten upphettas
simultant uppifran och
underifrdn. Exempelvis ar
det lampligt for kakor,
smékakor eller grytor i
bakformar. Tillaga maten
med endast en l&ngpanna.

Endast undervarme
anvands. Det ar lampligt for
pizza och andra ratter som
ska stekas fran undersidan.
Den har funktionen maste
aven anvandas for
angrengoring.

Over- och undervarme plus
flakt (i bakre vaggen) &r pa.
Varm luft distribueras jamnt
i ugnen med hjélp av
flakten. Tillaga maten med
endast en langpanna.



Ugnen varms inte upp.
Endast flakten (i bakre

vaggen) anvands. Passar
for att langsamt tina upp
mat i rumstemperatur samt
att kyla ner varm

mat. Tiningstiden &r langre
for en hel stek an for mat
med &dror.

armluft, som varms av de
bakre elementet, fordelas
snabbt och jAmnt i ugnen
tack vare flakten.

Detta ar lampligt att
anvanda nér du vill varma
flera ratter pa flera
falsnivaer. Forvarmning
kravs i regel inte. Lamplig
for tillagning med flera
l&ngpannor.

Den hér funktionen maste
aven anvandas for
angrengoring.

Over- och undervarme plus
flaktassisterad varme (i
bakre vaggen) &r pa. Maten
tillagas jamnt och snabbt.
Tillaga maten med endast
en langpanna.

Den stora grillen i ugnens
innertak anvands. Detta ar
l[Bmpligt nar stora mangder
kott ska grillas.

* Placera sma och
medelstora portioner pa
ratt fals under
grillvarmaren for grillning.

* \Vand pa maten efter

halva grillningstiden.

Grilleffekten &r inte s stark

som for Full grill

* Placera sma och
medelstora portioner pa
rétt niva under
grillvarmaren for grillning.

* \Vand pa maten efter
halva grillningstiden.

Anvanda ugnsklockan

B O <) eco |

Pl

|
w |

12 11 10 9 8 7

Justeringsknapp
Symbol fér knapplas
Klocksymbol
Larmvolym symbol *
Ekolages symbol
Plusknapp
Minusknapp

Tids pajsymbol
Alarmsymbol

10 Tillagningstiden slut*
11 Symbol for tillagningstid

0 ~NOo O~ ND =

©
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12 Programknapp
* (Varierar beroende pa modell.)

Den maximala tiden som kan
stéllas in for tillagningstidens slut
ar 5 timmar och 59 minuter.
Programmet avbryts vid ett
stromavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Nar man gor en instélining, vilen
som helst, kommer relaterade
symboler blinkar pa displayen. Du
maste vanta en liten stund for att
instéliningarna ska verkstéllas.

Om inga tillagningsinstéliningar
har gjorts kan tiden inte stéllas in.

Aterstaende tid visas om
tillagningstiden stélls in nar
tillagningen borjar.

Tillagning genom att ange

tillagningstid;

Du kan stélla in ugnen sa att den

stannar vid slutet av den angivna tiden

genom att stélla in tillagningstiden pa

timern.

1.Vélj funktionen for matlagning.

2.Ror vid® tills 12l symbolen visas pa
skéarmen for tillagningstiden.

3.5tall in tillagningstiden med =+ / ==
knapparna.

» »Nar tilagningstiden &r installd visas 1P

symbolen och tidsdelen pa displayen

kontinuerligt.

4.Placera skéalen i ugnen och stéll in
temperaturen med
temperaturknappen. Matlagningen
startar.

» Tillagningstiden boérjar raknas ner pa

displayen nar matlagningen startar och

alla delar av tidsdelssymbolen &ar tand.

Den instéllda tillagningstiden ar indelad |

4 lika stora delar och nér tiden for varje
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del slutar, slacks symbolen for den delen.
Sa du kan latt forsta fornallandet mellan
aterstaende tillagningstid och total
tillagningstid.
Om du vill stalla in
tillagningstidens slut till en senare
tidpunkt: (Denna funktion finns
som tillval. Den kanske inte finns
pa din produkt.)
Efter installning av tillagningstiden pa
timern kan du stélla in slutet av
tillagningstiden till ett senare tillfalle.
1.Vélj funktionen for matlagning.
2.Ror vid® tills Il symbolen visas pa
skéarmen for tillagningstiden.
3.Tryck pa <~ tills == symbolen visas pa
displayen for tillagningstid.
» »Nar tillagningstiden ér instélld, visas
Il symbolen pé& displayen kontinuerligt.
4.Rér vid O tills 21 symbolen visas pa
skéarmen for tillagningstidens slut.
5.Tryck pa 4= / == for att stélla in slutet
pa tillagningstiden.
» Nér tillagningstiden &r installd, visas P!
symbolen plus = symbolen och
tidsdelen pa displayen kontinuerligt. Nar
tilagningen startar, férsvinner |
symbolen.
6.Placera skalen i ugnen och stall in
temperaturen med
temperaturknappen. Matlagningen
startar.
» Ugnstimern beréknar starttiden
genom att dra av tillagningstiden fran
slutet av tillagningstiden du stallt in.
Valt driftldge aktiveras nér starttiden
for tillagningen kommit och ugnen
varms upp till installd temperatur.
Temperaturen behalls tills
tillagningstidens slut.
» Tillagningstiden boérjar raknas ner pa
displayen nar matlagningen startar och
alla delar av tidsdelssymbolen &ar tand.
Den instéllda tillagningstiden &r indelad |
4 lika stora delar och nér tiden for varje



del slutar, slacks symbolen for den delen.

Sa du kan latt forsta forhallandet mellan

aterstéende tillagningstid och total

tillagningstid.

7.Naér tillagningen ar klar, visas "End" pa
displayen och timern ger en
ljudvamning.

8.Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck
pa valfri knapp for att stoppa larmet.
Larmsignalen blir tyst och aktuell tid
visas.

Om du trycker pa en knapp,

vilken som helst, vid slutet av
ljudvarningen kommer ugnen
startas igen. Vrid
temperaturvredet och
funktionsvredet till "0" laget
(off/av) fér att stdnga av ugnen, for
att férhindra att ugnen startar igen
vid slutet av varningen.

Aktivera knapplaset

Du kan foérhindra att ugnen anvands

genom att anvénda knapplasfunktionen.

1.Rér vidiE tills (8 symbolen visas pé
skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skarmen.

2.Tryck pa Jknappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nar knapplaset ar aktiverat visas "On

(P&)" pa skarmen och & symbolen

fortsatter vara tand.

Ugnsknapparna kan inte
anvandas nér knapplasfunktionen
ar aktiverad. Knapplaset avbryts
inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset

1. Tryck pé i tills & symbolen visas pé
displayen.

» "On (P4)" visas pa skarmen.

2.Avaktivera knapplaset genom att
trycka pa == knappen.

» "OFF (AV)" visas efter att knapplaset

har avaktiverats.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvanda klockan pa produkten

for vilken varning som helst och

paminnelse annan &n

tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen péaverkan pa

ugnens funktioner. Den anvands endast

som en varning. Den kan exempelvis

vara anvandbar nér du ska vanda mat i

ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hors

i slutet av den instéllda tiden

1.Rér vid® tills & symbolen visas pa
skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara
23 timmar och 59 minuter.

2.Stall in larmtiden genom att anvanda
+ / == knapparna.

Funktionsknapparna fér
larmsignalen, tiden pa dagen,
skarmens ljusstyrka och
temperaturknapparna ska vara |
lage O (OFF).
» £ symbolen fortsétter vara tand och
larmtiden visas pa skarmen nar
larmtiden &r installd.
3.1 slutet av larmtiden borjar £ symbolen
att blinka och larmsignalen hors.
Turning off the alarm
1.Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck
pa valfri knapp for att stoppa larmet.
» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid
visas.
Avbryta larmet;
1.Tryck och héll in == knappen tills
"00:00" visas.
2.Tryck och héll in == knappen tills
"00:00" visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden
och tillagningstiden stélls in
samtidigt visas den kortaste tiden.

Andra larmtonen
1.Ror vidiz tills 9w symbolen visas pa
skarmen.
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2.5tall in énskad larmtonen med = / ==
knapparna.

3.Tonen du har stéllt in att aktiveras pa
kort tid.

» Den valda larmtonen visas som "b-01",

"b-02" eller "b-03" pa displayen.

Andra tiden pa dagen

S& héar andrar du tiden du tidigare stallt

in:

1.Rér VidiE tills (& symbolen visas pa
skarmen.

2.Stéll in tiden pa dagen med == /m=
knapparna.

3.Den tid du stéllt in att aktiveras pa kort
tid.

Ekonomilage

Du kan spara energi med ekonomilaget

nar du lagar mat genom att stélla

tillagningstiden i ugnen.

Det hér 1&get avslutar matlagningen med

den inre temperaturen i ugnen genom

att stdnga av varmarna fére slutet av

tillagningstiden.

Instéllning av ekonomilaget

1.Ror vidiE tills eco symbolen visas pa
skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skarmen.

2.Aktivera ekonomilaget genom att réra
vid ¥ knappen.

» Nar knapplaset ar aktiverat, visas "On"

pa displayen och miljdsymbolen forblir

tand.

Avaktivera ekonomilaget

1.Tryck pa = symbolen tills eco
symbolen visas pa displayen.

» "On (P4)" visas pa skarmen.

2.Aktivera ekonomilaget genom att réra
vid "= knappen.

» "Off" visas nar knapplaset avaktiveras.

Instéllning av bildskdrmens

ljusstyrka

(Denna funktion finns som tillval. Den

kanske inte finns p& din produkt.)

1.Rér vid iZ tills d-01 eller d-02 eller d-
03 visas pa displayen for bildskarmens
ljusstyrka.

2.Stéll in énskad ljusstyrka medhjalp 4
/"= Knapparna.

» Den tid du stéllt in att aktiveras p& kort

tid.

Tabell 6ver tillagningstider

Tiderna i den har tabellen ar
endast riktlinjer. Tidsgranserna
kan variera pa grund av matens
temperatur, tjocklek, typ och dina
egna installiningar for tillagningen.

Bakning och stekning

Forsta falsen i ugnen ar den
undre falsen

;aél:or pa Ett fack Standardplat* - 3 180 25...30
Eerd;nor i Ett fack Kakform pa galler 2 180 40 ... 50
Smaékakor | Ett fack Standardplét* [ 3 160 25...35
Ett fack Standardplét* 3 150 30...40
2 fack 1-Kakplat* 5 1-83 150 35 ...50
3-Standardplat*
3 fack 1-Standardplat* 1-83-5 150 35 ...50
3-Kakplat* Ex
5-Langpanna*
Sockerkaka | Ett fack Rund kakform med 3 160 25...35
en diameter pa 26 =
cm pa galler*
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Ett fack Rund kakform med 2 150 30 ...40
en diameter pa 26
cm pa galler
2 fack 1-Rund kakform med 1-4 150 35 ...45
en diameter pa 26
cm pa galler** 7
4-Rund kakform med
en diameter pa 26
cm pé kakplat**
Kakor Ett fack Kakplat* = 3 180 25...30
2 fack 1-Kakplat* 1-3 180 30 ...40
3-Standardplat*
3 fack 1-Kakplat* 1-3-5 180 35 ...45
3-Standardplat*
5-Langpanna*
Degkaka Ett fack Standardplat* @ 2 200 30...40
2 fack 1-Kakplat* 7 1-5 200 45 ...55
5-Standardplat*
3 fack 1-Kakplat* 1-3-5 200 55 ...65
3-Standardplat*
5-Langpanna*
Eglltg? Ett fack Standardplat* 5 2 200 25...35
2 fack 1-Kakplat* 1-3 200 35 ...45
3-Standardplat*
3 fack 1-Kakplat* 1-3-5 190 45 ...55
3-Standardplat* 0]
5-Langpanna*
Surdeg Ett fack Standardplat* C 2 200 35 ...45
Lasagne Ett fack Rektangular 2-3 200 30 ...40
glas/metallpanna pa =l
galler™
Pizza Ett fack Standardplat* C 2 200 ... 220 15...20
?r:feﬁ?}:tkek Ett fack Standardplt* 3 géidr;;ni SSO/rqz;B 100 ...120
Lammgryta | Ett fack Standardplat* T 3 25 rsnér(;.aiiosggnax, 70 ...90
Ett fack Standardplat* 3 25 rsnér(wj.ai510é5nax, 60 ...80
Stekt Ett fack 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
kyckling Standardplat* &) sedan 180 ... 190
(1,8-2 kg)
Ett fack " = 2 15 min. 250/max, 60 ... 80
Standardplét sedan 180 ... 190
lP(<§]1)Ikon (5.5 | Ett fack Standardplt* ES 1 ngr;;négO/qu)E) 150 ... 210
Ett fack N 1 25 min. 250/max, 150 ... 210
Standardplét sedan 180 ... 190
Fisk Ett fack Standardplét* 3 200 20 ... 30
Ett fack Standardplat* 3 200 20...30
Vi foreslar att du anvander férvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.
** Dessa tilloehor levereras inte med produkten. Det &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
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Tillagningsbord for testmaltider underlatta for kontrollinstitut att testa
Maéltider p& detta tillagningsbord har produkten.
preparerats enligt EN 60350-1 for att

Morbakelse | Ett fack Standardplat*

n
w

140 20...30
140 20...30

1-83 140 20...30

Ett fack Standardplat*

2 fack 1-Standardplat*
3-Kakplat*

3 fack 1-Standardplat* 1-3-5 140 25...35
3-Kakplat*
5-Léngpanna*
Sméakakor | Ett fack Standardplat*

Ett fack Standardplat*

2 fack 1-Kakplat*
3-Standardplat*
3 fack 1-Standardplat* 1-3-5 150 35...50
3-Kakplat*
5-Langpanna*
Sockerkaka | Ett fack Rund kakform med 3 160 25...35
en diameter pa 26
cm pa galler
Ett fack Rund kakform med 2 150 30 ...40
en diameter pa 26 &
cm pa galler*
2 fack 1-Rund kakform med 1-4 150 35 ...45
en diameter pa 26
cm pé galler™ 7
4-Rund kakform med
en diameter pa 26
cm pé kakplat**
Appelpaj Ett fack Rund svart 2 180 50 ... 60
metallform med en @
diameter pa 20 cm
pa galler*
Ett fack Rund svart 2 170 50 ...60
metalliform med en 7
diameter pa 20 cm
pa galler*
2 fack 1-Rund svart 1-4 170 50 ...60
metallform med en
diameter pa 20 cm
pa galler* ;
4-Rund svart
metallform med en
diameter pa 20 cm
pa kakplat**
Vi foreslar att du anvander férvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.
** Dessa tilloehor levereras inte med produkten. Det &r kommersiellt tillgéngliga tillbehor.

w

&

W
3

3 160 25..35
150 30 ...40

1-83 150 35...50

B @[
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i
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Tips fér bakning av bakverk i formar

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

e Om kakan ar kladdig ska du anvanda
en mindre vatskemangd och sanka
temperaturen med 10 °C.

e Om kakan blir f6r mérk ska du placera
den langre ner i ugnen, sanka
temperaturen och oka tillagningstiden.

e Om den ar vélgraddad pé insidan med
kladdig pé utsidan ska anvanda en
mindre vatskemangd, sénka
temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en
blandning av mjolk, olja, &gg och
yoghurt.

* Om bakverket tar for lang tid att
gradda ska du kontrollera tjockleken
s& att den inte dverskrider platens
djup.

e Om den Ovre sidan av bakverket blir
mo&rkt men den undre delen ér inte
fardiggraddad ska du kontrollera att
mangden sas for bakverket inte ar for
stor pa undersidan av bakverket.
Forsok att fordela sasen jamnt mellan
och pé lagren av det, och 6éverst, for
att fa en jamn graddning.

Tillaga bakverket enligt det lage
och den temperatur som ar
angiven i tillagningstabellen. Om
botten inte har tillrackligt med farg
ska du placera den péa en lagre
fals nasta gang.

Tips vid tillagning av grénsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du
tillaga den i en form med lock. Ett
stangt karl forhindrar att vatskan angar
bort.

e Om gronsaksréatten inte blir fardigkokt
ska du férkoka gronsakerna eller
forbereda dem som konserverad mat
och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

Stang ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Sla pa grillen

1.Vrid funktionsreglaget till dnskad
grillsymbol.

2.5tall sedan in 6nskad grilltemperatur.

3.Vid behov kan du férvarma i cirka 5
minuter.

» Temperaturlampan tands.

Stanga av grillen

1.Vrid funktionsvredet till positionen Av
(Gverst).

Mat som passar for grillning
kan borja brinna. Anvand bara
mat for grillning som ar 1amplig
for grillvarme.

Placera inte maten for langt
bak pa grillen. Det har ar det
hetaste stéllet och maten kan
fatta eld.
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Tabell for tillagningstider fér grillning

Grillning med elgrill

Fisk Galler 4..5 250

Skivad kyckling Galler 4..5 250 25...35 min.

Lammkotletter Galler 4.5 250 20...25 min.

Rostbiff Galler 4.5 250 25...30 min. *
Kalvkotletter Galler 4..5 250 25...30 min. *
Rostat brod * Galler 4 250 1..3 min.

¥ beroende pa tjocklek

*Forvarm i fem minuter

**Om grillens temperatur inte kan justeras, fungerar grillen vid den rekommenderade temperaturen.

Maltider pa detta tillagningsbord har preparerats enligt EN 60350-1 for att underlatta
for kontrollinstitut att testa produkten.

Rostat brod Galler 4 250 1...3 min.
Kottbullar (notkatt) - 12 Galler 4 250 25...35 min.
antal

Vand p& maten efter 2/3 av den totala grilltiden.
Vi rekommenderar att du utfor en férvarmning av all mat som halstras i omkring 5 minuter.
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[ Underhall och rengéring

Allman information

Produktens servicelivslangd dkar och
vanliga problem minskar i omfattning om
produkten rengdrs med jamna
mellanrum.

Koppla fran produkten fran
stromkallan innan du paborjar
underhall och rengoring.

Du kan fa en elektrisk stot!

L&t produkten svalna fore
rengoring.

Heta ytor kan orsaka
brannskador!

* Rengor produkten noggrant efter varje
anvandning. Pa detta satt &r det
majligt att enklare ta bort
tillagningsrester genom att undvika att
de branns in nésta gang apparaten
anvands.

® Inga speciella rengdringsmedel
behdvs for rengdring av produkten.
Anvéand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengdr produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.

e Se alltid till att Gverskottsvatska torkas
bort ordentligt efter rengdring och att
eventuellt spill omedelbart torkas torrt.

¢ Anvand inte rengdringsmedel som
innehaller syra eller klor nar du rengor
rostfria ytor eller inox-ytor och
handtaget. Anvand en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka
dessa delar rena, var noga med att
torka i en riktning.

Ytan kan skadas av vissa
rengdringsmedel.

Anvand inte aggressiva
rengoringsmedel, skurpulver/-
mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

Anvand inte &ngrengorare for att
rengdra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

Rengora kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och
kontrollknappama med en vat trasa och
torka dem torra.

Om produkten &r utrustad med
knappar/vred ska du inte ta bort
kontrollknapparna néar du rengor
kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

Rengodra ugnen

S$a har rengor du si-

dovaggen(Varierar beroende pa

modell.)

(Denna funktion finns som tillval. Den

kanske inte finns p& din produkt.)

1.Ta bort den frAmre delen av sidogallret
genom att dra den i motsatt riktning
mot sidovaggen.

2.Ta bort sidogallret genom att dra det

Katalytiska vaggar

(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)

De inre sidovaggarna (A) och/eller den
bakre vaggen (B) pa din produkt kan
vara tackt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en lijus matt farg
och en pords yta. De katalytiska
vaggarna i ugnen ska inte rengdras.
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Tack vare den perforerade strukturen
absorberar katalytiska ytor fett och nar
ytan &r fylld med fett boérjar de lysa. |
detta fall rekommenderas det att byta ut
delarna.

Enkel angrengoring

Alternativet sékerstaller enkel rengdring

péa grund av att smuts (som inte har varit

inbrand for 1ange) mjuknar med anga

som bildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pa ugnens

invandiga ytor.

1.Avlagsna alla tillbehor fran ugnen.

2.Hall 500 ml vatten pa ugnsplaten och
placera platen p& ugnens andra rack.

3.Stall in ugnens enkel &ngrengdring
och kor den i 100°C i 25 minuter.

4.0Oppna luckan och torka av ugnens
invandiga ytor med en fuktig svamp
eller trasa.

5.Anvand varmvatten med diskmedel,
en mjuk trasa eller svamp nar du
rengdr produkten, och torka den
sedan med en torr trasa.
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Under det latta
angrengoringslaget kommer
vattnet som placerats péa brickan
for att mjuka upp latt formade
rester/smuts i ugnsutrymmet att
avdunsta och kondensera i
ugnsutrymmet och péa
ugnsluckans innerglas och darfor
kan vatten droppa néar ugnsluckan
Oppnas. Torka bort kondensen s&
snabbt som ugnsluckan éppnas.

Rengor ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvander du
varmvatten med diskmedel och en mjuk
trasa eller svamp, och torkar den sedan
med en torr trasa.

Torka glaset med vinager och skalj den
sedan, for att aviagsna kalkavlagringar
fran glaset.

Anvand inte nagra harda
rengdringsmedel med slipmedel
eller ndgon vass metall som repar
nar du rengdr ugnsluckan. De kan
repa ytan och férstora glaset.

Rengoring av ugnsdorren

Anvand inte harda slipande
rengdringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med
blekmedel fér att rengodra
ugnsluckan och glas.

Du kan ta bort din ugnsdérr och
dorrglas for att rengéra dem. Hur man
tar bort dorrar och fonster forklaras i
avshitten "Ta bort ugnsluckan" och "Ta
bort de inre glasen pa dorren". Efter att
ha tagit bort dérrens innerglas, rengér
dem med diskmedel, varmt vatten och
en mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa. Torka glaset med
vinager och skdlj den sedan, for att
avlagsna kalkavlagringar frén glaset.



Ta bort ugnsluckan Stegen som utfors |

1.Oppna den framre luckan (1). borttagningsprocessen ska
2.0ppna klammoma i gangjamshusen utféras i motsatt ordning nér
(2) pa hoger och vanster sida om den luckan monteras. Glém inte att
framre luckan genom att trycka dem stanga klammorna vid
géngjarnshuset nér du monterar
luckan igen.

Ta bort luckans innerglas
(Denna funktion finns som tillval. Den
kanske inte finns p& din produkt.)
Luckans invandiga glasruta kan
avlagsnas for rengoring.

1.0Oppna ugnsluckan.

1 Lucka

2 Gangjamslas(stangt lage)
3 Ugn

4 Gangja

o

2.Dra mot dig och ta bort plastdelen
som &r installerad pa den 6vre delen
av den framre luckan.

3.Sasom bilden visar ska du lyfta den
innersta glaspalenen nagot i riktning A
och dra den ut i riktning B.

4.Avlagsna den framre luckan geno att
dra den uppat for att slappa den fran
hoger och vanster gangjarn.
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1 Innersta glaspanelen

2* Inre glaspanelen (Den kanske inte
finns pa din produkt.)

4.0m din produkt ar utrustad med en
inre glaspanel(2) ; Upprepa samma
arbetsgang for att ta bort den inre
glaspanelen (2).

5.Det forsta steget i att atermontera
luckan ar att montera den inre
glaspanelen (2). Placera det fasade
hornet pa glaspanelen sa att det vilar

mot det fasade homet pé plastplatsen.

(Om din produkt &r utrustad med en
inre glaspanel). Den inre glaspanelen
(2) maste monteras péa den plastplats
som &r néra den innersta glaspanelen
(1).

6.Nér du monterar den innersta
glaspanelen (1) ska du se till att den
panelsida med text pa ar vand mot
den inre glaspanelen. Det ar viktigt att
séatta de nedre hornen pa den innersta
glaspanelen (1) i den nedre
plastplatsen.

7.Tryck plastdelarna mot ramen tills du
hor ett "klick".

Byta ugnslampan

Innan du byter ugnslampan ska
du se till att produkten har
kopplats frén elen och svalnat, sa
att du inte far en elektrisk stot.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!
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| denna ugn anvands en glddlampa
med en effekt pd mindre &n 40 W,
en hojd pa mindre an 60 mm, en
diameter pa mindre an 30 mm eller
en halogenlampa med uttagstyp
G9, en effekt pa mindre &n 60 W.
Lamporna ar lampliga for
anvandning vid temperaturer éver
300 ° C. Ugnslampor kan erhéllas
frén auktoriserade serviceagenter
eller tekniker med licens.

Lampans placering kan skilja sig
nagot fran bilden.

Lampan som anvands i denna
apparat ar inte lamplig fér
rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte ar att hjélpa anvandaren att
se livsmedel.

Lamporna som anvands i den héar
apparaten maste kunna téla
extrema fysiska forhéllanden;
sasom temperaturer éver 50 °C.

Om ugnen ar utrustad med en

rund lampa:

1.Koppla bort produkten fran elen.

2.Vrid glasskyddet moturs for att
avlagsna det.

3.0m ugnslampan &r av typen (A) som
visas i figuren nedan, ta bort den
genom att vrida som visas och ersatt
den. Om ugnslampan &r av typen (B),
dra och ta bort den som visas i figuren
och ersétt den.



4.Montera glasplattan pa nytt.
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l Felsokning

Det kommer anga fran ugnen nir den anvands
* Det &r normalt att &nga sipprar ut under anvandnlng >>> Detta beror inte pé
_hagotfel.

Det kommer metalliska nljud under uppvarmmng och nedkylmn
ar metalldelarna varms upp kan de 6ka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta
_beror inte pd nagot fel.
Produkten fungerar inte.
¢ Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sékringama i

sékringsboxen. Byt eller aterstéll dem vid behov.

¢ Produkten ar inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera
iro futni

yt ut ugnslampan.
e Strémmen &r bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna
aterstall dem vid behov.

¢ Ar kanske inte instélld pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>>
Stall in ugnen pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur.
e Timern &r inte &ndrad i modeller som &r utrustade med en timer. >>> Andra
tiden.
(P& produkter med mikrovagsugn styr bara timem mikrovagsugnen).
e Strdmmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringama
__i sdkringsboxen. Byt eller aterstéll dem vid behov.
(I modeller med timer) Klockdisplayen blinkar eller klocksymbolen ar

o Ett stromavbrott har &gt rum. >>> Andra tiden / SI& av produkten och slé pa den
igen.
Kontakta ett auktoriserat
serviceombud eller den
aterforséljare som sélde
produkten till dig, om du inte kan
|6sa problemet med hjélp av
instruktionerna i det har avsnittet.
Forsdk aldrig att reparera en
defekt produkt pa egen hand.

34/8V



