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Laes denne brugervejledning farst!

Keere kunde!

Tak, fordi du har valgt et Blomberg produkt. Vi haber, at du vil opna de bedste resultater med dette kvalitetsprodukt,
som er blevet fremstillet efter den nyeste teknologi. Laes venligst omhyggeligt hele brugervejledningen og alle andre
medfglgende dokumenter, far du tager produktet i brug, og hold dem som en reference til fremtidig benyttelse. Hvis
du overdrager produktet til en anden person, giv ogsé denne brugervejledning. Felg alle advarsler og informationer i
brugervejledningen.

Husk, at denne brugervejledning ogsé geelder for andre modeller. Forskelle mellem modellerne vil blive angivet i
vejledningen.

Forklaring af symboler

| hele brugervejledningen anvendes falgende symboler:

Vigtige oplysninger eller nyttige tips om
brug.

Advarsel om farlige situationer med
hensyn til liv og ejendom.

Advarsel om elekirisk stad.

4

/!\
fi Advarsel om brandrisiko.

Advarsel om varme overflader.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY
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ﬂ Vigtige sikkerheds- og miljgmaessige instruktioner og
advarsler

Dette afsnit indeholder
sikkerhedsanvisninger, der vil
medvirke til at undga risiko for
personskade eller skade pa ejendom.
Manglende overholdelse af disse
anvisninger vil annullere garantien.

Generelle sikkerhedsregler

Dette apparat kan anvendes af
bern i alderen 8 &r og derover og
personer med nedsatte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring og viden,
hvis de er under opsyn eller
instrueres om brug af apparatet
pa en sikker made, og forstar de
farer, der er involveret.

Barn mé ikke lage med apparatet.

Barn ma ikke udfere renggring og
vedligeholdelse uden opsyn.
Apparatet er ikke beregnet til at
blive brugt af personer (inklusive
barn) med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller mangel pa erfaring eller
viden, medmindre de er under
overvagning, eller de har faet
instruktion.

Der skal holdes opsyn med, at
ikke leger med apparatet.

Hvis produktet overdrages til en
anden person til personlig brug
eller bruges til anden formal,
brugervejledningen, produkt
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etiketter og andre relevante
dokumenter og dele skal ogsa
gives.

Placér aldrig produktet pa et
teeppedaekket gulv. Det kan
medfgre manglende luftcirkulation
under produktet og forarsage
overophedning af elektriske dele.
| sddan tilfeelde kan apparatet
blive beskadiget.

Installationen og reparationer mé
kun udfgres af en autoriseret
serviceagent. Producenterne
fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger
udfert af ikke autoriserede
personer, som 0gsa kan
ugyldiggere garantien. Laes
vejledninger omhyggeligt, for du
installerer apparatet.

Tag ikke produktet i brug hvis det
er defekt eller hvis det har synlige
fejl.

Kontrollér, om produktets
funktionsknapper er slukket efter
hver brug.

Elektrisk sikkerhed

Hvis produktet har fejl, bar det
ikke bruges, for det er blevet
repareret af en autoriseret
serviceagent. Der er risiko for
elektrisk stad!



Tilslut kun produktet til en jordet
stikkontakt med den spanding og
beskyttelse som angivet i de
"Tekniske specifikationer".
Jordforbindelsen skal udfgres af
kvalificeret elektriker til brug af
produktet med eller uden en
transformer. Vores firma kan ikke
stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som falge af,
at produktet ikke er installeret
med jordforbindelse, der er i
overensstemmelse med lokale
regler.

Vask aldrig produktet ved at
sprede eller haelde vand ud over
det! Der er risiko for elektrisk stad!
Under installation, vedligeholdelse,
rengering og reparation skal
produktets stik vaere trukket ud af
strgmkilden.

Hvis ledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
forhandleren eller lignende
kvalificerede personer for at
undga farer.

Apparatet skal installeres, sa det
kan kobles helt fra nettet.
Adskillelsen skal leveres enten
med et netstik eller en indbygget
kontakt til den faste elektriske
installation i henhold til bygge-
regulativer.

Bagsiden af ovnen bliver varm nar
apparatet er under benyttelse.
Serg for, at netledning ikke rorer

bagsiden, da det kan medfgre
skader pa forbindelser.

Set ikke netledningen mellem
ovndgren og rammen og leeg den
ikke pa varme overflader.
Isoleringen pa netledningen kan
smelte og medfgre kortslutning.
Al arbejde pa elektrisk udstyr ma
kun udfgres af autoriserede
fagpersoner.

| tilfeelde af skader skal produktet
slukkes og frakobles strgmmen.
Sla sikringen fra.

Serg for, at sikringen er passende
til apparatet.

Produktsikkerhed

ADVARSEL: Apparatet og dets
tilgeengelige dele bliver varme
under brug. Der bgr udvises
forsigtighed for ikke at rgre ved
varmeelementer. Bgrn under 8 ar
skal holdes vaek, medmindre de
er under konstant opsyn.

Brug aldrig produktet nér din
demmekraft eller
koordinationsevner er pavirkede
af alkohol og/eller stoffer.

Veer forsigtig nar du bruger
alkoholiske drikke i dine retter.
Alkohol fordamper i hgje
temperaturer og kan forarsage
brand, da den kan selvantende,
nar den kommer i kontakt med
varme overflader.

5/DA



e Stil ikke braendbare materialer i
naerheden af produktet, da
siderne kan blive meget varme.

e Apparatet bliver varmt under brug.
Der ber udvises forsigtighed for
ikke at rore ved varmeelementer
inden i ovnen.

¢ Hold alle ventilationsabninger frie
for forhindringer.

o Sat ikke lukkede daser og glas il
opvarmning i ovnen. Der kan
opstar et tryk inde i dasen/glasset,
der far den/det til at eksplodere.

e Placer ikke bageplader, service
eller aluminiumsfolie direkte pa
bunden af ovnen. Den
akkumulerede varme kan
beskadige bunden af ovnen.

e Undgé at bruge hérde
skuremidler eller skarpe
metalskrabere til rengaring af
ovnens darglas, da de kan ridse
overfladen og resultere i, at
glasset splintres.

¢ Undgé at bruge damprensere for
at rengere apparatet, da de kan
medfare et elektrisk stad.

e (Varianter afhaengigt af
produktmodel.)

Saet tradhylden og risten fast i
rillerne

Det er vigtigt at placere
tradhylden og/eller bradepanden i
rillerne ordentligt. Skub
tradhylden eller bradepanden
mellem to riller og serg for, at den
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e Brug ikke apparatet hvis glasset i

sidder fast inden du stiller maden
oven pa den. Se billeder

=

deren er fiernet eller beskadiget.
Brug altid varmebeskyttende
handsker, nar du satter retter ind
eller ud af en varm ovn.

Laeg bagepapiret i gryden eller
ovnstilbehgret (bakke, grillrist,
etc.) sammen med maden, s
setter du alt ind i den forvarmede
ovnen. Fjern resterne af
bagepapiret, der straekker sig ud
over tilbehgret eller gryden, for at
forhindre at det kommer i kontakt
med ovnens varmeelementer.
Brug aldrig bagepapiret ved



temperaturer hgjere end vaerdien,
der er angivet for bagepapiret.
Ikke leeg bagepapiret direkte pa
bunden af ovnen.

ADVARSEL: Sgrg for, at stikket er
taget ud af kontakten, eller at
apparatet er slukket pa
afbryderen, inden du udskifter
paren, sa du undgar elektrisk
sted.

Brug kun det stegetermometer,
der er anbefalet til denne ovn.
Apparatet ma ikke monteres bag
en dekorationslage, da dette kan
medfgre overophedning.
ADVARSEL: Madtilberedning uden
opsyn med fedt eller olie kan
veere farlig og forarsage brand.
Prov ALDRIG at slukke en brand
med vand, men sluk for apparatet
0g daek flammen med f.eks. en
lage eller et brandtaeppe.
FORSIGTIG: Afbrydelse af
tilberedningsprocessen. En
kortvarig tilberedningsproces skal
overvages konstant.

ADVARSEL: Fare for brand: Placer
ikke genstande pa kogezonerne.
ADVARSEL: Hvis overfladen er
beskadiget, skal du slukke for
apparatet for at undga risikoen for
elektrisk stad.

| tilfeelde af varmeplade glasbrud:
Sluk straks alle braendere og
elektriske varmeelementer og
isoler apparatet fra

strgmforsyningen. Rar ikke ved
apparatets overflade. Brug ikke
apparatet.

Slukke for kogepladen efter med
den tilsvarende knap og stol ikke
pa grydedetektoren.

Metalliske genstande, sdsom
knive, gafler, skeer og lage, mé
ikke placeres pa kogepladen, da
de kan blive meget varme.

Dette apparat er ikke beregnet il
betjening med en ekstern timer
eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Damptryk, der opbygges pa grund
af fugten pa kogepladen eller i
bunden af gryden, kan f& gryden
til at bevaege sig. Derfor skal du
sgrge for, at ovnens overflade og
grydens bund er tarre.

Ovnens kogeplader er udstyret
med induktionsteknologi.
Induktionskogeplader, der sparer
tid og penge, skal bruges med
gryder egnet til induktion, ellers
vil kogepladerne ikke fungere. Se.
Generelle informationer om
madlavning, side 19, veelg af
gryder.

Da induktionskogeplader skaber
et magnetisk felt, kan de
forarsage skadelige virkninger pa
mennesker, der bruger medicinsk
udstyr, sdsom insulinpumpe eller
pacemaker.
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ADVARSEL: Brug kun de
afskeermninger til kogepladen
fremstillet af
kogepladeproducenten eller
angivet af producenten i
brugsvejledninger som egnede,
eller afskaermninger indbygget i
apparatet. Brug af
uhensigtsmeessige
afskeermninger kan forarsage
ulykker.

For produktets palidelighed i tilfeelde
af brand;

Serg for, at stikket passer godt til
stikkontakten, og at der ikke
kommer gnister.

Brug ikke beskadigede eller
knaekkede kabler eller
forleengerledninger; brug kun det
originale kabel.

Serg for, at ingen vaeske eller fugt
kommer i kontakt med stikket.

Brug af ovnen

Apparatet er fremstillet til brug i
private husholdninger. Brug i
erhvervsmaessigt gjiemed er ikke
tilladt.

FORSIGTIG: Dette apparat er kun
til madlavning. Det kan ikke
anvendes til andre formal, for
eksempel til opvarmning af
rummet.

Apparatet er ikke beregnet il
opvarmning af tallerkener, t@rring
af handkleeder, opvaskekluder og
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lignede ved heengning dem pa
handtag og til opvarmning.
Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af
forkert brug eller handtering af
maskinen.

Ovnen kan bruges til optening,
bagning, stegning og grilning af
mad.

Sikkerhed for barn

ADVARSEL: Tilgaengelige dele kan
blive varme under brug. Sma bgrn
ber holdes vak.
Emballagematerialerne kan veere
farlige for bern. Hold
emballagematerialerne vaek fra
barn. Sgrg for at bortskaffe alle
emballagedelene i henhold til
miljgstandarderne.

Elprodukter produkter er farlige
for barn. Hold barn veek fra
produktet, nar det kerer, og lad
dem ikke lege med produktet.
Placér ikke noget over apparatet,
som bgrn gerne vil have fat i.
Nar I&gen er aben, skal du ikke
laegge tunge genstande oven pa
den, og ikke lade bgrn sidde pé
den. Det kan forarsage veeltning,
eller lagehangslerne kan blive
beskadigede.



Bortskaffelse af gammelt apparat 0g elektriske apparater. Kontakt dine lokale

f irektivet rtskaffel myndigheder for at finde naermeste opsamlingssted.
g::;:'a(::ﬂelsea WEEE-direktivet og bortskaffelse Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt, er i overensstemmelse med

H EU RoHS-direktivet (2011/65/EU). Det indeholder ikke

— skadelige og forbudte materialer angivet i direktivet.
Dette produkt er i overensstemmelse med WEEE- Bortskaffelse af transportemballage
direktiv (2012/19/EU). Dette produkt beerer et symbol e Transportemballagen kan veere farlig for barn.
for klassificering af bortskaffelse af elekirisk og Opbevar emballagen et sikkert sted uden for
elektronisk udstyr (WEEE). barns raekkevidde. Transportemballagen bestar
Dette produkt er fremstillet af dele og materialer af hgj af materialer, der kan genbruges. Sorter demi
kvalitet, der kan bruges igen, og som er egnede for henhold til genbrugsanvisninger. Bleend dem ikke
genbrug. Smid ikke produktet med husholdningsaffald sammen med husholdningsaffald.

og andet affald ved slutningen af dets levetid. Bring
det til et opsamlingssted for genbrug af elektroniske
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P Generelle informationer

Oversigt

1 Frontldge 7 Plade til breender
2 Héndtag 8 Blaesermotor (bag ved stélplade)
3 Nederste del 9 Lampe
4 Miniaforyder 10 Grillvarmeelement
5 Tradhylde 11 Hyldeskinnepositioner
6 Betjeningspanel
3 4 5 6
— |
P Ei“i.i"‘ik"‘i (e
S o oo Pl
‘Baosd@ 40l
v~ s ]
| i | |
| | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap 7 Knap til temperaturindstilling
2 Funktionsdisplay 8 Booster-symbol (hurtig forvarmning)
3 Tidsindikator 9 Plustast
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur 10 Minustast
5 Temperaturomréde indikator 11 Justeringstast
6 Knap for start/stop madlavning 12 Return tasten for at funktionsdisplay
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Pakkens indhold

Udvalg af tilbehgrsdele kan variere athengig af

produktmodellen. Ikke alle beskrevne
ibehgrsdele findes pé dit produkt.

1. Brugsvejledning

2. Dyb bradepande

Bruges til bagvaerk, store stege, saftige retter og
til samling af fedt fra grillen.

3. Bageplade
Bruges il retter som mindre bagveerk og
smakager.

4. Rist
Bruges til stegning og il at placere retter til
bagning, stegning og kogning i gryder pé den
gnskede rille.

5. Sat tradhylden og risten fast i rillerne

(Denne funktion er valgfri. Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

Rillerne giver mulighed til nem fiernelse af
tradhyldene og bradepander.

Na du bruger bradepande og tradhylde skal du
sgrge for, at nalene ved bageste del af rillen star
over kanten af tradhylden og bradepanden.

Stegetermometer

Ved tilberedning af kedretter stikkes termometres
tynde og lange ende ind i kadet, mens den
anden ende fastgeres il rillen pa sideveeggen af

kabinettet for at tilberede retten fint.
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Tekniske specifikationer
GENERELT

Eksterne mal (hejde/bredde/dybde
Spending / rekvens

Total strgmforbrug

| edningstype/sterrelse
KOGEPLADE

Braendere

Bagest til vensire

Dimension

Ydelse

min. 850 mm maks. 941/600 mm/600 mm
220 240V IN/ 380 415V 3N - 5O Hz
10.3 KW

min HOSW-EG 3 x 4 mm® / bx 1 5 mm

Induktionskogeplade

180 mm

1800/3000 W

Forrest Hll venstee Induktionskogeplade

Dimension 180 mm

Ydelse 1800/3000 W

Forrest til hejre Induktionskogeplade

Himension smim

Ydelse 1500/2200 W

Bagest il hojre Induktionskogeplade

Dimension 210 mm

Ydelse 20003700 W

OVN/GRILL

Hovedovn Multifunktionsovn

Belysning 15-25 W

Guill stremforbrig 2260

" Grundregler: Information om energimaerkning af elekirisk ovn er givet i henhold til EN 60350-1 / IEC 60350-
1 standarder. Disse veerdier er fastsat i henhold til standard belastning med over- og undervarme eller
varmluft (hvis indbygget) funktioner.
Energiklassen er fastsat i henhold til falgende prioritering afhaengig af, hvorvidt de relevante funktioner
findes i produktet eller j. 1-Madlavning med eco-varmluft, 2- Turbo langtidsstegning/kogning, 3-
Varmeblsning (varm luft, 4- Over- under varmluft, 5- Over- og undervarme.

ekniske specifikationer kan blive &ndret uden
orvarsel med henblik pa forbedring af

broduktets kvalitet. ®rdier angivet i produktmeerkat eller i
dokumentationen vedlagt produktet er malt i

allene i manualen er skematiske og kan laboratorium i overensstemmelse med
afvige fra det aktuelle produkt. relevante standarder. Afhaengig af drifts- og

miljgforhold kan disse veerdier variere.
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E Installation

Produktet skal installeres af en kvalificeret person i
overensstemmelse med geeldende regler. | modsat fald
bortfalder garantien. Producenten fraskriver sig ethvert
ansvar for skader forarsaget af handlinger udfert af
ikke autoriserede personer og ugyldigggre garantien.

Forberedelse af opstilllingsplads og elektrisk
0g gasinstallation er kundens ansvar.

FARE:

Apparatet skal installeres i overensstemmelse
med geldende regler.

FARE:

Forud for installationen skal apparatet
undersgges og beses om det ikke er
beskadiget. Hvis ja, installer ikke apparatet.

Beskadigede produkter kan udgare fare for din
sikkerhed.

Inden installering

For at sikre, at de kritiske luftspalter bevares under
produktet anbefaler vi, at dette produkt monteres pa
en fast bund, og at fadderne ikke synker ned i et
teeppe eller et blpdt gulv.

Kakkengulvet skal kunne beere apparatets veegt samt
den ekstra vaegt fra gryder, potter, pander, bageplader
0g mad.

£
— e o
T c ]

.ET 1 = l]
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8 — — «———————————
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e Det kan anvendes med kabinetter pa hver side,
men for at f& en mindste afstand p& 400 mm
over kogepladeniveau, skal der tillades en
sideafstand pa 65 mm mellem apparatet og veeg,
skillevaeg eller hgjt skab.

e Kan ogsa anvendes fritstaende. Minimum
afstand over kogepladen skal vaere pa 750 mm.

e (%) Hvis der skal installeres en emhztte over
ovnen, laes producentens instruktioner angdende
installationshgjde (min. 650 mm).

e Apparatet svarer til udstyr klasse 1, dvs. det kan
placeres med bageste og den eneside mod
kekkenvaegge, kekkenmabler eller udstyr af
enhver starrelse. Kgkkeninventar eller -udstyr pa
den anden side kan vare af samme stgrrelse
eller mindre.

e Alt kgkkeninventar ved siden af apparatet skal
veere varmebestandigt (op til min. 100 °C).

Sikkerhedskade

Hvis der er 2 sikkerhedskaeder pé dit produkt:

Apparatet skal sikres mod overbalance ved at bruge

de to medfalgende sikkerhedskaeder til ovnen.

Fastger krogen (1) ved at bruge en passende dyvel til

kgkkenvaeggen (6) og forbind sikkerhedskaeden (3) til

krogen via lasemekanismen (2).

Stabiliserende krog

Lasemekanisme

Sikkerhedskaede

Fastger keeden til bagsiden af kogepladen
Bagsiden af kogepladen

6 Kekkenveeg

Hvis der er 1 sikkerhedskeede pa dit produkt:
Apparatet skal sikres mod overbalance ved hjelp af
den medfglgende sikkerhedskaede til ovnen.
Falg trinnene pa figuren herunder for at fastgare
sikkerhedskaeden pa dit produkt.

oA w N =
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Den stabiliserende keede skal veere sa kort
som muligt til at undgé at ovnen vipper frem,
og diagonal til at undgé at ovnen vipper til
side.
Den stabiliserende keede til komfur indeholder ikke
abning til beslag.
Installation og tilslutning
Produktet kan kun installeres og tilsluttes i
overensstemmelse med de lovmaessige regler for
installation.
Installer ikke oven i neerheden af kgleskab eller
ryser. Varmen, ovnen afgiver, kan forgge

energiforbrug af disse keleapparater.

FARE:

Produktet ma kun tilsluttes strgmforsyningen
af en autoriseret og kvalificeret person.
Produktets garantiperiode starter kun efter
udfgrelsen af korrekt installation.
Producenten fraskriver sig ethvert ansvar for
skader forarsaget af handlinger udfert af ikke
autoriserede personer.

FARE:

Stramforsyningsledningen ma ikke blive
beskadiget, bgjet eller fanget eller komme i
kontakt med varme dele pa produktet.

En beskadiget stramledning skal udskiftes af

en kvalificeret elektriker. Ellers er der risiko for
elekirisk stad, kortslutning eller brand!

Stromtilferselsdataene skal svare til de data, der er
angivet pa enhedens typeskilt. Masrkepladenkan ses,
enten nar lagen eller det nederste deeksel abnes, eller
den er placeret pd enhedens bagvaeg, athaengigt af
produkttype.

Produktets stremkabel skal overholde veerdierne i
tabellen "Tekniske specifikationer".

FARE:

Inden der startes noget arbejde med den
elektriske installation, skal produktet afbrydes
fra stramforsyningsnettet.

Der er risiko for elektrisk stad!

Tilslutning af stromkabel

e Der skal mindst 2 personer til at beere produktet.
e Produktet skal placeres direkte p& gulvet. Den
skal ikke placeres pa en sokkel eller en fod.

Brug ikke ldgen og/eller handtaget til at lpfte
eller flytte apparatet. Lagen, handtaget eller

haengsler kan blive gdelagt.

Elektrisk tilslutning

Tilslut produktet til jordforbundet stikkontakt beskyttet
af en miniafbryder med passende kapacitet som
beskrevet i tabellen »Tekniske specifikationer«.
Jordforbindelsen skal udferes af kvalificeret elektriker
til brug af produktet med eller uden en transformer.
Vores firma kan ikke stilles til ansvar for eventuelle
skader, der opstar som felge af forkert brug af
produktet eller af forkert installeret jordforbindelse.
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Nar du udfgrer kabelfgringen, skal du
overholde de nationale/lokale regulativer
omkring elektricitet, og du skal bruge en
passende stikkontakt og et passende stik til
ovnen. Hvis produktets strambegreensninger
ligger uden for stikket/stiokkontaktens aktuelle
kapacitet, skal produktet tilsluttes direkte via
en fastgjort elektrisk installation uden brug af
stik og stikkontakt.

1. Huis det ikke er muligt at afbryde alle polerne i
forsyningsstrammen, skal der tilsluttes en
afbrydelsesenhed med mindst 3 mm
bergringsfrigang (sikringer,
ledningssikkerhedskontakter, kontaktorer), og alle
polerne til denne afbrydelse skal vaere tilstadende
til (ikke over) produktet i overensstemmelse med
IEE direktiverne. Undladelse af at fglge denne
instruktion kan forarsage driftsmassige problemer
0g udgyldiggere produktgarantien.

Der anbefales ekstra beskyttelse ved en

reststramsafbryder.




Hvis der falger et kabel med produktet:
Enfaset Trefaset
22012301240 V vekselstram : 380/400/415 V vekselstrgm

Kobberbro

obberbra

L1

Trefaset

5x1,5mm?/

5x 2,5 mm?

2. For enkeltfaset tilslutning,skal ledningerne
tilsluttes som identificeret nedenfor:

e Brunt kabel = L (fase)

Blét kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (F) (Jord)
3. Ved trefaset tilslutning skal ledningeme tilsluttes
som identificeret nedenfor:

Brunt kabel = L1 (fase 1)

gré/sort kabel = L2 (fase 2)

gré/sort kabel = L3 (fase 3)

Blét kabel = N (neutralt)

e Gron/gul ledning = (F) (Jord)
e Skub produktet mod kakkenveeggen.

Justering af ovnens fadder

ed hjeelp af skruemekanismen pé forsiden af
produktet kan du haeve produktet op til 11 mm
ed at justere hjulene bagerst. Brug ikke

overdreven kraft p& denne skrue. Det vil kunne
beskadige mekanismen.

Hvis der opstar rystelser, nér produktet er i brug, kan
beholdere pa produktet vaelte. For at undga sadanne
farlige situationer skal produktet st lige og vaere i
balance pé fadderne. Du kan justere produktets
forreste fgdder ved at dreje dem til hgjre og venstre,
0g de bageste fadder ved at justere skruen, der vises i
figuren nedenfor. Bring produktet i balance, og juster
det, s& hgjden passer til bordpladen.

Tveersnitsareal Enfaset

(mm?)

3 x4 mm?

Justering af bunden

En autoriseret servicemontar kan fierne
produktets bund, sa produktets hejde
reduceres til 850 mm. Hvis dette gares, skal
de 4 medfglgende fedder monteres pa
produktet. Dette ma kun udferes af en
autoriseret servicemontar.

Dit produkt er monteret pa en bund, der bestér af to
integrerede dele. Nér du har lagt produkt pa en plan
overflade, kan du fierne skruerne, der vises i figuren,
og treekke den indre del af bunden ud og foretage en
hgjdejustering i 3 trin.

Minimumshgjden er 900 mm i det ferste trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 900-911 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.

Minimumshgjden er 920 mm i det andet trin. Du kan
indstille hgjden til mellem 920-931 mm ved at justere
hjulene med skruemekanismen.

Minimumshgjden er 930 mm i det tredje frin. Du kan
indstille hgjden til mellem 930-941 mm ved at justere
hj i
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For produkter med ventilator (Den findes
muligvis ikke i dit produkt.)

L —.]

S
s
s
S
&
S
5
5

—F —F o %

1 Ventilator
2 Betjeningspanel
3 Lage
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Keleblaeseren keler bade betjeningspanelet og ovnens
front.

entilatoren bliver ved med at kgre 20-30
minutter, efter ovnen er slukket.

Slutkontrol
1. Tilslut produktet til stremmen igen.
2. Kontroller de elektriske funktioner.

Transport

e Behold original emballage til at fransportere
produktet. Falg instruktioner pd emballagen. Hvis
du mangler den originale emballage, pak
apparatet i bobleplast eller tyk pap og tape det
forsvarligt.

e  For at sikre, at grillrist og bradepander ikke
gdelaegger ovnderen, placer en stribe pap pé
indersiden af dgren sa det holder riste pa plads.
Tape ovndgren til sidevaegge.

e Brug ikke dgren eller handtaget til at lofte eller
flytte apparatet.

Placér ikke nogen genstande pa produktet og
stil det i opret position.

Underspg, om der opstod eventuelle skader pa
apparatet under transporten.




ﬂ Forberedelser

Gode rad om energibesparelser

Brugsanvisningen hjelper dig med at bruge produktet

pa en energibesparende mode:

e Brug merkfarvet eller emaljebelagt kokkentgj i
ovnen for at forbedre varmeoverfgrslen.

e Brug opvarmningen af ovnen hvis det er
pakraevet | brugermanualen eller kogebogen.

e Undga at &bne dgren under tilberedning af mad.

e Forsgg at tilberede flere retter pd en gang. Du
kan placere to gryder pa grillriste.

e Du kan tilberede flere retter lige efter hinanden
0g udnytte ovnens varme i lngere tid.

*  Dukan spare energi ved at slukke ovnen nogle
minutter inden retten er feerdig. Abn ikke
ovndgren.

e Velg kogepladen/braeenderen, der passer bedst til
grydens starrelse. Veelg altid den rigtige starrelse
af gryden til den tilberedte ret. Store gryder
forbruger mere energi.

e Sgrg for at bruge gryder med flade bunde nar du
tilbereder mad pa elektriske kogeplader.

Gryder med tyk bund yder bedre varmeledning.
Du kan dermed spare op til en tredjedel af
energien.

e Gryder og pande skal passe til kogezoner.
Bunden af gryden eller panden bar ikke vaere
mindre end pladen.

e Hold kogezoner og bunden af gryden rene. Snavs
vil mindske varmeledningen mellem kogezoner
0g bunden af gryden.

e Opto frosne retter inden tilberedelsen. Farste anvendelse
e Brug gryder/pander med Iag for madlavning. Hvis  Tidsindstilling
der ikke bruges 1ag, stiger energiforbrug
firedobbelt.
1 3 4 5 6
| s
} BE68 | 8E8°
5 .
® Ot B o [ [ N
: = . 1
DO ¢ 4P
P v | oA~ | 4 | °C
I | | |
i i i 1 1
12 11 10 9 8 7
1 TAND/SLUK knap Hvis den akiuelle tid ikke er indstillet, vil
2 Funktionsdisplay idsindikatoren begynde at tage til/flytte op fra
3 Tidsindikator 12:00. (9-symbolet vil blive aktiveret for at
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur angive, at den aktuelle tid ikke er indstillet. Det
5 Temperaturomrade indikator vil forsvinde sa snart tiden er indstillet.
6  Knap for start/stop madlavning Forste rengering af produktet
7 Knap fil temperaturindstilling Overfladen kan blive gdelagt af nogle
8 Booster-symbol (hurtig forvarmning) rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.
9 Plustast Brug ikke aggressive renggringsmidler,
10 Minustast skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
. genstande.
11 Justeringstast T ol
12 Return tasten for at funktionsdispla - rjern al emballage.
. pr 2. Tar produktets overflader med en fugtig klud eller
1. Under forste drift af ovnen lyser Q—symbolet.
L svamp og tgr med en klud.
Bergr ./~ -tasterne for at indstille timer.
2. Bekreeft indstillingen ved at bergre & -symbol, og

vent i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.
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Farste opvarmning

Varm ovnen op i ca. 30 minutter, og sluk s& for det. Pa
den made vil produkter anvendt til beskyttelse blive
brendt og fiernet.

ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn vaek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

Elektrisk ovn

1. Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

2. Luk ovndgren.

3. Velg indstillingen "Statisk"

4. Velg den hgjeste grilltemperatur. Se Brug af den
elektriske ovn, side 26.
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5.
6.

Lad ovnen kere i ca. 30 minutter.
Sluk for ovnen; se Brug af den elektriske ovn,
side 26

Grill

1.
2.
3.

4.
5.

Tag alle bageplader og riste ud af ovnen.

Luk ovnderen.

Veelg den hgjeste grilltemperatur. Se Betjening af
grillen, side 36.

Lad den kere i ca. 15 minutter.

Sluk for grillen; se Betjening af grillen, side 36

Der kan udsendes rgg og lugt et par timer
under farste drift. Dette er ganske normalt.
Sgrg for, at rummet er velventilleret for at
fierne regen og lugten. Undga at indande
denne rgg og lugt.




E Brug af kogepladen

Generelle informationer om madlavning

Fyld aldrig panden med mere olie, end
en tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du

varmer olie. Overophedet olie skaber
brandrisiko. Forsgg aldrig at slukke
ilden med vand! Nér olie antendes,
deek den med et brandtaeppe eller
fugtet klud. Sluk for kogepladen, hvis
det er sikkert, og ring til brandvaesnet.

e Inden mad steges, skal de altid tgrres godt og
placeres forsigtigt ned i den varme olie. Sgrg for
komplet optening af frossen mad inden stegning.

e Tildaek ikke beholderen, du bruger, nar der
varmes olie.

e Placer pander og gryder pa en made, sa deres
handtag ikke er over kogepladen for at forhindre
opvarmning af handtagene. Undlad at placere
ubalancerede og beholdere, der nemt vaelter, pa
komfuret.

e Undlad at placeres tomme gryder og pander pa
kogezoner, der er teendt. De kan blive gdelagt.

e Betjening af en kogezone uden en gryde eller
pande pa den vil forérsage skade pa produktet.
Sluk for kogezonerne, nar madlavningen er
afsluttet.

e Da produktets overflade kan vare varm, skal der
ikke saettes plastic- og aluminiumsbeholdere pé
det.

Renger straks sadanne smeltede materialer pa
overfladen.

Sédanne beholdere ber heller ikke bruges til
opbevaring af mad.

e Brug kun fladbundede gryder eller pander.

e Puten passende mangde mad i gryder eller
pander. S& behgver du ikke lave ungdvendig
renggring, idet du hermed forhindrer maden i at
koge over.

Put ikke gryde- eller pandelag pa kogezonerne.
Placer gryderne pa en sadan méade, at de stér
midt p& kogezonen. Nar du vil flytte gryden hen
pa en anden kogezone, sé lgft den og placer den
pa den kogezone, du vil, istedet for at lade den
glide.

Udvalg af gryder

e Den glaskeramiske overflade er varmefast og
ikke pavirket af store temperaturudsving.

e Undlad at bruge den glaskeramiske overflade
som et opbevaringssted eller som et skaerebraet.

e Brug kun gryder og pander med bearbejdede
bunde. Skarpe kanter forarsager ridser pa
overfladen.

Spild kan gdeleegge den
glaskeramiske overflade
og forarsage brand.

Undlad at bruge gryder
med konkave eller
konvekse bunde.

Brug kun gryder og
pander med flade
bunde. De sikrer lettere
varmeoverfgring.

"Kogeegenskaber kan variere efter grydetype, grydens
storrelse og kogezonens starrelse. For at fa mere
ensartede kogeegenskaber kan en kogeplade i
starrelsen starre eventuelt benyttes. Det har ingen
negativ effekt p& energiforbruget, nér du benytter en
storre kogezone pé en induktionskogeplade, fordi der
kun opstar varme der, hvor gryden stér."

Til induktionskomfurer skal der kun bruges gryder,

der er egnet til induktionsmadlavning.

Test af gryder

Brug falgende metoder til at teste, om din gryde er

kompatibel med induktionskomfuret eller gj.

1. Gryden er kompatibel, hvis bunden kan holde en
magnet.

2. Gryden er kompatibel, hvis A ike blinker, nar
du placerer gryden pa kogezonen og starter
komfuret.

Du kan bruge stél, teflon eller aluminiums gryder med

speciel magnetisk bund, der indeholder labels eller

advarsler, der angiver, at gryden er kompatibel med
induktionsmadlavning. Glas- og keramiske gryder,
potter og rustfri stalgryder med ikke-magnetisk
aluminiumsbund ber ikke anvendes.

Gryde genkendelse-fokus system

| induktionsmadlavning, far kun omradet, der er

deekket af gryden pa den relevante kogezone, energi.

Diameteren pé grydens bund genkendes af systemet,

0g kun dette omréde varmes automatisk.

Madlavningen stopper, hvis gryden lgftes af kogezonen
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under madlavningen. Den valgte kogezone og "=t" Hvis der er en ovn under komfuret, og hvis den
symbolet blinker skiftevist. kerer, kan komfurets sensorer sanke

Sikker anvendelse madlavningsniveaust eller slukke for ovnen.
Undlad at vaelge heje varmeniveauer, nar du vil bruge
en slip-let (teflon) gryde uden eller med meget lidt olie.

Put ikke metalgenstande som gafler, kniver eller Nar komfuret er i drift, skal genstande med
grydeldg pa komfuret, da de kan blive varme. magnetiske egenskaber, som f.eks. kreditkort
Brug aldrig alufolie til madlavning. Placer aldrig mad, eller kassetter, holdes vaek fra komfuret.

der er pakket ind i alufolie, pa kogezonen.
Valg af kogezone, der passer til gryden

Lille kogezone

-

Stor kngezone &ormat kngezone I.llle kngezone

Passer automatisk fil greden. Passer automatisk il Briiges Hil langsom

Eordeler effeiden ideelt gryden. madlavning [souser,

Giver perfekt varmefordeling Bruges il Fordeler effekien ideelt cremer)

at [ave retter, som feks store s Giverporfeld Sruges fi] af Hiberede

pandekager eller store fisk sjeldent varmetordeling Bruges sma portioner sller

eller meget sieldent 1l alle slags portioner haseret pa
madiavning. antallet af personer.

At bruge gryder pa den brede kogezone

Du kan bruge den Anvendelse af komfuret

brede kogezone som FARE:

delti o, som bagest Lad ikke nogen genstand falde pa kogepladen.
venstre og forrest Selv smé genstande (F.eks. saltkvzern) kan
venstre kogezoner. gdeleegge kogepladen.

Brug ikke gdelagte kogeplader. Der kan
komme vand ind i revnerne og forarsage en
kortslutning.

Hvis overfladen er gdelagt (f.eks. synlige
revner), skal produktet byttes omgéende for at
minimere risikoen for elektrisk stgd.

brede kogezone til
store gryder.

[

\/k/
smm—— C Du kan bruge den

7

NI

.

Gryderne skal daekke
begge midte af den
71 brede kogezone.
Undlad at bruge

Y | kogezonen pé andre
>< mader.
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Teend/sluk-tast

Tast til tastelds-/bernesikring

Tast fil aktivering/-deaktivering af
timer

Tast fil indstilling af hgj temperatur
(booster)

Tast til renggringslas
Stop-and-go-tast

Minus-tast

Plus-tast

Grafikker og figurer er kun beregnet til
information. Det faktiske udseende og de

aktiske funktioner kan variere alt efter
komfurets model.

1
2
3
4

Kogezonens display

Tast til indstilling af hgj temperatur (booster)
Minus-tast for kogezone (til temperaturindstilling)
Plus-tast for kogezone (til temperaturindstilling)
Kogezonens display

Decimalpunktum for tidsindstilling
Timer-display

Plus-tast for timer (til timerindstilling)

Decimalpunktum for tidsindstilling
tastelas/bernesikring

Plus-tast for timer (til timerindstilling)

Dette produkt betjenes med et touch-panel.
Hver funktion, du veelger pa dit touch-panel,
bekreftes af et hgrbart signal.

Hold altid touch-panelet rent og tart. En fugtig
og snavset overflade kan forarsage problemer
med funktionerne.

Sadan teendes komfuret:

1.

Teend komfuret ved at bergre tasten D,

Alle kogezonernes display viser "0".
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Hvis der ikke veelges en funktion inden for 10
sekunder gér komfuret automatisk pa stand-

Slukkes komfuret automatisk af
sikkerhedsmassige grunde.

mes der ikke bergres en tast i lengere tid,

Sadan slukkes en kogezone:

En teendt kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1. Ved at bergre tasten "

Bergr tasten D

2. Ved at indstille temperaturen til "0".

Du kan slukke for kogezonen ved indstille

temperaturen il "0".

3. Ved at bruge timerens sluk-funktion pé den
pnskede kogezone.

Nar tiden er slut, vil timeren slukke for den kogezone,

den er indstillet for. "0" eller "00" vises pa det

relevante display.

Nar tiden er slut, hgres et lydsignal. Bergr en hvilken

som helst tast pa betjeningspanelet for at slukke for

lydsignalet.

4. Velg den gnskede kogezone ved at bergre

tasterne "= /"~ 1 " samtidigt.
Du kan slukke for kogezonen ved at bergre tasterne

||wu/u

" samtidigt.

Hvis symbolet "H" eller "h" lyser pa
kogezonens display, efter komfuret er slukket,
betyder det, at kogezonen stadig er varm.
Undlad at bergre kogezonerne.

Indikator for restvarme

Hvis symbolet "H" blinker pa kogezonens display,
betyder det, at kogezonen stadig er varm og méske
kan bruges til at holde en lille mangde mad varm.
Symbolet skifter snart il symbolet "h", hvilket betyder
mindre varm.

Nar strammen er afbrudt, lyser
restvarmeindikatoren ikke op og advarer

séledes ikke brugeren mod varme kogezoner.

Indstilling af temperaturen
1. Teend komfuret ved at berare tasten """,
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2. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre

||Mu/u n

tasterne

8

» Den relevante kogezone taendes pé den indstillede
temperatur.

Den ydre del af induktionskogepladen pé 280
mm (hvis produktet er udstyret med en
induktionskogeplade pa 280 mm) aktiveres
kun, nér der anbringes en gryde eller pande pa
pladen, der er stor nok til at deekke hele
kogepladen, og nar temperaturindstillingen er
hejere end 8.

Tast til indstilling af hej temperatur (BOOSTER)
Du kan bruge booster-funktionen til hurtig opvarmning.
Funktionen anbefales dog ikke til liangerevarende
madlavning. Booster-funktionen er ikke tilgeengelig il
alle kogezoner.

Sadan indstilles hgj temperatur (BOOSTER):

1. Tend komfuret ved at bergre tasten "

2 Bergr tasten ' ‘ﬂ“ for den relevante kogezone

» Den valgte kogezone varmer ved maksimal
temperatur, og symbolet "P" vises pa kogezonens
display. Kogezonen gar ud af booster-funktion, og
fortsaetter med at veere taendt pa "9".

Sadan slukkes hgj temperatur (BOOSTER)
tidligere:

Du kan slukke indstillingen hej temperatur nar som

helst ved at berare en af tasterne "™ eller
Kogezonen gér ud af booster-funktion, og fortsastter
med at vaere tendt pa "9".

Sadan pavirker 2 teendte zoner, der har samme
lodrette placering, hinanden:

Hvis en zone er indstillet til booster, og den zone, der
findes lodret over eller under den boostede zone,
indstilles pa en temperatur, der er hgjere end 6 (dvs. 7,



8 eller 9), falder den farste zone til 9, far den anden
zone kan indstilles pa en temperatur, der er hgjere end
6 (dvs. 7, 8 eller 9). Hvis den anden zone indstilles til
booster, falder den farste zone til niveau 6.
Rengoringslas

Rengeringslasen deaktiverer midlertidigt alle taster pa
betjeningspanelet i 20 sekunder, mens komfuret er
teendt, s& der kan foretages en kort rengering.
Enheden forbruger ingen stram i lgbet af denne
periode.

Aktivering af renggringslasen

1. Nar en hvilken som helst kogezone er taendt, skal

du holde tasten "__" nede, indtil der heres en
enkelt signallyd.
Timer-displayet pa komfuret begynder en nedtalling
fra 20. Ingen af tasterne pa betjeningspanelet fungerer
i dette tidsrum, undtagen 103

Deaktivering af rengeringslasen

Du behgver ikke bergre en tast for at deaktivere
rengeringslésen. Der lyder er signal fra komfuret efter
20 sekunder, og rengeringslasen deaktiveres
automatisk.

Hvis du vil deaktivere renggringslasen tidligere,

skal du holde tasten p nede, indtil der
heres to signallyde.

Barnesikring

Nar komfuret er pa standby, kan du beskytte det med
barnesikring for at forhindre, at barn teender for
kogezonerne. Du kan kun aktivere eller deaktivere
barnesikringen, nar kogezoneme er slukkede (pa
standby).

Aktivering af barnesikring

1. Nar komfuret er pa standby, skal du holde

tasterne UU 0g "“_" nede samtidigt, indtil der
heres en enkelt signallyd.
Bernesikringen deaktiveres."L" vises pa alle
kogerzogernes display, og decimalpunktummet péa
tasten "&" tendes.
mHvis en tast bergres, mens bernesikringen er
aktiveret, lyder to signallyde, og "L" blinker pa

alle kogezonernes display.

Deaktivering af barnesikring
1. Nar bgmesikringen er aktiveret, skal du holde

Ak
(1IN

tasterne "og"
heres to signallyde.
» Bornesikringen deaktiveres. "L" blinker pa alle

kogezonernes display, og lyset i tasten "y slukkes.

" nede samtidigt, indtil der

Tastelds
Du kan aktivere tastelasen for at undgé fejlagtigt at
andre funktionerne, nér komfuret er i gang.

Aktivering af tastelds

1. Hold tasterne @ 0g ”[] nede samtidigt, indtil
der hgres en enkelt signallyd.
Tastelésgn aktiveres, og decimalpunktummet pa

tasten "&" blinker og tendes.

Du kan kun aktivere tasteldsen, nar komfuret
er teendt. Kun tasten @ fungerer, nar
asteldsen er aktiveret. Hvis du bergrer en
anden tq.st, blinker decimalpunktummet pa
tasten "(" for at indikere, at tasteldsen er
aktiv. Hvis du slukker for komfuret, nar
tasterne er last, skal du deaktivere tastelasen
for at kunne taende for komfuret igen. Hvis du
bergrer en anden tast uden at deaktivere
tastelasen, blinker "L" pa alle kogezonernes
display for at indikere, at tasteldsen er aktiv.
Deaktiver tastelasen for at teende for komfuret.

Deaktivering af tastelas
1. Nar tasteldsen er aktiveret, skal du holde tasterne

! 0g HB nede samtidigt, indtil der hgres to
signallyde.
» Lyset i tasten "®" slukker, og betjeningspanelet
lases op.
Timer-funktion
Denne funktion ger det nemmere for dig at lave mad.
Du behaver ikke at overvage komfuret under hele
madlavningsperioden. Kogezonen slukker automatisk,
nar den tid, du har valgt, leber ud.
Aktivering af timer
1. Teend komfuret ved at berare tasten "D,
2. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre

||~u/u n

tasterne

i

3. Aktivér timeren ved at bergre tasten """
Symbolet "00" og decimalpunktummet for den
valgte kogezone blinker pa timer-displayet.

4. Indstil den gnskede tid ved at bergre timer-

|Mlu/u n

tasterne '
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5. Indstillingen aktiveres efter 10 sekunder.
Decimalpunktummet for den valgte kogezone
blinker pa timer-displayet.

6. Gentag anvisningerne ovenfor for at s&tte timeren
for de andre kogezoner.

Hvis timeren er indstillet pa forskellige zoner
p& samme tid, viser timer-displayet
indstillingen for zonen med den kortest
indstillede tid, og decimalpunktummet for den
pagaeldende zone blinker.
Decimalpunktummerne for de andre zoner
lyser uafbrudt.

» Decimalpunktummet pa den relevante kogezone
slukkes helt, og tidsindstillingen annulleres.
Efter dette trin vil bade temperaturen og

idsindstillingen for den relevante kogezone
re indstillet pa "0".

Stop-funktion
Du kan skrue helt ned for den relevante kogezones
temperatur (til 1) p& denne méde.

Hvis timeren er indstillet for en kogezone,
ortsetter den med at virke, selvom stop-
funktionen bruges.

ed at bergre tasten "\../" for alle kogezoner
kan du se den resterende tid. For hver gang,
du bergrer tasten, vises en ny kogezones
tidsindstilling. Herefter vises den korteste
tidsindstilling igen.

imeren kan ikke indstilles, fgr der er valgt
kogezone og temperatur.

imeren kan kun indstilles for de kogezoner,
der er i brug.

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er udlgbet, slukkes kogepladen
automatisk, og der lyder en signallyd. Bergr en hvilken
som helst tast for at slukke for signallyden. Hvis du
ikke berarer en tast, stopper signallyden efter et par
minutter.

Tidligere deaktivering af timer

Hvis du slukker for timeren tidligere, vil komfuret blive
ved med at vaere teendt pa den indstillede temperatur,
indtil det slukkes.

Du kan slukke tidligere for timeren pé to forskellige
méder:

Deaktiver tidsindstillingen for en bestemt zone ved
at indstille den til "00":

1. Bergr timer-tasterne _/+ indtil "00"
vises pé displayet for den kogezone, timeren er
aktiveret for.

» Decimalpunktummet pa den relevante kogezone

slukkes helt, og tidsindstillingen annulleres.

Deaktiver tidsindstillingen for en bestemt zone ved

at bergre tasterne "™ /"
zone samtidigt:

" for den relevante

||—||/||

1. Bergr tasterne " for den relevante

zone samtidigt.
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1. Bergr tasten I]ﬂ mens en hvilken som helst
kogezone er tendt.

Alle teendte kogezoner skrues helt ned (til 1). Symbolet

21" vises pa de aktive kogezoners display.

2. Bergr tasten DH igen for at skrue op for alle
kogezoner til de tidligere temperaturindstillinger.

Sikker og effektiv brug af induktionszoner

Sadan fungerer det: Induktionszonen varmer
gryden/panden direkte. Derfor har det mange fordele i
forhold til andre kogezoner. Det fungerer mere effektivt,
og komfurets overflade er koldere.

Induktionszonen er udstyret med rigtig gode
sikkerhedssystemer, der giver dig maksimal sikkerhed
under anvendelse.

Dit komfur kan veere udstyret med
induktionskogezoner med en diameter pa 145,
180, 210 eller 280 mm afhaengigt af model.
Med induktionsfunktionen registrerer hver
kogezone hver gryde/pande, der er placeret pa
den. Energien opbygges kun der, hvor
gryden/panden har kontakt med kogezonen,
og saledes bruges der et minimum af energi.

Produktet kan muligvis starte-stop, nar det
ungerer i niveauer fra 1 til 7, iser med
kokkengrej med en lille diameter og nér
vandolie er lidt. Dette er ikke en fejl.

Tidshegraensninger

Komfurets betjeningspanel er udstyret med en
tidsbegraensning. Hvis en eller flere kogezoner
utilsigtet efterlades teendt, deaktiveres kogezonen
automatisk efter en vis periode (se tabel 1). Hvis
timeren er indstillet for kogezonen, slukker timer-
displayet ogsé senere.

Tidsbegraensningen afhanger af den valgte temperatur.
Den maksimale tid anvendes ved denne temperatur.
En kogezone kan genstartes af brugeren, efter den er
slukket automatisk som beskrevet ovenfor.



Tabel 1: Tidsbegraensninger

Tidsbegranshing —
time

Temperaturindstilling

—lod el onfen
onlenlon

30 minuller

P (Booster) 10 minutter ()

23 Komfuret skeues ned il temperatir S efler b
minutter

B
=
e
.
P oy

Beskyttelse mod overophedning

Komfuret er udstyret med nogle sensorer, der sgrger

for beskyttelse mod overophedning. | tilfeelde af

overophedning sker falgende muligvis:

e Den fungerende kogezone slukkes muligvis.

e Den valgte temperatur falder muligvis til 7 fra en
hejere temperaturindstilling.

Sikkerhedssystem mod overlgb

Komfuret er udstyret med et sikkerhedssystem mod

overlgb. Hvis vandet lgber over, og der spildes péa

betjeningspanelet, vil systemet straks afbryde

stromtilslutningen og slukke for komfuret. Advarslen

"E" vises pa displayet i dette tidsrum.

Precis indstilling af temperatur

Induktionskomfuret reagerer straks pa kommandoerne.

Det &ndrer temperaturindstillingerne meget hurtigt.

Séledes kan du forhindre, at det Igber over fra en

gryde (med vand, malk, m.m.), selv om det er lige ved

ske.

Lyde

Brugeren kan opleve lyde under madlavning

Der kan opsta lyde under brug af kogepladen. Dette

afhaenger af materialet pa bunden af kogegrejet. Disse

lyde er helt normale under brug af induktionsteknologi.

Det er ikke en fej.

Mulige arsager og typer af lyde:

Stgj fra bleeser

Kogepladen har en blaeser, som automatisk aktiveres
efter temperaturen pé produktet. Blaseren har
forskellige niveauer, som aktiveres alt efter
temperaturen pa kogepladen.

Lave summelyde, som betjening af en transformer
Dette er naturligt for induktionsteknologi. Da varmen
overfares direkte til bunden pé kogegrejet, kan der
opsta summelyde afhangigt af materialet pa bunden
af kogegrejet. Derfor kan brugere opleve forskellige
lyde ved brug af forskelligt kogegre;j.

Knitren

Der kan opsta knitrende lyde under madlavning. Dette
skabes af materialet og konstruktion af bunden pa
kogegrejet. Hvis kogegrejet bestar af forskellige lag i
forskellige materialer, kan der opsta knitrende lyde.
Hylende lyde

Der kan opsta hylende lyde, nér der benyttes to
kogezoner pa samme side af kogepladen, hvis disse er
indstilles til forskellige varmeniveauer.

Tomt kogegrej

Der opstar lyde, hvis der opvarmes tomt kogegrej.
Lyden forsvinder, nar du kommer vand eller mad i
kogegrejet.

Fejlmeddelelser

Tabel 2: Fejlkoder og fejlkilder

To eller
flere taster
holdes nede
Komfuiret er
overophedet

Symbolet "E"
blinker

fell

Kogezonens
display

Kogezonens
display

Symbolet "H"
blinker

For yderligere information om fejlmeddelelser,
der kan fremkomme pa betjeningspanelet, se
abel 2.

Hvis touch-panelets overflade udsattes for
intens damp, deaktiveres hele
betjeningssystemet muligvis, og fejlsignalet

vises.

Hold overfladen pé touch-panelet ren. Der
ises en fejlagtig funktion.
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E Betjening af ovnen

Generelle informationer om bagning,
stegning og grillning

ADVARSEL
Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

‘Apparatet kan veere varmt under brugen. Rer
aldrig de varme kogeplader, ovnens
indersektioner, osv. Hold barn vaek.

Brug altid varmebeskyttende handsker, nar du
setter retter ind eller ud af en varm ovn.

FARE:
Veer opmaerksom p4, at der ved &bning af
ovnlagen kan udslippe damp.

Dampen kan skolde dine hander, ansigt
og/eller gjne.

Tips til bagning

e Anvend egnede metalplader eller
aluminiumsbeholdere eller varmebestandige
silikoneforme med slip-let beleegning.

e Udnyt pladsen pé bagepladestativet bedst muligt.

e Placer bageformen i midten af ovnen.

e Velg den rette hyldeposition, inden der teendes
for ovn eller grill. Undlad at &ndre
hyldepositionen, nér ovnen er varm.

e Hold ovnlagen lukket.

Tips om stegning

e Hvis hel kylling, kalkun og store kadstykker
behandles med dressinger, s& som citronsaft og
sort peber, inden stegningen, vil det forbedre det
feerdige resultat.

e Det tager omkring 15 til 30 minutter leengere tid
at stege kad med ben i forhold til at stege den
samme starrelse kad uden ben.

e Hver centimeter af kadets tykkelse kraever
omkring 4 fil 5 minutter stegetid.

e Lad kedet hvile i ovnen i omkring 10 minutter
efter, det er stegt. Saften fordeles bedre over
hele stegen og Igber ikke ud, nar kadet skaeres.

e Fisk ber placeres pa midterste eller nederste
hylde i et ildfast fad.

Tips om grillning

Nar kad, fisk og kylling grilles, bliver de hurtigt brune,

bliver godt sprade uden at blive terre. Flade stykker,

kadspyd og pelser er specielt velegnede til grill samt
grentsager med et hgjt vandindhold som f.eks. tomater
0g lag.

e Fordel stykkerne, der skal grilles, pa tradgrillen
eller i bagepladen med trédgrill sédan, at det
deekkede omréade ikke overskrider stgrrelsen af
grillvarmeren.
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e Satristen eller bagepladen i den gnskede rille i
ovnen. Hvis du griller pa risten, skal du seette
den dybe bageplade pé nederste rille for at
samle fedtet. Bagepladen, der skal bruges, skal
daekke hele grilleomradet. Denne plade leveres
muligvis ikke sammen med produktet. Tilfgj
noget vand i bagepladen for nem rengaring.

Madvarer, der ikke er egnet il grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan antendes.

Tips for stegetermometer

e Retten tilberedes ved at stikke
stegetermometeret i den tykkeste del af kadet.
Lad ikke termometeret rare skélen, ben eller
fedtvaev.

e Ved tilberedning af en hel kylling skal
stegetermometeret stikkes mellem maven og
vingen pé grund af hulrummet i brystpartiet.

e Ved tilberedning af ked i lunser skal du veelge
stykker pa ca. lignende sterrelser. Stik
stegetermometeret i det tykkeste stykke.

e Hvis du mener, at kgdet ikke er feerdigstegt, skal
du fortseette stegningen og stikke
stegetermometeret et andet sted.

Brug af den elektriske ovn

Sluk for den elekiriske ovn

Det er vigtigt at placere tradgrillen korrekt oven pé
tradhylden. Tréadgrill skal iseettes mellem trédhylderne
som illustreret i figuren.

Lad ikke tradgrille std mod ovnens bagvaeg. Lad
tradgrillen glide til hyldens forreste afsnit og seenk den
ned vha. lagen for at opné et godt grillresultat.
(Varianter afheengigt af produktmodel.)

—“ N W OO

Sadan bruges stegetermometer
1. Efter indstilling af ovnen til en bestemt funktion og
temperatur, skal du placere stegetermometerets



forbindelsesstik (2) ind i rillet (1) pa siden af
i kabinettet

1 2 3

1 Rille til stegetermometer
Forbindelsesstik til stegetermometer
Ende pé stegetermometerets faler

w N

Stegetermometer er aktivt under brugen af
unktioner, hvor stegetermometerets symbol

ises konstant pa displayet.

Hvis du har indstillet ovnens timer til en
bestemt kogetid far anvendelsen af
stegetermometeret, vil tidsindstillingen blive

annulleret automatisk, nar du tilslutter
termometeret.

Nar der bruges stegetermometer il
madlavningen, kan hylderne pé
stegetermometerets stik ikke bruges.

2. Stik enden pa stegetermometerets faler i kadet

» Din ovn registrerer automatisk, at
stegetermometeret er sat ind, og P75/075 vises i
indikatorfeltet for temperatur. Stegetermometerets
foler registrerer automatisk, nér temperaturen inde i
kedet nar den indstillede veerdi og stopper sé
tilberedningen.

Hvis P75/075 ikke vises i indikatoren for
emperatur, sgrg for at tilslutningsstikket er
blevet korrekt sat i rillen.

e Den anbefalede temperatur for stegetermometer
er 75 °C. Du kan @&ndre denne temperatur fra
40 0g 99 °C, hvis du @nsker det.

e Huvis du fierner stegetermometeret far
afslutningen af stegetid, vil ovnen fortseette med
at kere med den indstillede funktion og
temperatur.

e Stegetermometer rengares med en fugtig klud og
trres efter hver brug.

Hvis stegetermometer bruges uden at stikke
glerspidsen i kadet, vil falerspidsen registrere
emperaturen inde i ovnen og stoppe
tilberedningen, nar den indstillede temperatur
er ndet. Hvis stegetermometeret udsaettes for
en temperatur pa 250 °C og derover, vil
termometerets fgler blive veerdilgse.

Nar du laver mad og bruger et
stegetermometer, vil kadets reelle temperatur
og den temperatur, du har indstillet, blive vist
skiftevis i displayet med 3 sekunders
intervaller. Nér dette sker, vil
stegeteromnetrets symbol blive vist pa
displayet sammen med temperaturen pa det
som stegetermometret er forbundet til. Nar
displayet viser den temperatur, du har
indstillet, vil symbolet for stegetermometret
ikke blive vist.

Madlavningsniveau Centrumtemperatur |

65-59
60-62

63-70
1176
77-81
=82

 Af hensyn til fadevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det koldeste sted) i
rgdt ked skal veere mindst 63 °C.

* Af hensyn til fadevaresikkerheden anbefales
det, at kernetemperaturen (det koldeste sted) i
hensekad skal veere mindst 74 °C.

Betjeningsmodus

Raekkefalgen af betjeningsmodus, der er vist her, kan
afvige fra arrangementet pa dit produkt.

1. Over- og undervarme
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Maden varmes pa samme tid fra oven og fra
neden. For eksempel egner det sig til kager,
mgrdej, eller kager og gryderetter i bageforme.
Madlavning med kun en plade.

Egnet hyldeposition vil blive vist pa skeermen.
Ventilator-understgttet over-/undervarme

Varm luft, der opvarmes af de nederste og
gverste varmelegemer, spredes meget hurtigt
jeevnt overalt i ovnen ved hjelp af ventilatoren.
Madlavning med en plade.

Ventilator opvarmning

Varm luft, der opvarmes af det bageste
varmelegeme, spredes meget hurtigt jeevnt
overalt i ovnen ved hjelp af ventilatoren.

Dette er velegnet til at tilberede dine méltider pa
forskellige hyldeniveauer, og i de fleste tilfeelde
er forvarmning ikke ngdvendig. Egnet til
madlavning med flere plader.

Nar lagen er abnet, vil blaesermotoren ikke
kere for at holde den varme luft inde i ovnen.

4

5.

"3D" funktion

Overvarme, undervarme og ventilator-
understgttet opvarmning kerer. Maden tilberedes
jeevnt og hurtigt over alt. Madlavning med kun en
plade.

Pizza funktion
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Undervarme og ventilator-understottet
opvarmning karer. Egnet til bagning af pizza.

Fuld grill + ventilator

/
/

|

Varm luft, der opvarmes af den fulde grill,

spredes meget hurtigt i ovnen ved hjelp af

ventilatoren. Dette er velegnet til at grille en stor

mangde kgd.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren

for grillning.

e Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
géet.

Fuld grill

Stor grill i ovnens loft er teendt. Dette er velegnet

til at grille en stor maengde kad.

e Put store eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren
for grillning.

e Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
géet.

Grill

Lille grill i ovnens loft er teendt. Egnet il grill og

gratinerede retter.

e Put sma eller mellemstore portioner pa
korrekt hyldeposition under grillvarmeren

for grillning.

e Drej maden, nar halvdelen af grilltiden er
géet.

Dko varmluft



Bruges il at holde maden ved en
serveringstemperatur i lang tid.

i
:: 12. Kerer med ventilator
L
For at spare stram kan du bruge denne funktion i
stedet for de madlavningsfunktioner, du ville
udfgre ved brug af ventilator opvarmning ved
160-220°C temperaturomréade. Men Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (i
tilberedningstiden vil gges lidt. bagvaeggen) kerer. Egnet til at t@ frossen grynet
Madlavningstider forbundet med denne funktion mad langsomt op ved rumtemperatur og
er angivet i @ko varmluft tabellen. nedkeling af den tilberedte mad.
10. Undervarme 13.  Nem damprensning
(Denne funktion er valgfri. Den findes
C muligvis ikke i dit produkt.)
: (
L L
r L
L
Kun undervarme kerer. Er egnet til pizza og il L
efterfglgende bruning af med fra bunden.
11. Hold varm Denne funktion ger det muligt at bladggre snavs
(der ikke har siddet for leenge i ovnen), og fierne
r det nemt. Se afsnittet "Rengering —nem
L damprensning" om nem damprensning.
:— Saledes anvendes ovnens kontrolenhed
4 5 6
| i |
L oooe o
P HEd - DI
1
s Aol
A | B8 | °C
| ! |
i i i
9 8 7
1 T/AND/SLUK knap ) : Symbol for koge-/stegetid
2 Funktionsdisplay - . Symbol for slut for madlavningstid
3 Tidsindikator P : Funktionsnummer
4 Symbol for ovnens indvendige temperatur .
5 Temperaturomréde indikator % é%?g?’?g? ?1|r.
6 Knap for start/stop madlavning - Symbol for tastels
7 Knap til temperaturindstilling % ) Symbol for ben I3
8 Booster-symbol (hurtig forvarmning) - oymbot for aben lage
9 Plustast = : Booster-symbol (hurtig forvarmning)
10 Minustast . Symbol for kadsonde
11 Justeringstast | - Symbol for pause for madlavning
12 Return tasten for at funktionsdisplay } : Symbol for start af madlavning
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Funktionstabel:

Funktionstabellen angiver de funktioner, der kan
bruges i ovnen og deres respektive maksimum og
minimum temperaturer. Den anbefalede temperatur
vises, nér funktionen er valgt.

2
!

1
=\

3
2
1

-
Ll 4
*
.

"ol bl b
\
N

9 8

Hyldeskinnepositioner
Overvarme

Grillvarmer

Boost varmer

Boost ventilator

Hold varm

Nederste varmelegeme
Rensningsposition

Kgrer med ventilator position

OO ~NO O WwhN —

Funktioner varierer afhaengigt af produktmodel!

=

Funktionstabel Temperaturomrade (°
Qver- og undervarme 40-280
Blaseninderstutiot over 40280

Aindervarme

Bleeserunderstottet 40-280

madlavning

o0 fundion 40280

Pizza-funktion 40-280

Blaseninderstotiel slor gill 40280
Fuld grill 40-280
Lav gilt 40280

Maksimal justerbar madlavningstid i diverse
unktionstilstande undtagen at holde varm er
begreenset til 6 timer af sikkerhedsmaessige
arsager. Programmet bliver annulleret i tilfaelde

af stremudfald. Du skal genprogrammere
ovnen.
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Mens der foretages justeringer, vil de
dertilhgrende symboler pé uret blinke.

Den aktuelle tid kan ikke indstilles mens ovnen
kerer i nogen af funktionerne, eller hvis der er
lavet halv- eller fuldautomatisk programmering
pa ovnen.

Selvom ovnen er slukket, lyser ovnlampen, nar
ovnlagen abnes.

Betjening af ovnen

1. Beror @—tasten i ca. 2 sekunder for at &bne
ovnen.

» Efter teending af ovnen vises farste driftsfunktion

vises pé displayet. Nar displayet er i denne tilstand,

kan funktionerne madlavningstid, slut pa

madlavningstid og Booster (hurtig opvarmning)

indstilles.

Ovnen vil slukke automatisk inden for 20
sekunder, hvis der ikke foretages nogen
indstilling pa skeermen.

Velg temperatur og driftsfunktion til manuel
madlavning.

Du kan koge ved at valge temperatur og driftsfunktion
passende til din maltid og kontrollere manuelt uden at
indstille tilberedningstid.

1. Forste driftsfunktion vises pa displayet efter

beraring af \.L/-knappen for at abne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Huvis du vil endre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

. temperaturfeltet ved at bergre C—knappen.

» C—symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre
IN-tasterne. .

5. Bekraeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. St retten i ovnen.

7. Bergr } ”—tasten for at starte madlavning, hvis

temperatur og driftsfunktion er passende. '

symbol kommer frem pé displayet.
» Qvnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nar temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foresléet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.




8. Ovnen slukkes ikke automatisk, nar der bruges
manuel tilberedning uden indstilling af
tilberedningstid. Du kan afslutte tilberedning ved

at bergre } ”—tasten en gang til.

» Ovnen afslutter tilberedningen, og "—symbolet
kommer frem pé displayet.

9. Bergr \L>-knappen i ca. 2 sekunder for at lukke
ovnen.

Tilberedning ved at indstille tilberedningstid:

Du kan sgrge for, at ovnen slukkes, ved at valge

temperatur og driftsfunktion passende til din méltid og

indstille tilberedningstid og kontrollere manuelt uden at

indstille varighed.

1. Forste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af @—knappen for at &bne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre AV~ -
tasterne.

3. Huvis du vil endre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

. temperaturfeltet ved at bergre C—knappen.

» C—symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A
/~r-tasterne. .

5. Bekraeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Berar O, indtil Pl-symbolet vises pa displayet
for tilberedningstid.

7. Bergr ~AJ/~-taster for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekraeft indstillingen ved at
bergre (O-tasten.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil l—)l—symbolet

lyse konstant.

8. St retten i ovnen.

9. Beror ’ ”—tasten for at starte madlavning, hvis
temperatur og driftsfunktion og tilberedningstid er

passende. PP-symbol kommer frem pé displayet.
» Ovnen varmes op il den indstillede temperatur og vil
bevare denne temperatur, indtil slut pa den
tilberedningstid, du har valgt.
» Qvnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Den bevarer denne temperatur,
indtil den indstillede tilberedningstid er ovre. Hver grad
af symbolet for temperaturen indvendigt vil lyse, nar
temperaturen nar den indstillede veerdi. Ekstra
varmelegemer og foreslaet pladeposition vises péa
funktionsdisplayet.
10. Nér tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"

fremkomme pa displayet og alarmen vil lyde.

11. Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
alarmen.

» Alarmen stopper, og ovnen afslutter driften

automatisk.

Indstille slutningen pa tilberedningstiden til et

senere tidspunkt:

Du kan sgrge for, at ovnen karer og slukkes

automatisk, ved at indstille temperatur og

driftsfunktion passende til din maltid, tilberedningstid

og slut pa tilberedning til et senere tidspunkt, og

kontrollere manuelt uden at indstille varighed.

1. Forste driftsfunktion vises pa displayet efter

bergring af @—knappen for at abne ovnen.

2. Velg driftsfunktionen ved at bergre A/~ -
tasterne.

3. Huvis du vil endre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du aktivere

. temperaturfeltet ved at bergre C—knappen.

» C—symbolet blinker.

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre
IN-tasterne. .

5. Bekraeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Beror O, indtil I2-symbolet vises pa displayet
for tilberedningstid.

7. Bergr AJ/~r-taster for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekraeft indstillingen ved at
bergre ()-tasten.

» Nar tilberedningstiden er indstillet, vil l-)l—symbolet

lyse konstant.

8. Bergr &, indtl -)l—symbolet vises pa displayet for
slut pa tilberedningstid.

9. Bergr ~/~-knapper for at indstille den gnskede
tilberedningstid, og bekraeft indstillingen ved at
bergre (O-tasten.

» Nér slut pé tilberedningstiden er indstillet, vil -

symbolet lyse konstant.

10. Set retten i ovnen.

11. Berer } ”—tasten for at starte madlavning, hvis
temperatur og driftsfunktion, tilberedningstid og

slut pa tilberedningstid er passende. P-symbol

kommer frem pé displayet.
» Qvntimeren udregner automatisk starttiden for
tilberedningen ved at traekke tilberedningstiden fra den
sluttid, som du har indstillet. Valgt funktionsmade
aktiveres, nar starttiden for tilberedningen oprinder, og
ovnen varmes op til den indstillede temperatur. Den
bevarer denne temperatur, indtil den indstillede
tilberedningstid er ovre. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nar temperaturen nar
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den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og

foresléet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

12. Nér tilberedningsprocessen er fuldendt, vil "Slut"
fremkomme pa displayet og alarmen vil lyde.

13. Tryk en hvilken som helst tast for at slukke for
alarmen.

» Alarmen stopper, og ovnen afslutter driften

automatisk.

Hvis du gnsker kun at annullere
ilberedningstid eller tilberedningstid plus slut
pa tilberedningstid, nar du har indstillet dem,

skal du nulstille tilberedningstiden.

Indstilling af booster (hurtig forvarmning)
Brug Booster (hurtig forvarmning)-funktionen til at fa
ovnen til at nd den gnskede temperatur hurtigere.

Booster kan ikke veelges i afrimnings-, Oko

armluft ,hold varm- og renggringspositioner.
Boosterindstillinger bliver annulleret i tilfeelde
af strgmudfald.

1. Beror =b-tasten efter indstilling af temperatur,
driftsfunktion, tilberedningstid og slut pa
tilberedningstid.

» sﬂl—symbolet vises, 0g booster (hurtig forvarmning)

er aktiveret.

» Booster-symbolet forsvinder, s snart ovnen nér den

gnskede temperatur, og ovnen genoptager at kare i

den funktion, den var i inden boosterfunktionen.

2. Berar =M-tasten igen for at annullere
boosterfunktionen.

» afﬂ—symbolet forsvinder, og booster (hurtig

forvarmning) er deaktiveret.

Sadan slukkes den elektriske ovn

Beror O tasten for at slukke ovnen.

Aktivering af tastelds

Du kan forhindre, at der pilles ved ovnen ved at
aktivere tastelasfunktionen.

1. Berer &9, indtil (B-symbolet vises pa displayet.

» "OFF" vil fremkomme pa displayet.

2. Tryk pa .~ for at aktivere tastelasen.

» Nar tastelasen er aktiveret, kommer "On" frem pa
displayet, og [%—symbolet forbliver teendt. Bekreeft ved
at bergre (&),

Ovntasterne fungerer ikke, nar tastelasen er

aktiveret. Tastelds bliver ikke annulleret i
ilfeelde af strgmudfald.

For at deaktivere tastelasen, beror

1., indtil £-symbolet vises pa displayet.

» "On" vil fremkomme pé displayet.
2. Deaktivér tastelasen ved at trykke pa s~-tasten.
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» "OFF" vises, nar tasteldsen er deaktiveret. Bekraeft
ved at bergre ©.

Ovntasterne fungerer ikke, nar tastelasen er
aktiveret. Tasteldsindstillinger bliver ikke
annulleret i tilfeelde af stremudfald.

Indstilling af alarmklokken

Du kan bruge produktets timer til enhver advarsel eller
reminder udover madlavningsprogrammet.
Alarmklokken har ingen indflydelse pa ovnens
funktioner. Det bruges kun som en advarsel. For
eksempel er dette brugbart, hvis du vil vende maden i
ovnen pa et bestemt tidspunkt. Timeren vil give en
lydadvarsel ved slutningen af den indstillede tid.

1. Berar £, indtil C-symbolet vises pa displayet.

Den maksimale alarmtid er 23 timer og
59 minutter.

2. Indstil alarmens varighed med A\ / ~v -taster.

» Q—symbolet vil forblive teendt, og alarmtiden vil

fremkomme pa displayet, nar alarmtiden er sat.

3. Ved slutningen af alarmticen vil &-symbolet
begynde at blinke, og alarmsignalet kan hares.

Slukke alarmen

1. Alarmsignalet vil lyde i 2 minutter. For at stoppe
alarmen, skal du blot trykke pé en hvilken som
helst tast.

» Alarmen slukkes, og den aktuelle tid bliver vist.

Annullering af alarm;

1. Bergr (9, indtil 2)-symbolet vises pa displayet, for
at annullere alarmen.

2. Tryk og hold ~-tasten, indtil "00:00" vises.

Alarmtiden vil blive vist. Hvis alarmtiden og
ilberedningstiden settes sidelgbende, vil den
korteste tid blive vist.

Zndring af tidspunktet

1. Bergr (O-tasten med korte intervaller, indtil -
symbolet vises pa displayet.

2. Bergr AJ/~~-tasterne for at indstille timer.

3. Bekraft indstillingen ved at bergre & -symbol, og
vent i 4 sekunder uden at bergre nogen taster.

ktuelle tidsindstillinger annulleres i tilfeelde af
stramsvigt. Den skal genindstilles. Den
aktuelle tid kan ikke endres, nar ovnens
funktioner er i brug.

Justering af lydstyrke )

1. Nar ovnen er i standby-tilstand, bergr ( tasten
med korte intervaller, indtil 'VOL' vises pa
displayet.

2. Tryk pd~~ /~~ taster for at indstille en af L0, L1
eller L2 toner.




3. Trykpa (® tasten eller vent i 4 sekunder uden at 4. Nar ovnen er indstillet til TANDT; mens ovndgren

bergre nogen taster for at bekreefte indstillingen er &ben i standby-tilstand og under betjening,

Justering af gko-lampe indstilling lyser lampen konstant.

1. Nar ovnen er i standby-tilstand, bergr C tasten 5. Nar ovnen er indstillet til @KO; mens ovndaren er
med korte intervaller, indtil ‘LP" vises pa displayet. aben i standby-tilstand og under betjening, lyser

2. Tryk p& o~ /~~ taster for at indstille til Taendt lampen og derefter slukkes efter 15 sekunder.
eller @KO. Hvis der bergres nogen taster under betjening

3. Tryk pa (® tasten eller vent i 4 sekunder uden at (undtagen @ogsﬁl taster), lyser lampen og derefter
bergre nogen taster for at bekreefte indstillingen slukkes efter 15 sekunder.

Tabel over koge-/stegetider Bagning og stegning

iderne i dette skema er vejledende. Tiderne 1. rist i ovnen er den nederste rist.
kan variere afheengig af madens temperatur,

kkelse, type og dine
madlavningspreeferencer.

Antal bageplader Tilbehor, der kan Driftsmade | Hyldepositio Tilberedningstid
anvendes ca imin

Kager i fad En bageplade Almindelig B-- 25 .35
bradepande”™
Kaoer i En hageplade Kageferm DA b m--

e I T |~ B L L

bradspande*

—L.-—
hradepande”

2 bageplader 1-Bageplade” 30 .45
3-Almindelig
bradepande”™
3 bagepiader 1:Dyb bradepands” 30 45
3-Rageplade”
5-Almindslg
biadepande
Sandkage En bageplade Rund springform 25 3B
med en diameter pa
26 cm pé rist™
En bageplade Rund springform 30 40
med en diameter 08
Bromphist
2 bageplader 1-Rund springform 30 .40
med en diameter pa
26 cm pa rist™
4-Rund springform
med en diameter pa
26 cm pa
bageplade*”
e e P e e
2 bageplader 1-Bageplade* 1-3 170 35..45
3-Almindelig
bradepande®
3 bageplader 1-Dvb bradepande” 0 235 170 3545
3-Bageplade
5-Almindelg
bradepande’
B e e B e e
bradepande* —
5-Almindelg
bradepande’
3 bageplader 1-Dyh bradepande* 1-3-5 200 45 .55
3-Bageplade™
5-Almindelig
bradspande*
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25 min.
250/max sa

180 ... 190

25 min,
250/max sa

Tilberedelsesskema til kontrol af retter
Retter i dette skema tilberedes efter EN 60350-1, hvilket gar det nemmere at kontrollere produktet for
kontrolinstitutterne

Sma kager En bageplade Almindelig E 160 5 ah
bradepande®
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e
1-Bageplade*
3-Almindelig
bradepande*
10y bradepande”
3-Bageplade

2 bageplader

- .
- n baggpiade

. =

- .

7 bageniader

Der foreslas forvarme til al slags mad.

5-Almindelg
bradepande’

Rund springform
med en diameter p&
26 cm pa rist™
Rind springfonm
med en diamster pa
2Bemphnst
1-Rund springform
med en diameter pa
26 cm pé rist™
4-Rund springform
med en diameter pa
26 cm pa
bageplade**

Rund sort metaliorm
mod en diameter pd
20cmpanst
Rund sort metalform
med en diameter pa
20 cm pé rist™

metalform nied en
tametsr pa 20 o
patke

4 Bund sort
metaliaim ned en
dimeter 03 20 o
132 bageplade®

* Tilbehoret leveres muligvis ikke sammen med produktet.
** Tilbehoret leveres ikke sammen med produktet. Tilbeheret er kommercislt tilgengeligt.

Pko varmluft

ﬂ
E
y

i.

150
180

Undlad at &bne lagen under madlavning i "@ko

Tips til at bage kager

Skift ikke madlavningstemperaturen, efter at
madlavningen er startet i "@ko varmluft”,

anvendes

* Tilhehgret leveres muligvis ikke sammen med produktet.

Hvis kagen er for tgr, forgg temperaturen ca.

10°C og forkort bagetiden.

e Hvis kagen er fugtig, brug mindre vaeske eller

senk temperaturen med 10°C.

e Hvis kagen er for merk ovenpd, placer den pé en

lavere hylde, seenk temperaturen og forag

bagetiden.

e Huvis den er bagt godt indvendigt med Klistret

uden, brug mindre vaeske, seenk temperaturen

og forag bagetiden.

Titbehor, der kan

ca i min.

Tips til bagning af butterdej

e Huvis butterdejen er for tar, forag temperaturen ca.
10°C og nedseet bagetiden. Fugt dejlagene med
en sovs lavet af melk, olie, &g og youghurt.

e Huvis det tager for lang tiden at bage butterdejen,
sgrg for at butterdejens tykkelse ikke gar ud over
bakkens dybde.

e Huvis den @verste side af butterdejen brunes, men
den nederste del ikke bages, sé serg for, at
mangden af sovs, du har brugt til butterdejen,
ikke er for stor pa butterdejens bund. Prov at
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sprede sovsen jeevnt mellem dejlagene og
ovenpé pé butterdejen for en jeevn bruning.

Bag butterdejen i overensstemmelse med de
anvisninger og den temperatur, der star i
bagetabellen. Hvis den nederste del stadig ikkej

brunes nok, skal den placeres pa hylden et trin
lzengere nede i ovnen naste gang.

Tips til tilberedning af grentsager

e Hvis grentsagsretten lgber tor for saft og bliver
for tort, skal den tilberedes i en pande med 1ag i
stedet for i en bakke. Lukkede beholdere vil
holde pa rettens saft.

e Huvis en grontsagsret ikke bliver tilberedt, skal
grentsagerne koges pa forhand eller tilberedes
som dasemad og derefter puttes i ovnen.

Betjening af grillen

ADVARSEL

Luk ovnlagen under grillning.

\arme overflader kan forarsage forbraendinger!
Teende grillen

1. Forste driftsfunktion vises pa displayet efter
bergring af @—knappen for at &bne ovnen.

2. Bergr A/~ for at vaelge den gnskede
grillfunktion.

3. Huvis du vil endre temperaturen, som er anbefalet
for driftsfunktionen, skal du akyvere

. temperaturfeltet ved at bergre C—knappen.

» C—symbolet blinker.

Tabel for madtilberedningtider for grillning

Grillning med elekirisk grill

Tilbehar, der kan anvendes ideposition

4. Indstil den gnskede temperatur ved at bergre A\
IN-tasterne. .

5. Bekraeft temperaturindstillingen ved at bergre C-
tasten.

6. Beror } ”—tasten for at starte grilning, hvis

temperatur og driftsfunktion er passende. >

symbol kommer frem pé displayet.
» Qvnen vil hurtigt starte med at kere i den gnskede
funktion, og vil @ge den indvendige temperatur til den
indstillede temperatur. Hver grad af symbolet for
temperaturen indvendigt vil lyse, nar temperaturen nar
den indstillede veerdi. Ekstra varmelegemer og
foresléet pladeposition vises pa funktionsdisplayet.

7. Du kan afslutte grilningen ved at bergre > ”
knappen en gang til.

» Qvnen afslutter grilningen, og "—symbolet kommer
frem pa displayet.
Slukke for grillen

1. Beror @—knappen i ca. 2 sekunder for at lukke
ovnen.

Madvarer, der ikke er egnet til grill,
udger brandrisiko. Brug kun mad til
grill, der er egnet til intensiv grillvarme.
Placér ikke maden alt for langt tilbage i
grillen. Det er det varmeste omrade og
fedtholdig mad kan anteendes.

Anbefatet temperatur 0 | Grititid (ca}
2025 min

% B

| Lammekoteletter | Rst . }45 ] O50max | 90 .%5mn
e e e e e
2 300"
| Pebtewd ot 4 F Foww 13w

e

" afhangigt af tykkelse
*Forvarm | 5 minutter
**Hvis grilltemperaturen pé dit produkt ikke kan justeres,

igerer grillen ved den anbefalede temperatur..

Retter i dette skema tilberedes efter EN 60350-1, hvilket gar det nemmere at kontrollere produktet for

kontrolinstitutterne

Tilberedningstid

Mad Tilbeher, der kan anvendes Hyldeposition Temperatur (°C)
{ca. min.

Ristet brod

Kpdboliet [oksekod)
=12 shykker

Vend maden efter 2/3 af den samlede tilberedningstid ved grill.
Det anbefales at forvarme ovnen i 5 minutter, for mad, der skal grilles, sattes i ovnen.
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Vedligeholdelse og pleje

Generelle informationer

Produktets levetid gges og frekvente problemer vil
nedsattes, hvis produktet rengares med regelmaessige
intervaller.

FARE:
Treek stikket ud af stikontakten fgr du
begynder vedligeholdelses- eller

renggringsarbejde.
Der er risiko for elektrisk stad!

FARE:
Lad produktet kgle ned, far du rengar den.
arme overflader kan forarsage forbraendinger!

e Renger produktet grundigt efter hver brug. Pa
den made vil det veere muligt at fierne
madlavningsrester nemmere, og pa den made
undgé, at de breender pa naeste gang, komfuret
bruges.

e Der skal ikke bruges specielle rengaringsmidler
for at renggre enheden. Brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at
rengere produktet og ter det efter med en tor
Klud.

e Sprg altid for, at al overskydende vaske bliver
terret grundigt af efter rengaring og at spild bliver
terret af straks.

e Undlad at bruge rengeringsmidler, der indeholder
syre eller Klor, til at rengere rustfri stal overflader
0g héndtaget. Brug en blgd klud med et flydende
rengeringsmiddel (ikke skurende) til at tarre disse
dele rene, idet man skal vaere opmaerksom pa
kun at tgrre i én retning.

Overfladen kan blive gdelagt af nogle
rengeringsmidler eller renggringsmaterialer.

Brug ikke aggressive renggringsmidler,
skurepulver/rensemalk eller nogle skarpe
genstande.

Undgé at bruge damprensere for at rengere
apparatet, da de kan medfare et elektrisk stad.

Rengoring af kogepladen

Glaskeramiske overflader

Tar den glaskeramiske overflade med koldt vand uden
at efterlade rester af rengaringsmidler, og tor efter
med en blgd klud. Rester kan forérsage skade pé den
glaskeramiske overflade, nér komfuret skal bruges
naste gang.

Indterrede rester pa den glaskeramiske overflade mé
under ingen omsteendigheder skrabes af med
barberblade, staluld eller lignende veerktgj.

Fjern calcium pletter (gule pletter) med en lille
maengde kalkfierner, som kan kebes i butikker, som
f.eks. vineddike eller citronsaft.

Hvis overfladen er meget snavset, sa brug
rengeringsmiddel p& en svamp og vent, til det er godt
absorberet. Renger derefter overfladen pa komfuret
med en fugtig klud.

Sukkerbaseret mad, som f.eks. tyk creme og
sirup, skal renggres med et samme uden at
vente pa, at overfladen keler ned. Eller kan den
glaskeramiske overflade blive permanent
beskadiget.

Let afblegning kan opsta pa belaegning eller andre
overflade over tid. Dette vil ikke pavirke produktets
funktion.

Atblegning og pletter pa den glaskeramiske overflade
er en normal tilstand og ikke en defekt.

Renggring af kontrolpanel
Tar betjeningspanelet og drejeknapper med en fugtig
Klud.

Hvis produktet er udstyret med
knapper/drejeknapper, mé du ikke fierne
drejeknapperne ved rengaring af panelet.
Det kan gdeleegge betjeningspanelet.
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Renggring af ovnen

For rengering af siden(Varianter afhangigt af

produktmodel.)

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

1. Tag frontsektion af sidestativet ud ved at traekke
det i modsat retning af sideveeggen.

2. Tag sidestativet helt ud ved at treekke det mod
dig selv.

Katalytiske sider

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Produktets indvendige sider (A) og/eller bagveeg (B) er
muligvis belagt med katalytisk emalje. De katalytiske
sider har en lys mat farve og porgs overflade. Ovnens
katalytiske sider mé ikke rengeres. Katalytiske
overflader kan absorbere fedt pa grund af deres
perforerede struktur. Overfladen begynder at skinne,
nar den er fyldt med fedt. Det anbefales at udskifte

Nem damprensning

(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke

i dit produkt.)

Den sikrer nem rensning fordi snavs (som ikke er

efterladt for lnge) blades op af dampen, der dannes

inde i ovnen, og de vanddraber, der opstar pa

indersiden af ovnen.

1. Tag alt tilbeher ud af ovnen.

2. Held 500 ml vand i bradepanden, og sat
bradepanden nastaverst i ovnen.
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3. Velg funktionen Nem damprensning.
Rensningens varighed vises pa skeermen og kan
ikke @ndres. Du kan indstille sluttidspunktet for
rensningsfunktionen.

4. Abn 1agen og ter ovnens indre overflader med en
fugtig svamp eller klud.

5. Brug varmt vand med opvaskemiddel, en blgd
klud eller svamp til at fierne genstridigt snavs, og
tor det efter med en tor klud.

Under nem damprensningstilstand Igsnes lette
beleegninger af snavs ved hjeelp af det vand,
der placeres i bakken. Vandet fordamper inde i
ovnen, hvilket skaber kondens i ovnrummet og
pa ovndarens inderste glas. Dette kan dryppe
ned, nar ovndgren &bnes. Tar kondensen vaek
sa snart ovndgren dbnes.

Rens ovnlagen
For at rengere ovnlagen, brug varmt vand med
opvaskemiddel, en blad klud eller svamp til at renggre
produktet og ter det efter med en tar klud.

Undlad at bruge hard skuremidler eller skarpe

metalskrabere til at renggre ovnlagen. De ville
ridse overfladen og @deleegge glasset.




Saledes tages ovnlagen af.

1. Abn frontlagen (1).

2. Abn kiemmerne pé haengselboksen (2) pa hejre og
venstre side af frontldgen ved at trykke dem ned

... Som illustreret pa figuren

1 2 3
1 Lage
2 Heengsel lase (lukket stilling)
3 Ovn
4

Heengsel lase (abnet stilling)

SR

4, Tag frontldgen af ved at traskke den opad for at
Igsne den af de hgjre og venstre haengsler.
Funktionerne, der er udfgrt under afmontering,
ber udfgres i modsat reekkefelge for at
montere Idgen. Husk at lukke klemmerne pa
heengselsboksen, nér lagen installeres igen.

Afmontering af lagens inderste glas
(Denne funktion er valgfri. Den findes muligvis ikke
i dit produkt.)

Ovnlégens inderste glasparti kan tages af for rengering.
1. Abn ovnl&gen.

2. Traek hen imod dig selv og tag plasticdelen af, der
er installeret pa den gverste del af frontidgen (1).

w

Som illustreret i figuren Igftes det inderste
glasparti (1) let i retning A og traekkes ud i retning
B.

1 Det inderste glasparti

2*  Detinderste glasparti (Den findes muligvis ikke i

dit produkt.)

4. Huvis dit produkt er udstyret med et indre glaspanel,
Gentag samme procedure for at fierne det
inderste glasparti (2).

5. Farste trin i at regruppere lagen er at genmontere
det inderste glasparti (2). Skal det fasede hjgrne
af glaspartiet placeres, sa det hviler i plasticrillens
fasede hjgrne. (Hvis dit produkt er udstyret med et
indre glaspanel). Det inderste glasparti (2) skal
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installeres ind i plasticrillen teet pa det inderste
glaspanel (1).

6. Nar det inderste glasparti (1) monteres, sa veer
sikker pa at den trykte side af partiet vender mod
det inderste glasparti. Det er vigtigt at placere det
nederste hjgerne pa det inderste glasparti (1) i den
nederste plasticrille.

7. Skub plasticdelen mod rammen, indtil du herer et
"Klik",

Udskiftning af ovnpeere

FARE:

For du skal udskifte ovnpaeren, segrg for at
apparatet er slukket og kelet ned for at undga
risikoen for elektrisk stad.

Varme overflader kan forarsage forbraendinger!

@Lampens position kan variere fra den viste.

Paren der anvendes i denne installation er
ikke egnet til oplysning i hjemmet. Denne paere
er beregnet til at hjeelpe brugeren med at se
fgdevarer.

Peererne der anvendes i denne applikation,
skal kunne modsta ekstreme fysiske forhold s

som temperaturer over 50 °C.

| denne ovn bruges en gladelampe med
en effekt pa mindre end 40 W, en
hgjde pa mindre end 60 mm, en
diameter pa mindre end 30 mm eller
en halogenlampe med fatningstype G9,
en effekt pa mindre end 60 W.
Lamperne er velegnede til drift ved
temperaturer over 300 ° C. Ovnlamper
kan fas hos autoriserede
serviceagenter eller teknikere med
licens.
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Hvis din ovn er udstyret med en rund lampe:
1. Afbryd produktet fra lysnettet.
2. Drej glasdeekslet mod uret for at fierne det.

3. Hvis ovnlampen er af typen (A) som vist i figuren
nedenfor, skal du tage den ud ved at dreje den
som vist og sa&tte en ny lampe i. Hvis den er af
typen (B), skal du treekke og tage den ud som vist
i figuren og sette en ny i.

4. Set glasdeekslet tilbage pa plads.



E Fejlathjeelpning

e Det er normalt, at der kommer damp u;d under betjening. >>> Dette er ikke en fej.

mes op, kan de udvide sig og lave lyde. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke.

e Hovedsikringen er defekt eller er slaet fra. >>> Kontroller sikringerme i sikringsskabet. Udskift eller
nulstil dem, hvis det er nadvendigt,

e Produktet er ikke sat i stikkontakten (jordforbundet). >>> Kontroller stikkets tilslutning.

e Huis displayet ikke lyser op, nér du teender for komfuret igen. >>> Afbryd komfuret ved afbryderen.
Vent 20 sekunder og tilslut det sa igen.

e QOveropvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kale ned.

e Gryden il madlavning er ikke velegnet. >>> Kontroller gryden.

e Ovnlampen er defekt >>> Udskift ovnlampen.
. Str@mmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er strem. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.,
stil dem, hvis det er ngdvendigt.

e Er muligvis ikke indstillet il en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur. >>> Indstil ovnen til
en bestemt tilberedningsfunktion og/eller temperatur.

e Strgmmen er afbrudt. >>> Kontroller om der er Strom. Kontroller sikringerne i sikringsskabet.
Udskift eller nulstil dem, hvis det er nadvendigt.

e Du har ikke placeret gryden pa den aktive kogezone. >>> Kontroller om der er en gryde pa kogezonen.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Valg en gryde, der
er bred nok, og centrer den rigtigt pa kogezonen.
_Gryden eller kogezonen bliver overopvarmet >>> Lad dem k@le ned.

e Kogetiden for den valgte kogezone kan veere slut. >>> Du ma saette en ny kogetid eller afslutte
madlavningen.

e QOveropvarmningsbeskyttelsen er aktiv. >>> Lad kogepladen at kgle ned.

* Engenstand kan deekke touch betjeningspanelet. >>> Fiern genstanden pé panelet.

e Gryden er ikke kompatibel med induktionsmadlavning. >>> Kontroller om gryden er kompatibel med
induktionskogepladen.

e Gryden er ikke centreret rigtigt, eller grydens bund er ikke bred nok til kogezonen. >>> Valg en gryde, der
er bred nok, og centrer den rigtigt pa kogezonen.

@ Konsulter den autoriserede servicemand eller forhandler, hvor du har kebt produktet, hvis du ikke kan

afhjeelpe problemet, selv om du har udfert instruktionerne i dette afsnit. Forsag aldrig selv at reparere et
defekt produkt.
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Lds denna bruksanvisning férst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att kdpa en Blomberg-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt fran produkten som har
tillverkats med hdg kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande
dokument noggrant innan du anvander produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksé folier med. Folj alla varningar och informationen i
bruksanvisningen.

Kom ihag att den hér bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hr bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga for egendom.

Varning for elektrisk stot.

4

/N
fi Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det hér avsnittet innehaller
sékerhetsinstruktioner som hjalper

dig att undvika skador pa person och

egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora

garantin ogiltig.
Allméan sakerhet
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Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fétt tillrdcklig Gvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
Overvakning.

Apparaten bor inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten overlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna

bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Placera aldrig produkten pa ett
golv med heltackningsmatta. Det
kan leda till att luftflodet mellan
produkten blir for litet och att
elektriska delar Overhettas. Detta
orsakar problem med produkten.
Installation och reparation maste
alltid utforas av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gora garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.
Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har nagra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvandas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den



jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas ansvarigt
for nagra problem som
uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pé den!
Du kan fa en elektrisk stot!
Produkten méaste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behoriga personer for att undvika
fara.

Enheten maste installeras s att
den hér helt frankopplad fran
natverket. Separationen maste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat

den aldrig l0pa dver de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smalta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behdoriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess
tilloehdr blir heta vid anvandning.
Vidror inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 ar ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
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Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt pa
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvénd inte angrengérare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

(Varierar beroende pd modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller droppléten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
maten pa (se foljande bild).

//t/ -

Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa ugnstillbehoret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilloehoret eller karlet for att
forhindra risken att dverflodet
vidror ugnens varmeelement.
Anvénd aldrig bakplatspapper i en




arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.

VARNING: Se till att apparatens
natsladd ar urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd innan
lampan byts ut for att undvika
elektriska stotar.

Anvand bara termometer som
rekommenderas for den har
ugnen.

Apparaten far inte placeras
bakom en dekorativ dorr for att
undvika Overhettning.

VARNING: Obevakad tillagning pa
en hall med fett eller olja kan vara
farlig och kan resultera i brand.
FOrsok ALDRIG slacka en eld med
vatten, utan stang av apparaten
och tick sedan lagorna med
exempelvis ett lock eller en
brandfilt.

VAR FORSIKTIG:
Tillagningsprocessen maste
Overvakas. En kort
tillagningsprocess maste
Overvakas kontinuerligt.
VARNING: Brandrisk: Forvara inte
foremal pa plattorna.

VARNING: Om ytan ar repig ska
du stanga av apparaten for att
undvika risk for elektrisk
kortslutning.

| handelse av att varmeplattans
glas gatt sonder: Stang
omedelbart av alla brannare och
alla elektriska varmeelement och
isolera maskinen fran
stromforsorjningen. Ror inte
maskinens yta. Anvand inte
maskinen.

Efter anvandning stanger du av
hallelementen via reglaget. Forlita
dig inte p& panoreringsdetektorn.
Metallféremal, sdsom knivar,
gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa hallens yta, eftersom
de kan bli heta.

Angtryck som samlas pa grund av
fukten i stekhallens yta eller
langst ned i kastrullen kan géra
att kastrullen borjar rora sig.
Darfor ska du se till att ugnens
ytor och underdelen pa
kastrullerna alltid ar torra.
Plattorna ar utrustade med
induktionsteknik. Induktionshallen
som béde sparar tid och pengar
maste anvandas med kastruller
som passar for tillagning med
induktionshall; annars fungerar
inte plattorna. Se. Allman
information om tillagning,

sidan 19, valja kastruller.
Eftersom induktionshéllar skapar
ett magnetiskt falt, kan de orsaka
skadlig paverkan for manniskor
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som anvander enheterna som
insulinpump eller pacemaker.

e VARNING: Anvand bara hallskydd
som designats av tillverkaren till
enheten eller som indikeras av
tillverkaren av enheten enligt
instruktionerna for anvandning
eller passar eller hallskydd som
levereras med enheten.
Anvandning av olampliga skydd
kan orsaka olyckor.

Brandskyddsatgarder
Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

e Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utdver originalkabeln.

e Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt férekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

e Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

e VAR FORSIKTIG: Den hér enheten
ar endast till for tillagning. Den far
inte anvandas i andra syften,
exempelvis for rumsuppvarmning.

e Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.
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e Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.

e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsékerhet

e VARNING: Tillbehoren kan bli
mycket heta under anvandning.
Sma barn ska hallas borta.

e Forpackningsmaterial ar farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara ndra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar 0ppen ska du inte
ldgga ndgra tunga foremal pd den
och inte lata barn satta sig pa den.
Ungen kan valta eller s& kan
luckan skadas.

Avfallshantering av den uttjdnta

produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol for avfallshantering av elektriskt

och elektroniskt material (WEEE).



Denna produkt &r tillverkad med delar av hig kvalitet
samt material som kan ateranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slédngas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation fr elektrisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om narmaste &tervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt fér barn. Férvara emballaget
pa en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.
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P Alimén Information

Oversikt

1 Framre lucka 7 Brénnarplatta
2 Handtag 8 Flaktmotor (hakom platta i stél)
3 Under del 9 Lampa
4 Trég 10 Grillvdrmeelement
5 Tradhylla 11 Hyllpositioner
6 Kontrollpanel
3 4 5 6
— |
Pl Ei“i.i"‘it"‘i (e >
U o o o o I
"Broa@ ¢t 4
v~ s ]
| i | |
| | 1 i i
12 11 10 9 8 7
1 PA/AV—knapp 7 Temperaturinstéliningsknapp
2 Funktionsvisning 8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
3 Indikatorfalt for aktuell tid 9 Plusknapp
4 Symbol f6r ugnens innertemperatur 10 Minusknapp
5 Félt for temperaturvisning 11 Justeringsknapp
6 Start / stopp matlagningsknapp 12 Return for att funktionsvisning
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Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medfdljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehdr som
beskrivs i den har bruksanvisningen kanske

inte foljer med din produkt.

Bruksanvisning

2. Léngpanna

Anvands for bakverk, stora stekar, saftiga rétter
och for att samla upp fett vid grillning.

—y

3. Kakplat
Anvands for bakverk, sdsom kakor och kex.

4. Galler
Anvands vid grillning och for att placera mat som
ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

Placera ugnsgallret och pléaten ordentligt pa
de teleskopiska falsarna

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pa din produkt.)

De teleskopiska gallren gor det mdjligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna pa grillgallret och pléaten.

Kéttermometer

Vid tillagning av kdttrétter anvénds denna genom
att den tunna och langa &nden trycks in i kittet
och den andra dnden fists i facket pa

sidovéggen i chassiet for att tillaga ratten.
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Tekniska specifikationer
ALLMA

Yttre matt (hojd/bredd/djup
Voltreluens

Total energiforbrukning
Kabeltyp/sextion

AN
min. 850 mm max. 941/600 mm/600 mm

220240V IN/ 380415V 3N 50Hy
10.3 kW
min HOSW-EG 3 x 4 mm® / bx 1 5 mm

|i||||

Brénnare
Vénster bak
Dimension
Energi
Vanster fram
Dimension
Energl
Hoger fram
Dimension
Energi
Hoger bak
Dimension
Eneryg
UGN/GRILL
Huvudugn Multifunktionsugn
Innerlampa 15-25 W
Grilienergifirbrukning 2260
" Grundlaggande information: Information om energiangivelser fér elekiriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med éver-undervarme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med fljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionerna eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo l&ngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/éver, 5-Over- och undervérme.

Induktionsplatta
180mm
1800/3000 W
Indukiionsplatia
180 mm
1800/3000 W
Induktionsplatta
14bmm
1500/2200 W
Induktionsplatta
210 mm
20003700 W

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medféljande
oregaende meddelande, for att forbattra dokumentation ar hamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

) - N — - relevanta standarder. Dessa varden kan
Sﬁfroma i den har bruksanwsmpgen &r endast variera beroende pé anvindnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miljsférhéllanden.
stdmmer Gverens med din produkt.
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E Installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan géra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:

Produkten maste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.

Skadade produkter kan orsaka
sakerhetsrisker.

Fore installationen

For att sékerstélla att kritiska glapp bevaras under
produkten rekommenderar vi att den hér produkten
monteras pa ett stabilt underlag och att fotterna inte
sjunker ned i ndgon matta eller mjukt underlag.
Koksgolvet maste kunna béra vikten av enheten plus
den extra vikten av spis och ugn och mat.

£
e
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e Den kan anvandas med sidoskap pa vardera
sidan, men med ett minsta avstand pa 400 mm
ovanfor spisplattans niva for att medge ett spel
pa 65 mm mellan enheten och valfri vagg,
utskjutande del eller stort skap.

e Den kan aven anvandas i fritt staende position.
Tillat ett minsta avstand p& 750 mm dver héllens
yta.

e (") Om en matlagningsflakt ska installeras
ovanfor spisen, se tillverkaranvisningarna for
spisen géllande installationshdjd (minst 650 mm).

e Enheten éverensstdmmer med enhet klass 1, dvs.
den kan placeras med bakre och ena sidan av
koksvéggarna, kéksmabler eller annan utrustning.
Koksmdbler eller utrustning p& andra sidean far
bara vara av samma storlek eller mindre.

e Alla kdksmdbler intill enheten méste vara
vérmeresistenta (upp till 100 °C min.).

Sékerhetskedja

Om produkten har 2 sékerhetskedjor:

Enheten maste sakras mot Gverbalansering genom att

anvanda de tva sakerhetskedjorna pa ugnen.

Fést krok (1) genom att anvénda en [amplig spik i

koksvaggen (6) och anslut sékerhetskedjan (3) i kroken

via lasmekanismen (2).

Stabilitetskrok

Lasmekanism

Sakerhetskedja

Fast ordentligt i spisens baksida

Spisens baksida

6 Koksvagg

Om produkten har 1 sékerhetskedja:

Enheten maste sakras mot Gverbalansering genom att
anvanda sékerhetskedjan pa ugnen.

Folj stegen nedan i bilden for att fasta sékerhetskedjan
pa produkten.

oA w N =
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Stabilitetskedjan ska vara sa kort som majligt
Or att undvika lutning framat och diagonalt,
[samt sidolutning av ugnen.

Stabilitetskedjan for spis &r inte designad med
fastesinkopplingsskara.

Installation och anslutning
Produkten far bara installeras och anslutas i enlighet
med géllande installationskrav.

Installera inte produkten intill kylskap eller frys.
arme som produkten avger okar
lenergiférbrukningen for kylapparater.

e Bér produkten tillsammans med minst tva
personer.

Produkten maste placeras direkt pa golvet. Den
far inte placeras pa en basenhet eller pedestal.

nvéand inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten. Dérren, handtagen
och gangjarmen kan skadas.

Elanslutning

Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av
en automatsékring av Iamplig kapacitet, i enlighet med
"Tekniska specifikationer". Den jordade installationen
ska goras av en kvalificerad elektriker medan
produkten anvands med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte héllas ansvarig for skador som
uppstétt pa grund av att produkten har anvinds utan
en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
regler.

14/SV

FARA:

Produkten far endast anslutas till el av en
auktoriserad och behdrig person. Produktens
garantiperiod starter efter en korrekt
installation.

Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som utforts av
icke auktoriserade personer.

FARA:
Stromsladden far inte kidmmas, bojas,
kldmmas eller komma i kontakt med

produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

Stromdata maste dverensstamma med de data som
anges pa markplaten pa produkten. Mérkplaten finns
antingen pa dorren eller sa Gppnar du den nedre
kapan som finns pa enhetens bakre vigg beroende pa
enhetstypen.
Produktens stromsladd méaste folja vardena i "Tekniska
specifikationer".

FARA:

Koppla ur produkten fran stromkallan innan du

paborjar nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan fa en elekirisk stot!

Ansluta stromkabeln

id anslutning av kablarna méste du félja de
nationella / lokala elektriska foreskrifterna
samt anvénda l&mpligt uttag / ledning och
stickkontakt fér ugnen. Om produktens
strémbegrénsningar ligger utanfor
stromtillférselnivan till stickkontakten /
ledningen, maste produkten anslutas direkt via
fast elinstallation utan att anvénda stickkontakt
/ ledning.

Det &r inte mojligt att koppla fran alla poler i
stromforsorjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontakifri yta (s&kringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) méste vara anslutna
och alla poler pa denna frankopplingsenhet méste
vara angransande fill (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigférklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.




Om en kabel medféljer produkten:
Enfas
220/230/240 V AC

Trefas

380/400/415V AC

Kopparbrygga

Kopparbrygga

L1

Enfas Trefas

5x1,5mm?/

5x 2,5 mm?

2. For enfasanslutning, anslut efter beskrivningen
nedan:

e Brun kabel = L (fas)

Blé kabel = N (Neutral)

Gron/gul kabel = (E) (jord)
For trefasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:

Brun kabel = L1 (fas 1)

Gré/Svart kabel = L2 (fas 2)

Gré/Svart kabel = L3 (fas 3)

Blé kabel = N (Neutral)

e Gron/gul kabel = (F) (jord)
e Tryck produkten mot koksvaggen.
Justera ugnens fotter

Med skruvmekanismen pa framsidan av
produkten kan du héja produkten med 11 mm
lgenom att justera hjulen pa baksidan.

Applicera inte Gverdriven kraft pa denna skruv.
Annars kan mekanismen skadas.

Vibrationer medan produkten anvénds kan orsaka att
kérlen ovanpa produkten faller av. For att undvika
sadana farliga situationer méste din produkt sta rakt
och balanserad pa fotterna. Du kan justera produktens
framre fotter genom att vrida dem &t hdger och
vanster och bakbenen med hjélp av skruven som visas
i bilden nedan. Balansera produkten och rikta in den i
nivad med bankskivan.

Tvérsnittsarea
(mm?)

3 x4 mm?

w

Justera basen

Auktoriserad serviceleverantdr kan ta bort
basen pa din produkt for att minska
produkthGjden till 850 mm. | sédana fall maste
4 fGtter vara monterade pa produkten. Denna
procedur far endast utforas av auktoriserad
serviceleverantdr.

Din produkt &r utrustad med en bas, som bestar av tva
kapslade delar. Nar du har lagt ner produkten pa en
jamn yta kan du ta bort skruvarna sésom visas i
figuren och dra in den inre basen for att utféra en 3-
stegs hojdjustering.

Minsta hojden &r 900 mm i forsta steget. Du kan stélla
in hojden till ett vérde mellan 900 - 911 mm genom
att justera hjulen med hjélp av skruvmekanismen.
Minsta hojden &r 920 mm i andra steget. Du kan stélla
in hojden till ett vérde mellan 920 - 931 mm genom
att justera hjulen med hjélp av skruvmekanismen.
Minsta hojden &r 930 mm i tredje steget. Du kan stélla
in hojden till ett vérde mellan 930 - 941 mm genom
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For produkter med nedkylningsflékt (Den
kanske inte finns pa din produkt.)
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1 Nedkylningsflakt
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2 Kontrollpanel

3 Lucka

Kylflakten kyler bade ned kontrollpanelen och
enhetens framsida.

Kylflakten fortsétter att kdra i 20-30 minuter
efter att ugnen har slagits av.

Slutkontroll
1. Anslut produkten till strdmmen igen.
2. Kontrollera de elekiriska funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e For att forhindra att gallret ioch pléten nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot gallren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovéggarna.

e Anvand inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
det finns nagra skador som kan ha uppstatt
under transport.




B Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvdnda enheten

pa ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Anvand morka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom vérmedverforingen blir bétire.

e Nér du tillagar dina rétter utfor du en forvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

e Oppnainte luckan for ofta under tillagningen.

e Forsok attinte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pa ugnsgallret.

o Tillaga mer &n en rétt i f6ljd. Ugnen &r da redan
varm.

e Du kan spara energi genom att stinga av ugnen
i._négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

e Tina upp fryst mat fore tillagning.

e Anvénd kastruller/pannor med lock for
tillagningen. Om det inte finns nagra lock kan
energiforbrukningen 6ka med 4 génger.

e Vil den brannare som passar bést for
kastrullens undersida. Valj alltid rétt
kastrullstorlek for dina rétter. Stora kastruller
kréver mer energi.

e Setill att anvénda kastruller med platt botten vid
tillagning med elekiriska hallar.

Kastruller med tjock botten ger béttre
varmeledning. Du kan fa energibesparingar pa
upp till 1/3.

e Kastruller och kérl méste passa med
tillagningszonerna. Undersidan av kastruller och
kérl far inte vara mindre an brannaren.

e Hall tillagningszonerna och kastrullernas
undersida rena. Smuts minskar varmeledningen
mellan tillagningszonen och kastrullens
undersida.

Initial anvandning
Tidsinstéllning

1! ST 0

l | [ |

D S OgEd | BEEEC o
% "Bropd t a i

1 | © | v | A | 4 | °C

12 M 10 9 8 7

PA/AV-knapp

Funktionsvisning

Indikatorfalt for aktuell tid

Symbol f6r ugnens innertemperatur
Félt for temperaturvisning

Start / stopp matlagningsknapp
Temperaturinstéliningsknapp
Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
Plusknapp

Minusknapp

Justeringsknapp

Return for att funktionsvisning

0 N OO W N

— a4 a ©
NN = O

17/SV



—y

Vid forsta drift av ugnen tands ® symbolen, tryck
pa knapparna A/~ for att stélla in timmen.

2. Bekrafta instéllningen genom att réra vid &
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekrafta.

Om den aktuella tiden inte &r installd bérjar
idsindikatorn rakna fran 12:00. Klockikonen
") visas for att indikera att aktuell tid inte har

stéllts in. Den forsvinner s& fort tiden har
stallts in.

Den forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
nvand inte aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal

under rengoring.

1. Avlégsna allt férpackningsmaterial.

2. Torka av ytorna pa produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.

Initial uppvérmning

Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sl sedan
av den. P4 det har séttet branns matrester bort och
avldgsnas.

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvénd alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.
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Elektrisk ugn

1. Tautalla bakplatar och galler fran ugnen.

2. Sting ugnsluckan.

3. VAlj positionen Fast.

4, Valj den hogsta effekten for grillen; se S4 har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 26.

5. Kor ugnen i cirka 30 minuter.

6. Stanga av ugnen; se S4 har anvéander du den
elektriska ugnen, sidan 26

Grillugn

1. Tautalla bakplatar och galler fran ugnen.

2. Sting ugnsluckan.

3. Vélj den hdgsta effekten for grillen; se Sa har
forbereder du grillen, sidan 36.

4. Kor ugnenicirka 15 minuter.

5. Stanga av grillen, se Sa har forbereder du grillen,

sidan 36

Doft och rok kan utvecklas under ett par
timmar vid forsta anvandningen. Detta ar
normalt. Se till att rummet &r valventilerat sa
att rok och lukt forsvinner. Undvik direkt
inandning av réken och den lukt som den
sénder.




[ & hér anvinder du hillen

Allmén information om tillagning

Fyll aldrig pannan med olja till mer &n
en tredjedel. L&mna inte héllen
obevakad nér du varmer upp olja.
Overhettade oljor utgdr en brandrisk.
Forsok aldrig slécka en eld med
vatten! Om oljan fattar eld ska du
técka dver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sl& av héllen om det &r
sékert att gora det och kontakta
brandkéren.

e Innan du steker eller friterar mat ska du alltid
torka dem val och placera férsiktigt i het olja. Se
till att frusen mat har tinat helt fére stekningen.

e Tack inte Gver kastrullen du anvander nér du
hettar upp oljan.

e Placera pannor och kastruller pa ett satt sé att
handtagen inte ligger 6ver héllen for att férhindra
att de hettas upp. Placera inte obalanserade kérl
och de som Iatt vélter pa héllen.

e Placera inte tomma kérl p plattorna som ar
paslagna. De kan skadas.

e Om en platta anvands utan att en kastrull eller
panna stér pa den kan det orsaka skada pa
produkten. SIa av plattorna efter att tillagningen
ar Klar.

e Eftersom produktens yta kan bli het ska du inte
placera kérl i plast eller aluminium pa den.
Rengor eventuella insmélta material pé ytan
omedelbart.

Sédana kérl ska inte anvandas for att forvara mat
heller.

e Anvénd bara kastruller och kérl med plan botten.

e Placera rétt mang mat i kastrullerna och
pannorna. Detta gor att du inte behdver utféra
nagon rengdring i onddan genom att forhindra att
nagot kokar over.

Placera inte lock pa plattorna.
Placera kérlen pa ett sétt sé att de ar centrerade
over plattan. Nar du vill flytta kérlet fran en platta
till en annan ska du lyfta i det och placera det pa
plattan istéllet for att dra i det.

Kastrullval

e Glaskeramikytan &r varmebestandig och
paverkas inte av stora temperaturskillnader.

e Anvénd inte glaskeramikytan som en
forvaringsplats eller skirbréda.

e Anvénd bara kastruller och pannor med
maskinbehandlad botten. Skarpa kanter orsakar
repor pa ytan.

Sténk kan skada
keramikytan och orsaka
brand.

Anvand inte kérl med
konkav eller konvex
botten.

Anvéand bara kastruller
och pannor med plan
botten. De sékerstaller
enklare
varmedverforing.

"Kokningsheteendet kan variera beroende pé

kokkarlstyp, storlek pa kokkarlet och storleken pa

tillagningszonen, for ett mer homogent

kokningsbeteende kan ett steg strre tillagningszoner

anvandas. Att anvanda en storre tillagningszon har

ingen negativ inverkan pa energiférbrukningen for

induktionshallen, eftersom varmen endast skapas i

den relevanta kokkéarlsarean.”

For induktionshéllar ska du bara anvénda kérl som

passar for induktionstillagning.

Kastrulltest

Anvénd foljande metoder for att testa om kastrullen ar

kompatibel med induktionshéllen eller inte.

1. Kastrullen ar kompatibel om undersidan héller en
magnet.

2. Kérlet &r kompatibelt om"l="det inte blinkar nar
du placerar det pé plattan och startar héllen.

Du kan anvénda stal, teflon eller alumium i kérl med

speciell magnetbotten som innehaller etiketter eller

varningar som indikerar att kérlet & kompatibelt med

induktionstillagning. Glas- och keramikkérl, kastruller

och kérl i rostfritt stal med alumiumbotten utan

magnetfunktion ska inte anvandas.

Fokuseringssystem for kérlidentifiering

Vid induktionstillagning ska bara det omrade som
técks av karlen pa den relevanta plattan aktiveras.
Kérlets botten identifieras direkt av induktionssystemet
och bara den hér zonen virms automatiskt.
Tillagningen avbryts om kérlet lyfts frén plattan under
tillagningen. Den valda plattan och "':'"—symbolen
blinkar alternerat.
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Séaker anvéndning
Valj inte hoga varmenivaer nér du ska anvanda ett kérl
i exempelvis teflon utan olja eller med mycket lite olja.

Om det finns en ugn under héllen och den gar
kommer sensorerna i héllen att minska
illagningsnivan eller stanga av ugnen.

Placera inga metallféremal, sésom gafflar, knivar eller
kérlskydd pa héllen, eftersom de blir heta.

Anvand aldrig aluminiumfolie for tillagningen. Placera
aldrig mat som har virats in i aluminiumfolie pa

Nar hillen &r pa ska du hélla foremal med
magnetfunktion, exempelvis kreditkort och
kassetter, borta fran hallen.

plattorna.
Vilja en platta som passar for kérlet

Stor tillagningszon Normal tillagningszon

@24cm @21 cm

g

Stor tillagningszon
Passar kirlet automatiskt
Distribuerar effekten perfeld.
Erbiuder chmarkt varmefordelning
Anvands for aff tillaga ratter sasom
stora panukakor efler stora fiskkakor

i%rmat tillagningszon
Passar karlet
automatiskt
Distribuierar effeiden
perlekd.
Erbjuder uimarkt
varmettrdelning,
Bnvands for alla yper
av matlagning.

Anvinda kastruller pa den breda

tillagningszonen Anviinda hillen

Liten tillagningszon

l.iten tillagningszon

Arvands 16r langsam
fillagning [saser,
keamer)

Anvands for att
forbereda sma
nortioner eller portioner
baserat pa antdl

Du kan anvénda den
breda tillagningszonen
i tva halvor separat
som bakre och framre
vénster tillagningszon.

hallen.

Du kan anvanda den
breda tillagningszonen
for stora kastruller.

FARA: )
Tappa inga féremal pa héllen. Aven smé
foremal, exempelvis en saltstréare, kan skada

Anvand inte hallen om det finns sprickor i den.
Vatten kan ldcka in genom sprickorna och
orsaka kortslutning.

Vid eventuell skada pa ytan (exempelvis repor)
ska du sl av produkten direkt for att minimera
risken for elektrisk kortslutning.

O
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Din kastrull maste
técka bada
mittdelarna av den
breda
tillagningszonen.
Anvand inte
tillagningszonen pé
nagot annat sétt.
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Pé-/Av-knapp
Tangentlas-/barnlasknapp
Timeraktivering/avaktiveringsknapp

Hdgeffektinstéllning (Snabbstart)
knapp

Rengdringslésknapp

Stopp- och kdrknapp
Minusknapp

Plusknapp

Bilder och figurer &r endast till for
informationssyfte. Det faktiska utseendet eller
unktionerna kan variera beroende pé vilken
hallmodell du har.

Dlsplay for tillagningszon
: i

& - +

Decimalpunkt for tidsinstalining
Timerdisplay

Decimalpunkt for knapplés/barnlas
Timer minusknapp (for timerniva)

1
2
3 Timer plusknapp (for timerniva)
4
5

Den har produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje atgard du gér pa
ouchpanelen bekréftas med en ljudsignal.

Hall alltid kontrollpanelen ren och torr. Fuktiga
och smutsiga ytor kan orsaka problem med
funktionerna.

Sla pa hillen:

1 Hogeffektinstélining (Snabbstart) . N0,
aktiveringsknapp 1. SI& p& héllen genom att trycka pa".>"-knappen.

2 Zonminusknapp (for temperaturnivé)
3 Zonplusknapp (for temperaturniva)
4 Plattans display

Timerdisplay

"0" visas pa alla plattors displayer




Om ingen anvéndning sker inom 10 sekunder
tergar héllen automatiskt till standby-lage.

Om ingen knapp trycks ner under en langre tid
lkommer hallen av sékerhetsskal automatiskt

it slas av.

Sla av tillagningszonerna:

En aktiv tillagningszon kan stingas av pa 3 olika sétt:

1. Genom att trycka pa "@"-knappen

Tryck pa knappen D,

2. Genom att temperaturen faller till nivan "0";

Du kan sténga av tillagningszonen genom att justera

temperaturinstéliningen till "0" 1aget.

3. Genom att anvinda avstangningsfunktionen pé
timerlaget for vald tillagningszon;

Nér tiden &r dver kommer timern att stinga av

tillagningszonen som &r kopplad fill den. "0" eller "00"

kommer att visas pa relevant display.

Dessutom hdrs ett ljudalarm nér tiden &r dver. Tryck

pa valfri knapp pa kontrollpanelen for att tysta

ljudlarmet.

4. Genom att trycka p& zon —/+
knapparna samtidigt for den énskade
tillagningszonen;

Du kan sténga av den aktuella tillagningszonen genom

||mu/u

att trycka pa "-knapparna samtidigt.

Om symbolen "H" eller "h" &r tand nar hallen

stangts av innebdr det att tillagningszonen
ortfarande &r varm. Vidror inte
tillagningszonerna.

Restvirmeindikator

Om symbolen "H" blinkar pa displayen for
tillagningszonen innebér det att kokplattan fortfarande
kan vara varm och kan anvandas for att hélla en liten
méngd mat varm. Den hér symbolen omvandlas snart
till symbolen "h" som stér for mindre het.

N&r strdmmen sténgs av tinds inte
restvarmeindikatorn och anvandaren varnas

inte for heta tillagningszoner.

Justera temperaturnivan
1. Sla pa héllen genom att trycka pé“@"—knappen.
2. Justera 6nskad temperatur genom att frycka pa

zon "-knapparna.
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gning
pa temperaturnivan som &r instélld.

Den yttre delen av tillagningszonen (av
induktionshallstyp) p4 280 mm (om produkten
ar utrustad med en sédan) aktiveras endast
om en kastrull stor nog att tdcka
tillagningszonen placeras pé tillagningszonen
och temperaturen &r satt till en niva hogre &n
8.

Hogeffektinstéllning (SNABBSTART)

Anvand dig av snabbstartsfunktionen for en snabb
uppvarmning. Denna funktion &r inte avsedd att
anvandas vid en langre koktid. Snabbstartsfunktionen
finns inte alltid tillganglig pé alla plattor.

Viélja hogeffektinstélining (SNABBSTART):

1. Sla pé héllen genom ”esm trycka pé“@"—knappen.
2. Tryck pa knappen "&&1" for d

L &

» Den valda tillagningszonen gar pa maximal effekt
och "P”-symbolen kommer synas pa tillagningszonens
display. Plattan slar av snabbstartsfunktionen och
fortsétter att vara paslagen pa lage "9”.

Stidnga av higeffektinstélining (SNABBSTART) i
fortid:

Du kan ocksé slé av snabbuppvarmningsfunktionen

§15
eller "I nér du

genom att trycka pé knappen '
vill.

Plattan slér av snabbstartsfunktionen och fortsatter att
vara paslagen pa lage "9".

Arbetsprincip med 2 zoner som ligger i samma
vertikala riktning:

Om en zon &r instélld pa booster-niva och den andra
zonen, som ligger i samma vertikala riktning &r instélld
pa storre an niva 6 (7, 8 och 9), sjunker den forsta
zonen till niva 9 och den andra zonen kan stallas in
storre an niva 6 (7, 8 och 9). Om den andra zonen &r



instélld pa booster-niva, kommer forsta zonen falla till
niva 6.

Rengoringslas

Rengdringslaset forhindrar anvéndning av alla knappar
pa kontrollpanelen i 20 sekunder medan héllen &r pa
for att gbra det mojligt att snabbt rengdra hallen.
Produkten drar ingen strém under den har perioden.

Aktivera rengoringslaset

1. Tryck och héll in knappen "~_" tills en enkel
ljudsignal hors nér en tillagningszon slés pa.

En nedrékning som borjar pa 20 visas pa

timerdisplayen pa hallen. Ingen av knapparna péa

kontrollpanelen fungerar under den hér tiden férutom

@

Inaktivera rengoringslaset

Du behdver inte trycka pa nagon knapp for att

avaktivera rengdringslaset. Hallen avger en ljudsignal

efter 20 sekunder och rengdringslaset avaktiveras

automatiskt.

Om du vill inaktivera rengéringslaset ticﬁpaqre

ska du trycka och halla ned knappen "
tills tva signalljud hors.

Barnlas

Nar tillagningszonerna ar avslagna kan du skydda
hallen med barnlaset for att forhindra att barn slér pa
tillagningszonerna. Du kan aktivera eller avaktivera
barnléset endast nar tillagningszoner &r avstangda (i
véntelage).

Aktivera barnlaset

1. Tryck och héll in knapparna “@ och m]
samtidigt tills en enkel ljudsignal hors nér héllen
ar i standby-lage.

Barnlaset kommer att aktiveras. "L" kommer att visas

pa alla plattors display en stund och decimaltecknet

for "&"-tangenten kommer slas pa.

Om néagon knapp trycks in nar
barnlasfunktionen ar aktiv hors tva
ljudsignaler och "L"-knappen blinkar p&
alla tillagningszoners display.

Inaktivera barnlaset

1. Tryck och héll in knapparna @ och I]H
samtidigt tills tva ljudsignaler hors nar barnlaset
&r aktivt.

» Barnlasfunktionen kommer att inaktiveras. "L" visas

p@ displayen for alla tillagningszoner och indikatorn for

"&"-knappen slacks.

Knapplas
Du kan aktivera knapplaset fér att undvika att forhindra
att funktionerna andras av misstag nar héllen anvands.

Aktivera knapplaset

1. Tryck och héll in knapparna "\__" och UD
samtidigt tills en enkel ljudsignal hors.
Knappléset’ kommer aktiveras och decimalpunkten for

knappen "&" kommer slés pé efter blinkningarna.

Du kan bara aktivera knapplaset i
anvindningslage. Nr knapplaset aktiveras blir

bara knappen "\." funktionsduglig. Nar du
trycker pa ndgon annan knapp_bérjar
decimalpunkten fér knappen "&" att blinka for
att indikera att knapplaset 4r aktivt. Om du
stanger av hallen nar knapparna ar ldsta,
méste du avaktivera knapplaset for att kunna
sld pa héllen igen. Nar du trycker pa nagon
knapp utan att inaktivera knapplaset

kommer "L" att blinka for alla tillagningszoner
for att indikera att knapplaset 4r aktivt.
Inaktivera knapplaset for att slé pa hallen.

Inaktivera knapplaset

1. Tryck och héll in knapparna \B och HD
samtidigt tills tva ljudsignaler hors nér
knapplaset dr aktivt.

» Ljuset for knappen "&" stdngs av och

kontrollpanelen 1ases upp.

Timerfunktion

Denna funktion gér det lattare for dig att laga mat. Du

kommer inte att behova titta pa héllen under hela

tillagningstiden. Tillagningszonen sténgs av
automatiskt i slutet av den tidsperiod du har stéllt in.

Aktivera timern

1. Sl pa héllen genom att trycka pa "@"—knappen.
2. Justera 6nskad temperatur genom att frycka pa

_..u../.

Z0on

"-knapparna.

3. Aktivera timern genom att trycka pa "—/"-
knappen. "00"-symbol och decimalpunkt fr vald
zon kommer blinka pa timerdisplayen.
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4. Stall in 6nskad period genom att trycka pa "
"/"+"—knapparna.

5. Instéllningen kommer att aktiveras efter 10
sekunder. Decimalpunkt for vald zon kommer
blinka pa timerdisplayen.

6. Upprepa atgérderna ovan for andra
tillagningszoner for vilka du vill stélla in timern.

Om mer an ett timervarde ar instillt p& olika
oner, visas zontimern som har minsta
imervdrde pa timerdisplayen och

decimalpunkten for den zonen blinkar.

Decimalpunkterna for de andra zonerna lyser
kontinuerligt.

Du kan se resterande tillagningstid genom att

rycka pa ".”"-knappen for alla
tillagningszoner. For varje tryck kommer olika
zontimervarden visas. Slutligen visas det
minsta timervérdet igen.

imer kan inte stéllas in utan att vélja
illagninszon och dess temperaturvérde

imern kan bara stallas in for plattor som
redan ar paslagna.

Inaktivera timern

Nar den instéllda tidsperioden &r slut, kommer héllen
att stdngas av automatiskt och den kommer att ge ett
signalljud. Tryck pa valfri knapp for att tysta
ljudsignalen. Om du inte trycker pa nagon knapp
avbryts signalljudet efter nagra minuter.

Inaktivera timers tidigare

Om du slar av timern tidigare fortsétter héllen arbeta
med den instéllda temperaturen tills den sténgs av.
Du kan avaktivera timern tidigare pa tva olika sétt:
Inaktivera timern for den aktuella zonen genom att
1ata vérdet falla ned till "00":

||—||/||

1. Tryck pa timerns "-knappar tills "00"
visas pé displayen for den tillagningszon for vilken
timern &r péslagen.

» Decimalpunktsymbolen fr den relaterade zonen slés

av permanent och timern avbryts.

Inaktivera timern fér den aktuella zonen genom att

rora den aktuella zonens "™ /"
samtidigt:

1. Tryck pa den aktuella zonens """/+
knappar samtidigt.

“-knappar
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» Decimalpunktsymbolen fr den relaterade zonen slés
av permanent och timern avbryts.

Efter detta steg kommer temperaturnivan for
aktuell zon vara "0" dven med timernivan.

Stoppfunktion

Du kan minska drifttemperaturnivan for
tillagningszonerna till minsta nivé (niva 1) med hjélp av
denna funktion.

Om timern stalls in for valfri platta kommer
den att fortsétta arbeta under stoppet.

1. Tryckpa UU"—knappen nar nagon tillagningszon
ar paslagen.

Alla aktiva tillagningszoner kommer fungera pa

miniminiva (niva 1). “I=I"-symbolen kommer synas pa

displayen for de akfiva tillagningszonerna.

2

2. Tryck pa "UU"-knappen igen for att kdra om alla
plattor med de tidigare instéliningarna.
Anvinda induktionsplattorna pé ett sikert och
effektivt sétt
Funktionsprincip: Induktionshéllen varmer direkt
kokkérlet som en principfunktion. Dérfor har den en
hel del fordelar jamfért med andra typer av héllar. Den
arbetar effektivare och héllens yta &r svalare.
Din induktionshéll &r utrustad med ett Gverldgset
sdkerhetssystem som ger dig maximal
anvéndarsakerhet.

Hallen kan utrustas med induktionsplattor med
en diameter p& 145, 180, 210 och 280 mm
beroende pa modell. Tack vare
induktionsfunktionen kanner varje
tillagningszon av varje karl som placeras pa
den. Energin genereras bara pé de stéllen dér
kérlet kommer i kontakt med plattan och
ddrmed minimeras energiforbrukningen.

Produkten kan starta stopp nér den arbetar i

nivaer frén 1 till 7, sérskilt med koksredskap

med liten diameter och nér vattenolja &r liten.
Detta &r inte ett fel.

Begrénsningar for driftstid

Héllkontrollen &r utrustad med en driftstidsbegransning.
Om en eller flera tillagningszoner oavsiktligt ldmnas pa
avaktiveras plattan efter en viss tidsperiod (se tabell 1).
Om det finns en timer tilldelad plattan slas &ven
timerdisplayen av senare.

Driftstiden beror pa den valda temperaturinstéliningen.
Maximal anvandningstid anvands med den har
temperaturnivan.



Tillagningszonen kan startas om av anvéndaren efter
att den har slagits av automatiskt enligt beskrivningen
ovan.

Tabell 1: Driftstidsgranser

) Hallen kommer sankas till niva 9 efter 5
mingter

Overhettningsskydd

Héllen &r utrustad med sensorer som sakerstaller

skydd mot Gverhettning. Foljande méste beaktas vid

overhettning:

e Den anvanda tillagningszonen kan stangas av.

e Den valda nivan kan falla till niva 7 fran en hogre
niva.

Sékerhetssystem for dverkokning

Hallen &r utrustad med ett sékerhetssystem for

overkokning. Om det ar nagot som kokar dver pa

kontrollpanelen sténger systemet av strommen

omedelbart och slar av héllen. "E” lyser som varning

pa indikatorn under tiden.

Exakt strominstélining

Induktionshéllen reagerar direkt som

anvandningsprincip. Den &ndrar effektinstéllningarna

mycket snabbt. Alltsa kan du undvika att ett kokkrl

(innehallande vatten, mjélk eller dylikt) kokar Gver &ven

nér det &r pé vg att gora det.

Ljud

Anvéndare kan hora ljud vid matlagning

Vid anvandning av hllen kan vissa ljud uppsté

beroende pa basmaterialet i tillagningskérlen. Dessa

ljud &r en normal del av induktionstekniken. Detta &r

inte ett fel.

Majliga typer av ljud och orsaker:

Flaktljud

Héllen har en flakt som aktiveras automatiskt i enlighet
med produktens temperatur. Flakten har olika
kdrnivaer och i enlighet med temperaturen aktiveras
den pa olika nivéer.

Légt brusande ljud som transformatordrift

Detta &r induktionsteknikens natur. Eftersom varmen
overfors direkt till kokkarlen kan det vara uppsta ett
surrande ljud beroende pa materialet i kokkérlet.
Dérfér kan anvandaren hora olika ljud med olika
kokkarl.

Knéppande

Det kan uppsta ett kndppande ljud vid matlagning.
Detta beror p& materialet och konstruktionen av
kokkérlshasen. Om kokkérlet &r tillverkat i flera olika
skikt med olika material kan det férekomma
knéppande ljud.

Visslande ljud

Det kan uppsta visslande ljud vid tillagning pa tva
kokplattor pa samma sida av hallen med olika
temperaturnivaer.

Tomt kokkarl

Ljud kan héras om ett tomt tillagningskarl hettas upp.
N&r du lagger i vatten eller mat kommer ljudet att
klinga av.

Felmeddelanden
Tabell 2: Felkoder och felorsaker

Indikator  Display |

"E"-symbolen blinkar

Plattans
display

Tva eller
fler

knappar
trycks in

Y sumbolen blinkar
overhetiad display

For yiterligare information om felmeddelanden
som kan visas pa pekkontrollspanelen, se
abell 2.

S|

Om ytan pa pekkontrollspanelen &r exponerad
for stora méngder &ngor kan hela
kontrollsystemet avaktiveras och avge
felsignaler.

Hall ytan pa pekkontrolispanelen ren. Felaktig
anvandning kan observeras.

]
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[ S& hér anviinder du ugnen

Allman information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het ndr den anvands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvénd alltid varmetaliga ugnsvantar nar du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut anga.

Kraftig anga kan brénna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvand material som inte utsétts for beléggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.

e Anvand gallret pa bésta sétt.

e Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vilj gallrets position innan du slér pa ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nér ugnen &r

varm,
e Hall ugnsluckan stingd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller stérre
kottbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att 6ka.

e Det tar ungefdr 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kottstorlek utan ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek dkar ska du
l4gga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e | atkdttet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften férdelas bétire Gver
steken och rinner inte ut nér du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Né&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kottbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt grénsaker med hdgt vatteninnehéll, sdsom
tomater och Iok.

e Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sadant satt
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att utrymmet som técks inte dverskrider
storleken pé varmaren.

e Skjut in ugnsgallret eller pléten med till pa
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in lAngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Langpannan som ska
skjutas in maste vara stor nog att ticka hela
grillomrédet. Denna panna kanske inte medféljer
produkten. Tillsatt lite vatten i langpannan for
enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat fér grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Tips for kottermometer

e Tillaga genom att sticka in kéttermometern i
kottets tjockaste del. Lét inte termometern
vidréra kérlet, ben eller fettvavnad.

e Vid tillagning av en hel kyckling, ska du sticka in
kéttermometern mellan magen och laret i
brostdelen.

e Vid tillagning av kétt i delar, ska du vélja delar av
liknande storlekar. Stick in kéttermometern i den
tjockaste biten.

e Omdu inte tycker att kottet ar vél tillagat i slutet
av koktiden ska du upprepa tillagningsprocessen
genom att sticka in kittermometern pa ett annat
stélle.

Sa har anvander du den elektriska

ugnen

Sla av elugnen

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt pa

gallerfalsarna. Ugnsgallret méste foras in mellan

gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens bakre vigg. Dra

ugnsgaliret till den framre delen av gallret och placera

det med hjalp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

(varierar beroende p& modell.)
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Anvénda kottermometern
1. FEfter att du har stéllt in ugnen pa en viss funktion > Y9nen detekierar automaliskt att Kotlermometern

och temperatur, placerar du kéttermometerns sitter fast och P75/075 visas i
i 2 qi i i temperaturindikatorféltet. Kbttermometerns sensor

kénner automatiskt av nér kttets innertemperatur
uppnér installd temperatur och avbryter da tillagningen.

Om P75/075 inte visas i
emperaturindikatorféltet ska du se till att
anslutningsuttaget har fasts ordentligt i facket.

e Den rekommenderade
kottermometertemperaturen &r 75 °C. Du kan
stélla in 6nskad temperatur mellan 40-99 °C.

e Om du tar bort kittermometern innan
tillagningen &r Klar fortsatter ugnen att ga med
funktionen och temperaturen du tidigare har
stélltin.

1 9 3 e Rengdr kottermometern med en fuktig trasa och

torka med en torr frasa efter varje anvandning.

1 Kéttermometerfack . ]
2 Anslutningsuttag for kbttermometer Om kottermometgm qnv.an“ds utarl at
3 Kottermometersensorslut sensorspetsen sticks in i kottet, kanner
sensorspetsen av ugnstemperaturen och
avbryter tillagningen vid installd temperatur.
@Aatlagningstermometern ar aktiv under driften Om kottermometern utsatts for temperaturer
av funktioner dr kottermometerns symbol dver 250 °C skadas dock sensorn permanent.
isas kontinuerligt. -
id tillagning med kottermometer kommer den
Om du har stéllt in ugnstimern pé en viss m/erkliga temperaturen pa maten som
illagningstid innan du anvander kéttermometern &r ansluten till och
kéttermometern avbryts den hér temperaturen du har valt visas pa displayen
tidsinstéliningen automatiskt nér du satter i omvéxlande med 3 sekunders mellanrum.
kéttermometern. Under denna véxling kommer kdttermometerns
id matlelqlgning"med kbttermom.etgr kqn . fnxlgibtcgrg;léfaatzlrse?ppéa rg;stpél?;%r;]hllsammans
hyllgrna dver kottermometerns inféstning inte Kottermometern &r ansluten il
anvandas. Kottermometerns symbol kommer inte att
2. Tryck in sensordnden pa kottermometern i kottet. visas pa skdrmen medan temperaturen du valt
visas.
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Matiagningsnivd Kittets
Kirntemperatur °C

55-59
60-62
63-70

7176
Myokot valstokt

[ For livsmedelssakerhet rekommenderas att
kdrnan (den kallaste punkten) i rott kott uppnér
minst 63 °C.

* For livsmedelssakerhet rekommenderas att
kdrnan (den kallaste punkten) i kott frén
fiaderfa uppnér minst 74 °C.

Anvéndningsligen
Anvéndningsl&genas ordning som visas hér kan skilja
sig fran de pé din enhet.

1.

Over- och undervirme

Maten upphettas simultant uppifrén och
underifrén. Exempelvis ar det lampligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en langpanna.

Lamplig falsposition visas pa skdrmen.

Flakt som stéder under-/évervarme

Het Iuft, som varms av bade undre och Gvre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare flékten. Tillaga maten i en langpanna.
Flaktvérme

Varmluft, som vérms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare
flakten.

Detta ar lampligt att anvanda nér du vill vérma
flera rétter pa flera falsnivaer. Forvarmning kravs
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i regel inte. L&mplig for tillagning med flera
l&ngpannor.

Nar ugnsluckan &r dppen kors inte flaktmotorn,
det gor att varmluften behdlls i ugnen.

"3D"-funktion

Overvarme, undervdrme och flaktassisterad
vérme anvands. Maten tillagas jamnt och snabbt.
Tillaga maten med endast en langpanna.
Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad varme anvands.
L&mpligt for att baka pizza.
Full grill+Fl&kt

Het luft, som varms av fulla grillen, fordelas

snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta

ar [ampligt nér stora mangder kott ska grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt fals under grillvérmaren for grillning.

e Vind pa maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvands.

Detta &r [Ampligt ndr stora méngder kott ska

grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt fals under grillvérmaren for grillning.

e Vind pa maten efter halva grillningstiden.

Grill



Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds.
Passar grillning och gratanger.
e Placera sma och medelstora portioner pa

Anvénds for varmhalining av mat i lag temperatur
under en langre period, sa den &r redo att

serveras.

rétt niva under grillvdrmaren f6r grillning. 12. Drivning med flékt
e Vind pa maten efter halva grillningstiden.
9.  Ekofléktvdrmare
C
r
L Ugnen varms inte upp. Endast flakten (i bakre
vaggen) anvands. Passar for att langsamt tina
For att spara strém kan du anvénda den hér upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm
funktionen istéllet for tillagningssétten du utfor mat.
om du anvénder flaktuppvarmning i 13. Enkel angrengéring
temperaturintervallet 160-220 °C. Men (Denna funktion finns som tillval. Den kanske
tillagningstiden Gkar nagot. inte finns pa din produkt.)
Tillagningstiderna som galler for den har
funktionen anges i tabellen 'L&ngsam i
tillagning/Ekoflaktvarmare'. L
10. Undervérme F
:— Denna funktion gor att smutsen (om det inte gatt
C for 1ang tid) i ugnen blir mjuk och kan latt
L rengéras. Se avsnittet "Rengbring - enkel
angrengdring" for enkel angrengdring.
Endast undervarme anvénds. Det &r lampligt for Sa har anvander du ugnens kontrollenhet
pizza och andra ratter som ska stekas fran
undersidan.
11, Varmhdllning
1 3 4 5 6
| J—— |
Pl 1]_"'1.'"1;3 1 EUE 5
® S e B P d
1
"B Ao d s 4l

Pl ol y oAb

S ownro —

|
|
12 11 10 9 8

PA/AV-knapp Falt for temperaturvisning
Funktionsvisning Start / stopp matlagningsknapp
Indikatorfalt for aktuell tid Temperaturinstéliningsknapp

Symbol for ugnens innertemperatur Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)

- oC
I
l
7

o ~N o o
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9 Plusknapp

10 Minusknapp

11 Justeringsknapp

12 Return for att funktionsvisning

=5 : Symbol for tillagningstid
-3 : Tillagningstiden slut

Pie : Funktionsnummer

) : Alarmsymbol

D . Klocksymbol

& : Symbol for knapplés

]l - Oppen dérr symbol

=N : Snabbstartssymbol (snabb

forvarmning)
: Symbol for kéttermometer

| : Matlagningspaus symbol
. Matlagnings startsymbol
Funktionstabell:

Funktionstabellen anger funktionerna som kan
anvandas i ugnen samt deras max. och
min.temperaturer. Rekommenderad temperatur visas
nar funktionen ar vald.

1 2
l !
f 4 N
1 . —7T°
4k _.\h - 4
g- /\ -5
L Y 1] —_
1= o # 6
L 7
9 8
1 Hyllpositioner
2 Overvdrme
3 Grillelement
4 Boost-vérmare
5 Boost-flakt
6 Varmhalining
7 Nedre varmeelement
8 Rengdringsposition
9 Anvands med fldktposition

mFunkﬁonema kan variera beroende p& modell.
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Aveninne

3l hinktion 40280

Haktassistorad storgnll 40:280

Maximal justerbar tillagningstid i lagen forutom

armhallning &r begrénsad till 6 timmar pa
grund av sakerhetsskél. Programmet avbryts
vid ett stromavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

Om du gbr nagra dndringar kommer respektive
symbol pa klockan att blinka.

Aktuell tid kan inte stéllas in nar ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stlls in pa ugnen.

ven om ugnen dr avstangd tands ugnslampan
ndr ugnsluckan &r dppen.

Sa har anvander du ugnen
,

. Tryck p& knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
Oppna ugnen.
» Forsta driftfunktionen visas péa skdrmen efter att
ugnen slés pa. Nar skarmen &r i detta l4ge kan
tillagningstid, tillagningstidens slut och Booster
(snabbvarmning) stéllas in.

Ugnen slés av automatiskt inom 20 sekunder
om ingen ugnsinstéllining gors pa skarmen.

Manuell tillagning genom att vélja temperatur
och anvéandarldge

Du kan laga mat genom att vélja temperatur och
driftfunktion sérskilt for din maltid, styra manuellt utan
att ange nagon tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

Om du 6nskar andra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.
» Csymbolen blinkar.

N
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4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pé
N\ knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Placera din ratt i ugnen.

7. Tryck pa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och okar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
8. Ugnen stings inte av automatiskt pa grund av
manuell tillagning om du inte stéller in
tillagningstiden. Du kan avsluta tillagningen

genom att trycka pé knaﬂ)en en gang till.

» Ugnen avslutar tillagningen och I symbolen visas pa
skarmen.

9. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
sténga ugnen.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan se till att ugnen sténgs av genom att vélja

temperatur och drift specifika for din méltid och stélla

in tillagningstiden, styra manuellt utan att ange négon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du énskar andra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, %ktivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pé
/N knapparna. .

5. Bekrifta temperaturen genom att trycka pa G
knappen.

6. Ror vid® tills Pl symbolen visas pa skérmen for
tillagningstiden.

7. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pa .
/~v knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa & knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Placera din ratt i ugnen.

9. Tryck pa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen varms upp till installd temperatur och behéller

den har temperaturen till slutet av tillagningstiden du

stallt in.

» Ugnen startar i 6nskad funktion och okar

innertemperaturen till angiven temperatur.

Temperaturen behalls tills tillagningstidens slut. Varje

grad av innertemperatursymbolen tands allt eftersom

innertemperaturen nér den installda temperaturen.

Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner

for platen visas pa funktionsskérmen.

10. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hérs.

11. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

O0m du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och stings av

automatiskt genom att vélja temperatur och drift

specifika for din maltid och stalla in tillagningstiden till
en senare tidpunkt, styra manuellt utan att ange nagon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du énskar &ndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, @ﬁtivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pé
AN\ knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Ror vid® tills 2 symbolen visas pé skarmen for
tillagningstiden.

7. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pa A~
/N knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa & knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

(g symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Ror vid® tills =l symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

9. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pa A~
/~~ knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa (= knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas =

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.
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10. Placera din rétt i ugnen.

11. Tryck pa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r lampliga.

symbolen visas pa skarmen.

» Ugnstimern berknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden fran
tillagningssluttiden som du har angivit. Valt
anvandarldge aktiveras vid uppstartstiden for tillagning
och ugnen varms upp till angiven temperatur.
Temperaturen behalls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen téands allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
12. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa

displayen och ett larm hérs.
13. Tryck pa valfri knapp for att tysta ljudsignalen.
» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera
automatiskt.

Om du vill avbryta endast tillagningstiden eller
illagningstid plus dess slut efter att du har
stallt in dem, maste du stélla in tillagningstiden
pa nytt.

Stélla in boostern (snabb férvarmning)

Anvand funktionen Booster (snabb forvérmning) for att
ugnen ska né onskad temperatur snabbare.

Snabbvdrmaren kan inte véljas i positionerna

vfrostning, ekoflaktvarmare , Varmh&lining
och Rengdring. Snabbvarmningsinstéliningarnal
avbryts vid ett strdmavbrott.

1. Tryckpa =4 knappen efter instélining av
temperatur, driftfunktion, tillagningstid och
tillagningstidens slut.

»=b symbolen visas kontinuerligt och instéllning av

boostern (snabb férvarmning) ar aktiverad.

» Booster-symbolen forsvinner sa snart ugnen uppnatt

onskad temperatur och ugnen &terupptar anvandning i

den funktion den var innan snabbvarmningsfunktionen.

2. Tryckpa =4 knappen igen for att avbryta
boosterfunktionen.

» b symbolen férsvinner och instélining av boostern

(snabb férvarmning) &r avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pa knappen O for att sla av ugnen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvands genom att

anvanda knapplasfunktionen.

1. Ror vidl® tills (£ symbolen visas pa skérmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.
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2. Tryck pa ~~knappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nar knapplaset &r aktiverat visas "On (P4)" pa

skdrmen och (& symbolen fortsatter vara tind. Bekrafta

genom att trycka pa (.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nér
knapplasfunktionen &r aktiverad. Knapplaset
avbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset, tryck pa

1. Ror vid® tills (2} symbolen visas pa skarmen.

» "On (P4)" visas pa skdrmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka pa s
knappen.

» "OFF (AV)” visas nér knapplasfunktionen ar

avaktiverad. Bekrafta genom att trycka pé (&.

Ugnsknapparna kan inte anvandas nér
knapplasfunktionen &r aktiverad.
Knapplasinstaliningarna avbryts inte vid ett
strémavbrott.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvanda klockan pa produkten for vilken
varning som helst och paminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen paverkan pa ugnens
funktioner. Den anvénds endast som en varning. Den
kan exempelvis vara anvandbar nér du ska vdnda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hérs i slutet av den
instéllda tiden

1. Ror vidA tills < symbolen visas pé skarmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23
immar och 59 minuter.

2. Stéll in larmtiden genom att anvanda A\ / ~v
knapparna.

» £) symbolen fortsatter vara tand och larmtiden visas

pa skarmen nér larmtiden &r installd.

3. Islutet av larmtiden bérjar a) symbolen att blinka
och larmsignalen hors.

Sl av alarmet

1. Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Avbryta larmet;

1. Ror vid® tills £ symbolen visas pa skérmen for
att avbryta larmet.

2. Tryck och héll in ~v~ knappen tills "00:00" visas.

Larmtiden visas. Om larmtiden och

tillagningstiden stélls in samtidigt visas den
kortaste tiden.




Andra tiden pa dagen

1. Tryck pa knappen ( med korta mellanrum tills
(® symbolen visas pa skarmen.

2. Tryck pa knapparma A/~ for att stélla in
timmen.

Tabell dver tillagningstider

3. Bekrafta installningen genom att rora vid
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekrafta.

De aktuella tidsinstaliningarna avbryts vid
stromavbrott. De behdver justeras om. Du kan
inte dndra aktuell tid ndr nagon av ugnens

funktioner anvands.
Bakning och stekning

iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer.

idsgranserna kan variera pa grund av matens

emperatur, tjocklek, typ och dina egna
instéliningar for tillagningen.

Antal fack Tilloehsr att
anvanda

Welor [ Torm Eiffack Kakiorm i
galer
Smakakor Standardplat*

1 L dngnanng
3-1(&1@&5?
b-Standardplat

£t ok Rand kakiom
med on dismeter
e Ebemng
goler”

2 fack 1-Rund kakform
med en diameter
pa 26 cm pa
galler™
4-Rund kakform
med en diameter
pa 26 cm pé
Kakplat™

£t fﬁBk E{akplat*

3 fack 1-Langpanna*

3-Kakplat*
Fyllig g kalor o fask

5-Standardplat®
Standardpiat*

~Léngpanna

-

5~Standardiat*

Anvandningsidge | Falsposition Temperatur Tillagningstid
1°C { ungefarligt
antal min.
e e e
—@- =
3-Standardplat®

Sockerkaka Ett fack Rund kakform 25.35
med en diameter
pa 26 cm pé
galler™”

s

3 Standardplat®

- ’iéngpaﬂna “-
5 Standard plat

=

Ean e
5‘8tandasd plat

e e

3 Standardplat®
“ -

mFbrsta falsen i ugnen ar den undre falsen.

25..35

25 .35
30 40
30..45

-

W48

30 40
a5 5

45..55

.38
35 .45




Lasagne Ettfack Reldangular 2.3 200 3040
glasimetalbanna
pagalier
P [Ewk  (sewewr L1 2 mom |5.m |
L

Biffstek Ett fack Standardplat* 25 min. 100
{hel/stek 250/max
sedan 180 ...
190
Lammota it fack Standatdplar e 25 min 7080
= 250/me
sedan 190
Ett fack Standardplat* 25 min. 60 .80
250/max
sedan 190

Skt kyokling Eiltack thmin Bl B0
80k 250/max
sedan B0
190
Ett fack 15 min. 60 ... 80
250/max
sedan 180 ...
190
Kalkon 55 £t ok 25 il e
ki) 250/me
sedan 180
100

15
120

25 min. 150... 210
250/max

sedan 180 ...

190

20..30
Vi forestar att du anvander fonvarmning for all mat
* Dlessa tillbehtr leveroras sventusllt inte med prodikien.
** Dessa tibenor levereras inte mad produkien. Det & kommersielt tiigangiiga blibehor
Tillagningsbord for testmaltider
Méltider pa detta tillagningsbord har preparerats enligt EN 60350-1 for att underlatta for kontrollinstitut att testa

produkten

Ratt Antal fack Titlbehér att Anvandningslage | Falsposition Temperatur Tillagningstid
anvanda io { ungefarliogt
antal min.

Fhk Stindardpiat m 0

T
3-Kakplat®
3 fack 1-Standardplt 1 25 35
2 Kakolat
5l angpanng’
[ Srécor_| T

B 1
3-Standardplat*
3 fack 1l Angpannat 1 3045
2 Kakolat
S-Sandadpiar

Sockerkaka Ett fack Rund kakform 3 1 25..35
med en diameter
pa 26 om pa
galler™
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C

0 40
40

40

40

S e
50

50

b

60




it fack Reind kakiom
med en dismetsr
e Ebemng
goler”
2 fack 1-Rund kakform
med en diameter
pa 26 cm pa
galler™
4-Rund kakform
med en diameter
pa 26 cm pé
kakplat™

Anpelbal it fack Reind svart
mendliform med
on dameler i
P0empa adller

Ett fack Rund svart
metallform med
en diameter p&
20 cm pa galler**

2 fack 2 Rund svart
metaliform med
&n dlamster pa
20tmpapdlert
4 Bund avait
mendliform med
on dameler i
2empa
kakpiab

Vi foreslar att du anvander forvarmning for all mat.
* Dessa tillbehor levereras eventuellt inte med produkten.
** Dessa tillbehor levereras inte med produkten. Det ar kommersielit tillgangliga tillbehor.

Ekoflaktvirmare

Andra inte tillagningstemperaturen efter Oppna inte luckan under tillagning i laget for
paborjad tillagning i Ekoflaktvarmare. Ekofldktvarmare.

Antal fack Tillbehor att anvanda Falsposition Temperatur i °C | Tlllagningstid ¢
quef&rligt antal
Coddo | '

Smékakor 25..35
20 .4
40 .. 45
40 45
* Dessa tillbehdr levereras eventuellt inte med produkten.
Tips for bakning av bakverk i formar tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka av mjolk, olja, &gg och yoghurt.
temperaturen med 10 och minska e Om bakverket tar for 1ang tid att gradda ska du
tillagningstiden. kontrollera tjockleken sé att den inte Gverskrider
e Om kakan &r kladdig ska du anvénda en mindre platens djup.
vétskeméangd och sénka temperaturen med e Om den 6vre sidan av bakverket blir mérkt men
10 °C. den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
e Om kakan blir for mérk ska du placera den kontrollera att mangden sés for bakverket inte ar
langre ner i ugnen, sénka temperaturen och ka for stor pa undersidan av bakverket. Forsok att
tillagningstiden. fordela sasen jamnt mellan och pa lagren av det,
e Om den ar valgraddad pa insidan med kladdig pa och Gverst, for att fa en jamn graddning.
utsidan ska anvanda en mingre vaskeméngd, Tilaga bakverket enligt det lge och den
sénka temperaturen och oka tillagningstiden. emperatur som &r angiven i
Tips vid tillagning av bakverk illagningstabellen. Om botten inte har
*  Om bakverket & for torrt ska du oka tillrickligt med firg ska du placera den pa en
temperaturen med 10 och minska lagre fals ndsta gang.
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Tips vid tillagning av grénsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den
i en form med lock. Ett stingt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

e Om gronsaksratten inte blir fardigkokt ska du
forkoka grénsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Sténg ugnsluckan under grillning.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
du rort vid \L/ knappen for att ppna ugnen.

2. Tryck pa v/~ for att valja 6nskad grillfunktion.

3. Om du énskar &ndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

3 temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pé
N\ knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

Tabell for tillagningstider for grillning

Grillning med elgrill

Tillbehor att anvanda Falsposition

Fisk
T e
Lammkotletter
Rest
Kahvoteter
Boshtbid
beroende p tjockiek
*Forvarm i fem minuter

6. Tryck pa } ” knappen for att starta grillning om

temperaturen och driftfunktionen &r I&mpliga. ’
symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och okar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
7. Du kan avsluta grillningen genom att trycka pa

” knappen en gang ill.

» Ugnen avslutar grillningen och " symbolen visas pa

skérmen.

Sténga av grillen

1. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

| i§ Mat som passar for grillning kan borja

brinna. Anvand bara mat fér grillning
som &r lamplig for grillvarme.
Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det hér &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Rekommenderad
temperatur P07

**Om grillens temperatur inte kan justeras, fungerar grillen vid den rekommenderade temperaturen.
Méltider pa detta tillagningsbord har preparerats enligt EN 60350-1 for att underlatta for kontrollinstitut att testa

Tillbehor att anvanda Falsposition Temperatur i °C Tiliagningstio ¢
ungetirligt antal
min.

produkten

Rostat brod
Kotthultar otkott -
12l
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250/max

1.3 min.

Vand p& maten efter 2/3 av den totala grilltiden.
Vi rekommenderar att du utfér en forvdrmning av all mat som halstras | omkring 5 minuter.



Underhall och rengoring

Allman information

Produktens servicelivsiangd 6kar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jdmna mellanrum.

FARA:
Koppla fran produkten fran strémkallan innan
du pabdrjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekirisk stot!

FARA:
Lat produkten svalna fore rengéring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta sétt &r det mjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengér produkten, och torka den sedan med en
torr frasa.

e Sealltid fill att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvand inte rengdringsmedel som innehéller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en riktning.

‘ tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.

nvand inte aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mj6lk eller négra vassa foremél
under rengoring.

apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

‘ nvand inte angrengdrare for att rengdra

Rengoéra hallen

Glaskeramikyta

Torka av glaskeramikytan (vitrokeramik) med kallt
vatten och var noggrann, sa det inte ligger kvar nagra
rester av rengdringsmedel. Torka med en mjuk trasa.
Rester kan orska skada pé glaskeramikytan nér du
anvander héllen nésta gang.

Intorkade rester pé glaskeramikytan (vitrokeramik) ska
under inga omstéandigheter skrapas bort med rakblad,
stalull eller liknande verktyg.

Avldgsna kalciumflackar (gula flackar) med en liten
mangd kalkborttagning, sdsom vindger eller citronsaft.
Om ytan &r kraftigt smutsig ska du applicera
rengdringsmedlet med en svamp och vénta tills det har
absorberats val. Rengdr sedan ytan pa héllen med en
fuktig trasa.

Mat innehéllande socker socker och sirap
maste avlagsnas direkt utan att vanta pé att

an ska svalna. Annars kan glaskeramikytan
skadas permanent.

Over tid kommer férgen pa konturer och detaljer att
blekas. Detta paverkar inte enhetens funktion.

Det 4r normalt att fargen med tiden bleks pa
glaskeramikytan och detta ar inte ett fel.

Rengoéra kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vét trasa och torka dem torra.

Om produkten ar utrustad med knappar/vred
ska du inte ta bort kontrollknapparna nér du
reng0r kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

Rengoéra ugnen

Sa har rengor du sidoviggen(Varierar beroende

pa modell.)

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pé din produkt.)

1. Tabort den frimre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt rikining mot sidovaggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot dig

Katalytiska vaggar

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pé din produkt.)

De inre sidovaggarna (A) och/eller den bakre véggen
(B) pé din produkt kan vara tackt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en ljus matt férg och en porés
yta. De katalytiska vdggarna i ugnen ska inte rengéras.
Tack vare den perforerade strukturen absorberar
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katalytiska ytor fett och nér ytan &r fylld med fett borjar
de lysa. | detta fall rekommenderas det att byta ut
delarna.

Enkel angrengoring

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pé din produkt.)

Alternativet sékerstéller enkel rengdring pa grund av

att smuts (som inte har varit inbrénd for 1ange)

mjuknar med anga som bildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pa ugnens invandiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pé ugnsplaten och placera
platen p& ugnens andra rack.

3. Valj funktionen enkel &ngrengdring. Rengdringstid
visas pé skdrmen och kan inte &ndras. Du kan
stélla in sluttiden for denna rengdringsfunktionen.

4. Oppna luckan och torka av ugnens invandiga ytor
med en fuktig svamp eller trasa.

5. Anvénd varmvatten med diskmedel, en mjuk trasa
eller svamp nér du rengdr produkten, och torka
den sedan med en torr trasa.

nvand inte nagra harda rengéringsmedel med
slipmedel eller ndgon vass metall som repar
ndr du rengor ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstdra glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den framre luckan (1).

2. Oppna kiammoma i géngjarnshusen (2) pa hoger
och vénster sida om den frmre luckan genom att

. Irycka dem nedat sa som visas pa bilden.

1 2 3
1 Lucka
2 Gangjarnslds(stangt ldge)
3 Ugn
4 -

Under det latta angrengdringslaget
kommer vattnet som placerats pa brickan
for att mjuka upp latt formade
rester/smuts i ugnsutrymmet att avdunsta
och kondensera i ugnsutrymmet och pé
ugnsluckans innerglas och darfor kan
vatten droppa ndr ugnsluckan Gppnas.
Torka bort kondensen sé snabbt som
ugnsluckan dppnas.

Rengdr ugnsluckan

For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr trasa.
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4. Avlagsna den framre luckan genom att dra den
uppét for att slédppa den fran hoger och vanster
gangjarn.



Stegen som utfors i borttagningsprocessen skaj

utforas i motsatt ordning nér luckan monteras.
GIom inte att stdnga klammorna vid
gangjarnshuset nar du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pé din produkt.)

Luckans invandiga glasruta kan avldgsnas for
reng0ring.

1. Oppna ugnsluckan.

2. Dramot dig och ta bort plastdelen som &r
installerad pa den dvre delen av den frémre
luckan.

3. Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta
glaspalenen nagot i rikining A och dra den ut i
rikining B.

1 Innersta glaspanelen
2*  Inre glaspanelen (Den kanske inte finns p& din
produkt.)

4. Om din produkt &r utrustad med en inre
glaspanel(2) ; Upprepa samma arbetsgang for att
ta bort den inre glaspanelen (2).

5. Det forsta steget i att &termontera luckan ar att
montera den inre glaspanelen (2). Placera det
fasade hornet pa glaspanelen sa att det vilar mot
det fasade hornet pa plastplatsen. (Om din
produkt ar utrustad med en inre glaspanel). Den
inre glaspanelen (2) maste monteras pé den
plastplats som &r néra den innersta glaspanelen
.

6. Né&r du monterar den innersta glaspanelen (1) ska
du se till att den panelsida med text pa &r vand
mot den inre glaspanelen. Det &r viktigt att sitta
de nedre hdrnen pa den innersta glaspanelen (1) i
den nedre plastplatsen.

7. Tryck plastdelarna mot ramen tills du hér ett
"Klick".

Byta ugnslampan

FARA:
Innan du byter ugnslampan ska du se till att
produkten har kopplats fran elen och svalnat,
sd att du inte far en elekirisk stdt.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

| denna ugn anvénds en glodlampa
med en effekt p& mindre &n 40 W, en
héjd pd mindre &n 60 mm, en diameter

pé& mindre &n 30 mm eller en
halogenlampa med uttagstyp G9, en
effekt pa mindre an 60 W. Lamporna
&r 1dmpliga for anvéndning vid
temperaturer ¢ver 300 ° C.
Ugnslampor kan erhéllas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

Lampans placering kan skilja sig nagot fran
bilden.

i
Lampan som anvands i denna apparat ar inte
lamplig f6r rumsbelysning. Lampans avsedda
syfte &r att hjalpa anvandaren att se livsmedel.

Lamporna som anvands i den har apparaten
méaste kunna téla extrema fysiska
forhallanden; sasom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen &r utrustad med en rund lampa:
1. Koppla bort produkten fran elen.
2. Vrid glasskyddet moturs for att avidgsna det.
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4. Montera glasplattan pa nytt.

3. Om ugnslampan &r av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersatt den. Om ugnslampan ar av typen
(B), dra och ta bort den som visas i figuren och
ersatt den.
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B Felsokning

e Det ar normalt att &nga sipprar ut under anvandning. >>> Defta beror inte pad nagot fel.

e Nér metalldelarna varms upp kan de oka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa ndgot fel.

e Huvudsakringen &r defekt eller har gétt. >>> Kontrollera sékringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

e Produkten &r inte kopplad till det (jordade) uttaget. >>> Kontrollera stromansiutningen.

e Om displayen inte ténds nér du slér pé héllen igen. >>> Koppla fran enheten vid kretsbrytaren. Vénta
i 20 sekunder och koppla sedan in den igen.

o Overhettningsskyddet ar aktivt. >>> L4t héllen svaina.

. Ugnslampan &r defekt. >>> Byt ut ugnslampan.
e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

Ugnen varms inte upp.

e Arkanske inte instélld pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in ugnen pé en viss
tillagningsfunktion och/eller temperatur.

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller i;‘ersté// dem vid behov.

e Du har inte placerat kérlet pa den aktiva plattan. >>> Kontrollera om det finns ett karl pa plattan.

e Karlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskérlet & kompatibelt
med induktionshéllen.

o Tillagningskarlet &r inte rétt placerat eller nedre ytan pa kérlet r inte tillrackligt bred for
tillagningsplattan. >>> Vélj ett tillrdckligt brett kirl och placera kérlet rakt 6ver plattan.

3 alna.

e Tillagningstiden for den valda plattan kanske &r slut. >>> Du kan stélla in en ny tillagningstid eller sluta
med tillagningen.

o (verhettningsskyddet ar aktivt. >>> L&t hallen svalna.

e Fit foremal kan ticka pekkontrollpanelen. >>> Ta bort objektet pa panelen.

e Karlet &r inte kompatibelt med induktionstillagning. >>> Kontrollera om tillagningskérlet & kompatibelt
med induktionshéllen.

o Tillagningskarlet &r inte rétt placerat eller nedre ytan pa kérlet r inte tillrackligt bred for
tillagningsplattan. >>> V4] ett tillrdckligt brett kirl och placera kérlet rakt 6ver plattan.

@ Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller den aterforséljare som salde produkten till dig, om du inte kan

l6sa problemet med hjélp av instruktionerna i det hér avsnittet. Forsok aldrig att reparera en defekt produkt pa
egen hand.
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