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Lue ensin tdmé kiyttdopas!

Hyvé asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Blomberg tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvét dokumentit tarkasti ennen tuotteen kéyttod ja
séilytd se mydhempd kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kayttdopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kdyttdoppaassa.

Muista, ettd timé kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.
Merkkien selitykset

Téssa kayttboppaassa kdytetddn seuraavia symboleja:

Térke&a tietoa tai hyddyllisia
kayttovihjeita.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
vaarallisista tilanteista.

Varoitus sahkdiskun vaarasta.

4

/!\
:\- Varoitus tulipalon vaarasta.

Varoitus kuumista pinnoista.
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U Tarkeita turvallisuutta ja ympéristoa koskevia ohjeita ja
varoituksia

Tama osa sisaltaa turvaohieita, joiden
avulla suojelet henkilovammojen ja
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus
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Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkildt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttdjan turvallisuudesta
vastaavalta henkilglta.

Lapset eivat saa leikkia laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.
Tata laitetta ei ole tarkoitettu
sellaisten henkiliden
kaytettavaksi (mukaan lukien
lapset), joiden fyysiset,
aistinvaraiset tai henkiset kyvyt
ovat alentuneet, tai joilla ei ole
aikaisempaa kokemusta tai tietoa
laitteen kaytdstd, jos heitd ei
valvota tai jos he eivat ole saaneet
opastusta koskien laitteen
turvallista kayttGtapaa.

Lapsia tulee valvoa jotta he eivat
leikkisi laitteen kanssa.

Jos tuote luovutetaan jonkun
toisen henkilokohtaiseen kayttoon
tai kierratystarkoitukseen, tulee

mukana tulleet kayttoohje,
tuotekyltit ja muut oleelliset
dokumentit luovuttaa mukana.
Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.
ala kayta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.

Sahkoturvallisuus

Jos tuote vioittuu, sitd ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsindorin korjausta.
Sahkoiskun vaara!

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
madritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistaan ongelmista, jotka johtuvat
siita, ettei tuotetta maadoiteta



paikallisten saaddstojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen paalle!
Sahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetaan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois
verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajohdon
poistamisella, tai kytkimelld, joka
rakennetaan Kiinnitettyyn
sahkodasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetaan. Varmista, etta
sahkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
paalle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyGt sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava

valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.

Minké tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalld kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, etta sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

VAROITUS: Laite ja sen
helppopaasyiset osat kuumenevat
hyvin kuumiksi kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava
erossa laitteesta, jollei heita
jatkuvasti valvota.

Al3 koskaan kayta tati laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
lagkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Al aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisapuolen
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kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al3 aseta leivontapeltej, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. LA&mm{n kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al kayta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silla sellaiset
valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.
Al3 kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin

On tarkeaa asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu'uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat
sille ruokaa (katso seuraava kuva).

etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

Kayta aina kuumuudenkestavia
uunikintaita, kun asetat annoksia
kuumaan uuniin tai otat niita
sielta pois.

Aseta leivinpaperi astiaan tai
uunialustalle (pelti, ritilataso jne.),
ruoka sen padlle ja aseta kaikki
esilammitettyyn uuniin. Poista
leivinpaperista ylimaaraiset,
astian yli tulevat osat, jotta
valtetaan riski kosketuksesta
uunin kuumennuselementtien
kanssa. Ala kdyta leivinpaperia
uunissa, jonka lampdétila on
korkeampi kuin leivinpaperiin



merkitty enimmaislampotila. Ald
aseta leivinpaperia suoraan uunin
pohjalle.

VAROITUS: Sahkdiskun vaaran
valttamiseksi varmista ennen
lampun vaihtamista, etta laitteen
virtajohto on irrotettu pistorasiasta
tai virransyotto on kytketty pois
paalta paakatkaisijasta.

Ennen puhdistusjaksoa puhdista
lika ulkopinnoista ja uunin
sisapinnoista kostealla liinalla.
Poista kaikki lisavarusteet ennen
pyrolyyttisen toiminnan
aloittamista (myos uunipellit ja
kiinnittimet).

Jos tuotteesi on varustettu
tulenkestavilla lisvarusteilla
(jotka kestavat
itsepuhdistustoiminnon korkeissa
lampatiloissa), sinun ei tarvitse
irrottaa naita lisavarusteita
uunista. Katso Pakkauksen sisalt,
sivu 10.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja! Ald kosketa
laitteeseen itsepuhdistuksen
aikana ja pida lapset etaalla
laitteesta. Odota vahintaan

30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Pyroliittisen polttopuhdistuksen
aikana pinnat saattavat kuumeta
kuumemmiksi kuin normaali
kaytossa. Pida lapset loitolla.

Pyrolyysipuhdistuksen aikana ja
sen jalkeen, lapset ja eldimet on
pidettdva poissa laitteen
laheisyydesta, kunnes laite on
taysin jaahtynyt ja huoneilma
puhdistunut.

Kayta vain talle uunille suositeltua
lampdtila-anturia.

Laitetta ei saa asentaa
koristeoven taakse
ylikuumenemisen estamiseksi.

Tuotteen sahkdturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, ettd tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Al kayta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
litetadn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
VAROTOIMI: Tama laite on
tarkoitettu vain ruoanlaittoon. Sita
ei saa kayttad muihin tarkoituksiin,
esim. huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittamiseen grillivastuksen
alla, eika sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
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e Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.

e {unia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

e VAROITUS: Kaytettavissa olevat
osat voivat kuumeta kayton
aikana. Lapset on pidettava
oitolla laitteesta.

e Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat
ymparistostandardien mukaisesti.

e Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssa,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

e 3la sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

e Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
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esineita alaka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittaminen

Séhko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Tama tuote noudattaa Euroopan unionin séhké- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivia 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAssé tuotteessa on séhkd- ja
elekironiikkalaitteiden (WEEE) kierratyssymboli.

Téama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kayttad uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettdviksi. A3 havitd tAta tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kayttdian
paatyttya. Vie se sahko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
[ahimmén kierratyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahkd- ja
elekironiikkalaitteissa koskevaa direktiivia 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisélla direktiivissa
médritettyja haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittdminen

e Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilyta pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierratysjateohjeiden mukaisesti. Ala
hévita niitd tavallisen kotitalousjatteen mukana.



E Yieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Puhaltimen moottori (teréslevyn takana)
2 Ritilateline 7 Valo
3 Uunipelti 8 Ylempi kuumennuselementti
4 Kahva 9 Tasojen asennot
5 Luukku

1 4 5 6

| — |

3 | BE®
@ (O [ Dl
iAol

P A~ | 4 | °C

I | | I

1 i i i

12 9 8 7

1 ON/OFF-néppain 7 Lampdtila-asetuksen ndppdin
2 Toimintovalitsin 8 Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
3 Nykyisen ajan osoitinkentta 9 Plus-néppéin
4 Uunin sisalampétilan symboli 10 Miinus-néppain
5 Lampdtilan ilmaisinkenttd 11 S&aténappdin
6 Kaynnistd/lopeta paistaminen -nappain 12 Enterid toimintanayttd
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisévarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tdssa
kayttdoppaassa kuvattuja lisavarusteita ei ehka

ole toimitettu tuotteen mukana.

Ritilan ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja
ritildiden asettaminen ja poistaminen kdy helposti.

1. Kéyttbopas Kun kéytat peltid ja ritilad

2. Uunipannu teleskooppikannattimissa, varmista, etta
Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa. vasten ritilan ja pellin reunoja.

3. Leivinpelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

4. Uuniritild

Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

Lihan paistoanturi

Kun laitat liharuokia, sitd kdytetdén tydntamalla
sen ohut ja pitké péé lihaan ja kiinnittdmalla
toinen péé loveensa rungon sivuseindmassa,
jotta ruoka kypsennetaén oikein.
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Tekniset tiedot

sl R
Asennusnital lorkeus/leveys/swiys
P&auuni
Sisavalo
Grllhn virrankulutus 2.2 KW
Perustiedot: Sahkduunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on médritetty vakiokuormalla ala-yl-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka méaaritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/ylakypsennys, 5- Yla- ja alakypsennys.
** Katso Asennus, sivu 12.

mTekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavaa Tuotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
i

iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu

johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien
. . - standardien mukaisesti. Ndma arvot voivat
aman KayttGoppaan numerotiedot ovat vahdela tuotteen kiyts- ja

||;ttee¢itlle|‘zlla eivatkd ne ehka vastaa taysin ympéristsolosuhteiden mukaan.

u i

11/H



E Asennus

Patevan henkilon on asennettava tuote voimassa

olevien s&adosten mukaisesti. Muuten takuu mitétoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistadn vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilén suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat myos takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja
sahkdasennusten jarjestaminen on asiakkaan

astuulla.
VAARA:

Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
sahkomaardysten mukaisesti.

VAARA:
Tarkista silmdmadrdisesti ennen asennusta
onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittiétiloihin. Lieden ja keittién
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seinien ja kalusteiden véliin on jatettava turvavéli.

Katso kuva (arvot millimetreing).

e Kaytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestavid
(v8hintd&n 100 °C).

e Keittion kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston véliin.

e Vahintdén kahta ihmistd tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Ala asenna liett jadkaapin tai pakastimen
viereen. Lieden ldmposéteily johtaa
jadhdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Al kytd luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Jos laitteessa on kddensijat, tyonna ne takaisin
sivuseiniin laitteen siirtdmisen jélkeen.




* min

Asennus ja liitanta

e |aitteen saa asentaa ja liittd4 ainoastaan
lakisateisten asennussadntéjen mukaisesti.

Sahkoliitanta

Sluit het product aan op een geaard stopcontact

beschermd door een miniatuur stroomonderbreker met

voldoende capaciteit zoals vermeld in de tabel

"Technische specificaties". Aarding van de installatie

moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerd

elektricien wanneer het product met of zonder

transformator wordt gebruikt. Ons bedrijf is niet

aansprakelijk voor eventuele schade die zal ontstaan

als gevolg van gebruik van het product zonder een
geaarde installatie in overeenstemming met de
plaatselijke regelgeving.

VAARA:

Laitteen saa liittdd verkkovirtaan vain
valtuutettu ja pateva henkild. Tuotteen
takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistdan vahingoista,

jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.
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VAARA:

Sahkojohto ei saa olla kiristyneend, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.

Vaurioituneen sahkgjohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitantdjen on noudatettava paikallisia
s&ddoksid.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
médritettyja tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e  Laitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:
Ennen kuin aloita mitddn sdhkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkdiskun vaara!

Virtakaapelin liittiminen

Johdotuksia asentaessasi sinun tulee
noudattaa kansallisia/paikallisia
sahkosaannoksid ja kdyttdd asianmukaista
pistorasiaa ja pistoketta uunissa. Jos tuotteen
tehorajoitukset ovat pistokkeen ja pistorasian
rajojen ulkopuolella, tuote tulee liittad
verkkovirtaan kiintedlla sahkdasennuksella
suoraan ilman pistoketta ja pistorasiaa.

1. Jos &i ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtaldhteestd, erotusyksikké on liitettava
vahintddn 3 mm:n kontaktietéisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla 1ahell4 liettd (mutta ei
yldpuolella) IEE-s&éddsten mukaisesti. Tdmén
ohjeen laiminlyonti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mit&toida laitteen takuun.

Lis&suojausta jaénndsvirtapiirikatkaisimella

suositellaan.
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Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

SININEN
P
BRORUSKEAWN L _J )
i~ /’
L
VIHREA/KELTAINEN | SAHKOJOHTO

2. Liita yksivaiheliitinndssa johtimet, kuten alla on
yksildity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (neutraali)

Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

» tai
e Harmaa/Musta johdin = L (Vaihe)
e  Sininen/Ruskea kaapeli = N (neutraali)

e Vihred/keltainen johto = (E) (Maa)

Laitteen asennus

1. Liu'uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnitéd se
varmistaen, etta virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.

Varmista uunin asentamisen lopuksi, ettd kaikki ruuvit
on kiristetty kunnolla ja ettd uuni ei liiku. Uuni saattaa
kaatua kéyton aikana, jos sita ei ole asennettu
ohjeiden mukaisesti ja ruuveja ei ole kiristetty kunnolla.



Laitteet, joissa on jadhdytystuuletin (Sité ei
valttdméatta 16ydy tuotteestasi.)

1 Jaahdytystuuletin

2 Ohjauspaneeli

3 Luukku

Siséénrakennettu jadhdytystuuletin jadhdyttdd seka
kaapin ett4 laitteen etuosan.

Jadhdytin pysyy kdynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Jos olet kypsentényt ohjelmoimalla uunin
ajastimen, myds jaahdytystuuletin kytkeytyy
pois paalta kypsennysajan lopussa yhdessa
kaikkien toimintojen kanssa.

Lopullinen tarkistus
1. Tuotteen kéytto...
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittaminen

e Sailyta tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperdista pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa

hyvin.
e Estdksesi uunin sisélla olevien ritilén ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta

pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.

Teippaa uunin luukku kiinni sivuseindmiin.
e Ald kayté luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al3 aseta mitaan esineitd laitteen paalle. Siirrd
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kulietuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden
aralta.
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ﬂ Valmistelut

Energiansaastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kdyttad laitetta

taloudellisesti ja sddstad energiaa:

e Kéytd tummia vérillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi uunin
[Amman siirtymisté.

e Kun laitat ruokaa, kéyté esilammitysta, jos sitd
suositellaan kdyttdoppaassa tai ruokaohjeessa.

e A4 avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.

e Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentda yhté aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsennd useampi annos perékkain. Uuni on
valmiiksi kuuma.

e Voit s48stda energiaa kytkemalla uunin pois
paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta

Aika-asetus
1 4 5 6
| S ——
Pl oot c
0 SO e T e
"B aoad ! a i
Pl O | v ~ |4 ] C
| | | | | |
12 11 10 9 8 7

ON/OFF-néppéin

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta

Uunin siséldmpdtilan symboli

Lampdtilan ilmaisinkenttd

Kaynnistd/lopeta paistaminen -nappain

Ladmpotila-asetuksen nappain

Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)

Plus-néppéin

10 Miinus-ndppdin

11 S&aténappdin

12 Enterid toimintandyttd

1. Uunin ensimmaisen kayton aikana (& -symboli
syttyy palamaan, kosketa .\ / ~v -néppdimia
asettaaksesi tunnit.

2. Vahvista asetus koskettamatta -2 -symbolia ja

vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta

mitddn nappédimia.

O 0 N O O W N =

Tuotteen ensimméinen puhdistus

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
oivat vahingoittaa pintoja.

Ala kayta puhdistukseen sybvyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai

mitddn terdvid esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit

2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.

Ensimmainen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.

Tallgin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja

irtoavat.

Jos nykyista aikaa ei ole asetettu, ajan asetus
alkaa lisdamalld/siirtamalld ylospain ajasta

12:00. (5 -symboli aktivoituu osoittamaan,
ettd nykyista aikaa ei ole asetettu. Se katoaa

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, ldammityselementtejd jne. Pidé lapset
oitolla niista.

Kéyté aina kuumuudenkestavid uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

nakyvistd, kun aika on asetettu.
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Sahkouuni
1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.



Sulje uunin luukku.

Valitse staattinen asento.

Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
kéyttdminen, sivu 18.

5. Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

6. Sammuta uuni, katso Sahkduunin kéyttéminen,
sivu 18

Grilliuuni

> w

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
kéyttdminen, sivu 28.

Kéytd uunia noin 15 minuuttia.

Sammuta grilli, katso Grillin kdyttéminen, sivu 28

Savua ja hajua voi esiintyd parin tunnin ajan
lensimmaisen kayton aikana. TAméa on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Vélt&
hengittdméasta savua ja savunhajua.
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B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Laite voi olla kuuma ollessaan kaytdssa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, ldammityselementtejd jne. Pidé lapset
oitolla niista.

Kéyté aina kuumuudenkestévia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva hdyry voi aiheuttaa palovammoja
kasiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeité

e Kéytd asianmukaisia peltejd, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammadnkestévia silikonivuokia.

e Kayta ritilall4 olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin paalle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pidd uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeitd

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paallystaminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysté parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kestaa noin 15-30
minuuttia pidempaén verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jalkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eika valu, kun lihaa leikataan.

e  Kalatulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestévaén vuokaan.

Grillausvihjeité

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa

nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivatka ne kuivu.

Littedt kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat

erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin

vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.
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e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

[Ammittimen kokoa.

e Liu'uta grillattava ritild tai uunipelti halutulle
tasolle uuniin. Jos grillaat ritilélla, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddméan rasva.
Liu'utettavan uunipellin tulee olla sen kokoinen,
ettd se peittdd koko grillausalueen. Téllaista
peltid ei valttdmatta toimiteta tuotteen mukana.
Kaada rasvankerayspellille hieman vetta
puhdistuksen helpottamiseksi.

A\

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
elintarvikkeita.

i3 sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdméa on kuumin alue ja

rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Vinkkeja lihan paistoanturin kayttoon

e Kypsennd liha painamalla paistoanturi lihapalan
paksuimpaan kohtaan. Al anna paistoanturin
koskea paistoastiaan, luuhun tai rasvakudokseen.

e Kun paistat kokonaista broileria, tyénné
paistoanturi vatsan ja reiden valiin, koska
rintaosasto on ontto-

e Kun paistat linapaloja, valitse suunnilleen
samankokoisia paloja. Tyénné paistoanturi
paksuimpaan lihapalaan.

e Jos ruoka ei ole mielestasi kypsaa ruoanlaiton
paattyessd, toista ruoanlaittotoimenpide
tydntdmalla paistoanturi toiseen kohtaan.

Sahkouunin kayttaminen

Sahkouunin kytkeminen pois pééalta
On tarke&a asettaa grilliritila ritilitelineeseen oikein.

grilliritilaa telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
(Vaihtelevat laitemallin mukaan.)
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Lihan paistoanturin kaytto
1. Kun olet asettanut uunin tietylle toiminnolle ja
lammodlle, aseta paistoanturi liitinsokka (2)

loveensa (1) rungon sivuseindssa.

kun tydnnt sen lihaan, jolloin [Ampdtilan
osoitinnéytdssé nakyy P75/075. Lihan paistoanturi
tunnistaa automaattisesti, milloin [ampétila lihan sisalla
on saavuttanut asetuslampétilan, ja sammuttaa sen
jalkeen uunin.

Jos P75/075 ei tule ndkyviin [ampétilan
osoitinnadytdssa, varmista ettd litinsokka on
kunnolla paikoillaan lovessa.

e Lihan paistoanturin suosituslampétila on 75 °C.
Voit halutessasi muuttaa tata Idmpdtilaa
lampéotila-alueella 40-99 °C.

e Jos irrotat paistoanturin ennen kuin paistaminen
on suoritettu, uuni jatkaa aiemmin asetetulla
toiminnolla ja [AmmAlI.

e  Puhdista paistoanturin kostella liinalla ja kuivaa
kuivalla linalla jokaisen kéyttokerran jélkeen.

1 Lihan paistoanturin lovi
2 Lihan paistoanturin liitinsokka
3 Lihan paistoanturin pda

Liha-anturi on aktiivinen sellaisten
toimintojen aikana, joissa liha-anturi
symboli on nakyvissé jatkuvasti.

Jos olet asettanut uunin ajastimen tietylle
ruoanlaittoajalle ennen paistoanturin
kayttod, tAma toiminto peruutetaan
automaattisesti, kun kiinnitat
paistoanturin.

Kun lihaa paistetaan paistoanturin avulla,
paistoanturin ylapuolella olevaa uunin
ritildpaikkaa ei voida kéyttaa.

2. Tybnna paistoanturin anturipa4 lihaan.

Jos kytat lihan paistoanturia tyGntamatta
anturin paata lihaan, anturin péaa tunnistaa
uunin sisdldmpétilan ja lopettaa paistamisen,
kun asetettu ldmpdtila saavutetaan. Jos lihan
paistoanturi kuitenkin altistetaan 250 °C tai
sen ylittavélle lampdtilalle, anturi vahingoittuu
korjauskelvottomaksi.

Kun kéytat paistomittaria, ruoan johon

paistomittari on kiinnitetty todellinen lampdtila

seka valitsemasi lampdtila naytetddn ruudulla
vuorotellen 3 sekunnin vélein. Tdmén vaihtelun
aikana, paistomittarin symboli ndytetaén
ruudulla yhdessé ruoan johon paistomittari on
kiinnitetty lampdtilan kanssa. Paistomittarin
symbolia ei ndytetd ruudulla valitsemasi
lampdtilan nakyessa ruudulla.

Ruoanlaittotaso Lihan sisalampdtila
°C,

55-59

60-62
63-70

19/H




71-76 4. "3D"-toiminto
718

“ Elintarviketurvallisuuden vuoksi punaisen
lihan suositeltu vahimmaislampétila lihan
keskelld (kylmimmassa kohdassa) on 63 °C.
* Elintarviketurvallisuuden vuoksi siipikarjan

lihan suositeltu vahimmaislampétila lihan
keskelld (kylmimmassa kohdassa) on 74 °C.

Kayttotilat

Téssa esitettyjen kayttétilojen jérjestys voi poiketa
aitteesi jarjestelysta.

1. Yl&- ja alaldmpd

Yialampd, alalmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paélld. Ruoka kypsennetdén
tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdella tasolla.

5. Pizza-toiminto

Alaldmpd ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
padlla. Sopii pizzan paistoon.
6.  Full grill+Fan (T&ysi grilli + tuuletin)

Ruoka kypsennetéan samanaikaisesti ylh&alta ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdelld tasolla.
Sopiva peltitaso nékyy naytolld.

2. Tuuletin tuettu yléd/alaldmmélia

Tayden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu

uunin sisélla hyvin nopeasti tuulettimen avulla.

Sopii suurten lihamaérien grillaukseen.

e  Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Ala- ja yldvastusten kuumentama kuuma ilma e K&anna valmistettava annos grillausajan
jakautuu tasaisesti uunin sisalla nopeasti puolessa vélissa.
tuulettimen avulla. Paista yhdelld tasolla. 7. Téysi grilli

3. Tuuletinkuumennus

Suuri grilli uunin katossa on kéytdssa. Sopii

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma suurten lihamééarien grillaukseen.

jakautuu tasaisesti uunin sisalla nopeasti e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
tuulettimen avulla. oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
Se soveltuu ruoanlaittamiseen eri tasoilla, eiké grillaamista varten.

esikuumennusta tarvita useimmissa tapauksissa. e K&inna valmistettava annos grillausajan
Soveltuu paistamiseen useilla tasoilla. puolessa vélissa.

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisapuolella.
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10.

11.

Grill

Pieni grilli uunin katossa on kéytdssa. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

e K&anna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissa.

Eco Fan -kuumennus

Virran s@éstamiseksi voit kaytta tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttaisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C lampétilassa.
Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa tahédn toimintoon on
osoitettu Eco Fan -kuumennus -taulukossa.
Alakuumennus

=1

Vain alakuumennus on kéytdssa. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.
Lampimé&na pito

/
@
§5)

Tata toimintoa kaytetadn pitkékestoiseen ruoan
tarjoiluvalmiina pitdmiseen.

12.

13.

14,

15.

Toimii tuuletintoiminnon kanssa

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kaytdssd. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen
huoneenlampdon ja kypsennetyn ruoan
jaahdyttdmiseen.

rolyysi - virranséastotila

Télla toiminnolla uuni puhdistuu itsestéén
korkeassa lampdtilassa. Suositeltavaa kevyesti
likaantuneille uuneille. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttaaksesi tata toimintoa,
ks. sivu 31.

Pyrolyysi

Télla toiminnolla uuni puhdistuu itsestéén
korkeassa lampétilassa. Lue kuvaus
puhdistustoiminnosta kayttaaksesi tata toimintoa,
ks. sivu 31.

Helppo héyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Téman toiminnon avulla lika (joka ei ole pinttynyt)
voidaan pehmitt44 ja puhdistaa helposti. Katso
osio "Puhdistus - helppo hdyrypuhdistus"
helppoa hdyrypuhdistusta varten.
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Uunin ohjausyksikdn kayttd
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ON/OFF-néppéin

Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta

Uunin siséldmpdtilan symboli
Lampdtilan ilmaisinkenttd
Kaynnistd/lopeta paistaminen -nappain
Ladmpotila-asetuksen nappain
Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
9 Plus-néppéin

10 Miinus-ndppdin

11 Saaténdppéin

12 Enterid toimintandyttd

0 N OO BwWw N

=2 : Paistoajan symboli
-3 : Paistoajan paéattymisen symboli
P : Toimintonumero

: Halytyssymboli

. Kellosymboli

- Néppéinlukon symboli

. Luukku auki -kuvake

: Tehostimen symboli (pikainen
esilammitys)

: Lihan tarkkailukuvake

. Ruoanlaiton taukokuvake

. Ruoanlaiton aloituskuvake

Toimintotaulukko:

Toimintotaulukko ndytt&a toiminnot, joita voidaan
kéyttad uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja
minimilampétilat. Suositeltava [Ampdtila nékyy, kun
toiminto on valittu.
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Tasojen asennot
Ylakuumennin
Grillivastus
Tehostuskuumennin
Tehostustuuletin
Ldmpimané pito

Alaosan [ammitin
Puhdistusasento

Kaytto tuuletinasennossa

O O N O O~ W N —

oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!

S|

Lampétila-alue (°C
20080
40-280

Toimintotaulukko

Vg alaiamne

Tuuletin tuettu yia-
/alalammolla
Tuulenavusionen kypsenays
"3D"-toiminto

Pleza-toiminl
Tuuletinavusteinen suur grilli
Jaysi orili

Matala grilli

Feoban koumennis

40-250
40-250
40-280
40-250
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40-220
Lampimand pilo 40100

Saddettdva enimmaiskypsennysaika lukuun
ottamatta lampimané pitdmista, on
urvallisuussyista rajoitettu 6 tuntiin. Ohjelma
perutaan virtakatkoksen ilmetessa. Uuni on
talléin ohjelmoitava uudelleen.

Kun teet sdatoja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

Nykyisté aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kaytdssa, tai jos uunille on
ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi paalld, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Uunin kéyttdminen

1. Kosketa @—néppéinté yli 2 sekunnin ajan
kédynnistaaksesi uunin.

» Ensimmainen toiminto tulee nakyviin ndyttdon, kun

uuni kytketéén paélle. Kun néyttd on téssa tilassa,

kypsennysaika, kypsennyksen paattymisaika ja

Tehostin (pikakuumennus) -toiminto voidaan asettaa.

Uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta 20
sekunnissa, jos yhtadn uunin asetusta ei tehda

alld ndytolld.

Manuaalinen ruoanlaitto valitsemalla ldmpdtila
ja toimintotila

Voit laittaa ruokaa valitsemalla ruokalajille sopivan
[Ampédtilan ja toiminnon, ja valvomalla valmistumista
manuaalisesti asettamatta ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimméinen toiminto tulee nékyviin ndyttoon,

kun uuni kytketadn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -néppéimid.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua

lampotilaa, ota lampdtilakenttd kayttoon
. koskettamalla C—painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu 1&mpétila koskettamalla A/~ -
nappaimia. .

5. Vahvista lampétila-asetus koskettamalla C -
nappainta.

6. Aseta kypsennettdva annos uuniin.

7. Aloita kypsennys koskettamalla } ”—néppéinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’—symboli
tulee nékyviin nayttoon.

» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampétila nostetaan asetettuun lampétilaan.
Jokainen siséldmpdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdldmpétila saavuttaa
asetuslampétilan. Akfiiviset [Ammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-
nayttoon.
8. Uuni ei kytkeydy automaattisesti pois paalta,
koska ruokaa laitetaan manuaalisesti
ruoanlaittoaikaa asettamasta. Voit paattad

ruoanlaiton koskettamalla kerran uudelleen } ”
nappainta.
» Uuni paéttad ruoanvalmistuksen ja "—symboli tulee
nakyviin naytolla.
e - . I
9. Kosketa LD—palnlketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.
Ruoanlaitto méarittimalla ruoanlaittoaika:
Voit varmistaa, ettd uuni kytkeytyy pois paalta
valitsemalla ruokalajille sopivan lampétilan ja
toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan tai valvomalla
valmistumista manuaalisesti asettamatta
ruoanlaittoaikaa.
1. Ensimméinen toiminto tulee nékyviin ndyttoon,

kun uuni kytketadn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -néppéimid.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, ota lampttilakenttd kayttosn

. koskettamalla C—painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampétila koskettamalla A/ -
nappaimia. .

5. Vahvista limpdtila-asetus koskettamalla C -
nappainta.

6. Kosketa -néppainta kunnes PF-symboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~-
nappaimi ja vahvista asetus koskettamalla (-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, l—)l—symboli palaa

ndytdssé koko ajan.

8. Aseta kypsennettdva annos uuniin.

9. Aloita ruoanlaitto koskettamalla } ”—néppéinté,

jos lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ®-symboli
tulee nékyviin nayttoon.
» Uuni kuumenee asetettuun [Ampdtilaan ja pysyy siing,
kunnes valitsemasi kypsennyksen péattymisaika
saavutetaan.
» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampétila nostetaan asetettuun [Ampétilaan. Uuni
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séilyttaa tamén [Ampdtilan ruoanlaittoajan loppuun

saakka. Jokainen sisdldmpétilan astealue syttyy

palamaan vuorotellen, kun sisélampdtila saavuttaa

asetuslampdtilan. Aktiiviset lammitysvastukset ja

uunipellin suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-

nayttoon.

10. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nékyviin ndyttdon ja kuuluu &&nimerkki.

11. Hiliennd &4nimerkki painamalla jotain néppéinta.

» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan

automaattisesti.

Jos haluat asettaa ruoanlaittoajan péattymisen

mydhemmaksi:

Voit varmistaa, ettd uuni toimii ja kytkeytyy pois paalta

valitsemalla ruokalajille sopivan lampétilan ja

toiminnon ja asettamalla ruoanlaittoajan ja

paattymisajan mydhemmaksi tai valvomalla

valmistumista manuaalisesti asettamatta

ruoanlaittoaikaa.

1. Ensimmaéinen toiminto tulee nakyviin nayttodn,
kun uuni kytketaén péalle koskettamalla
painiketta.

2. Valitse toiminto koskettamalla A/~ -néppéimid.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
[ampéotilaa, ota l[Ampotilakenttd kayttoon
koskettamalla C- painiketta.

» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu lampétila koskettamalla A/~ -
nappaimia. .

5. Vahvista limpdtila-asetus koskettamalla C -
nappainta.

6. Kosketa -néppainta kunnes [1-symboli nakyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

7. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~-
nappéaimid ja vahvista asetus koskettamalla ®-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoaika on asetettu, l—)l—symboli palaa

ndytdssé koko ajan.

8. Kosketa ©O-néppainta kunnes =-symboli nkyy
ruoanlaittoajan kohdalla.

9. Aseta ruoanlaittoaika koskettamalla A/~-
painikkeita ja vahvista asetus koskettamalla (5-
nappainta.

» Kun ruoanlaittoajan péattymisaika on asetettu, =l-

symboli palaa ndytdssa koko ajan.

10. Aseta ruoka-annos uuniin.

11. Aloita ruoanlaitto koskettamalla ’ ”—néppéinté,
jos lampdtila, toiminto, ruoanlaittoaika ja

ruoanlaittoajan paattymisaika ovat oikeat.
symboli tulee nakyviin ndyttoon.
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» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen
aloitusajan paattelemélld ruoan kypsennykseen
kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan paattymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lAmpétilaan. Uuni sailyttaa tdmén
lAmpdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Jokainen
sisdlampétilan astealue syttyy palamaan vuorotellen,
kun sisélampétila saavuttaa asetuslampdtilan.
Aktiiviset [ammitysvastukset ja uunipellin
suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-nayttéon.
12. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nékyviin ndyttdon ja kuuluu &&nimerkki.
13. Hiljenn& &&nimerkki painamalla jotain néppainta.
» Adnimerkki sammuu ja uuni lopettaa toiminnan
automaattisesti.

Jos haluat peruuttaa vain ruoanlaittoajan tai
ruoanlaittoajan seké ruoanlaittoajan
paattymisajan asetettuasi ne, ruoanlaittoaika
on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilimmitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun 1ampétilaan
nopeammin kayttdmalla Tehostin (nopea esilammitys)
-toimintoa.

ehostinta ei voi valita sulatus-,eco fan -
kuumennus, ldmpimana pito- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen iimetessa.

1. Kosketa =d-néppaintd kun olet asettanut
[Ampdtilan, toiminnon, ruoanlaittoajan ja
ruoanlaittoajan paattymisajan.

» =B -symboli palaa koko ajan ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus on kdytdssa.

» Tehostinsymboli katoaa nékyvistd, kun uuni

saavuttaa asetetun ldmpétilan ja uuni palautuu

toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen
tehostintoiminnon kéyttoa.

2. Kosketa aﬂl—néppéinté uudelleen peruuttaaksesi
tehostintoiminnon.

» =B -symboli katoaa nakyvista ja tehostin (nopea

esikuumennus) -asetus ovat pois kéytosta.

Sahkouunin kytkeminen pois pééalta

Kytke uuni pois paaltd koskettamalla @—néppéinté.

Néppéinlukon aktivoiminen

Voit estéd uunin toiminnan peukaloinnin aktivoimalla

nappainlukkotoiminnon.

1. Kosketa @—néppéinté, kunnes r%—symboli nakyy
naytdssa.

» "OFF" tulee nakyviin nayttoon.

2. Aktivoi ndppéinlukko koskettamalla .\-néppainta.



» Kun ndppéinlukko on aktivoitu, "On" tulee nakyviin
nayttoon ja @—g;imboli palaa koko ajan. Vahvista
koskettamalla {--nappéintd.
Uunin ndppéimet eivat toimi, kun ndppéainlukko
on aktivoitu. Nappdinlukkoa ei peruuteta

irtakatkoksen aikana.

Poista ndppainlukko kéytosta koskettamalla

1. Kosketa @—néppéinté, kunnes [%—symboli nakyy
naytdssa.

» On tulee ndkyviin nayttoon.

2. Poista ndppéinlukko kdytdstd painamalla -
nappainta.

» "OFF" tulee nékyviin heti, kun ndppéinlukko on pois

kaytosta. Vahvista koskettamalla C5-nappainta.

Uunin ndppéimet eivét toimi, kun
nappéinlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa

virtakatkoksen iimetessa.

Hélytyskellon asettaminen
Voit kéyttad laitteen ajastinta mind tahansa hélytyksen
tai muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin
lis&ksi.
Hélytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sit4
kéytetdén vain varoittamiseen. Tdma on kéytanndllista,
kun esimerkiksi haluat kd&nta4 uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Ajastin antaa hélytysdénen asetetun
ajan lopussa.
1. Kosketa £-nappaintd, kunnes (9-symboli nékyy
naytdssa.
Maksimi hélytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

2. Aseta hélytyksen kesto A / ~\-ndppdimill.

» £ -symbolin valo palaa ja halytysaika nakyy néytolla,

kun hélytysaika on asetettu.

3. Halytysajan lopussa £-symboli alkaa vilkkua ja
kuuluu hélytysmerkkidani.

Hélytyksen sammuttaminen

1. Halytys@éni kuuluu 2 minuuttia. Halytyséénen voi
hilient&a painamalla jotain néppainta.

» Halytys hiljennetdan ja nykyinen aika nakyy naytdssa.

Halytyksen peruuttaminen

1. Kosketa (5-ndppéintd, kunnes £L-symboli nakyy
ndytdssd, kun haluat perua hélytyksen.

2. Pida ~-ndppéinta painettuna, kunnes 00:00"
nakyy ndytossa.

Hélytysaika tulee ndkyviin. Jos hélytysaika ja
ruoanlaittoaika on asetettu samaan aikaan,

lyhyempi aika nakyy ndytossa.

Kellonajan muuttaminen

1. Kosketa @—néppéinté useita kertoja lyhyin vélein,
kunnes (-symboli nakyy naytossa.

2. Kosketa A/~-ndppéimia asettaaksesi tunnit.

3. Vahvista asetus koskettamatta & -symbolia ja
vahvista odottamalla 4 sekuntia koskettamatta
mitddn nappéimid.

Nykyiset kellonaika-asetukset katoavat
irfakatkoksen yhteydessé. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyistd aikaa ei voi muuttaa, kun
mikd tahansa uunin toiminnoista on kaytossa.

Ainenvoimakkuuden saatiminen

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @—néppéinté
nopeasti useita kertoja, kunnes -symboli nékyy
néytossa.

2. Paina\ / ~\-nédppaimid ja aseta jokin &anista
LO, L1 tai L2.

3. Vahvista asetus koskettamalla (5-nappinta tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitén
nappaimia.

Sééda virransiddstélampun asetus

1. Kun uuni on valmiustilassa, kosketa @—néppéinté
nopeasti useita kertoja, kunnes ‘LP'-symboli
nakyy naytossa.

2. Paina.\ /~~ -néppdimid asettaaksesi Paalla- tai
EKO-asetuksen. N

3. Vahvista asetus koskettamalla (-néppéinta tai
odottamalla 4 sekuntia koskettamatta mitén
nappaimia.

4. Kun asetus on P&alla, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo on péalla
jatkuvasti.

5. Kun asetus on EKO, ja uuninluukku on avoinna
valmiustilassa ja toiminnan aikana, valo kytketdan
padlle ja sammutetaan sitten 15 sekunnin
kuluttua.

Jos jotain ndppéint4 kosketaan toiminnan aikana

(paitsi (D- ja =B-nappaimié), valo kytketaan pélle ja

sammutetaan sitten 15 sekunnin kuluttua.
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aman kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat

Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen
aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,
pin samoin kuin omien

EEnsimméinen teline uunissa on alateline.
ruoanlaittokdytantdjesi mukaan.

Ruokalaji Uunipeltien Kéytettavd Kayttotila Ritildasento Lampbtila (°C)
lukumédré lisévaruste noin min)
SR e S e TS e e w
uuniritila™
| L ~
=

S

R s W T e
2 pellia T-leminpeih’ 1 3045
. e . T
3-Leivinpelti*
5-Uunipelti*
Sokerikdikil kel pelti Pydrea 4 160 o535
Intopohjovioka
(halkaisia 26 o)
ja tuninkin
Yksi pelti 3 150 30 .40
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritila™

2poli 1 Py 14 150 3040

ioponiavioka

{halkaisiia 26 can)
ja uuniitiay

4 2y0ien

Ietopohjavioka

(halkaisia 26 o)
18 lebinpslth ©

rEE T R i e T e e
3-Uunielt
3-Leivinpelti*
5-Uunipelti*
[reRGaRReT | Rap [ bt e [ e
R B
5-Uunipelti®
3 Leninpoite
blunipelt
Ravitseva Yksi pelti Uunipelti* 2 200 25 .35
.. e s =
2 pellia T-leminpeih’ 123 200 &
. = == = =
3-Leivinpelti*
5-Uunipelti*
e e Wk PR e
Lasagne Yksi pelti Suorakulmainen 2:3
ja uuniritila**
e e E e e e
e
paist = 2oUimaxsiten
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-

e .
Lampaan viulu Yksi pelti Uunipelti* B 3 25 min 70...90
190
Yiaipel Uinipely 25 mm
EI- =
(1,8-2kg) 250/max sitten
180 .. 190
kel pelti Uinipelty 15 80 80
2bU/ma siffon
80 19

Vied peitl Uinipely 25 min 150210
250/max siten
18019

e e PRI e e

Esilammitysté suositellaan kaikille ruoifle.
* Naitd lisavarusteita ei toimiteta valttamatta tuotteen mukana.
** Naita lisdvarusteita el toimiteta tuotteen mukana. Ne on hankittava erikseen ruoanlaitto- ja leivontavélineitd myyvasta likkeestd.

Testiaterioiden paistotaulukko
Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi tdmén taulukon ateriat on valmistettu standardin EN 60350-1
mukaisella tavalla.

Ruokalaji Uunipeltien Kaytettava Ritildasento Lampétila (°C) Paistoaika
Iukumairé Ilsavaruste nom min,
—III——

Si.etvm itt

&Leivinpelti*

5Uumannu
—l:l——

3 Uunipelt

3 peltid 1-Uunipannu* 30 .45
3-Leivinpelti*
5-Uunipelti*

Kalkkuna (5.5 kg) Yksi pelti Uunipelti* 25 min 150 ... 210
250/max sitten
180.. 190

Sokerkakkl Yiketpeltl Pytrea 25 S
IHopohjaviioka
{alkaisia 26 om)
o aniiia
Yksi pelti Pyorea 30..40
irtopohjavuoka
(halkaisija 26 cm)
ja uuniritila*
B LPybren to 14 150 3040
{tiopohiavioka
(halalsia 26 cm)
Boauninhiia
4-Pyored
IHopohjaviioka
(halkalsija 26 o
Omenapiiras Yksi pelti Pydred, musta 2 180 55 .65
metalliastia
halkaisija 20 cm

27/F




1 1 a0 ]
Pyore musta
matalliasts
(hallalsia 20 cm)
B it
2-Pybred, musta

Yol pelty

.

Egilmmitystd stositelann kalkille ruolles.
* Niia lisBuaristelta & toimitens VaIAmaHS Hiotesn mikana

metalliastia
(halkalsija 20 cm)

ja uuniritila™
4-Pybred, musta

metalliastia
(halkaisija 20 cm)
Ja leivonnaispelti™

]
B0 80

]

= Naitd lisavarustolls o folnltola tuaticon miukana. Ne on bankittava erlksaen tuoanlalto. |8 lelvontavallnelta myvast likkeostd

Eco Fan -kuumennus

Ala muuta paistoldmpétilaa, kun
paistaminen "Eco Fan -kuumennus” on
alkanut.

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta ldmpétilaa noin
10 °C ja lyhenna paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kdytd vdhemmén nestetta
tai laske lampétilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske ldmpétilaa ja lisdé
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin siséltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kdytd vahemmén nestettd,
laske lampdtilaa ja lisdd paistoaikaa.

Leivontavihjeitd

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampétilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljystd, kananmunasta
ja jogurtista tehaylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen yldpuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, etta
leivonnaisessa kaytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdmaan kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten véliin ja leivonnaisen
paélle tasaisen paiston varmistamiseksi.
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Ruokalaji Uunipeltien Kaytettav lisdvaruste Ritilaasento Lémpétila (°C) Paistoaika (noin
lukumaérd min|
leivonnainen

Benct kil kel el > B
Pikkuleivat Yksi pett 30..35
kel el . U L 3 L B0 1 8 &
: - e 5
* Noils lsdvaristata e olniels .

A4 avaa uuninluukkua Eco Fan -kuumennus
paistamisen aikana.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja [dmpdtilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenkddn paistu
riittdvasti, aseta pelti yhté tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohijeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
liikaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttévat ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivat kypsy kunnolla, keita
kasvikset etukéteen ja kasittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.

Grillin kdyttiminen

VAROITUS
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Grillin kytkeminen péélle

1. Ensimméinen toiminto tulee nékyviin ndyttoon,
kun uuni kytketadn paalle koskettamalla @ -
painiketta.

2. Kosketa /~-nédppéinta valitaksesi halutun
grillitoiminnon.

3. Jos haluat muuttaa toiminnolle suositeltua
lampdtilaa, ota lampttilakenttd kayttosn
koskettamalla C—painiketta.



» C -symboli vilkkuu.

4. Aseta haluttu 1&mpétila koskettamalla A/~ -
nappaimia. .

5. Vahvista lampétila-asetus koskettamalla C -
nappainta.

6. Aloita grillaus koskettamalla } ”—néppéinté, jos

lampdtila ja toiminto ovat oikeat. ’—symboli tulee

nékyviin nayttoon.
» Uuni on heti kdyttévalmiina halutussa toiminnossa ja
sisdlampotila nostetaan asetettuun [Ampdtilaan.
Jokainen siséldmpdtilan astealue syttyy palamaan
vuorotellen, kun sisdldmpétila saavuttaa
asetuslampétilan. Akfiiviset [Ammitysvastukset ja
uunipellin suositussijainti tulevat nékyviin Toiminto-

néyttoon.
7. Voit paittéa grillauksen koskettamalla kerran
uudelleen ]—néppéinté.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkaogrillilla grillaaminen

» Uuni lopettaa grillauksen ja "—symboli tulee nékyviin
naytolla.
Grillin sammuttaminen

1. Kosketa @—painiketta noin 2 sekunnin ajan
sammuttaaksesi uunin.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillauslampdtilaan sopivia
elintarvikkeita.

Ala sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttyd tuleen.

[ Ruoka | ettiv Iisavaruste Ritildasento Suositeltu [Ampétila (°C)** Grillausaika noin
e

Viipaloitu brofleri

Lompaankylpkset Uunintibﬁ Eoaae s min
ey | Gae 0 i 0 s na

BN e e e e
Pazhtoleipd * | Uooewn {4 [ 950 ] 13mn |

riippuen paksuidesta
*Esiiammita b minuutin ajan.

#2Jos tuottees! grillin 18mpotilaa ef voida saatad, grill toimil suosieliussa idmpotiassa.

Tarkastuslaitosten tuotetestauksen helpottamiseksi
tdmén taulukon ateriat on valmistettu standardin EN
60350-1 mukaisella tavalla.

min,

Pachioiiba e . ¢ . % . Lo

Lihapullat Uuniritila

(naudantiha) - 12

Kaann& moka kun 213 griﬂausajasta on kulunat.

--
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E Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kayttoika pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahkd pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkdiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kéyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmét on
mahdollista poistaa helpommin ja vélttaé niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetddn seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kéyttad
[Amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéa
liinaa tai sientd ja kayttdd kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e  Varmista aina ettd ylimaérainen neste pyyhitaan
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valitttmésti.

o A4 kayta happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kéyta pehmeéé liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkia vain yhteen suuntaan.

Jotkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.
14 kdyta puhdistukseen syovyttavia

pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitddn terdvid esineita.

Al3 kaytd laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat aiheuttaa
sahkaiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla linalla ja
pyyhi ne kuivaksi.

Jos tuotteessa on saatonuppeja/valitsimia, &ld
poista sadténuppeja ohjauspaneelin

puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.
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Uunin puhdistus

Sivuseinén puhdistaminen(Vaihtelevat laitemal-

lin mukaan.)

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei

valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

1. lrrota sivutelineen etuosa vetdmélla sita

sivuseindsté vastakkaiseen suuntaan.
vutel

Katalyyttiset seinit
(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Tuotteesi sisemmét sivuseindmét (A) ja/tai
takaseindmé (B) voivat olla péallystetyt katalyyttisella
emalilla. Katalyyttiset seindmét ovat kevyen
mattavarisié ja niiden pinta on huokoinen. Uunin
katalyyttisia seindmid ei tule puhdistaa. Rei'itetyn
rakenteen ansiosta katalyyttiset pinnat imevét rasvan
ja kun pinta on tdynnd rasvaa, ne alkavat kiilta. Tassa
vaiheessa on suositeltavaa vaihtaa osat

Helppo hdyrypuhdistus

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Siti ei

valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Se varmistaa helpon puhdistuksen, koska lika (kun ei

ole odotettu lilan kauan) pehmenee hdyryssa, joka

muodostuu uunin sisélld ja uunin sisépintoihin kertyy

vesipisaroita.

1. Irrota uunista kaikki lisdvarusteet.

2. Lis&a uuninpellille 500 ml vett4 ja aseta se uunin
2. tasolle.



3. Valitse helppo hdyrypuhdistustoiminto.
Puhdistuksen kesto ilmestyy ruutuun eiké siti
voida muuttaa. Voit asettaa paattymisajan
puhdistustoimintoa varten.

4. Avaa luukku ja pyyhi uunin sisapinnat kostealla
sienellA tai liinalla.

5. Kaytd puhdistukseen [ammintd vetté ja

pesuaineliuosta, pehmeéé liinaa tai sientd ja

kuivaukseen kuivaa liinaa.

Helppo hdyrypuhdistus -tilaa kytettdessa
uunipellille uunissa olevien lievien ruoka-
/likajadmien pehmentamistd varten
asetettu vesi hoyrystyy ja kertyy uunin
seiniin ja luukun sisemman lasin pintaan.
Tésté johtuen uunin sisépinnoilta saattaa
tippua vettd, kun sen luukku avataan.
Pyyhi pinnoille tiivistynyt vesi pois
valitdmasti uunin luukun avaamisen
jalkeen.

Pyroliittinen itsepuhdistus

VAARA

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!
Al4 kosketa liettd ja pidé lapset poissa sen
luota itsepuhdistuksen aikana. Odota

vahintdan 30 minuuttia, ennen kuin poistat
jaamat.

Ala puhdista luukun tiivistetta.

Lasikuituinen tiiviste on hyvin herkka ja voi
ahingoittua helposti.

Jos uuninluukun tiiviste on vaurioitunut,

vaihdata se valtuutetulla huollolla uuteen.

3. "Pyrolyysi" i Valitse pyrolyyttinen toiminto
gt.s‘epuhdlstus)

4. 222€€0 Jos yuni eiole erityisen likainen,
suositellaan kaytettavéksi taloudellista
puhdistustoimintoa.

Jos tata toimintoa kéytetdén voimakkaasti

likaantuneille pinnoille, puhdistu;s,.el ole riittdva. Tésséa

tapauksessa pyrolyysitoimint.o.a.::: tulee kayttad, kun
taloudellinen puhdistussykli $2¢€€® on lopussa.

[tsepuhdistukseen kuluva aika tulee nayttdon.

Kestoaikaa ei voi sataa.

[tsepuhdistusjakson paattymisté voi saataa.

5. Uuninluukkua i voi avata ja ndytdssé nékyy

lukkosymboli itsepuhdistuksen ajan. Luukku
pysyy lukittuna jonkin aikaa pyrolyysitoiminnon
padtyttya. Ald yritd avata uuninluukkua vékisin

kahvasta ennen kuin lukkosymboli ajl on
kadonnut.
6. Irrota puhdistuksen jélkeen likaja@mat
etikkavedella.
Uuninluukun puhdistaminen
Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kayttaa
[amminta vettd ja pesuaineliuosta, pehmeéa liinaa tai
sientd ja kéyttad kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéytd voimakkaita hankausaineita tai
erdvida metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Uuni on varustettu pyroliittisella puhdistusjérjestelmalla.

Uuni Idmmitetdan noin 430-480 °C lampdtilaan ja lika

palaa tuhkaksi. Toimenpiteen aikana voi syntya

runsaasti savua. Jarjesta hyva ilmanvaihto.

Pyrolyysimenetelm@ tulee kéyttdd aina uunin noin 10

kéyttokerran jalkeen. i

1. Irrota uunista kaikki lisévarusteet. Ala unohda
irrottaa sivutelingitd uunista, joka on varustettu
niilla.

Jos tuotteesi on varustettu tulenkestavilla

lisévarusteilla (jotka kestévét itsepuhdistustoiminnon

korkeissa ldmpdtiloissa), sinun ei tarvitse irrottaa néita

lisévarusteita uunista.

2. Ennen puhdistusjaksoa puhdista lika ulkopinnoista
ja uunin sisdpinnoista kostealla liinalla.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on naytetty.
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1 Luukku

2 Saranan lukko (suljettu)

3 Uuni

4 Saranan lukko (avattu asema)

4. Poista etuluukku vetimalla sité ylospéin, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeité saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.
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Luukun sisalasin irrottaminen

(T&ma ominaisuus on valinnainen. Sité ei
valttdmatta 16ydy tuotteestasi.)

Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta
varten.

1. Avaa uuninluukku.

Kehikko

1

2 Muoviosa

2. Vedé itsedsi kohti ja irrota etuluukun yldosaan
asennettu muovinen osa.

51234

Muovinen lasipaneelirako-Ala

Kuten kuvassa, nosta sisinta lasipaneelia hieman
suuntaan A ja vedd se ulos suunnassa B.

1 Sisin lasipaneeli

2 Toinen sisélasipaneeli
3 Kolmas sisélasipaneeli
4 Ulkolasipaneeli

5

3.



oista toinen ja kolmas lasipaneeli toistamalla
sama toimenpide.

Ensimméinen vaihe luukun uudelleenkokoamisessa on
toisen ja kolmannen sisélasipaneelin (2, 3) uudelleen
asentaminen.

Kuten kuvassa, aseta lasipaneelin viistetty kulma niin,
etté se nojaa muovisen raon viistettyyn kulmaan.
Toisen ja kolmannen sisélasin asennusjérjestys on
tarked. Alumiinikehyksinen lasipaneeli tulee asentaa
jarjestyksessé toisena.

Kun asennat sisimmén lasipaneelin (1), varmista, etta
paneelin painettu puoli on kohti toista lasipaneelia.
On tarked4 asettaa kaikkien sisélasipaneelien
alakulmat alempiin muovirakoihin (5).

Tydnnd muoviosaa kohti kehysté, kunnes kuulet
"naksahduksen".

Kaikki lasipaneelit on asennettava uudelleen
puhdistuksen jalkeen.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:
Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
eftd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja

jaahtynyt vélttaaksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Téssa uunissa kaytetadn
hehkulamppua, jonka teho on alle 40
W, korkeus alle 60 mm, halkaisija alle
30 mm tai halogeenilamppua, jonka
kanta on G9, teho alle 60 W. Lamput
soveltuvat kéytettavaksi yli 300 ° C
[ampdtiloissa. Uunin lamput voi hankkia
valtuutetulta huoltoliikkeeltd tai

teknikolta, jolla on lisenssi.

4ssé laitteessa kaytetty valo ei sovellu
asuinhuoneen valaisemiseen. Tamén valon
kayttotarkoitus on auttaa kéyttdjad nakemaan
ruoat.

&dssd laitteessa kdytettavien valojen pitda
kestéa aariolosuhteita, kuten esimerkiksi yli
50 °C lampdtilaa.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. Irrota liesi verkkovirrasta.

2. Irrota ritilan kannattimet kuvatulla tavalla. Katso
Uunin puhdistus, sivu 30.

Irrota lasisuojus ruuvitaltalla.

Jos uunisi valaisin on mallia (A) alapuolella olevan
kuvan mukaisesti, irrota se kiertdmalla sitd kuvan
osoittamaan suuntaan ja vainda se. Jos valaisin
on mallia (B), irrota ja vaihda se kuvan mukaisesti.

W

5. Aseta lasisuojus ja ritildn kannattimet takaisin
paikoilleen.
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Vianetsinta

On normaalia, ettd hoyrya karkaa kdyton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa d4nta. >>> Tdmad ei ole vika.

e Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittaessa.

(maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitianta.

e Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkét. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Uuni ei kuumene.

e Uunia ei ole ehka asetettu kdyttdmaan tiettya kypsennystoimintoa ja/tai Iampétilaa. >>> Aseta uuni
Kayttamadn tiettyd kypsennystoimintoa ja/tai lampétilaa.

e Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko sahkét. Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

Jos et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi timén osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Al yritd korjata viallista laitetta
itse.
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Blomberg

Inbyggd ugn

Bruksanvisning

9%
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Lds denna bruksanvisning férst!

Bésta kund,

Tack for att du har valt att képa en Blomberg-produkt. Vi hoppas att du far ut maximalt frén produkten som har
tillverkats med hdg kvalitet och toppmodern teknik. Las hela den hér bruksanvisningen och alla andra medféljande
dokument noggrant innan du anvander produkten och behall den for framtida referens. Om du ger produkten till
nagon annan ska du se till att bruksanvisningen ocksa foljer med. Folj alla varningar och informationen i
bruksanvisningen.

Kom ihag att den hér bruksanvisningen &ven kan gélla flera andra modeller. Skillnader mellan modeller &r uttryckligen
angivna i den hr bruksanvisningen.

Forklaring av symboler

| den hér bruksanvisningen anvands foljande symboler:

Viktig information eller anvéndbara
anvandartips.

Varning for situationer som kan vara
livsfarliga eller farliga fér egendom.

Varning for elektrisk stot.

4

/N
fj Varning for brandrisk.

Varning for heta ytor.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Viktiga instruktioner och varningar for sakerhet och miljo

Det

har avsnittet innehaller

sakerhetsinstruktioner som hjalper
dig att undvika skador pa person och
egendom. Om du inte foljer dessa
instruktioner kommer det att gora
garantin ogiltig.

Allméan sakerhet

4/8V

Den har enheten kan anvandas av
barn fran 8 ar och personer med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskap om de
har fatt tillrdcklig dvervakning
eller tillréckliga instruktioner
gallande anvandning av enheten
pa ett sakert satt och om de
forstar vilka risker som finns
inbegripna.

Barn far inte leka med enheten.
Rengdring och anvandarunderhall
far inte utfdras av barn utan
Overvakning.

Apparaten bor inte anvandas av
personer (inklusive barn) med
nedsatt fysisk, kanslomassig eller
mental férmaga, eller avsaknad
av erfarenhet och kunskaper, om
de inte har genomgatt utbildning
eller fatt instruktioner.

Barn far inte leka med enheten.
Om produkten overlamnas till
nagon for personligt bruk eller for
andrahandsanvandning, ska man
ocksa dverlamna

bruksanvisningen,
produktetiketter och andra
relevanta dokument och delar.
Installation och reparation maste
alltid utféras av auktoriserade
serviceombud. Tillverkaren kan
inte hallas ansvarig for skador
som uppkommit fran arbete som
utforts av icke auktoriserade
personer och kan gdra garantin
ogiltig. Fore installation, 1as
instruktionerna noggrant.

Anvand inte produkten om den ar
defekt eller har ndgra synliga
skador.

Kontrollera att
produktfunktionsrattarna ar
avstangda efter varje anvandning.

Elsakerhet

Om produkten ar behaftad med
fel far den inte anvdndas om den
inte repareras av det behdriga
serviceombudet. Du kan fa en
elektrisk stot!

Anslut endast produkten till ett
jordat uttag med spanning och
skydd enligt specifikationerna i
Tekniska specifikationer. Den
jordade installationen ska goras
av en kvalificerad elektriker
medan produkten anvands med
eller utan transformator. Vart
foretag ska inte hallas ansvarigt
for nagra problem som



uppkommer pa grund av att
jordningen inte har skett i enlighet
med lokala regler.

Tvatta aldrig produkten genom att
spruta eller halla vatten pa den!
Du kan fa en elektrisk stot!
Produkten méaste kopplas ur
under installation, underhall,
reng0ring och reparation.

Om stromsladden ar skadad
maste den bytas av tillverkaren,
dess serviceombud eller liknande
behdriga personer for att undvika
fara.

Enheten méste installeras sé att
den hér helt frankopplad fréan
natverket. Separationen méaste
goras antingen via en kontakt for
huvudstrom eller en kontakt som
ar inbyggd i den fasta
elinstallationen, i enlighet med
konstruktionsforeskrifterna.

Den bakre ytan pa ugnen blir
mycket varm nar den anvands. Se
till att ingen elanslutning har
kontakt med den bakre ytan, det
kan orsaka skador pa
kopplingarna.

Klam inte stromsladden mellan
ugnsluckan och ramen, och Iat
den aldrig 0pa Over de heta
ytorna. Annars kan
kabelisoleringen smalta och
orsaka brand som resultat av
kortslutning.

Allt arbete med elektrisk
utrustning och elsystem far bara
utforas av behdoriga fackman.
Vid skada slar du av produkten
och kopplar bort den fran
stromkallan. FOr att gora detta
stanger du av sakringen hemma.
Kontrollera att sakringen ar
kompatibel med produkten.

Produktsakerhet

VARNING: Apparaten och dess
tilloehdr blir heta vid anvandning.
Vidror inte uppvarmningsdelarna.
Barn under 8 &r ska inte befinna
sig i narheten om de inte ar under
uppsikt.

Anvand aldrig produkten vid
nedsatt omdome eller
koordination pa grund av
alkoholintag och/eller anvandning
av droger.

Var forsiktig vid anvandning av
alkoholhaltiga drycker i maten.
Alkohol omvandlas till &nga i hdga
temperaturer och kan antanda om
den kommer i kontakt med heta
ytor.

Se till att inga antandbara
material finns i narheten av
produkten, eftersom sidorna kan
bli heta under anvandningen.
Under anvandning blir apparaten
het. Vidror inte
uppvarmningsdelarna inuti ugnen.
Hall alla ventiler fria fran hinder.
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Varm inte o6ppnade
konservburkar eller glasburkar i
ugnen. Trycket som bildas i
burken kan gora att den spricker.
Placera inga bakplatar, tallrikar
eller aluminiumfolie direkt p&
ugnens botten.
Varmeackumulationen kan skada
ugnens underdel.

Anvand inte rengdringsmedel
med hog slipeffekt eller vassa
metallskrapor for att rengora
ugnsluckans glas, eftersom de
kan repa ytan, vilket kan resultera
i att glaset spricker.

Anvénd inte angrengdrare for att
rengOra apparaten, det kan
orsaka elektrisk stot.

(Varierar beroende pd modell.)
Placera ugnsgallret och platen
ordentligt pa de falsarna

Det ar viktigt att placera
ugnsgallret och/eller dropplaten
ordentligt pa falsen. Dra
ugnsgallret eller dropplaten
mellan 2 skenor och se till att de
ar i balans innan du placerar
ten pa (se foljande bild

Anvand inte produkten om glaset
pa ugnsluckan ar borttaget eller
sprucket.

Anvand alltid varmetaliga
ugnsvantar nar du satter in mat i
eller tar ut mat fran den heta

ugnen.
Placera bakplatspappret i
kokkarlet eller pa ugnstillbehoret
(form, galler etc.) tillsammans
med maten och stall sedan in allt
i den forvarmda ugnen. Ta bort de
overflodiga delarna av
bakplatspappret fran
ugnstilloehoret eller karlet for att
forhindra risken att dverflodet
vidror ugnens varmeelement.
Anvénd aldrig bakplatspapper i en
arbetstemperatur som ar hogre
an det angivna vardet for
bakplatspappret. Placera aldrig
bakplatspappret direkt pa ugnens
botten.



VARNING: Se till att apparatens
natsladd ar urkopplad eller att
strombrytaren ar avstangd innan
lampan byts ut for att undvika
elektriska stotar.

Innan du startar
rengoringsprocessen ska du
avlagsna smuts fran de yttre
ytorna och inre ytorna med en
fuktig trasa. Alla tillbehor ska
avlagsnas innan pyrolysrengoring
utfors (ven sidostegarna).

Om din produkt ar utrustad med
ett pyrosaker-tillbehor (hardig mot
sjalvrengorande vid hdga
temperaturer), behdver du inte ta
bort dessa tillbehdr fran ugnen.
se Forpackningens innehall,
sidan 10.

Heta ytor kan orsaka brannskador!
Ror inte vid produkten under
sjalvrengodringssteget och hall
barn pa avstand fran den. Vénta
minst 30 minuter innan du
avlagsnar flackar.

Under pyrolytisk rengoring kan
ytorna bli hetare an vid normal
anvandning. Hall barnen pa
avstand.

Under och efter pyrolysrengoring
ska barn och djur héllas pa
avstand fran omréadet dar
apparaten stér tills det att
apparaten har svalnat ned och
rummet har vadrats fullstandigt.

Anvand bara termometer som
rekommenderas for den har
ugnen.

Apparaten far inte placeras
bakom en dekorativ dorr for att
undvika Overhettning.

Brandskyddsétgarder;

Kontrollera att kontakten sitter
fast ordentligt i uttaget for att
undvika gnistbildning.

Anvand inte skadade eller kapade
sladdar eller forlangningssladd,
utdver originalkabeln.

Kontrollera att vare sig vatska
eller fukt férekommer pa uttaget
som ar inkopplat i produkten.

Avsedd anvandning

Den har produkten ar avsedd for
anvandning i hemmet.
Kommersiell anvandning ar inte
tillradligt.

VAR FORSIKTIG: Den har enheten
ar endast till for tillagning. Den far
inte anvandas i andra syften,
exempelvis fOr rumsuppvarmning.
Den har produkten ska inte
anvandas for att varma tallrikar
under grillen, hanga handdukar
och disktrasor etc pa handtag,
eller for torkning och varmning.
Tillverkaren ansvarar inte for
nagon skada som orsakas av
felaktig anvandning eller
felhantering.
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e Ugnen kan anvandas for
avfrostning, bakning, stekning
och grillning av mat.

Barnsékerhet

e VARNING: Tillbehdren kan bli
mycket heta under anvandning.
Sma barn ska hallas borta.

e Forpackningsmaterial ar farliga
for barn. Hall barn borta fran
forpackningsmaterial. Avyttra alla
delar pa forpackningen enligt
miljostandarder.

e FElektriska produkter ar farliga for
barn. Barn ska inte vara ndra
produkten nar den anvands och
de far inte leka med produkten.

e Placera inga féremal ovanpa
apparaten som barn kan na.

e Nar luckan ar dppen ska du inte
ldgga nagra tunga féremal pa den

och inte 1ata barn séatta sig pa den.

Ungen kan vélta eller sa kan
luckan skadas.
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Avfallshantering av den uttjdnta
produkten

| enlighet med WEEE-direktivet for hantering av
avfallsprodukter:

Den hér produkten géller under EU WEEE-direktivet
(2012/19/EU). Den hér produkten &r férsedd med en
klassificeringssymbol fér avfallshantering av elektriskt
och elektroniskt material (WEEE).

Denna produkt &r tillverkad med delar av hdg kvalitet
samt material som kan &teranvandas och &tervinnas.
Produkten far inte slédngas i hushéllssoporna eller i
annat avfall vid livsslut. Ta den till en
atervinningsstation for elekirisk och elektronisk
utrustning. Kontakta din kommun fér mer information
om nérmaste atervinningsstation.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Produkten du har kdpt géller under EU RoHS-direktivet
(2011/65/EU). Den innehaller inga av de farliga eller
forbjudna material som anges i direktiven.

Avfallshantering av emballage

e Emballaget &r farligt fér barn. Férvara emballaget
pa en saker plats utom rackhall for barn.
Emballaget till den hér produkten &r tillverkat av
atervinningsbart material. Sortera och
avfallshantera det i enlighet med lokala lagar och
regler géllande avfallshantering. Slang dem inte i
hushallssoporna.



P Alimén Information

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Flaktmotor (hakom platta i stél)
2 Tradhylla 7 Lampa
3 Trdg 8 (vre varmeelement
4 Handtag 9 Hyllpositioner
5 Lucka
4 5 6
i
| | ng < D
|
g iarrli
~ |4 | °C
I | |
i i i
12 11 10 9 8 7
1 PA/AV—knapp 7 Temperaturinstéliningsknapp
2 Funktionsvisning 8 Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)
3 Indikatorfalt for aktuell tid 9 Plusknapp
4 Symbol f6r ugnens innertemperatur 10 Minusknapp
5 Falt for temperaturvisning 11 Justeringsknapp
6 Start / stopp matlagningsknapp 12 Return for att funktionsvisning
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Forpackningens innehall

ilka tillbehér som medfdljer kan variera
beroende pa modell. Alla tillbehér som
beskrivs i den hér bruksanvisningen kanske
inte foljer med din produkt.

—y

Bruksanvisning
2. Léngpanna
Anvénds for bakverk, stora stekar, saftiga ratter

och for att samla upp fett vid grillning.

Placera ugnsgallret och platen ordentligt pa
de teleskopiska falsarna

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pa din produkt.)

De teleskopiska gallren gor det mojligt for dig att
installera och ta bort platar och grillgaller pa ett
enkelt sétt.

Nar du anvénder platen och grillgallret med de
teleskopiska gallren ska du se till att stiften i
bakre delen av de teleskopiska gallren star mot
kanterna pa grillgallret och pléten.

3. Kakplt
Anvands for bakverk, sdsom kakor och kex.

4. Galler

Anvands vid grillning och for att placera mat som

ska bakas, grillas eller tillagas i grytliknande karl.

Kéttermometer

Vid tillagning av kéttrétter anvénds denna genom
att den tunna och langa anden trycks in i kittet
och den andra dnden fists i facket pa
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sidovéggen i chassiet for att tillaga ratten.




Tekniska specifikationer

Yitre méatt (hijd/bredd/djup 595 mm/534 mm/567 mm
Installationsmatt (hbjd/bredd/djup)
Howdyosn = Miadsnag

Innerlampa

Grillenergiforbrukning

" Grundlaggande information: Information om energiangivelser for elekiriska ugnar anges i enlighet med EN
60350-1 / IEC 60350-1-standard. Dessa vérden bestdms under standardladdning med éver-undervarme
eller varmluftsfunktioner (om det finns).
Energieffektivitetsklass bestdms i enlighet med féljande prioritering, beroende pa om produkten har
funktionema eller inte. 1-Tillagning med eko-flakt, 2- Turbo ldngsamt tillagning, 3- Turbotillagning, 4-
Varmlufts under/6ver, 5-Over- och undervérme.

**Se. Installation, sidan 12.

De tekniska specifikationerna kan andras utan arden pa produktetiketter och i medféljande
oregdende meddelande, for att forbattra okumentation &r hamtade fran
produktens kvalitet. laboratorieforhallanden i enlighet med

) ) B} — - relevanta standarder. Dessa varden kan
Sﬁfroma i den har bruksanwsmrjgen ar endast variera beroende pé anvandnings- och
i beskrivande syfte och kanske inte exakt miljforhallanden.
stdmmer Gverens med din produkt.
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E Installation

Produkten maste installeras av en behdrig person i
enlighet med géllande regler. Annars kommer garantin
att bli ogiltig. Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for
skador som uppkommit fran arbete som utforts av icke
auktoriserade personer och kan géra garantin ogiltig.

Forberedelse av platsen och elinstallationen for|
produkten ligger pa kundens ansvar.

FARA:
Produkten méste installeras i enlighet med
lokala lagar och regler avseende el och gas.

FARA:

Innan installation ska du kontrollera produkten
isuellt att den inte ar defekt. Om den har

defekt ska den inte installeras.

Skadade produkter kan orsaka

sakerhetsrisker.

Fore installationen

Enheten &r avsedd for installation i kommersiellt
tillgéngliga koksskap. Ett sakerhetsavstand méste
lamnas mellan enheten och kéksvaggarna och -
mdblerna. Se bilden (vérden in mm).
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Ytor, syntetiska laminat och vidhaftande material
maste vara varmeresistenta (minst 100 °C).
Koksskap maste nivajusteras och fixeras.

Om det finns en 1ada under ugnen méste en hylla
installeras mellan ugnen och ladan.

BAr enheten tillsammans med minst tva personer.

Installera inte produkten intill kylskép eller frys.
arme som produkten avger Gkar
nergiférbrukningen for kylapparater.

nvénd inte luckan och/eller handtaget nér du
lyfter eller flyttar produkten.

Om produkten har handtag for du dem bakat
in i sidovdggarna efter att du har flyttat
produkten.




2

7
* min. en jordad installation, i enlighet med lokala lagar och
Installation och anslutning regler.
e Produkten far bara installeras och anslutas i FARA:
enlighet med géllande installationskrav. Produkten far endast anslutas till el av en
. auktoriserad och behdrig person. Produktens
Elanslutning P
. ) . garantiperiod starter efter en korrekt
Anslut produkten till ett jordat uttag som &r skyddat av installation.
en automatsakring av lamplig kapacitet, i enlighet med Tillverkaren kan inte hallas ansvarig for skador
"Tekniska specifikationer”. Den jordade installationen som uppkommit frén arbete som utforts av
ska goras av en kvalificerad elektriker medan icke auktoriserade personer.

produkten anvinds med eller utan transformator. Vart
foretag kan inte hallas ansvarig for skador som
uppstétt pa grund av att produkten har anvinds utan
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FARA:

Stromsladden far inte klammas, hojas,
klammas eller komma i kontakt med
produktens heta delar.

En skadad stromsladd méste bytas ut av en
behdrig elektriker. Annars finns risk for
elektrisk stét, kortslutning eller brand!

e Anslutningen maste félja nationella lagar och
regler.
Strémdata méste dverensstémma med de data
som anges pa markplaten pa produkten. Oppna
luckan pa framsidan for att se méarkplaten.
e Produktens stromsladd maste folja vérdena i
"Tekniska specifikationer”.
FARA:
Koppla ur produkten fran stromkallan innan du

paborjar nagot arbete pa elinstallationen.
Du kan fa en elekirisk stot!

Ansluta stromkabeln

id anslutning av kablarna méste du félja de
nationella / lokala elektriska foreskrifterna
samt anvénda I&mpligt uttag / ledning och
stickkontakt fér ugnen. Om produktens
strombegransningar ligger utanfér
stromtillférselnivan till stickkontakten /
ledningen, maste produkten anslutas direkt via
fast elinstallation utan att anvénda stickkontakt
/ ledning.

1. Det &r inte mdjligt att koppla frén alla poler i
stromforsorjningen, en frankopplingsenhet med
minst 3 mm kontaktfri yta (sékringar,
sakerhetsvaxlar, kontraktor) méste vara anslutna
och alla poler pa denna frankopplingsenhet méste
vara angransande till (inte ovan) produkten
enlighet med IEE-direktiven. Om instruktionerna
inte f6ljs kan det orsaka anvandarproblem och det
ogiltigférklarar produktgarantin.

Ytterligare skydd genom en jordfelsbrytare

rekommenderas.
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Om en kabel medféljer produkten:

3
. {1g0] )

GRON / GUL

7

2. For enfasanslutning, anslut kablarna efter
beskrivningen nedan:

e Brun/Svart kabel = L (fas)

e  Bl&/gré kabel = N (Neutral)

e Grongul kabel = B) © (ord)

» eller

e Gra/Svart kabel = L (fas)

e BI&/Brun kabel = N (Neutral)

e Gron/gul kabel = (E) (jord)

Installera produkten

1. Skjut ugnen in i skapet, passa in det och sékra det,
samtidigt som du ser till att strémsladden inte &r
trasig och/eller kidmd.

| STRGMSLADD

Sékra ugnen med 2 skruvar, enligt bilden.

Efter installationen ska du se fill att skruvarna &r
ordentligt tdragna och att det inte gér att rubba
ugnen. Ugnen kan vélta under anvandning om den inte
installeras enligt anvisningarna och om skruvarna inte
ar ordentligt &tdragna.



For produkter med nedkylningsflékt (Den
kanske inte finns pa din produkt.)

1 Nedkylningsflakt
2 Kontrollpanel
3 Lucka

Den inbyggda flakten kyler bade ned det inbyggda
skapet och produktens framsida.

Kylflakten fortsatter att kora i 20-30 minuter
fter att ugnen har slagits av.

Om du har lagat mat genom att programmera
timern pa ugnen slas aven kylflakten av i slutet
av tillagningstiden tillsammans med alla
funktioner.

Slutkontroll
1. Anvénda produkten
2. Kontrollera funktionerna.

Framtida transport

e Spara produktens originalkartong for framtida
transport av produkten. Folj instruktionerna pa
kartongen. Om du inte har originalkartongen kvar
ska du packa in produkten i bubbelplast eller
tjock kartong, och tejpa ordentligt.

e FOr att forhindra att gallret ioch pléten nuti ugnen
skadar ugnsluckan ska du placera en bit kartong
pa insida av ugnsluckan som ligger mot galiren.
Tejpa ugnsluckan mot sidovéggarna.

e Anvand inte luckan eller handtaget nér du lyfter
eller flyttar produkten.

Kontrollera produktens allménna utseende, om
et finns nagra skador som kan ha uppstétt
under transport.
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I Forberedelser

Tips for att spara energi

Féljande information hjélper dig att anvinda enheten

pa ett ekologiskt sétt och spara energi:

e Anvand mdrka eller emaljerade kérl i ugnen
eftersom varmedverforingen blir battre.

e Nér du tillagar dina rétter utfor du en forvarmning
om detta rekommenderas i bruksanvisningen
eller receptet.

e Oppna inte luckan fér ofta under tillagningen.

Initial anvandning
Tidsinstéllning

e Forsok attinte tillaga mer &n en rétt i ugnen
samtidigt. Du kan tillaga eller placera tva kokkarl
pa ugnsgallret.

e Tillaga mer &n en rétt i folid. Ugnen &r dé redan
varm.

e Du kan spara energi genom att stdnga av ugnen
i._négra minuter innan tillagningstiden &r slut.
Oppna inte ugnsluckan.

Tina upp fryst mat fére tillagning.

——— N
N
|
ot
Voo

12
PA/AV-knapp
Funktionsvisning
Indikatorfalt for aktuell tid
Symbol f6r ugnens innertemperatur
Félt for temperaturvisning
Start / stopp matlagningsknapp
Temperaturinstéliningsknapp
Snabbstartssymbol (snabb forvarmning)

Plusknapp

10 Minusknapp

11 Justeringsknapp

12 Return for att funktionsvisning

1. Vid forsta drift av ugnen tands ® symbolen, tryck
pa knapparna A/~ for att stilla in timmen.

2. Bekrafta instéllningen genom att réra vid
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekrafta.

Om den aktuella tiden inte &r installd bérjar
idsindikatorn rékna fran 12:00. Klockikonen
(2 visas for att indikera att aktuell tid inte har
stéllts in. Den forsvinner sé fort tiden har
stallts in.

OO ~NO O wnN =

i

8 7
Den forsta rengdringen av produkten

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.
nvénd inte aggressiva rengonngsmedel

kurpulver/-mj6lk eller nagra vassa foremal
under rengoring.

Avlagsna allt forpacknlngsmaterlal
2. Torka av ytorna pé produkten med en fuktig trasa
eller svamp och torka sedan med en torr trasa.
Initial uppvérmning
Varm upp enheten i omkring 30 minuter och sla sedan
av den. P& det hér séttet branns matrester bort och
avldgsnas.

VARNING
Heta ytor kan orsaka brénnskador!
Produkten kan bli het ndr den anvénds. Rér
aldrig vid de heta brénnarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!
Anvénd alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta

ugnen.
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Elektrlsk ugn
Ta ut alla bakplatar och galler frén ugnen.
2. Stang ugnsluckan.



3.
4,

5.
6.

Vélj positionen Fast.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se Sd har
anvénder du den elektriska ugnen, sidan 18.
Kor ugnen i cirka 30 minuter.

Stinga av ugnen; se Sa har anvander du den
elektriska ugnen, sidan 18

Grillugn

1.
2.
3.

4,
5.

Ta ut alla bakplatar och galler fran ugnen.

Stang ugnsluckan.

Valj den hdgsta effekten for grillen; se Sd har
forbereder du grillen, sidan 28.

Kor ugnen i cirka 15 minuter.

Stinga av grillen, se S4 hér farbereder du grillen,
sidan 28

Doft och rok kan utvecklas under ett par

immar vid forsta anvandningen. Detta ar
normalt. Se till att rummet &r vélventilerat s&

att rok och lukt férsvinner. Undvik direkt

inandning av réken och den lukt som den

sander.
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[} s& har anvinder du ugnen

Allmén information om bakning,
stekning och grillning

VARNING
Heta ytor kan orsaka brannskador!
Produkten kan bli het nar den anvéands. Ror

aldrig vid de heta brannarna, innersektionerna
pa ugnen, varmeelement etc. Hall barn borta
fran enheten!

Anvénd alltid varmetaliga ugnsvantar nér du
satter in mat i eller tar ut mat fran den heta
ugnen.

FARA:
Var forsiktig nar du 6ppnar luckan, eftersom
det kan komma ut &nga.

Kraftig &nga kan branna dina hander, ditt
ansikte och/eller dina dgon.

Tips for bakning

e Anvand material som inte utsétts for beldggning,
exempelvis metall- eller aluminiumbehéllare.

e Anvand gallret pa bésta sétt.

e Placera bakformen pa gallrets mitt.

e Vilj gallrets position innan du slér pa ugnen eller
grillen. Andra inte gallrets position nér ugnen &r

varm,
e Hall ugnsluckan stingd.
Tips for stekning

e Om du penslar hel kyckling, kalkon eller storre
kottbitar med en marinad av citronsaft och
svartpeppar innan stekning kommer
tillagningsprestandan att 6ka.

e Det tar ungefdr 15 till 30 minuter langre att steka
kott med ben jamfort med att steka samma
kottstorlek utan ben.

e For varje centimeter kottets tjocklek dkar ska du
ldgga pa cirka 4 till 5 minuters tillagningstid.

e | atkdttet vila i ungen i omkring 10 minuter efter
att du har tillagat det. Saften férdelas battre dver
steken och rinner inte ut nér du skér i kottet.

e Fisk ska placeras i mitten eller pa den nedre
falsen, i en eldfast form.

Tips for grillning

Né&r kott, fisk och kyckling grillas blir de snabbt bruna

och far en krispig yta, samt torkar inte. Platta delar,

kottbitar och korvar passar speciellt bra for grillning,
samt grénsaker med hdgt vatteninnehall, sdsom
tomater och Iok.

e Fordela delarna som ska grillas pa ugnsgallret
eller pa platen med ugnsgallret pé ett sddant sétt
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att utrymmet som técks inte dverskrider
storleken pa varmaren.

e Skjut in ugnsgallret eller pléten med till pa
onskad niva i ugnen. Om du grillar pa ugnsgallret
ska du skjuta in lAngpannan pa den nedre falsen
for att samla upp fett. Langpannan som ska
skjutas in maste vara stor nog att ticka hela
grillomrédet. Denna panna kanske inte medfoljer
produkten. Tillsatt lite vatten i langpannan for
enkel rengdring.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det har &r det hetaste stéllet
och maten kan fatta eld.

Tips for kottermometer

e Tillaga genom att sticka in kéttermometern i
kottets tjockaste del. Lt inte termometern
vidréra kérlet, ben eller fettvavnad.

e Vid tillagning av en hel kyckling, ska du sticka in
kéttermometern mellan magen och laret i
brostdelen.

e Vid tillagning av kétt i delar, ska du vélja delar av
liknande storlekar. Stick in kéttermometern i den
tjockaste biten.

e Omdu inte tycker att kottet &r vél tillagat i slutet
av koktiden ska du upprepa tillagningsprocessen
genom att sticka in kittermometern pé ett annat
stélle.

Sa har anvander du den elektriska

ugnen

Sla av elugnen

Det &r viktigt att placera ugnsgallret korrekt p&

gallerfalsarna. Ugnsgallret méste féras in mellan

gallerfalsarna enligt bilden.

Lat inte ugnsgallret std mot ugnens bakre vigg. Dra

ugnsgallret till den framre delen av gallret och placera

det med hjalp av luckan, for att fa bra grilleffekt.

(Varierar beroende p& modell.)
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Anvinda kottermometern
1. Efter att du har stéllt in ugnen pa en viss funktion
och temperatur, placerar du kéttermometerns
1) pa sidovdggen i chassiet.

» Ugnen detekterar automatiskt att kottermometern
sitter fast och P75/075 visas i
temperaturindikatorféltet. Kéttermometerns sensor
kanner automatiskt av nér kéttets innertemperatur
uppnér installd temperatur och avbryter da tillagningen.

Om P75/075 inte visas i
emperaturindikatorfaltet ska du se till att
nslutningsuttaget har fasts ordentligt i facket.

e Den rekommenderade
kottermometertemperaturen &r 75 °C. Du kan
stélla in 6nskad temperatur mellan 4099 °C.

e Om du tar bort kittermometern innan
tillagningen &r Klar fortsatter ugnen att ga med
funktionen och temperaturen du tidigare har
stélltin.

e Rengdr kdttermometern med en fuktig trasa och
torka med en torr trasa efter varje anvandning.

1 2 3

. Om kottermometern anvands utan att

! Kottermometerfaclf ; ensorspetsen sticks in i kottet, kdnner
Anslutningsuttag for kdttermometer ensorspetsen av ugnstemperaturen och
Kéttermometersensorslut avbryter tillagningen vid installd temperatur.

Om kéttermometern utsatts for temperaturer

dver 250 °C skadas dock sensorn permanent.

Mgtlagnlngsterrnomet?rn ar akilv under id tillagning med kéttermometer kommer den

driften av funktlonler dar kottermometerns erkliga temperaturen pa maten som

symbol visas kontinuerligt. kéttermometern 4r ansluten till och

Om du har stallt in ugnstimern pa en viss temperaturen du har valt visas pa displayen

illagningstid innan du anvinder omvaxlande med 3 sekunders mellanrum.

kéttermometern avbryts den har Under dennaov'axling l§ommer kottermometerns

tidsinstaliningen automatiskt nér du sitter symbol ocksd visas pd displayen fillsammans

i Kottermometern. med temperaturen pa maten som
kéttermometern &r ansluten fill.

Vid matlagning med kéttermometer kan Kéttermometerns symbol kommer inte att

hyllorna dver kéttermometerns inféstning visas pé skdrmen medan temperaturen du valt

inte anvéndas. visas.

2. Tryck in sensorénden pa kéttermometern i kottet.
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Matlagningsniva Kéttets

Mycket lattstekt

karntemperatur (*
55-59

Blodig

Medium
Medium
Valstekt
Mycke! valstext

7116

63-70

Ho

[ For livsmedelssakerhet rekommenderas att
kdrnan (den kallaste punkten) i rott kott uppnar
minst 63 °C.

* For livsmedelssakerhet rekommenderas att
kdrnan (den kallaste punkten) i kott frén
fiaderfa uppnér minst 74 °C.

Anvéndningsligen
Anvéndningsl&genas ordning som visas hér kan skilja
sig frén de pa din enhet.

1.

Over- och undervirme

Maten upphettas simultant uppifrén och
underifrén. Exempelvis ar det lampligt for kakor,
smakakor eller grytor i bakformar. Tillaga maten
med endast en langpanna.

Lamplig falsposition visas pa skarmen.

Flakt som stéder under-/évervirme

Het Iuft, som varms av bade undre och Gvre
element, fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack
vare flékten. Tillaga maten i en langpanna.
Flaktvérme

Varmluft, som vérms av det bakre elementet,
fordelas snabbt och jamnt i ugnen tack vare
flakten.

Detta ar lampligt att anvénda nér du vill vérma
flera réatter pa flera falsnivaer. Forvarmning kravs
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i regel inte. L&mplig for tillagning med flera
l&ngpannor.

N&r ugnsluckan &r dppen kors inte flaktmotorn,
et gor att varmiuften behalls i ugnen.

"3D"-funktion

Overvarme, undervdrme och flaktassisterad
vérme anvands. Maten tillagas jamnt och snabbt.
Tillaga maten med endast en langpanna.
Pizzafunktion

Undervarme och flaktassisterad vérme anvands.
L&mpligt for att baka pizza.
Full grill+Flakt

Het luft, som varms av fulla grillen, fordelas

snabbt och jamnt i ugnen tack vare flakten. Detta

ar [ampligt nér stora mangder kott ska grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt fals under grillvérmaren for grillning.

e Vénd pa maten efter halva grillningstiden.

Full grill

Den stora grillen i ugnens innertak anvands.

Detta ar [Ampligt ndr stora méngder ktt ska

grillas.

e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt fals under grillvérmaren for grillning.

e Vénd pa maten efter halva grillningstiden.



10.

11.

Grill 12,

Den lilla grillen i ugnens innertak anvénds.
Passar grillning och gratanger.
e Placera sma och medelstora portioner pa
rétt niva under grillvdrmaren f6r grillning.
e Vénd pa maten efter halva grillningstiden. 13.
Ekofléktvarmare

For att spara strém kan du anvénda den hér
funktionen istéllet for tillagningssétten du utfor
om du anvénder flaktuppvarmning i
temperaturintervallet 160-220 °C. Men

tillagningstiden kar nagot. 14,

Tillagningstiderna som galler for den har
funktionen anges i tabellen 'L&ngsam
tillagning/Ekofléktvarmare'.
Undervérme

Endast undervérme anvénds. Det ar Iampligt for 15,

pizza och andra ratter som ska stekas fran
undersidan.
Varmhallnin

Anvénds for varmhalining av mat i 1ag temperatur
under en langre period, sa den &r redo att
serveras.

Drivning med flakt

Ugnen varms inte upp. Endast flakten (i bakre
vaggen) anvands. Passar for att langsamt tina
upp mat i rumstemperatur samt att kyla ner varm
mat.

rolysis - ekonomilage

Den hér funktionen gor det méjligt for ugnen att
utfra en egen rengdring i hog temperatur.
Rekommenderas for I&tt smutsade ugnar. Las
beskrivningen i avsnittet for rengdring for att
anvanda den hér funktionen. sidan 30.

rolysis

Den hér funktionen gor det méjligt for ugnen att
utféra en egen rengéring i hdg temperatur. Las
beskrivningen i avsnittet for rengdring for att
anvanda den hér funktionen. sidan 30.

Enkel &ngrengodring

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske
inte finns pa din produkt.)

Denna funktion gor att smutsen (om det inte gatt
for 1ang tid) i ugnen blir mjuk och kan Iatt
rengéras. Se avsnittet "Rengbring - enkel
angrengdring" for enkel angrengdring.

21/5V



Sa har anvander du ugnens kontrollenhet

0 =

1 4 5 6
| | | |
| [ —
® | BEE © DI
i
|

O
~N =)

12
1 PA/AV-knapp 1 2
2 Funktionsvisning |
3 Indikatorfilt for aktuell tid I | \
4 Symbol f6r ugnens innertemperatur r, 3
5 Falt for temperaturvisning 5 =
6 Start / stopp matlagningsknapp 4 L )h e 4
7 Temperaturinstéliningsknapp 3 L / \:- .5
8  Snabbstartssymbol (snabb forvarmning) 2 :_
9 Plusknapp o soe -
10 Minusknapp 1 ( ‘4 e 9 6
11 Justeringsknapp 7
12 Return for att funktionsvisning
9 8
=4 : Symbol for tillagningstid 17 Hylipositioner
- : Tillagningstiden slut 2 Overvirme
P : Funktionsnummer 3 Grillelement
A : Alarmsymbol 4 Boost-varmare
0 : Klocksymbol 5 Boost-fiakt
& : Symbol for knapplas 6 Varmhalining
@ < Opvendomr symoo 5 Rengorngopestion
5& ]iésrcg:)n?ﬁtiﬁgssymbm (snabb 9 Anvands med flaktposition
. Symbol for kéttermometer . . N
I - Matlagningspaus symbol Funktionerna kan variera beroende pa modell.
. Matlagnings startsymbol
Funktionstabell:
Funllldlonst.abellen anger funktionerna som kan —guvgr" :&sﬁzﬂ:\/mme —[Tlggaegammems
anvandas i ugnen samt deras max. och T e T
min.temperaturer. Rekommenderad temperatur visas
nar funktionen ar vald.

0 ko
Pizzafunktion
Flakiass steran Storoon
Full gril
Dol
Ekoflakivarmare
Undervanme
Varmhalining
“Temperaturen kan stallas i Ul upp DI 810 20 for mindeller

med pyrolviisk siglviengbringsfunktion viohe)
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Maximal justerbar tillagningstid i lagen forutom
armhallning &r begrénsad till 6 timmar pa
grund av sdkerhetsskal. Programmet avbryts
vid ett stromavbrott. Du maste
omprogrammera ugnen.

B

Om du gbr négra dndringar kommer respektive
symbol pa klockan att blinka.

©]

ktuell tid kan inte stéllas in ndr ugnen kor en
annan funktion eller om halvautomatiskt eller
ullt automatiskt program stlls in pa ugnen.

iven om ugnen &r avstangd tands ugnslampan
ndr ugnsluckan &r dppen.

CIS]

Sa har anvander du ugnen
,

. Tryck p& knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
Oppna ugnen.
» Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
ugnen slas pa. Nar skarmen &r i detta Idge kan
tillagningstid, tillagningstidens slut och Booster
(snabbvarmning) stéllas in.

Ugnen slés av automatiskt inom 20 sekunder
om ingen ugnsinstéllning gors pa skarmen.

©]

Manuell tillagning genom att vélja temperatur

och anvéandarldge

Du kan laga mat genom att vélja temperatur och

driftfunktion sérskilt for din maltid, styra manuellt utan

att ange nagon tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att

rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

Valj driftfunktionen genom att trycka pa A/~

knapparna.

Om du 6nskar andra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, a;ktivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pa
/N knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa G
knappen.

6. Placera din ratt i ugnen.

7. Tryck pa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r 1ampliga.

4 symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och okar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen ténds allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.

N

w

Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner

for platen visas pé funktionsskarmen.

8. Ugnen stings inte av automatiskt p& grund av
manuell tillagning om du inte stéller in
tillagningstiden. Du kan avsluta tillagningen

genom att frycka pa knappen en gang till.

» Ugnen avslutar tillagningen och " symbolen visas pa
skarmen.

9. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
sténga ugnen.

Tillagning genom att ange tillagningstid;

Du kan se till att ugnen sténgs av genom att vélja

temperatur och drift specifika fér din méltid och stélla

in tillagningstiden, styra manuellt utan att ange ndgon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa v/~
knapparna.

3. Om du énskar andra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, aktivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pa
AN\ knapparna. .

5. Bekrifta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Ror vid® tills 21 symbolen visas pa skérmen for
tillagningstiden.

7. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pa .~
/N knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa (& knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Placera din ratt i ugnen.

9. Tryck pa knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r 1ampliga.

symbolen visas pa skarmen.

» Ugnen varms upp till installd temperatur och behéller
den har temperaturen till slutet av tillagningstiden du
stallt in.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och okar
innertemperaturen till angiven temperatur.
Temperaturen behalls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen téands allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
10. Nér tillagningen &r Klar visas "End (Slut)" pa

displayen och ett larm hérs.
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11. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

O0m du vill stélla in tillagningstidens slut till en

senare tidpunkt:

Du kan se till att ugnen fungerar och sténgs av

automatiskt genom att vélja temperatur och drift

specifika for din maltid och stalla in tillagningstiden till
en senare tidpunkt, styra manuellt utan att ange nagon
tillagningstid.

1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
rort vid @ knappen for att 6ppna ugnen.

2. Vélj driftfunktionen genom att trycka pa A/~
knapparna.

3. Om du énskar &ndra den temperatur som
rekommenderas for driftfunktionen, %ktivera

. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pa
/N7 knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

6. Ror vid® tills [P symbolen visas pé skarmen for
tillagningstiden.

7. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pa .~
/\v knapparna och bekréfta instéliningen genom
att trycka pa & knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas

(el symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

8. Ror vid® tills = symbolen visas pa skarmen for
tillagningstidens slut.

9. Stéllin tillagningstiden genom att trycka pa .~
I~ knapparna och bekréta instaliningen genom
att trycka pa (= knappen.

» Nar Cooking Time (Tillagningstid) &r instélld visas =

symbolen Cooking (Tillagning) kontinuerligt.

10. Placera din rétt i ugnen.

11. Tryck pa } ” knappen for att starta tillagningen
om temperaturen och driftfunktionen &r 1ampliga.

symbolen visas pa skarmen.
» Ugnstimern berknar automatiskt uppstartstiden for
tillagning genom att dra av tillagningstiden fran
tillagningssluttiden som du har angivit. Valt
anvandarldge aktiveras vid uppstartstiden for tillagning
och ugnen varms upp ill angiven temperatur.
Temperaturen behalls tills tillagningstidens slut. Varje
grad av innertemperatursymbolen ténds allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
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12. Nér tillagningen &r klar visas "End (Slut)" pa
displayen och ett larm hérs.

13. Tryck pé valfri knapp for att tysta ljudsignalen.

» Larmet stannar och ugnen slutar att fungera

automatiskt.

Om du vill avbryta endast tillagningstiden eller
illagningstid plus dess slut efter att du har
tallt in dem, méste du stalla in tillagningstiden

pa nytt.

Stélla in boostern (snabb férvarmning)
Anvand funktionen Booster (snabb forvérmning) for att
ugnen ska né onskad temperatur snabbare.

nabbvarmaren kan inte véljas i positionerna

vfrostning, ekoflaktvarmare , Varmhélining

ch Rengoring. Snabbvdrmningsinstéliningarna
avbryts vid ett strdmavbrott.

1. Tryckpa =4 knappen efter instélining av
temperatur, driftfunktion, tillagningstid och
tillagningstidens slut.

» =B symbolen visas kontinuerligt och instéllning av

boostern (snabb forvarmning) dr aktiverad.

» Booster-symbolen forsvinner s& snart ugnen uppnatt

onskad temperatur och ugnen &terupptar anvandning i

den funktion den var innan snabbvarmningsfunktionen.

2. Tryckpa =4 knappen igen for att avbryta
boosterfunktionen.

» b symbolen férsvinner och instélining av boostern

(snabb férvarmning) &r avaktiverad.

Sla av elugnen

Tryck pé knappen ® for att sla av ugnen.

Aktivera knapplaset

Du kan férhindra att ugnen anvénds genom att

anvanda knapplasfunktionen.

1. Ror vid™ tills (8 symbolen visas pa skarmen.

» "OFF (AV)" visas pa skdrmen.

2. Tryck pa.~~knappen for att aktivera
knapplassymbolen.

» Nér knapplaset &r aktiverat visas "On (P&)" pa

skdrmen och (& symbolen fortsatter vara tnd. Bekréfta

genom att trycka pa (.

gnsknapparna kan inte anvéndas nér
knapplasfunktionen &r aktiverad. Knapplaset
vbryts inte vid ett stromavbrott.

For att avaktivera knapplaset, tryck pa

1. Ror vid® tills (5 symbolen visas pa skarmen.

» "On (P4)" visas pa skdrmen.

2. Avaktivera knapplaset genom att trycka pa s
knappen.

» "OFF (AV)” visas nér knapplasfunktionen ar

avaktiverad. Bekrafta genom att trycka pa (.



Ugnsknapparna kan inte anvandas nar
knapplasfunktionen r aktiverad.
Knapplasinstaliningarna avbryts inte vid ett
strémavbrott.

Stélla in alarmklockan

Du kan anvanda klockan pé produkten for vilken
varning som helst och paminnelse annan &n
tillagningsprogrammet.

Alarmklockan har ingen paverkan pé ugnens
funktioner. Den anvénds endast som en vaming. Den
kan exempelvis vara anvandbar nér du ska vanda mat i
ugnen vid en viss tidpunkt. Alarmet hérs i slutet av den
instéllda tiden

1. Ror vid2 tills  symbolen visas pa skérmen.

Den maximala alarmtiden kan vara 23
immar och 59 minuter.

2. Stéll in larmtiden genom att anvénda A\ / ~v
knapparna.

» £ symbolen fortsatter vara tand och larmtiden visas

pa skarmen nér larmtiden &r instélld.

3. Islutet av larmtiden bérjar a) symbolen att blinka
och larmsignalen hors.

Sl av alarmet

1. Larmsignalen hors i 2 minuter. Tryck pa valfri
knapp for att stoppa larmet.

» Larmsignalen blir tyst och aktuell tid visas.

Ett fack Standardplat*
3-Standardplat*

Eft fack Rund kakfom med en
diameterpi 25 ompa
Galar?

2 fack 1-Rund kakform med en
diameter pa 26 cm pa
galler**
4-Rund kakform med en
diameter pa 26 cm pa
Kakplat™

Ratt Antal fack Tillbehor att anvanda Anvandningsiage | Falsposition | TemperaturiC
{ ungefarligt
antal min.

Kakor pa plat Ett fack Standardplat* E

|

S ESGH ColERGT oo
fovs

2 Kakolat
S-Sandadpiar
Sockerkaka Ett fack Rund kakform med en e
diameter pa 26 cm péa —
galler™*
.

-

e e e e e

Avbryta larmet;

1. Ror vid® tills £ symbolen visas pa skérmen for
att avbryta larmet.

2. Tryck och héll in ~v knappen tills "00:00" visas.

[armtiden visas. Om larmtiden och
illagningstiden stélls in samtidigt visas den
kortaste tiden.

Andra tiden pa dagen

1. Tryck pa knappen (® med korta mellanrum tills
() symbolen visas pa skarmen.

2. Tryck pa knapparma A/~ for att stlla in
timmen.

3. Bekrafta installningen genom att rora vid (2
symbolen vanta 4 sekunder utan att réra nagra
knappar for att bekrafta.

De aktuella tidsinstaliningarna avbryts vid
tromavbrott. De behdver justeras om. Du kan
inte dndra aktuell tid ndr nagon av ugnens

funktioner anvands.
Tabell dver tillagningstider

iderna i den hér tabellen &r endast riktlinjer.

idsgranserna kan variera pa grund av matens
emperatur, tjocklek, typ och dina egna
instéliningar for tillagningen.

Bakning och stekning
Forsta falsen i ugnen ar den undre falsen.

Tillagningstid

B

150
150 -
160 .

-
-

T
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3 Standardplat*

3 fack 1l anapanngt fen 1: 3 i 35 45
S Rakplr
S Slandanlt
Degkaka Standardplét* _ 30 40
5 Sfandardpiat*

3—Kakplét*
5-Standardplat®

L T
3- Standardplat*

3 fack 1l anapanngt £ @ Tiaan 200 35 45
S Rakplr
S Slandanlt

Su rdeg Ett fack Standardplat* _

Lzsagne Ett Jack Hekiangular 200 304D
dlas/metalipanna pa
galier s
[Ebk |Smwp [P ] |2 |me.m k.m0 |
e B e

hel)/stek sedan 180 ... 190
— sedan 190
T LN T 55
= sedan 190
182 kg — sedan 180 190
sedan 180 ... 190
g Sedan 180 100

sedan 180 ... 190
RN i:— a GEED
| [ax (Swems (o] 7m0 (2.

V) resiar att o anvinder Iovaniog 1o alimat
* Desan Hibehor lmvereras aventuell int med produkien.
** Dessa Hlibehtr leversias inte med prodllden: Dot ar kommersiolit Bladnolion tlbehdr

Tillagningsbord for testmaltider

Maltider pé detta tillagningsbord har preparerats enligt
EN 60350-1 for att underlatta for kontrollinstitut att
testa produkten

Antal fack Tillbehor att anvanda Anvandningsiage | Falsposition Temperamr Tillagningstid
% { Ungeférligt
aatai min.
3

Ettfack Standardplat' 20.“ 30
— it fack Siandardptét* 3 20 3

3 Kakplat®

1
3 fagk 1 Stndardpiat 25 3D
2 Kakolat
Eténpanna
EECEE
Ett Tatk Stindardpiat m 30 ” 0

3 Standardplat
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3 fack 1 L dngnanng
2 Kakobt
b-Standardplat

Sockerkaka Ett fack Rund kakform med en 3 160 25..35
diameter pd 26 cm pa
galler™
£l fack Brind kakior med en 0 - 180 a4
dizmeterpa 2 cmpd
galler”

2 fack 1-Rund kakform med en 1-4 150 30..40
diameter pa 26 cm péa
galler™*
4-Rund kakform med en
diameter pd 26 cm pa
kakplat™

Bopen Ftf fack Rird svart metalitorm: 2 180 55 b5
iodt en dlamester pa 20
cnphadle

Ett fack Rund svart metaliform
med en diameter pa 20
cm pé galler™

2 fark 2 Hund st metaliform 1 £ o 24 180 55 .65
fied on diametsr pa 20
cmpa galier
4-Bund svart metlifor
med en dianeterpa 20
ol pa kakpiat

Vi foreslér att du anvénder forvarmning for all mat.
* Dessa tillbehér levereras eventuellt inte med produkien.

** Dessa tillbehdr levereras inte med produkten. Det &r kommersiellt tillgdngliga tillbehor.

Ekoflaktvarmare

Andra inte tillagningstemperaturen efter
paborjad tillagning i Ekoflaktvarmare.

| Etfack ]

* Dessa tillbehor levereras eventusllt inte med produkten.

Tips for bakning av bakverk i formar

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden.

e Om kakan ar kladdig ska du anvanda en mindre
vétskeméangd och sénka temperaturen med
10 °C.

e Om kakan blir fér mérk ska du placera den
langre ner i ugnen, sénka temperaturen och 6ka
tillagningstiden.

e Om den ar valgraddad pa insidan med kladdig pa
utsidan ska anvanda en mindre vétskemangd,
sénka temperaturen och oka tillagningstiden.

Tips vid tillagning av bakverk

e Om bakverket &r for torrt ska du 6ka
temperaturen med 10 och minska
tillagningstiden. Pensla degen med en blandning
av mjolk, olja, &gg och yoghurt.

Tilibehor att anvinda

Ett fack Standardplat*
Ett fack Standardpiat

Ett fack Standardplat*
Eilligs Kakor Eick Stondardolat

ungefarligt antal
min.

Oppna inte luckan under tillagning i laget for
Fkofldktvarmare.

Om bakverket tar for lang tid att gradda ska du
kontrollera tjockleken sé att den inte Gverskrider
platens djup.

Om den 6vre sidan av bakverket blir mdrkt men
den undre delen &r inte fardiggraddad ska du
kontrollera att méngden sés for bakverket inte ar
for stor p& undersidan av bakverket. Forsok att
fordela sasen jamnt mellan och pa lagren av det,
och dverst, for att fa en jamn gréddning.

illaga bakverket enligt det Iage och den
temperatur som ar angiven i
tillagningstabellen. Om botten inte har
tillrdckligt med farg ska du placera den pa en
lagre fals nésta gang.
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Tips vid tillagning av grénsaker

e Om gronsaksratten blir for torr ska du tillaga den

i en form med lock. Ett sténgt kérl forhindrar att
vatskan angar bort.

e Om gronsaksratten inte blir férdigkokt ska du
forkoka gronsakerna eller forbereda dem som
konserverad mat och placera dem i ugnen.

Sa har forbereder du grillen

VARNING
Sténg ugnsluckan under grillning.

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Sla pa grillen
1. Forsta driftfunktionen visas pa skdrmen efter att
du rort vid \L/ knappen for att Gppna ugnen.

2. Tryck pa v/~ for att valja 6nskad grillfunktion.

3. Om du énskar andra den temperatur som

rekommenderas for driftfunktionen, aktivera
. temperaturfaltet genom att trycka péC knappen.

» Csymbolen blinkar.

4. Stall in onskad temperatur genom att trycka pa
/N knapparna. .

5. Bekrafta temperaturen genom att trycka pa C
knappen.

Tabell for tillagningstider for grillning

Grillning med elgrill

Tillbehor att anvanda Falsposition

" beroende pé tjocklek
*Férvarm | fem minuter

6. Tryck pa } ” knappen for att starta grillning om

temperaturen och driftfunktionen ar lampliga.
symbolen visas pa skarmen.
» Ugnen startar i 6nskad funktion och okar
innertemperaturen till angiven temperatur. Varje grad
av innertemperatursymbolen tands allt eftersom
innertemperaturen nér den installda temperaturen.
Mer aktiva varmare och rekommenderade positioner
for platen visas pé funktionsskarmen.
7. Du kan avsluta grillningen genom att trycka pa

knappen en gang ill.
» Ugnen avslutar grillningen och " symbolen visas pa
skérmen.
Sténga av grillen
1. Tryck pa knappen @ i mer &n 2 sekunder for att
stdnga ugnen.

Mat som passar for grillning kan borja
brinna. Anvand bara mat for grillning
som &r lamplig for grillvarme.

Placera inte maten for langt bak pa
grillen. Det har &r det hetaste stéllet

och maten kan fatta eld.

Rekommenderad
temperatur 07

Grilitid {ea )

20..25 min.*

2 S
20...25 mi.
2

% qnn
2. 0 min.*
i

**Om grillens temperatur inte kan justeras, fungerar grillen vid den rekommenderade temperaturen.

Maltider pé detta tillagningsbord har preparerats enligt

EN 60350-1 for att underlatta for kontrollinstitut att
testa produkten

Tillbehor att anvanda Falsposition Temperatur | °C Tillagningstid &
ungefarligt antal
min.

Rostat bréd

Koithullar (oofkotty -
12 antal

Vand pa maten efter 2/3 av den totala grilltiden.
Vi rekommenderar att du utfor en forvrmning av all mat som halstras | omkring
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E Underhall och rengoring

Allman information

Produktens servicelivslangd 6kar och vanliga problem
minskar i omfattning om produkten rengérs med
jdmna mellanrum.

FARA:

Koppla fran produkten frén strémkéllan innan
du pabdrjar underhall och rengdring.

Du kan fa en elekirisk stot!

FARA:
L&t produkten svalna fore rengdring.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

e Rengdr produkten noggrant efter varje
anvandning. P4 detta sétt &r det mjligt att
enklare ta bort tillagningsrester genom att
undvika att de branns in nasta gang apparaten
anvands.

e Inga speciella rengdringsmedel behdvs for
rengdring av produkten. Anvand varmvatten med
diskmedel, en mjuk trasa eller svamp nér du
rengér produkten, och torka den sedan med en
torr frasa.

e Sealltid fill att dverskottsvétska torkas bort
ordentligt efter rengdring och att eventuellt spill
omedelbart torkas torrt.

e Anvand inte rengdringsmedel som innehéller syra
eller klor nér du rengdr rostfria ytor eller inox-ytor
och handtaget. Anvénd en mjuk trasa med
diskmedel (utan slipmedel) for att torka dessa
delar rena, var noga med att torka i en rikining.

tan kan skadas av vissa rengdringsmedel.

nvand inte aggressiva rengdringsmedel,
skurpulver/-mjolk eller nagra vassa foremal
under rengdring.

nvand inte dngrengdrare for att rengora
apparaten, det kan orsaka elektrisk stot.

Rengoéra kontrollpanelen
Rengdr kontrollpanelen och kontrollknapparna med en
vét trasa och torka dem torra.

Om produkten ar utrustad med knappar/vred
ska du inte ta bort kontrollknapparna nér du
rengor kontrollpanelen.

Kontrollpanelen kan skadas!

Rengoéra ugnen

Sa har rengor du sidoviggen(Varierar beroende

pa modell.)

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pa din produkt.)

1. Tabort den framre delen av sidogallret genom
att dra den i motsatt rikining mot sidovéggen.

2. Tabort sidogallret genom att dra det mot di

Katalytiska vaggar

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

De inre sidovaggarna (A) och/eller den bakre vaggen
(B) pé din produkt kan vara tackt med katalytisk emalj.
Katalytiska vaggar har en ljus matt farg och en pords
yta. De katalytiska vdggarna i ugnen ska inte rengdras.
Tack vare den perforerade strukturen absorberar
katalytiska ytor fett och nér ytan &r fylld med fett borjar
de lysa. | detta fall rekommenderas det att byta ut
delarna

Enkel angrengoring

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte

finns pa din produkt.)

Alternativet sékerstéller enkel rengéring pa grund av

att smuts (som inte har varit inbrénd for 1ange)

mjuknar med anga som bildas i ugnen och att vattnet

droppar genom kondens pa ugnens invandiga ytor.

1. Avlagsna alla tillbehdr fran ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pé ugnsplaten och placera
platen p& ugnens andra rack.
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3. Valj funktionen enkel &ngrengdring. Rengdringstid
visas pé skdrmen och kan inte andras. Du kan
stélla in sluttiden for denna rengringsfunktionen.

4. Oppna luckan och torka av ugnens invéndiga ytor
med en fuktig svamp eller trasa.

5. Anvéand varmvatten med diskmedel, en mjuk trasa

eller svamp nér du rengdr produkten, och torka

den sedan med en torr trasa.

Under det latta angrengdringslaget
kommer vattnet som placerats pé brickan
or att mjuka upp latt formade
rester/smuts i ugnsutrymmet att avdunsta
och kondensera i ugnsutrymmet och pa
ugnsluckans innerglas och darfor kan
vatten droppa nér ugnsluckan 6ppnas.
Torka bort kondensen sé& snabbt som
ugnsluckan dppnas.

Pyrolytisk sjélvrengoring

FARA:

Heta ytor kan orsaka brannskador!

Rér inte vid produkten under
sjélvrengdringssteget och hall barn pa avstand
fran den. Vanta minst 30 minuter innan du
avidgsnar flackar.

Ugnen &r utrustad med pyrolytisk sjalvrengéring.

Ugnen varms upp till cirka 430-480 °C och smutsen

branns till aska. En kraftig rékutveckling kan uppsta.

Skapa forutsatiningar for god ventilation. Pyrolysen ska

anvandas efter ungefér var 10:e ugnsanvandning.

1. Avldgsna alla tillbehdr fran ugnen. GI6m inte att ta
ur sidogallren i de modeller som har det.

Om din produkt &r utrustad med ett pyrosaker-tillbehdr

(hardig mot sjalvrengdrande vid higa temperaturer),

behdver du inte ta bort dessa tillbehdr frén ugnen.

2. Innan du startar rengéringsprocessen ska du
avlagsna smuts fran de yttre ytorna och inre
ytorna med en fuktig trasa.
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Rengor inte dorrens packningslist.

Fiberglastétningen &r mycket kénslig och

kan latt skadas.

Om det har uppstatt skador pa tatningen i

ugnsluckan ska du ersétta den via ett
aukforiserat servicest'alle

3. "Pyrolysis (Pyrolys)" ::: Vélj den pyrolysiska
funktlonen (sjalvrengoring).

4, ¥t2eco \j rekommenderar att du anvander den
ekonomiska rengdringsfunktionen om ugnen inte
&r véldigt smutsig.

Om den hér funktionen anvénds for kraftig smuts blir

inte rengdringen tlllrackhg | sddana fall ska den

pyrolysiska funktionen HH anva.ndas efter att den

ekonomiska rengdringscykeln $2teco ygiytats.

Tiden for sjalvrengdring visas pa skarmen.

Tidsfbrloppet kan inte andras.

Slutet av sjélvrengéringen kan &ndras.

5. Ugnsluckan kan inte Gppnas och lassymbolen
visas pa tidsdisplayen under sjélvrengdringen.
Den forblir 13st ett tag efter att den pyrolytiska
funktionen avslutas. Tvinga inte dorrlaset med

handtag i ndgon riktning forrén Iassymbolen -
forsvinner.
6. Nér rengdringen &r klar ska du ta bort smutsrester
med en blandning av vindger och vatten.
Rengdr ugnsluckan
For att rengdra ugnsluckan anvander du varmvatten
med diskmedel och en mjuk trasa eller svamp, och
torkar den sedan med en torr frasa.

nvand inte nagra harda rengéringsmedel med

lipmedel eller ndgon vass metall som repar
nér du rengor ugnsluckan. De kan repa ytan
och forstdra glaset.

Ta bort ugnsluckan

1. Oppna den frémre luckan (1).

2. Oppna kiammomna i g&ngjarnshusen (2) pa hoger
och vénster sida om den frmre luckan genom att
trycka dem nedat s& som visas pa bilden.



1 Lucka

2 Gangjarnslas(stangt ldge)
3 Ugn

4 Gangjarnslas(oppet ldge)

4. Avlagsna den framre luckan genom att dra den
uppét for att slédppa den fran hoger och vanster
gangjam.

Stegen som utfdrs i borttagningsprocessen ska
utforas i motsatt ordning nér luckan monteras.
GIom inte att stdnga klammorna vid
gangjarnshuset nr du monterar luckan igen.

Ta bort luckans innerglas

(Denna funktion finns som tillval. Den kanske inte
finns pa din produkt.)

Luckans invandiga glasruta kan avldgsnas for
rengdring.

1. Oppna ugnsluckan.

1 Ram
2 Plastdel

Dra mot dig och ta bort plastdelen som &r
installerad pa den dvre delen av den frémre
luckan.

51234

1 Innersta glaspanelen

2 Nast innersta glaspanelen

3 Tredje innersta glaspanelen

4 Yitersta glaspanelen

5 Plastplatsen for glaspanelen-Nedre

3. Sasom bilden visar ska du lyfta den innersta

glaspalenen nagot i rikining A och dra den ut i
rikining B.
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A

4 pprepa samma arbetsgang for att ta bort den

| denna ugn anvands en gldédlampa
med en effekt p& mindre &n 40 W, en
hojd pa mindre &n 60 mm, en diameter
pa& mindre &n 30 mm eller en
halogenlampa med uttagstyp G9, en
effekt p& mindre &n 60 W. Lamporna
ar 1ampliga for anvandning vid
temperaturer 6ver 300 ° C.
Ugnslampor kan erhallas fran
auktoriserade serviceagenter eller
tekniker med licens.

[ ampan som anvands i denna apparat ar inte
[amplig f6r rumsbelysning. Lampans avsedda
yfte &r att hjdlpa anvandaren att se livsmedel.

ie

andra och tredje glaspanelen.

Det forsta steget att satta ihop luckan igen &r att sétta
tillbaka den andra och tredje inre glaspanelen (2, 3).
Sasom bilden visar, placera det fasade homet pa
glaspanelen sé att det vilar mot det fasade hornet pé&
plastplatsen.

Installationsordningen for de andra och tredje
innerglaspanelerna ar viktig. Glaspanelen med
aluminiumlist ska installeras i andra lagret.

Nar du monterar den innersta glaspanelen (1) ska du
se till att den panelsida med text pa &r vand mot den
andra glaspanelen.

Det &r viktigt att satta de nedre hdrnen pa alla inre
glaspaneler i de nedre plastplatserna (5).

Tryck plastdelarna mot ramen tills du hér ett "klick".

lla glas maste atermonteras efter rengdring.

Byta ugnslampan

FARA:
Innan du byter ugnslampan ska du se fill att
produkten har kopplats frén elen och svalnat,
s4 att du inte far en elekirisk st6t.
Heta ytor kan orsaka brannskador!

» QLampans placering kan skilja sig nagot fran

1 bilden.
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amporna som anvands i den har apparaten
maste kunna téla extrema fysiska
Orhallanden; sésom temperaturer dver 50 °C.

Om ugnen &r utrustad med en fyrkantig lampa:

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Avlagsna ugnsgallret enligt beskrivning. Se
Rengdra ugnen, sidan 29.

Ta bort skyddsglaset med en skruvmejsel.

Om ugnslampan &r av typen (A) som visas i
figuren nedan, ta bort den genom att vrida som
visas och ersatt den. Om ugnslampan &r av typen
(B), dra och ta bort den som visas i figuren och
ersétt den.

W

5. Montera skyddsglaset och sedan ugnsgallret.



Felsdkning

e Det ar normalt att &nga sipprar ut under anvandning. >>> Defta beror inte pa nagot fel.

e Nér metalldelarna varms upp kan de dka i storlek och orsaka ljud. >>> Detta beror inte pa ndgot fel.

Huvudsakringen ar defekt eller har gatt. >>> Kontrollera sékringarna i sékringsboxen. Byt eller
aterstall dem vid behov.

till det (ordade) uttaget. >>> Kontrollera strdmanslutningen.

e Ugnslampan &r defekt. >>"; Byt ut ugnslampan.
e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

Ugnen varms inte upp.

e Arkanske inte instélld pa en viss tillagningsfunktion och/eller temperatur. >>> Stéll in ugnen pé en viss
tillagningsfunktion och/eller temperatur.

e Strémmen ar bruten. >>> Kontrollera om det finns strém. Kontrollera sékringarna i sékringsboxen.
Byt eller aterstall dem vid behov.

Kontakta ett auktoriserat serviceombud eller
den aterforsaljare som salde produkten till dig,
om du inte kan 16sa problemet med hjalp av
instruktionerna i det hér avsnittet. Forsok aldrig
att reparera en defekt produkt pa egen hand.
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