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Velkommen!
Kaere kunde

Tak fordi du har valgt et produkt fra Blomberg . Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du
leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, for
du bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMZRK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Lees brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.
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A1 .1 Tilsigtet anvendelse

* Dette apparat er konstrueret til

privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.
Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.
ADVARSEL.: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal s& som rumop-
varmning.

1.2 Bgrns, sarbare per-
soners og kaeledyrs
sikkerhed

+ Dette produkt kan anvendes af

bgrn pa 8 ar og derover, og
mennesker, som er under-
udviklet med hensyn til fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller som har mangel pa erfa-
ring og viden, sa leenge de er
overvaget eller uddannet i den
sikre brug og farerne ved
produktet.

Barn ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bgrn, uden at
nogen holder opsyn med dem.




* Dette produkt bgr ikke bruges
af mennesker med begraense-
de fysiske, sensoriske eller
mentale evner (herunder bgrn),
med mindre de er holdt under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

* Born skal veere under opsyn for

at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

* El-produkter er farlige for bgrn
og husdyr. Bgrn og keeledyr ma
ikke lege med, klatre p3, eller
komme ind i produktet.

+ Anbring ikke genstande, som
bgrn kan nd, pa apparatet.

+ Drej handtaget pa gryder og
pander til siden af bordet, sa
bgrn ikke kan fa fat i dem og
braende sig.

+ ADVARSEL.: Under brug, er de
tilgeengelige overflader pa
produktet varme. Hold bgrn
veek fra produktet.

+ Opbevar emballagen utilgeen-
geligt for bgrn. Der er risiko for
personskade og kvaelning.

* Fgr du bortskaffer slidte og
ubrugelige produkter.

1. Afbryd stikket, og fjern det

fra stikkontakten.

2. Klip strgmkablet af og adskil

det fra produktet.

3. Tag forholdsregler for at for-

hindre bgrn i at ga ind i
produktet.
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4. Lad ikke bgrn lege med

produktet, nar det er i gdelagt
tilstand.

/\1.3 El-sikkerhed
« Tilslut produktet til en jordet

stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
strgmveerdier, der er angivet pa
typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til

apparatet skal findes pa et let
tilgeengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til el-
nettet.

+ Afbryd kontakten eller sikrin-

gen inden reparation, vedlige-
holdelse og rengering.

+ Seet produktet i en stikkontakt,

der er i overensstemmelse
med de spaendings-, strem- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.

» (Hvis dit produkt ikke har et

strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".




* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

* Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

* Brug ikke en forleengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laengden af stremkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder veek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der

er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

+ Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
Disse typer af tilslutninger kan
overophedes og forarsage
brand.

+ Undga at saette enheden ind i
stik, der er fedtede, snavsede
eller potentielt udsat for vand
(sa@ som stik neer et kpkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-
slutning eller elektrisk stgd.

* Rgr aldrig ved stikket med va-
de haender!

* Treek stikket ud af stikkontak-
ten ved at holde i selve stikket,
i stedet for i ledningen.

A1 .4 Transportsikkerhed

« Frakobl produktet fra lysnettet,
for produktet transporteres.

« Nar du skal transportere
produktet, skal du pakke det
med bobleemballage eller tykt
pap og tape det taet. Sgrg for
at sikre produktets bevaegelige
dele, sa de sidder fast for at
undga skade.
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* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader efter transport. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de servicevaerksted, hvis det er
beskadiget.

Installationssik-

1.5
A kerhed

* Inden start af installation en
stremmen fjernes fra strem-
kablet, som apparatet skal til-
sluttes til ved at slukke for pa
sikringen.

* Beer altid beskyttelseshand-
sker under transport og instal-
lation. Ellers er der risiko for
skader ved skarpe kanter.

* For produktet installeres, sa
kontroller det for eventuelle
skader. Fa ikke produktet in-
stalleret, hvis det er beskadiget

+ Undga at bruge varmeisoleren-
de materialer til at daekke in-
dersiden af de mgbler, der vil
blive installeret.

+ Direkte sollys og varmekilder,
sa som el- eller gasvarmere
ma ikke forefindes i det omra-
de, hvor apparatet installeres.

+ Hold omgivelser til alle ventila-
tionsrgr pa produktet dbne.

* Installer ikke produktet naer et
vindue Der er en risiko for, at
flammen fra komfuret vil an-
taende gardiner og braendbare

materialer omkring komfuret. m

Hvis du abner vinduet, kan
varmt kgkkengrej veelte.

* Installer ikke produktet neer et
vindue Hvis du abner vinduet,
kan varmt kgkkengrej veelte.

+ Hvis der sidder en stikkontakt
bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

* Der bor ikke veere nogen gas-
slange, plastikvandrgr og stik-
kontakt pa bag- eller sidevaeg-
gen pa det sted, produktet vil
blive installeret. Ellers kan de
blive deformeret af varmeef-
fekten, nar komfuret bruges,
og kan udgere en sikkerhedsri-
siko.

1.6 Sikkerhed under
brug

+ Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
treekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
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heden fra strammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.

+ ADVARSEL: Hvis komfurets
overflade er revnet, sa afbryd
produktet fra stremmen, for at
undga risikoen for elektrisk
sted.

« ADVARSEL: Hvis komfurets
glasoverflade er revnet:

Sluk for al gas og (hvis de fin-

des) elektriske kogeplader. Af-

bryd enheden fra stremmen.

- Rgr ikke apparatets overflade.

- Brug ikke apparatet.

* Treed ikke pa apparatet af
nogen som helst arsag.

« Brug aldrig produktet, nar din
demmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Breendbare genstande ma ikke
opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

+ Dette produkt er uegnet til brug
med en fjernbetjening eller et
eksternt ur.

AIJ Temperaturadvarsler

« ADVARSEL: Nar produktet er i
brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
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Born under 8 &r skal holdes pa m

afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

+ Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i neerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.

« ADVARSEL: Brandfare: Opbe-

var ikke genstande pa madlav-
ningsoverfladerne.

1.8 Sikkerhed ved tilbe-
redning

« ADVARSEL: Tilberedningspro-

cessen skal overvages. Kortva-
rige tilberedningsprocesser
skal overvages konstant.

« ADVARSEL: Ved tilberedning

med margarine eller flydende
olie, er det farligt at efterlade
komfuret uovervaget, det kan
forarsage brand. Forsgg AL-
DRIG at slukke ilden med vand.
Afbryd produktet fra strgmfor-
syningen, og daek flammerne
med et Iag eller et brandtaeppe
(osv.).

» Pas p3, nar du bruger alkoholi-

ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.



Al .9 Induktion

* De elektriske kogeplader i dit
komfur er udstyret med avan-
ceret "Induktionsteknologi”. Pa
induktionskogepladerne, der
sparer tid og energi, skal der
anvendes kogegrej, der er eg-
net til induktionskogning, ellers
fungerer kogepladen ikke. For
detaljerede oplysninger, se
afsnittet "Valg af gryde.

+ Da induktionskomfuret skaber
et magnetfelt, kan det have
skadelige virkninger for men-
nesker, der bruger enheder
som pacemakere eller insulin-
pumper.

* Luk kogepladen fra dens kon-
trolpanel efter brug. Stol ikke
pa grydesensoren.

+ Metalgenstande som knive,
gafler, skeer og gryder bgr ikke
anbringes pa kogepladen, da
de kan blive varme.

2 Miljginstruktioner

« Opbevar ikke metalgenstande i m

skuffer under ovnen. Under
lang og intensiv brug, man ma-
terialerne her blive overophe-
det.

* Laeg ikke elektroniske
produkter som mobiltelefoner,
tablets, computere pa in-
duktionskomfuret. Dine appa-
ratet kan blive beskadiget.

A1 .10 Vedligeholdelses og
renggringssikkerhed

« Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved
at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stad!

* Brug ikke damprensere til at
rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og mate-

rialer, som kan genbruges og er

egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
LI almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjaelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.
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Overholdelse af RoHS-direktivet:
Det produkt, du har kgbt er i overensstem-

melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).

Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljgbestemmelser. Smid
ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de seerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

3 Dit produkt

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en baeredygtig og

energleffektlv made:
+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ Brug gryder / pander med en stgrrelse og
et lag, der passer til kogepladen. Veaelg al-
tid den rigtige stgrrelse gryde til dine mal-
tider. Der kraeves mere energi end ngd-
vendigt til beholdere af den forkerte stgr-
relse.

+ Hold ovnens kogeplader og pander rene.
Snavs reducerer varmeoverfgrslen mel-
lem kogepladerne og bunden af gryden.

3.1 Produktintroduktion

1 Glas-tilberedningsoverflade
3 Induktions-kogezone
5 Induktions-kogezone

v

3

2 Lavere kabinet
4 Induktions-kogezone

0
ol

6 Induktions-kogezone

DA/ 10




3.2 Tekniske specifikationer

Komfur generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde) 52 /590 /520 *

(mm)

Kogeplade-installationsdimensioner (bredde/dybde) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Speending / frekvens TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i min. HOSV2V2-F 5 x 2,5 mm2
produktet

Samlet effektforbrug (kW) max. 7,2 kW

Kogezoner

Forreste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000 W / Booster 2300 W
Forreste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 145 mm

Strgm 1600 W / Booster 1800 W
Bageste venstre Induktions-kogezone
Dimensioner 180 mm

Strgm 2000 W / Booster 2300 W
Bageste hgjre Induktions-kogezone
Dimensioner 210 mm

Strgm 2000 W / Booster 2300 W

|* Kogepladehgjden angivet i den tekniske tabel er produktets bundbekleedningshgjde.

Tekniske specifikationer kan sendres uden forudgaende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke praecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-
riere.

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfelgende dokumentation op-
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Indledende renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Tor overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tor den efter
med en klud.

5 Brug af kogepladen

BEMZARK: Nogle renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-
geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.

BEMZERK: Under den fgrste brug kan der
opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-
malt, og du behgver blot god ventilation til
at fjerne den. Undga direkte indanding af
rgg og lugt, der dannes.

5.1 Generel information om brug af
komfuret

Generelle advarsler

« Lad ikke genstande falde ned pa koge-
pladen. Selv sma genstande sasom salts-
hakere kan beskadige kogepladen. Brug
ikke revnede kogeplader. Vand kan sive
gennem disse revner og forarsage kort-
slutning. Hvis overfladen pa nogen méade
er beskadiget (f.eks. Synlige revner), skal
du forst slukke for sikringen og derefter
kontakte den autoriserede service for at
tage produktet ud af stikkontakten for at
reducere risikoen for elektrisk stgd.

+ Brug ikke ubalanceret og let vippende
gryder/pander pa kogepladen.

+ Opvarm ikke gryderne/panderne nar de er
tomme. Gryderne og apparatet kan blive
beskadiget.

+ Sluk altid for kogepladens braendere efter
hver brug.

+ Du beskadiger apparatet, hvis du betjener
kogepladerne uden gryder eller pander.
Sluk altid for kogepladerne efter hver
brug.

« Efter hver brug er madlavningsoverfladen
varm, sa laeg ikke plastikgryderne pa
kogepladen. Renggr straks sadant mate-
riale pa overfladen.

« Pludselige temperaturaendringer pa koge-
fladens overflade kan forérsage skade.
Pas pa ikke at spilde kolde vaesker under
tilberedningen.

+ Leeg en tilstreekkelig maengde mad i gry-
der og pander. Saledes kan du forhindre
mad i at stremme ud af gryderne/pander-
ne og behgver ikke renggre ungdigt.

+ Anbring ikke 1&g pa gryder og pander pa
braendere/zoner.

« Placer gryderne ved at centrere dem pa
braenderne/zoner. Hvis du gnsker at pla-
cere en gryde pa en anden braender/zone,
skal du ikke skubbe den mod den gnske-
de braender, snarere lgfte den fgrst og
derefter szette den pa den anden braen-
der.

Funktionsprincip for induktionskoge-

pladen

Induktionskogeplader er som et abent

kredslgb. Kredslgbet fuldfgres, nar der pla-

ceres en gryder / pander, der er egnede til
induktionskogning, og et elektronisk sy-
stem under glasoverfladen genererer et
magnetfelt. Grydernes / pandernes metal-
base opvarmes ved at tage energi fra dette
magnetfelt. Sdledes genereres varmen ikke
pa kogepladens overflade, men direkte pa
gryderne/panderne over den. Glasover-
fladen opvarmes med varmen fra tilbered-
ningsgryderne.

Fordele ved madlavning med induktion

Induktionskogeplader giver nogle fordele,

da varmen overfgres direkte til gryderne/

panderne.

« Fgdevarer, der lgber over under madlav-
ning, braender ikke hurtigt, da glasover-
fladen ikke opvarmes direkte. Det rengg-
res lettere.
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+ Tilberedningen skal ske hurtigere, da var-
men genereres direkte pa gryderne. Sale-
des sparer de tid og energi i forhold til an-
dre kogepladetyper.

+ Da varmen afgives direkte til gryderne/
panderne, er der intet varmetab, og det gi-
ver en mere effektiv madlavning.

+ Det faktum, at varmeoverfgrslen stopper,
og kogeoverfladen ikke opvarmes direk-
te, nar gryderne/panderne fjernes fra
kogepladen, giver en mere sikker anven-
delse mod mulige ulykker under tilbered-
ningen.

For en sikker betjening:

+ Veelg ikke hgje opvarmningstrin, nar du
bruger ikke-klaebende gryder/pander be-
lagt med lidt olie eller brugt uden olie (te-
flontype).

+ Brug ikke en glaskeramisk overflade som
en overflade, som du kan placere noget
pa eller som en skeereflade.

- Anbring ikke metalgenstande sdsom be-
stik eller grydeldg pa kogepladen, da de
kan blive varme.

* Brug aldrig aluminiumsfolie til madlav-
ning. Anbring aldrig mad indpakket i alu-
miniumsfolie pa induktionszonen.

-+ Hold magnetiske genstande sasom kre-
ditkort eller band vaek fra kogepladen,
mens den er i drift.

+ Hvis der er en ovn under kogepladen, og
den betjenes, kan sensorerne pa koge-
pladen reducere tilberedningstrinnet eller
slukke for kogepladen.

+ Din kogeplade har et automatisk sluk-
ningssystem. Detaljerede oplysninger om
dette system findes i de fglgende afsnit.
Men hvis du bruger tynde gryder til din
madlavning, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, fgr det automatiske sluknings-
system aktiveres.

Gryder/pander

Du skal bruge ferromagnetiske gryder/pan-

der af hgj kvalitet, som er forsynet med en

etiket eller advarsel om, at den kun er kom-
patibel til induktionskogning med din in-
duktionskogeplade. Generelt er det sadan,

at jo hgjere jernindholdet er, desto bedre

virker gryderne/panderne. Bunddiameteren

pa kogegryderne / panderne skal svare til

induktionszonen. Foreslaede dimensioner

er angivet nedenfor.

Passende gryder/pander
+ Gryder/pander i stgbejern

« Emaljerede gryder/pander i stal

+ Gryder/pander i stal og rustfrit stal (med
etiket eller advarsel, der indikerer, at det
er induktionskompatibelt)

Upassende gryder/pander
+ Aluminiumsgryder/-pander

+ Kobbergryder/-pander

+ Messinggryder/-pander

+ Glasgryder/-pander

+ Keramik

+ Keramik og porcelaen

Anbefalinger:

+ Brug kun fladbundede gryder/pander.
Brug ikke gryder/pander, der buer indad/
udad i bunden.

+ Brug kun gryder/pander med tyk, forar-
bejdet bund. Men hvis du gryder med
tynd bund, skal disse gryder opvarmes
meget hurtigt, og bunden af gryden kan
smelte og beskadige kogeoverfladen og
apparatet, for det automatiske sluknings-

system aktiveres. Skarpe kanter kan for-
arsage ridser pa overfladen.

+ Bunden péa nogle gryder/pander har et
mindre ferromagnetisk felt end dens san-

de diameter. Kun dette omrade opvarmes
af kogepladen. Derfor fordeles varmen ik-
ke jaevnt, og madlavningens ydeevne ned-

sattes. Desuden kan sadanne gryder
pander muligvis ikke detekteres af store
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induktionskogeplader. Kogepladen skal
saledes veelges i henhold til stgrrelsen pa
det ferromagnetiske felt.

+ Nogle gryder/pander har en bund, der in-
deholder ikke-ferromagnetiske materialer
sdsom aluminium. Disse typer gryder/
pander opvarmes muligvis ikke tilstraek-
keligt eller detekteres muligvis ikke af in-
duktionskogepladen. | nogle tilfeelde vi-
ses en advarsel om darlige gryder/pan-
der.

Anbefalede gryde-/pandestgrrelser

Ligelig fordeling af gryder pa hgjre
@ og venstre center-kogeplader for
valg af kogeplader pavirker tilbered-
ningens ydeevne positivt, ndr man
tilbereder flere maltider pa in-
duktionskomfurer.

Test af gryder/pander

Test om din gryde er kompatibel med mad-
lavning med en induktionskogeplade ved
hjeelp af nedenstdende metoder.

1. Den er kompatibel, hvis bunden af din
gryde tiltraekker en magnet.

2. Den er kompatibel, hvis |-l ikke blinker,
nar du placerer din gryde pa induktions-
kogepladen og teender for kogepladen.

Kogezone- diameter - mm

Grydediameter - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Kogezone med bred overflade (flexi)

bredde 230 - leengde 390

Detektering af gryder/pander ved in-
duktionskogepladerne afhaenger af ferro-
magnetisk diameter og materiale i bunden
af gryderne/panderne. For at sikre detekte-
ring af gryderne/panderne og opna en ef-
fektiv madlavning skal gryderne/panderne
veelges i henhold til stgrrelsen pa din koge-
plade. Gryde-/pandestgrrelser, der anbefa-
les til kogepladestgrrelser, er angivet oven-
for.

Kogeadfaerd kan variere afhaengigt af gry-
deretterne, grydenes stgrrelse og kogezo-
nens stg@rrelse. For en mere homogen koge-
adfaerd kan der bruges en et trin stgrre
kogezone. Brug af en stgrre kogezone med-
forer ikke spild af energi pa induktionskoge-
plader, fordi varmen kun dannes i det rele-
vante grydeomrade.
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5.2 Betjeningspanel

© & 23[0[F]38 ®
© esldlblse ©

Taster :
® Teend/sluk-knap

@ Timer-tast
@ Forgg-tast

@ Reducer-tast

Symboler :
@ Symbol for tastelds

Valgtaster for kogezone :

88 Tast til valg af bageste venstre kogezone

23 Tast til valg af forreste venstre kogezone

gg Tast til valg af forreste hgjre kogezone

gg Tast til valg af bageste hgjre kogezone

Avvertenze generali per il pannello di con-

trollo

« Grafikker og figurer er kun beregnet til in-
formation. Aktuelle displays og funktio-
ner kan variere i henhold til komfurmodel.

+ Dette produkt betjenes med et touchkon-
trol panel. Hver funktion, du laver pa dit
touchkontrol panel, vil blive bekraeftet af
et hgrbart signal.

+ Hold altid betjeningspanelet rent og tgrt.
En fugtig og snavset overflade kan forar-
sage problemer i funktionerne.

Taend for komfuret
1. Bergr (D tasten pa betjeningspanelet.

= “0” ikon fremkommer pa alle kogezone
displays.

o TAITAlo
@ & go","'-,",” og @
 olo
:’)"
o D o

Hvis der ikke udfgres nogen funk-

@ tion inden for 20 sekunder, vil kom-
furet automatisk ga tilbage til
stand-by.

Sluk for komfuret

1. Bergr (D tasten pa betjeningspanelet.

= Komfuret vil slukke og ga tilbage til
standby.

“H” eller “h” symbol, der fremkom-
@ mer pa kogezone displayet indike-

rer, at kogezonen stadig er varm.

Undlad at bergre kogezonerne.

Restvarme indikator

“H” symboler, der fremkommer pa kogezo-
nen, indikerer, at komfuret stadig er varmt
og maske kan bruges til at holde en lille
maengde mad varm. Dette symbol vil snart
ga over til “h” symbol, hvilket betyder ikke
sd varm.

Nar stremmen tages fra, vil restvar-

@ meindikatoren ikke lyse op og adva-
rer saledes ikke brugeren mod var-
me kogezoner.

Taend for kogezonerne

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

DA /15



1. Bergr (D tasten for at teende for komfu-
ret.

2. Bergr tasten for den kogezone, du gn-
sker at taende.

= “0” symbolet vises pa kogezone dis-
playet, og den resterende tid lyser mere
skarpt.

Hvis der ikke udfgres nogen funk-

@ tion inden for 20 sekunder, vil kom-
furet automatisk ga tilbage til
stand-by.

Indstilling af temperaturniveau

Bergr @ eller © tasterne for at indstille
temperaturniveauet til en veerdi mellem “1”
og “9” e”er “9” og “1 ”.

Pa niveauer 1 til 7 koger vandet el-

@ ler olien i gryden enten, eller ogsa
gor det ikke. Det kan foranledige
brugeren til at tro, at produktet sluk-
ker og taender med mellemrum.
Men dette faenomen, som ofte
haenger sammen med meget sma
maengder vand eller olie, er ikke en
fejl, det er sddan produktet funge-
rer.

Den ydre del af induktionskoge-
@ pladen pa 280 mm (hvis produktet
er udstyret med en induktionskoge-
plade pa 280 mm) er kun aktiv, nar
der anbringes en gryde eller pande,
der er stor nok til at deekke hele
kogepladen, pa pladen, og tempera-
turen er sat til et niveau over 8.

Sluk for kogezonerne:

En kogezone kan slukkes pa 3 mader:

1. Ved at lade temperaturniveauet fal-
de ned pa “0”: Du kan slukke for
kogezonen ved at lade temperaturni-
veauet falde ned pa “0”.

2. Beroring af det relevante kogezone
symbol i et vist tidsrum: Taend for
kogezonen ved at trykke pa det rele-
vante symbol “0” i et vist tidsrum for at
saenke temperaturveerdi til.

3. Ved at bruge sluk gennem timeren
for den gnskede kogezone: Nar tiden
er slut, vil timeren slukke kogepladen,
der er tildelt den. “0” eller “00” vil frem-
komme pa det relaterede display. Nar
tiden er slut, vil der lyde en hgrbar
alarm. Bergr en hvilken som helst tast
pa panelet for at slukke for den hgrbare
alarm.

Hgj effekt (Booster) Det varierer afhaen-

gigt af produktmodellen. Det er muligvis

ikke tilgeengeligt pa dit produkt

Du kan bruge booster-funktion “P” til hurtig

opvarmning. Funktionen anbefales ikke til

langtids madlavning. Booster-funktionen er
ikke tilgaengelig for alle kogezoner.

For at teende hoj effekt (Booster):

1. Bergr (D tasten for at taende for komfu-
ret.

2. Veelg den gnskede kogezone ved at be-
rgre tasterne for kogezonen.

3. Bergr @ eller © tasten farst for at ga il
niveau “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

é_

oo (oXe)
© eslllse ©
4. Nar kogezonen nar op til niveau “9”, be-
rer @ en gang til for at aendre zonens
temperatur til “P”.
For at slukke hgj effekt (Booster):

+ For at deaktivere Booster funktionen, be-
rer © og indstil temperaturen til niveau
“9” Kogezoner forlader booster fortsaet-
ter at fungere pa niveau “9”.

+ Du kan gge temperaturniveauet ved at
bergre O eller du kan slukke kogezonen
helt ved at seenke temperaturniveauet til
“0”.
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Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for at undga fejl-

agtigt at eendre funktionerne, nar komfuret
erigang.
Aktivering af tastelas

1. Bergr (D tasten for at taende for komfu-
ret.

2. Bergr (9 0g 39 tasterne pa samme tid
for at aktivere tastelasen.

_QE&D oe P

_|_
@ esll]ss ©

= Tastelasen aktiveres og punkt-symbo-
let (3 vil lyse.

Hvis du slukker for komfuret, nar ta-
@ sterne er last, vil tastelasen veere

aktiveret naeste gang, du teender for

komfuret igen. Tastelasen skal vee-

re deaktiveret for at kunne betjene
komfuret.

Deaktivering af tastelas

1. Nar tastelasen er aktiv, bergr € og 39
tasterne pa samme tid.

= Tasteldsen deaktiveres og punkt-sym-
bolet (& vil forsvinde.

Bornelas Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke
tilgeengeligt pa dit produkt

Du kan beskytte komfuret mod at blive be-
tjent utilsigtet for at beskytte bgrn fra at
teende for kogezonen. Bgrneldsen kan kun
aktiveres og deaktiveres i Standby.

Hvis der er strgmafbrydelse, vil
bgrnesikringen blive annulleret..

Aktivering af bgrnelas

1. Bergr (D tasten for at taende for komfu-
ret.
2. Bergr © og @ tasterne pa samme tid.

Efter bip-lyden bergr @ for at aktivere
bgrnelasen.

O\_:<,g !
® o 8L

oo [T][roo
© $slilifss ©
= Bogrnelasen bliver deaktiveret og “L”

symbolet bliver vist pa alle kogezoner-
nes displays.

Deaktivering af bgrnelas

.
08 @

1. Nér tastelasen er aktiv, bergr () tasten
for at teende kogepladen.

2. Bergr © og @ tasterne pa samme tid.

Efter bip-lyden bergr © for at deaktivere
bgrnelasen.

= Bgrnelasen bliver deaktiveret og “L”
symbolet forsvinder fra alle kogezoner-
nes displays.

Timer funktion

Denne egenskab ggr madlavning let for dig.
Det vil ikke veere ngdvendigt at veere ved ov-
nen under hele madlavningsperioden.
Kogezonen vil slukke automatisk ved slut-
ningen af den tid, du har valgt.

Aktivering af timer

1. Bergr (D tasten for at teende for komfu-
ret.

2. Veelg den gnskede kogezone ved at be-
rgre tasterne for kogezonen.
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3. Beror 3P eller © tasterne for at indstille
den gnskede temperatur.

4. Bergr @ tasten for at teende timeren.

= “00” symbol vil lyse pa timer dis-
play og decimalpunktet bliver vist
pa den valgte zonens display.

oo_fﬁ[" Toe
oo’lU 00

<
00 00
eslall s ©

Ce

b

3

Den hgjre bagerste og den venstre
bagerste kogezone tjener som ti-
mer display nar timeren er aktiv.

&) | e

5. Bergr @ eller © tasterne for at indstille
den gnskede tid.

Timeren kan kun indstilles for de
kogezoner, der er i brug.

Gentag de ovennaevnte procedurer
for de andre kogezoner, som du gn-
sker at satte timeren for.

Timeren kan ikke justeres, medmin-
dre kogezonen og temperaturvaerdi-
en for kogezonen er valgt.

Nar kogezonen, som en timer er
blevet indstillet for, er valgt, kan du
se den resterende tid ved at bergre

(O tasten igen.

000

Deaktivering af timer

Nar den indstillede tid er slut, vil komfuret
automatisk slukke og give en hgrbar advar-
sel. Tryk en hvilken som helst tast for at
slukke for lydadvarslen.

Sluk for timerne tidligere

v" Huvis du slukker for timeren tidligere, vil
komfuret blive ved at kgre pa den
indstillede temperatur, indtil det sluk-
kes.

1. Veelg den kogezone, du gnsker at sluk-
ke.

2. Bergr {9 tasten for at taende timeren.

3. For “00” vises pa skaermen, bergr © for
at indstille veerdien til “00”.

= Punkt-lyset pa den relevante kogezone
slukker selv helt efter at have blinket i
et stykke tid og timeren er annulleret.

Brug af induktionszoner sikkert og effek-
tivt

Funktionsprincipper: Induktionskomfur
varmer direkte pa gryden/panden, hvilket er
en facilitet for funktionsprincipperne. Der-
for har det flere fordele ved sammenligning
med andre komfurer. Det fungerer mere ef-
fektivt og komfurets overflade varmer ikke
op. Induktionskomfuret er udstyret med rig-
tig gode sikkerhedssystemer, der giver dig
maksimal sikkerhed ved anvendelsen.

Dit komfur kan vaere udstyret med
@ induktionskogezoner med en dia-
meter pa 145, 180 og 210-280 mm
afhaengigt af model. Med in-
duktionsfaciliteten detekterer hver
kogezone hver gryde/pande, der er
placeret pa den. Energien opbygges
kun der, hvor gryden/panden har
kontakt med kogezonen og séledes
bruges der et minimum af energi.

Funktionstiden begraenses

Komfurets betjening er udstyret med en
funktionstidsbegraensning. Nar en eller fle-
re kogezoner er efterladt teendt utilsigtet, vil
kogezonen automatisk blive deaktiveret ef-
ter en vis periode (se tabel 1). Hvis der er
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en timer tildelt kogezonen, vil timer display-
et ogsa slukke senere. Funktionstidsbe-
graensningen afhaenger af det valgte tem-
peratur niveau. Den maksimale funktionstid

bruges pa dette temperatur niveau.
Kogezonen kan genstartes af brugeren, ef-
ter den er slukket automatisk som beskre-
vet ovenfor.

Temperaturniveau

Funktionstidsbegraensning - time

0
6
6
5
5

4

1,5

1,5

1,5

Vi N[foja|h|lwWw|IN|=|O

20-30 minut

P (Booster)

5-10 minut*

(*) Komfuret vil ga ned pa niveau 9 efter 5 minutter

Tabel 1: Tabel 1: Funktionstids graenser

Overophedningsbeskyttelse

Komfuret er udstyret med nogle sensorer,

der sgrger for beskyttelse mod overop-

varmning. Fglgende kan overholdes i tilfael-

de af overophedning:

+ Den aktive kogezone kan blive slukket.

+ Det valgte niveau kan falde. Men dette
forhold kan ikke ses pé indikatoren.

Overlgbs sikkerhedssystem

Komfuret er udstyret med et sikkerhedssy-
stem mod overlgb Hvis der er overlgb, der
spildes pa betjeningspanelet, vil systemet
straks afbryde strgmtilslutningen og slukke
for komfuret “F” advarsel fremkommer pa
displayet i dette tidsrum.

Pracis indstilling af effekt
Induktionskomfuret reagerer straks pa
kommandoerne, hvilket er en egenskab for
funktionsprincipperne. Det &endrer effek-
tindstillingerne meget hurtigt. Saledes kan
du forhindre et maltid (vand, meelk) fra at
Igbe over, selv om det var lige ved at Igbe
over.

Hvis touchkontrolpanelets over-

@ flade er udsat for intens damp, kan
hele betjeningssystemet blive deak-
tiveret og giv fejlsignal.

Hold overfladen pa touchkontrolpa-
@ nelet ren. Fejlagtig funktion kan af-

laeses.

6 Generelle oplysninger om bagning

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.

6.1 Generelle advarsler om tilbered-
ning med kogepladen

Generelle advarsler om tilberedning med

kogepladen

+ Fyld aldrig panden med mere olie, end en
tredjedel af panden. Efterlad aldring
kogepladen uden opsyn mens du varmer
olie. Overophedet olie skaber brandrisiko.

Forsgg aldrig at slukke ilden med vand!
Nar olie anteendes, daek den med et
brandtzeppe eller fugtet klud. Sluk for
kogepladen, hvis det er sikkert, og ring til
brandvaesnet.

+ Fgr du steger mad, skal du altid fjerne
overskydende vand og leegge dem lang-
somt i den opvarmede olie. Sgrg for, at
frosne madvarer optgs inden stegning.
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+ Ved opvarmning af olie skal du sgrge for,

» Tilberedningstemperaturen og tidsvaerdi- m
at gryden, du bruger, er tgr, og hold laget

erne for fedevarer kan variere afhaengigt

abent. af opskriften og maengden. Af denne
+ For anbefalinger om madlavning med grund er disse veerdier angivet som inter-
strgmbesparelse henvises til afsnittet valler.
“Miljginstruktioner”.
Tilberedningsbord
Mad |Temperaturniveau |Bagetid (min.) (ca.)
Smeltning
Chokoladesmeltning (e.g..Dr.Oetker brand, bitter 1 20 .30
chokolade 55-60% kakao,150 g)
Smgr (200 g) 6 5..6
Kogning, opvarmning varmeplade
Vand 1L (Koge) P 3..5
Vand 3 L (Koge) P 8..10
Maelk 1 L (Koge) 6 4..6
Maelk 1 L (Hold varm) 1-2 18..22
Vegetabilsk olie (Opvarmning) (Solsikkeolie 0,5L) (8 3..5
Koge
Kartofler uden skrael grovhakket (2 Stykke Stor
storrelse) 9 12..14
Laksefilet 8 10..15
Pglse 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Kogning, sautering
Risret (200 g ris) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noah's budding **
Bgnne-kikaerter kogning Koge - til Noah's
budding 2 56
ﬁ%gzeslgﬁz:;sg kogning tilberedning - til 3 10 .30
Hvede Koge - til Noah's budding 9 2.5
Hvede tilberedning - til Noah's budding |3 10..30
Noah's budding -Alle ingredienser 8 20..25
Ben med grgntsager **
Grentsagssautering 9 3..8
Bagning 4-5 120 .. 150
Supper (Fx linsesuppe) 6-7 17 ..20
Shallow-stegning
Sgtungefilet 8 3.7
Mgrbrad ** (3-5 cm) 8 5.9
Pglse 8 2.5
Spejlaeg 7 4.8
Pommes frites
Boortsog 8 13..16

DA /20




Mad Temperaturniveau Bagetid (min.) (ca.)

** Stgbejernsgryde/pande anbefales

Schnitzel 8 5.7
Nuggett 8 4.6
* Wokgryde anbefales

7 Vedligeholdelse og rengering

7.1 Generelle oplysninger om rengg-

ring

Generelle advarsler

+ Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
gor det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Saledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saberester).

+ Der kraeves ikke noget seerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renger apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og tgr den med en tgr klud.

+ Sgrg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

For komfurer

+ Surt snavs, sdsom mzelk, tomatpasta og
olie, kan forarsage permanente pletter pa
komfurer og komponenter pa kogezoner-
ne, renggr enhver overlgben vaeske straks
efter kgling af komfuret ved at slukke for
det.

Inox og rustfri overflader

+ Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til renggring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan sendre far-
ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og flyden-
de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, mzelk og protein-
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmgres
pa overfladen skal renggres omgaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Glasoverflader

+ Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.
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* Hvis der er resterende vaskemiddel efter
renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Huvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p4, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

« Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tgr klud.

- Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

+ Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

8 Fejlfinding

7.2 Renggring af komfuret

Glas-tilberedningsoverflade

Falg renggringstrinnene beskrevet for gla-

soverfladerne i afsnittet "Generel rengg-

ringsinformation” til renggring af glasover-

fladen. Du kan gennemfgre din renggring i

henhold til nedenstaende oplysninger for

seerlige tilfaelde.

+ Sukkerbaserede fgdevarer som mgrk
flgde, stivelse og sirup skal renggres med
det samme uden at vente p3, at over-
fladen er afkglet. Ellers kan glaspladen
blive beskadiget permanent.

+ Brug ikke renggringsmidler til den rengg-
ring, du udfgrer, nar kogepladen er varm,
ellers kan der opsta permanente pletter.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tgr klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vee-
re beskadiget.

+ Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, fgr du
udfgrer rengering af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.

Hvis problemet fortsaetter efter at have

fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du

kontakte din leverandgr eller et godkendt
veerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehzeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

« (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlds, kan
tastaturldsen veere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.
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« Hvis kogepladen ikke teender, nar der
trykkes pa teend/sluk-tasten >>> Tag stik-
ket ud, og vent mindst 20 sekunder, fgr
du tilslutter det.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade er kglet af.

« Der ma ikke bruges passende gryder. >>>
Tjek dine gryder.

Il ikonet lyser altid pa kogezonens dis-

play
+ Grydder ma ikke placeres pa kogepladen
>>> Tjek, om der er en gryde pa koge-
pladen.

+ Din gryde er muligvis ikke induktionseg-
net. >>> Tjek, om dit komfur er egnet til
induktionskogepladen.

+ Kryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladen, eller bunden af gryden er
muligvis ikke bred nok til at valgt koge-
pladezone. >>> Centrer kogepladezonen
ved at veelge en gryde, der er bred nok til
kogezonen.

+ Gryden eller kogezonen kan veere for
varm. >>> Vent p4, at de er kglet af.

Den valgte kogepladezone slukker pludse-

lig, mens den er i drift.

+ Tilberedningstiden for det valgte rum kan
veere udlgbet. >>> Du kan indstille en ny
tilberedningstid eller afslutte tilberednin-
gen.

+ Den har overophedningsbeskyttelse. >>>
Vent p3, at din kogeplade er kglet af.

+ En genstand kan have daekket bergrings-
kontrolpanelet. >>> Fjern objektet pa pa-
nelet.

Selvom kogepladen er taendt, varmer gry-
den ikke op.

+ Kryden er muligvis ikke egnet til in-
duktionskogepladen. >>> Tjek, om dit

komfur er egnet til induktionskogepladen.

+ Kryden er muligvis ikke centreret korrekt
pa kogepladen, eller bunden af gryden er
muligvis ikke bred nok til at valgt koge-
pladezone. >>> Centrer kogepladezonen
ved at veelge en gryde, der er bred nok til
kogepladezonen.

Koleblaeseren fortsaetter med at kore, selv-

om kogepladen er slukket.

+ Dette er ikke en fejl. Kgleventilatoren fort-
seetter med at kgre, indtil det elektroniske
udstyr i kogepladen falder til den passen-
de temperatur.

Stgj fra komfuret under tilberedningen

+ Dr kan hgres nogle lyde fra komfuret un-
der tilberedningen. Disse lyde skyldes
sammensaetningen af kogekarret. Disse
lyde er normale, de er ikke en funktions-
fejl, og de er en del af induktionsteknolo-
gien.

Mulige lyde og grunde
+ Ventilatorstej: Komfuret er udstyret med
en blaeser, der automatisk aktiveres i hen-
hold til apparatets temperatur. Ventilato-
ren har forskellige driftsniveauer og fun-
gerer pa forskellige niveauer i henhold til
temperaturen.

+ Lavere brummen som driftsstgj fra en
transformer: Dette skyldes arten af in-
duktionsteknologien. Da varmen over-
fgres direkte til bunden af kogekarret, kan
sadanne summelyde hgres ifglge materi-
alet i kogekarret. Saledes kan forskellige
lyde hgres med forskellige kekkengrej.

- Knaekstgj: Arsagen til dette er strukturen
og materialet i bunden af kogekarret. En
knzeklyd kan hgres, hvis kogekarret er la-
vet af forskellige lag med forskellige ma-
terialer.

+ Hvinende stgj: En hvinende lyd kan hg-
res, nar to kogezoner pa samme side af
komfuret bruges til madlavning med for-
skellige tilberedningsniveauer.
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Fejlkoder/arsager og mulige Igsninger

Fejlkoder

Fejlarsager

Mulige I@sninger

E22
E 26

Induktionskomfuret er overophedet.

Sluk for induktionskomfuret, og vent,
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Ig-
ses, nar komfurets temperatur kom-
mer ned under graenserne.

E 46

En eller flere taster holdes nede i me-
re end 10 sekunder.

En genstand efterlades pa kontrolpa-
nelet, eller kontrolpanelet udsaettes
for damp.

Problemet lgses, nar du fierner din
hand fra komfuret.

Problemet skal lgses, nar kontrolpa-
nelet renggres.

E 47

En gryde, der er egnet til induktions-
opvarmning, anvendes ikke.

Fejlen skal Ipses, nar der anvendes en
gryde, der er egnet til induktionsop-
varmning.

E1-E15

Kommunikationsfejl pa induktions-
kogeplade.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.

E16-E21

Temperatursensorfejl pa induktions-
kogeplade.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortseetter.

E23
E24

Softwarefejl pa induktionskogeplade.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.

E25

Bleaeserfunktionsfejl pa induktions-
kogeplade.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.

E31-E45

Hardwarefejl i det elektroniske kort
pé induktionskogepladen.

Sluk for induktionskogepladen, og be-
tjen den igen efter 30 sekunder. Kon-

takt den autoriserede forhandler, hvis
problemet fortsaetter.

E 48
E 49
E 51

Sensorfejl pa induktionskogeplade.

Sensorudstyr skal ggres kompatibelt
med driftsforholdene. Kontakt den
autoriserede forhandler, hvis proble-
met fortseetter.

E52-ES57

Hgj temperaturfejl pa induktionskoge-
plade.

Sluk for induktionskomfuret, og vent,
indtil den er kglet ned. Fejlen skal Ig-
ses, nar sensorens temperatur kom-
mer ned under graenserne. Kontakt
den autoriserede forhandler, hvis pro-
blemet fortsaetter.
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Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnut Blomberg tuotteen. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myds tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

L[

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ymparistévahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle

yksityiskayttoon, on kayttoohje,

tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.

1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

* Tuote on tarkoitettu
kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,
parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.

* VAROITUS: Tata tuotetta
tulee kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

1.2 Lasten, herkkien

henkiloiden ja
lemmikkielainten
turvallisuus

+ Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkildt, joilla ei ole
kokemusta tai tietamysta
laitteen kayttamiseksi, kunhan
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heita valvoo tai opastaa
laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.
Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotoita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilot, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkieldimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

Als aseta esineit laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.

Kaanna kattiloiden ja pannujen
kahvat tyotason sivuun, jotta
lapset eivat ota niista kiinni ja
polta itseaan.

VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.

+ Pida pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Ne voivat
johtaa loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.

* Ennen kuluneen tai
kayttokelvottoman tuotteen
havittamista:

1. Irrota pistoke pistorasiasta.

2. Katkaise virtajohto jairrota

se pistokkeen kanssa
tuotteesta.

3. Varmista, etta lapset eivat voi

paasta laitteen sisaan.

4. Ala anna lasten leikkia
tuotteella, kun se ei ole
kaytossa.

A1 .3 Sahkoturvallisuus

« Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun
séhkdasentajan toimesta. Al
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

+ Laitteen pistokkeen tai
sahkoliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,

sahkokytkennassa, johon tuote

on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
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navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, ndppainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai

kosketuksissa lampdolahteisiin.

Varmista, ettei virtajohto joudu
puristuksiin, kun laite
tyonnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.
Kayta vain alkuperaista johtoa.
Ala kayta haljenneita tai
vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai
haarapistorasiaa tuotteen
kayttamiseksi.

Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettdava (pistoketyypille).

+ Ota yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

+ Kannettavat virtalahteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida

haarapistorasiat ja kannettavat

virtalahteet etaalla tuotteesta.
+ Jos virtajohto on vaurioitunut,
valmistajan, valtuutetun
huoltoliikkeen tai
maahantuojayrityksen
maarittaman henkilon tulee
vaihtaa se mahdollisten

vaaratilanteiden valttamiseksi.

Jos tuotteessa on virtajohto ja

pistoke:

- Al4 koskaan liita pistoketta
vialliseen, Ioysaan tai
sopimattomaan pistorasiaan.
Varmista, pistoke on asetettu
taysin pistorasiaan. Muutoin
litanta voi ylikuumentua ja
syttya palamaan.

+ Valta laitteen liittamista
rasvaiseen, likaiseen tai
mahdollisesti vedelle
altistuvaan pistokkeeseen

(kuten tiskipenkin lahelle, jossa

voi roiskua vettd). Muutoin
olemassa on oikosulun tai
sahkoiskunvaara.

- Ald koskaan kosketa
pistoketta marin kasin!
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Irrota pistoke pistorasiasta
vetamalla itse pistokkeesta.

A1.4 Kuljetusturvallisuus

Kytke tuote irti sahkdverkosta
ennen sen kuljettamista.

Kun tuotetta on kuljetettava,
kaari se kuplamuoviin tai
paksuun pahviin ja teippaa se
tiukkaan. Kiinnita tuotteen
liikkuvat osat hyvin, niiden
vaurioitumisen estamiseksi.
Tarkista laite
kuljetusvaurioiden varalta
ennen sen asentamista. Ota
yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos se
on vaurioitunut.

ALS Asennusturvallisuus

Tee virtalinja johon laite
litetaan kytkemalla varokkeen
pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

Kayta aina suojakasineita
kuljetuksen ja asennuksen
aikana. Muutoin olemassa on
teravista reunoista johtuva
vaara!

Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Ald asenna

tuotetta, jos se on vaurioitunut.

Valta kayttamasta mitaan
lampdoeristysmateriaalia
kaluston sisélla, johon laite
asennetaan.
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Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.
Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Liekit liedesta voivat
sytyttaa lieden ymparilla olevat
verhot ja syttyvat materiaalit
palamaan. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Ala asenna tuotetta ikkunan
lahelle. Ikkunaa avattaessa
kuumat keittoastiat voivat
pudota.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

Tuotteen asennuspaikan taka-
tai sivuseinilld ei saa olla
kaasuletkuja, muovisia
vesiputkia ja pistorasioita.
Muutoin liedesta syntyva
lampo voi vaurioittaa niita ja
aiheuttaa turvallisuusriskin.

A1 .6 Kayttoturvallisuus

 Varmista, etta laite kytketaan

pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.



+ Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

- Al kdyté tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

+ VAROITUS: Jos lieden pinta
on haljennut, irrota laite
verkkovirrasta sahkdiskun
vaaran valttamiseksi.

* VAROITUS: Jos lieden
lasipinta on vaurioitunut:

Sulje kaasunsyo6tto ja (jos

kdytossa) sdahkolevyt. irrota

tuote virransyotosta.

- Ala koske laitteen pintaan.

- Al3 kayta laitetta.

- Al4 astu laitteen paalle
mistaan syysta.

- Al4 koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

+ Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

+ Laitetta ei voi kayttaa
etdohjauksella tai ulkoisella
ajastimella.

1.7
A Lampotilavaroitukset m

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi.. Varo
koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.
Al3 aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.
- VAROITUS: Tulipalovaara: Ala
sailyta mitaan esineita
keittopintojen paalle.

1.8 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

* VAROITUS:
Ruoanvalmistusprosessia
tulee tarkkailla. Lyhyita
ruoanvalmistusprosesseja
tulee tarkkailla jatkuvasti.

+ VAROITUS: Jos ruokaa
valmistetaan rasvassa tai
Oljyssa, on vaarallista jattaa
liesi ilman valvontaa, koska
tasta voi syttya tulipalo. ALA
koskaan yrita sammuttaa tulta
vedelld; irrota tuote
verkkovirrasta ja peita liekit
peitteella tai palopeitteella

(yms.).
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+ Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampotiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

/\1.9 Induktio

+ Lieden sdhkotoimiset
keittoalueet on varustettu
kehittyneella
Induktiotekniikalla.

Induktiolevyilla, jotka saastavat

aikaa ja energiaa, tulee kayttaa

induktiolevyille sopivia

keittoastioita; muutoin
keittolevy ei toimi. Katso
lisatietoja osassa "Keittoastian
valinta”.

Koska induktioliesi muodostaa

magneettikentan, voi silla olla

haitallisia vaikutuksia
henkiloille, jotka kayttavat
esimerkiksi
sydamentahdistimia tai
insuliinipumppuja.

« Sammuta keittoalue
ohjauspaneelista kayton
jalkeen, ala luota kattilan
anturiin.

A\

+ Metalliesineita, kuten veitset,
haarukat, lusikat ja kannet ei
saa asettaa lieden paalle,
koska ne voivat kuumentua.

- Al4 sailyta metalliesineité
laatikoissa lieden alla.
Materiaalit voivat
ylikuumentua pitkan ja
intensiivisen kayton jalkeen.

- Al4 aseta elektroniikkalaitteita,
kuten matkapuhelimet, tabletit,
tietokoneet induktiolieden
paalle. Laite voi vaurioitua.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

+ Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkoiskun
vaara!

- Ald puhdista tuotetta
hoyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkoiskuun.

Fl/33



2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassé
tuotteessa on sen s@hko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu

laadukkaista osista ja

materiaaleista, jotka voidaan

kayttaa uudelleen ja soveltuvat

my®&s kierratykseen. Al4 tasta
B it tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sdhkoiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja ndista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kéytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:

Tama tuote tayttad EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisalla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista, kansallisten
ympéristomaardyksiemme mukaan. Ala
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne
paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.

2.3 Energiansaastovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot
energiatehokkuudesta I0ytyvat tuotteen
mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan

laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kayta keittoalueelle sopivan kokoisia
kannellisia kattiloita/pannuja. Valitse
aina ruoalle sopivan kokoinen kattila.
Vaaran kokoiset astiat vaativat
tarpeellista enemman energiaa.

+ Pida keittoalueet ja pannujen pohjat
puhtaana. Lika vahentaa keittoalueen ja
pannun pohjan vélista
lammonjohtavuutta.
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3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely

P o

) @M

’ v
3
1 Lasikeittopinta 2 Alakotelo
3 Induktiokeittoalue 4 Induktiokeittoalue
5 Induktiokeittoalue 6 Induktiokeittoalue
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3.2 Tekniset tiedot

Lieden yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm)

52 /590 /520 *

Lieden asennusmitat (leveys / syvyys) (mm)

560 (+2) /490 (+2)

Jannite/taajuus

TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz

Kéaytettavan / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja
halkaisija

min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2

Kokonaisvirrankulutus (kW)

maks. 7,2 kW

Keittoalueet

Edessd vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

180 mm

Teho

2000 W / Tehostin 2300 W

Edessa oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

145 mm

Teho

1600 W / Tehostin 1800 W

Takana vasemmalla

Induktiokeittoalue

Mitta

180 mm

Teho

2000 W / Tehostin 2300 W

Takana oikealla

Induktiokeittoalue

Mitta

210 mm

Teho

2000 W / Tehostin 2300 W

|* Teknisessa taulukossa ilmoitettu keittotason korkeus on tuotteen pohjakotelon korkeus.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensimmainen puhdistus

1.
2.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.

Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

5 Keittotason kaytto

HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.
HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton
aikana voi esiintya savua ja hajua useiden
tuntien ajan. Tdma on normaalia ja vain
hyva ilmanvaihto vaaditaan niiden
poistamiseen. Valta syntyvan savun tai
hajun hengittamista.

5.1 Yleista tietoa lieden kayttoon

liittyen

Yleiset varoitukset

Ala anna esineiden pudota keittotason
paalle. Jopa pienet esineet, kuten
suolahakkurit, voivat vahingoittaa
keittotasoa. Ala kayta saroilla olevia
keittotasoja. Vesi voi valua ndiden
halkeamien |api ja aiheuttaa oikosulun.
Jos pinta on vaurioitunut milldan tavalla
(esim. Nakyvia halkeamia), sammuta
sulake ensin ja soita sitten valtuutettuun
huoltoon irrottamaan laite séahkoverkosta
sahkdiskun vaaran vahentamiseksi.

Ala kayta epatasapainossa olevia ja
helposti kaatuvia kattiloita/pannuja
liedella.

Ala lammita tyhjia kattiloita/pannuja.
Kattila ja laite voi vaurioitua.

Sammuta aina lieden polttimet jokaisen
kayton jalkeen.

Laite vaurioituy, jos keittotasoa
kaytetaan ilman kattilaa/pannua.
Sammuta aina keittolevyt jokaisen kayton
jalkeen.

Jokaisen kayttokerran jalkeen keittotaso
on kuuma, joten ala laita muoviastioita /
kattiloita keittotasolle. Poista nama
materiaalit pinnalta valittomasti.
Akilliset Iampdtilan muutokset lasisella
keittopinnalla voivat aiheuttaa vaurioita.
Varo laikyttamasta kylmia nesteita
kypsennyksen aikana.

+ Aseta sopiva maara ruokaa kattilaan ja
pannuun. N&in estat ruoan kiehumisen yli
kattilasta/pannusta ja valtyt
ylimaaraiselta puhdistamiselta.

- Ala aseta kattilan/pannun kansia
polttimien/alueiden péaalle.

+ Keskita kattilat polttimien/alueiden
paalle. Jos haluat asettaa kattilan eri
polttimen/alueen paalle, dla liu'uta sita
toisen polttimen péaalle. Nosta se ylos ja
laske toisen polttimen paalle.

Induktiokeittotason kayttoperiaate

Induktiokeittotaso on kuin avoin piiri. Piiri

paattyy, kun induktiokeittamiseen

soveltuvat kattilat / pannut asetetaan sen
paalle ja lasin pinnan alla oleva
elektroninen jarjestelma tuottaa
magneettikentan. Ruukkujen / kattiloiden
metallialusta [ammitetdan ottamalla
energiaa tastd magneettikentasta. Nain
ollen [ampoa ei luoda keittotason pintaan,
vaan suoraan kattilaan/pannuun sen
paalla. Lasipinta [ampenee kattilan/pannun
lammosta.

Induktiotekniikalla keittdmisen edut

Induktiokeittotasot tarjoavat joitakin etuja,

koska lampo siirretdan suoraan kattilaan/

pannuun.

+ Ylikiehuva ruoka ei pala nopeasti kiinni,
koska lasipintaa ei lammiteta suoraan.
Sen puhdistaminen on helpompaa.
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+ Keittdminen on nopeampaa, koska l[ampo

siirretdan suoraan kattilaan/pannuun.
Tama saastaa aikaa ja energiaa toisiin
keittotasotyyppeihin verrattuna.

+ Koska lamp® siirretaan suoraan
kattilaan/pannuun, lampohavikkia ei
esiinny ja keittaminen on tehokkaampaa.

* Se, ettd [ammonsiirto paattyy ja
keittopintaa ei lammiteta suoraan, kun
kattila/pannu poistetaan keittopinnalta,
tarjoaa turvallisemman kayton.

Turvallinen kaytto:

- Ala valitse korkeaa lampdtasoa, kun
tarttumattomia, pienelld 6ljymaaralla
pinnoitettuja kattiloita/pannuja tai ilman
oljya kaytetaan (teflon-tyyppi).

- Ala kéyté lasikeittopintoja tavaroiden
sailytysalustoina tai leikkuulautoina.

- Al3 aseta metalliesineitd, kuten aterimet
tai kannet keittotason paalle, koska ne
voivat kuumentua.

« Ala koskaan kayta alumiinifoliota
keittamisessé. Ald koskaan aseta
alumiinifolioon kaarittyja ruokia
induktioalueelle.

+ Pida magneettiset esineet, kuten

luottokortit tai teipit etdalla keittotasosta

kayton aikana.

Jos keittotason alla on uuni ja sita

kaytetaan, keittotason anturit voivat

laskea sen tehotasoa tai sammuttaa sen.

* Keittotasossa on automaattinen
sammutusjarjestelma. Lisatietoja tasta
jarjestelmasta on esitetty seuraavissa
kappaleissa. Jos kaytat ohutpohjaisia
kattiloita keittamiseen, nama kattilat
kuumenevat erittdin nopeasti ja niiden
pohja voi sulaa ja vaurioittaa keittopintaa
ja laitetta, ennen automaattisen
sammutusjarjestelman aktivointia.

Kattilat/pannut

Kayta ferromagneettisia, korkealaatuisia

kattiloita/pannuja, joissa on merkinta tai

varoitus soveltuvuudesta kayttoon
induktiokeittotasolla. Mita korkeampi
rautapitoisuus, sen parempi kattilan/
pannun suorituskyky. Keittoastioiden /

kattiloiden pohjan halkaisijan on vastattava

induktiovyohyketta. Ehdotetut koot on

esitetty alla.

Sopivat kattilat/pannut:

+ Valurautakattila/pannu

+ Emalikattila/pannu

+ Ruostumattomat terdskattilat/pannut
(merkinnalla tai varoituksella
soveltuvuudesta induktiokayttoon

Sopimattomat kattilat/pannut:

+ Alumiinikattilat/pannut

+ Kuparikattilat/pannut

+ Messinkikattilat/pannut

+ Lasikattilat/pannut

+ Saviastiat

+ Keraamiset posliiniset

Suositukset

+ Kayta vain kattiloita/pannuja tasaisella
pohjalla. Ala kayta kattilaa/pannua
koveralla tai kuperalla pohjalla.

+ Kayta vain kattiloita/pannuja paksulla,
tyostetylla pohjalla. Jos kaytat
ohutpohjaisia kattiloita keittdmiseen,
nama kattilat kuumenevat erittain
nopeasti ja niiden pohja voi sulaa ja
vaurioittaa keittopintaa ja laitetta, ennen

automaattisen sammutusjarjestelman
aktivointia. Teravat reunat naarmuttavat

pintaa.
v X

+ Joidenkin kattiloiden/pannujen
ferromagneettinen kentta on todellista
halkaisijaa pienempi. Keittotaso
[ammittdaa vain tdman alueen. Néin ollen
[ampd ei jakaudu tasaisesti ja
keittamisen tehokkuus heikkenee. Tdméan
lisdksi suuret induktiokeittotasot eivat
ehka tunnista naita kattiloita/pannuja.
Nain ollen keittolevy tulee valita
ferromagneettisen kentdan koon mukaan.
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+ Jotkin kattiloiden/pannujen pohjat
sisdltavat raudattomia materiaaleja,
kuten alumiinia. Nama kattilat/pannut
eivat ehka lampene kunnolla tai
induktiokeittotaso ei tunnista niita
lainkaan. Joissakin tapauksissa saattaa
ilmeta huono kattiloiden/pannujen
varoitus.

Kattiloiden/pannujen kokosuositukset

Tasainen keittoastioiden jakaminen

@ oikealle ja vasemmalle ja
keskikeittolevylle vaikuttaa
keittdmistulokseen positiivisesti,

kun useita aterioita keitetaan
indiktioliedella.

Kattiloiden/pannujen testi
Testaa sopiiko kattila keittdmiseen
induktiokeittotasolla seuraavalla tavalla.

1. Se on yhteensopiva, jos magneetti
kiinnittyy kattilan pohjaan.

2. Se on yhteensopiva, jos |-l ei vilku, kun
kattila asetetaan induktiokeittotason
paalle ja keittotaso kytketaan paalle.

Keittoalueen halkaisija - mm

Kattilan halkaisija - mm

145 min 100 - maks. 145
180 min 100 - maks. 180
210 min 140 - maks. 210
240 min 140 - maks. 240
280 min 125 - maks. 280
320 min 125 - maks. 320

Keittoalue leveélla (flexi) pinnalla

leveys 230 - pituus 390

Kattiloiden/pannujen tunnistaminen
induktiokeittotasolla riippuu kattilan/
pannun pohjan halkaisijasta ja
ferromagneettipitoisuudesta. Kattiloiden/
pannujen tunnistamisen ja tehokkaan
keittdmisen varmistamiseksi, kattilat/
pannut on valittava keittolevyn koon
mukaan. Keittolevylle sopivien kattiloiden/
pannujen kokosuositukset on esitetty alla.

5.2 Ohjauspaneeli

Keittamiskadyttdytyminen voi vaihdella
kattiloiden tyypist4, kattilan koosta ja
keittoalueen koosta riippuen.
Homogeenisemmaksi
kiehumiskayttaytymiseksi voidaan kayttaa
yhden askeleen suurempaa keittoaluetta.
Suuremman keittoalueen kaytto ei aiheuta
energian tuhlausta induktiolevyillg, koska
lampd syntyy vain kyseisella kattilalla.

© & 23[0[F]38 ®
%I%
© esldlblse ©

CD Paalle/pois-nappéin
@ Ajastimen nappain
@ Lisdysnappain
@ Vahennysnappain

Symbolit :
ﬁ] Nappainlukkosymboli

Nappéimet :

Keittoalueen valintanappaimet :
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88 Takavasemman keittoalueen valintanappéin

28 Etuvasemman keittoalueen valintanappéin

oo
(o] J

88 Takaoikean keittoalueen valintanappéin

Etuoikean keittoalueen valintandappain

Ohjauspaneelia koskevat yleiset

varoitukset

+ Grafiikka ja kuvat ovat tarkoitettu vain
tiedoksi. Todelliset ndytot ja toiminnot
vaihtelevat lieden mallin mukaan.

« Tata laitetta ohjataan
kosketusohjauspaneelilla. Jokainen
kosketusohjainpaneelilla suorittamasi
toiminto vahvistetaan aanimerkilla.

+ Pida ohjauspaneeli aina puhtaana ja
kuivana. Kostea ja likainen pinta saattaa
aiheuttaa toimintahairioita.

Lieden paalle kytkeminen

1. Kosketa ohjauspaneelin (D -ndppainta.

= “0” -kuvake nakyy kaikkien
keittoalueiden naytossa.

o [AlTAlo
© o s30IEe ©
A
:.y..s
(p oo ll|li3e ©

Jaannoslammon merkkivalo

“H” -symboli, joka tulee nakyviin
keittoalueen naytdssa, osoittavat etta liesi
on edelleen kuuma, ja sita voidaan kayttaa
pitdmaan pienta ruokamaaraa lampimana.
Tama symboli muuttuu kohta symboliksi
“h” tarkoittaen jaahtyvaa lampdtilaa.

Kun virta on sammutettu,
jaannoslammaon merkkivalo ei syty

eika varoita kayttajaa kuumista
keittoalueista.

Keittoalueiden paalle kytkeminen

© & 3876)';:’7 °e ®

=11 oo

@ es[]l]ss ©

1. Kytke liesi paalle koskettamalla D
-nappainta.

2. Kosketa keittoalueen valintanappainta,
ja kytke haluttu keittoalue paalle.

= “0” -symboli tulee nakyviin keittoalueen
naytossd, ja vastaavan keittoalueen
naytto on kirkkaammin valaistu.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta
20 sekuntiin, liesi palaa

automaattisesti valmiustilaan.

Jos mitaan toimintoa ei suoriteta
20 sekuntiin, liesi palaa

automaattisesti valmiustilaan.

1. Kosketa ohjauspaneelin (D -nappdinta.

= Liesi sammuu ja palaa valmiustilaan.

Lampaotilatason asettaminen

Kosketa @ - tai © -nappaint4 ja aseta
lampdtilan taso valille “1” - “9” tai “9” - “1”.

“H” - tai “h” -symbolit, jotka
@ nakyvat keittoalueen naytossa,

ilmaisevat, etta keittoalue on viela

kuuma. Al koske keittoalueisiin.

Tasoilla 1 -7 vesi tai 6ljy padassa

@ voi kiehua tai lopettaa kiehumisen.
Talloin kayttaja voi luulla, etta laite
kytkeytyy paalle tai pois
jaksoittaisesti. Tassa tapauksessa,
joka havaitaan erityisesti silloin kun
vetta tai 6ljya on vahan, kyse ei ole
viasta: laite on suunniteltu
toimimaan nain.
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280mm induktiokeittolevyn

@ ulkoreuna (jos tuote on varustettu
280mm induktiokeittolevyll&)
kaynnistyy vain kun tarpeeksi suuri
kattila, joka peittaa keittoalueen
asetetaan keittoalueelle ja
|ampatila asetataan korkeammalle
tasolle kuin 8.

Keittoalueiden sammuttaminen:

Keittoalue voidaan sammuttaa 3 eri tavalla:

1. Laskemalla lampétilaksi “0”:
Keittoalue voidaan sammuttaa myds
laskemalla lampotilatasoksi “0”.

2. Koskettamalla vastaavan
keittoalueen symbolia tietyn ajan:
Kytke keittoalue péaalle painamalla
vastaavaa symbolia tietyn aikaa, ja
laske lampatilataso arvoon “0”.

3. Kayttamalla halutun keittoalueen
ajastinsammutusta: Kun aika on ohi,
ajastin sammuttaa sille maaratyn
keittoalueen. “0” tai “00” tulee nakyviin
vastaavissa ndytdissa. Ajan paatyttya
kuuluu @animerkki. Sammuta
aanimerkki koskettamalla jotain
ohjauspaneelin ndppainta.

Korkea teho (Tehostin) Riippuu laitteen

mallista. Ei valttamatta kaytettavissa

laitteessasi.

Pikakuumennusta varten voit kayttaa

tehostintoimintoa “P”. Tata toimintoa ei

kuitenkaan suositella pitkaaikaiseen
kuumentamiseen. Tehostintoiminto ei ehka
ole kaytettavissa kaikilla keittoalueilla.

Korkean tehon (Tehostimen) paalle

kytkeminen:

1. Kytke liesi paalle koskettamalla (D
-ndppainta.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintanappaimia.

3. Kosketa @ - tai © -nappaints ja aseta
ensin taso “9”.

ce
(o¢)

O L ©

4. Kun keittoalue on tasolla “9”, kosketa &
-nappainta kerran vaihtaaksesi
keittoalueen lampdtilaksi “P”.

Korkean tehon (Tehostimen)

sammuttaminen:

+ Ota tehostintoiminto pois kaytosta

koskettamalla @-néppaints ja aseta

lampotilatasoksi “9”. Keittoalue poistuu
tehostimesta ja jatkaa toimintaa tasolla

“9”.

Voit laskea lampotilatasoa koskettamalla

© -nappaints tai voit kytked keittoalueen

kokonaan pois paalta laskemalla

lampétilatasoksi “0”.

Nappainlukko

Voit aktivoida nappainlukon, jotta

toimintoja ei vahingossa muuteta lieden

ollessa kdytossa.

Nappainlukon aktivoiminen

ooss@se &

1. Kytke liesi paalle koskettamalla (D
-nappainta.

2. Ota nappainlukko kayttoon
koskettamalla samanaikaisesti {9 - ja
89S -nappaimia.

& 2% 00se
_|_
@ esllllss ©

= Nappainlukko on aktiivinen ja symbolin
@ piste syttyy.

@
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Jos kytket lieden pois paalta, kun
@ nappaimet on lukittu, nappainlukko
aktivoituu seuraavan kerran, kun

kytket lieden paalle uudelleen. Jotta
lietta voi kayttaa, nappainlukko on

poistettava kaytosta.

Nappdinlukon pois kaytosta asettaminen

1. Kosketa nappainlukon ollessa aktiivinen
samanaikaisesti O - ja 83 -nappaimia.
= Nappainlukko on aktiivinen ja symbolin
& piste katoaa.
Lapsilukko Riippuu laitteen mallista. Ei
valttamatta kaytettavissa laitteessasi.

Voit suojata lieden tahattomalta kaytolta ja
estda lapsia kytkemasta keittotasoja
paalle. Lapsilukon voi aktivoida tai poistaa
kaytosta valmiustilassa.

Lapsilukko peruuntuu sahkokatkon
@ varalta.

Lapsilukon aktivoiminen

1. Kytke liesi palle koskettamalla (D
-ndppainta.

2. Ota lapsilukko kayttéon koskettamalla
samanaikaisesti © - ja @ -nappaimia.
Aanimerkin jalkeen kosketa @
-ndppadinta ja aktivoi lapsilukko.

© 83

oo [T][roo
© $S[LLs ©
= Lapsilukko on aktiivinen ja “L” -symboli
nakyy kaikissa keittoalueen naytoissa.

Lapsilukon asettaminen pois kaytosta

ity
Liltloo

®

1. Kosketa nappainlukon ollessa aktiivinen
(D -n&ppainta.

2. Poista lapsilukko kaytosta
koskettamalla samanaikaisesti © - ja
@ -nappaimia. Aanimerkin jalkeen
kosketa @ -nappaint4 ja aseta
lapsilukko pois kaytosta.

= Lapsilukko on pois kaytosta ja “L”
-symboli ndkyy kaikissa keittoalueen
naytoissa.

Ajastintoiminto

Tama toiminto helpottaa ruoanlaittoa.

Uunia ei tarvitse valvoa koko

ruoanlaittoaikaa. Keittoalue sammutetaan

automaattisesti valitun ajan paatyttya.

Ajastimen aktivoiminen

1. Kytke liesi paille koskettamalla (D
-nappainta.

2. Valitse haluttu keittoalue koskettamalla
keittoalueen valintandppaimia.

©eo8LILI18e O
@ el ]es ©

3. Kosketa @ - tai © -nappaints
asettaaksesi halutun [ampdétilan.

4. Kytke ajastin paille koskettamalla (O
-nappainta.
= “00” tulee nakyviin
ajastinndytossa, ja desimaalipilkku
alkaa vilkkua valitun keittoalueen

naytossa.
O @ 88';&‘@:83 @
<
® eolall Jce ©
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Oikean ja vasemman

@ takakeittoalueen ndytot toimivat
ajastinndyttoina ajastimen ollessa
aktiivinen.

5. Aseta haluttu aika painamalla @ - tai ©
-nappainta.

Ajastimet voidaan asettaa vain jo
kaytossa oleville keittoalueille.

ajastimen.

Ajastinta ei voi saatas, ellei
keittoaluetta ja keittoalueen
|ampdtila-arvoa ole valittu.

Kun valitaan keittoalue jolle ajastin
on asetettu, voit nahda jaljella
olevan aja koskettamalla uudelleen

(O -nappaint.

Toista edelld mainitut toimenpiteet
niiden muiden keittoalueiden
osalta, joihin haluat asettaa

Ajastimen pois kaytosta asettaminen

Kun asetettu aika on kulunut, liesi kytkeytyy

automaattisesti pois ja antaa aanimerkin.

Sammuta aanimerkki painamalla jotain

nappainta.

aiemmin

v' Jos sammutat ajastimen aikaisemmin,

liesi jatkaa toimintaansa asetetussa
lampétilassa kunnes liesi kytketdan
pois paalta.

1. Kosketa sammutettavaa keittoaluetta.

2. Kytke ajastin paalle koskettamalla €9
-nappainta.

3. Kosketa kunnes “00” nakyy
ajastinnéytossa © -nappéinta
asettaaksesi arvoksi “00”.

= Vastaavan keittoalueen naytéssa
syttyy pisteenmuotoinen valo ja
ajastinndyttd sammuu kokonaan
vilkuttuaan tietyn ajanjakson ja ajastin
on peruutettu.

Induktiolieden keittoalueiden kayttaminen
turvallisesti ja tehokkaasti
Kayttoperiaatteet: Induktioliesi
kuumentaa keittoastian valittomasti, silla
ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Siksi induktioliedella
on lukuisia etuja muihin liesityyppeihin
verrattuna. Se toimii tehokkaammin eika
lieden pinta kuumene. Induktioliesi on
varustettu ensiluokkaisilla
turvajarjestelmillg, joiden ansiosta sen
kayttdminen on mahdollisimman
turvallista.

Liesi voidaan varustaa

@ induktiokeittoalueilla, joiden
halkaisija on mallin mukaan 145,
180 ja 210-280 mm. Induktio-
ominaisuuden ansiosta jokainen
keittoalue tunnistaa sille asetetun
astian pohjan halkaisijan. Energiaa
muodostuu vain alueilla joissa astia
on kosketuksissa keittoalueen
kanssa ja siten saavutetaan
mahdollisimman véahainen
energiankulutus.

Kayttoajan rajoitukset

Lieden ohjaus on varustettu kdyttdajan
aikarajoituksella. Jos yksi tai useampi
keittoalue on jaanyt paalle, keittoalue
otetaan automaattisesti pois kaytosta
tietyn ajan kuluttua (ks. taulukko 1). Jos
keittoalueelle on asetettu ajastin,
ajastinnayttdo sammuu myds myohemmin.
Kayttoajan rajoitus vaihtelee valitun
lampédtilatason mukaan. Talla lampdtila-
asetuksella kaytetaan
enimmaiskayttdaikaa. Kayttaja voi
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kaynnistaa keittoalueen sen automaattisen
sammuttamisen jalkeen, kuten edelld on
kuvattu.

Lampétilataso

Kayttoajan rajoitus — tunti

0 0
1 6
2 6
3 5
4 5
5 4
6 1,5
7 1,5
8 1,5
9

20-30 minuutti

P (Tehostin)

5-10 minuutti *

(*) Keittolevy putoaa tasolle 9 kun 5 minuuttia on kulunut

Taulukko 1: Taulukko 1: Kayttoajan
rajoitukset

Ylikuumenemissuoja

Liesi on varustettu tunnistimilla

ylikuumenemista vastaan. Seuraava

voidaan havaita ylikuumenemisen

yhteydessa:

« Aktiivinen keittoalue voidaan sammuttaa.

+ Valittu taso saattaa pudota. Tata tilaa ei
voi pitaa kuitenkaan ilmaisimena.

Ylivirtauksen turvajarjestelma

Keittoliesi on varustettu ylivirtauksen
turvajarjestelmalld. Ohjauspaneelille
roiskuvan ylivirtauksen sattuessa
jarjestelma katkaisee virran valittomasti ja
sammuttaa lieden. “F” -varoitus tulee
nakyviin tdmén jakson aikana.

Tasmaillinen tehoasetus

Induktioliesi reagoi komentoihin
valittomasti, silla ominaisuus kuuluu sen
toimintaperiaatteisiin. Liesi muuttaa
tehoasetukset erittdin nopeasti. Siksi voit
estad keittoastiaa (joka sisaltaa vetts,
maitoa jne.) kiehumasta yli, vaikka se
olisikin juuri kiehahtamassa yli.

Jos kosketusohjauspaneelin pinta
on altistunut runsaalle hoyrylle,
koko ohjausjarjestelma saattaa
kaatua ja antaa virhesignaalin.

@

Pida kosketusohjauspaneelin pinta
puhtaana. Virhetoimintoja voi olla
havaittavissa.

®

6 VYleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

Tassa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista keittotasolla

Yleiset varoitukset koskien ruoan

valmistamista keittotasolla

« Al téyta kattilaa 6ljylla koskaan yli
kolmasosan sen vetotilavuudesta. Ald
jata lietta valvonnatta, kun kuumennat
oOljya. Ylikuumentunut 6ljy aiheuttaa
tulipalovaaran. Al4 koskaan yrita

sammuttaa 6ljypaloa vedella! Kun 6ljy
syttyy tulee, peitd se sammutuspeitteella
tai kostealla vaatteella. Sammuta liesi,
jos sen tekeminen on turvallista ja soita
palokunta paikalle.

+ Poista aina ylimaardinen vesi ennen
ruoan paistamista ja aseta ne kuumaan
Oljyyn hitaasti. Varmista, etta
pakasteruoka on tdysin sulanut ennen
paistamista.
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+ Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampdtilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

+ Kun l[ammitat oljyd, varmista, etta
kayttamasi astia on kuiva, ja pida sen
kansi auki.

+ Keittosuositukset energiaa saastamalla

on esitetty osassa “Ympdristoohjeet”.

Kypsennystaulukko
Ruoka Lampétilataso Leipomisaika (min)
(arviolta)
Sulatus
Suklaan sulatus (esim..Dr.Oetker merkki, tumma 1 20 .30
suklaa 55-60 % kaakao, 150 g)
Voi (200 g) 6 5.6
Keittdminen, lammitys, lampiméanapito
Vesi 1 L (Keittdminen) P 3..5
Vesi 3 L (Keittdminen) P 8..10
Maito 1 L (Keittdminen) 6 4..6
Maito 1 L (Ldmpimé&néapito) 1-2 18 .22
Kasvioljy (Lammitys) (Auringonkukkasiemendljy 8 3.5
05L
Keittdminen
gll:l?rrii)maton peruna karkeasti jauhettu (2 Pala 9 12 14
Lohifilee 8 10..15
Makkara 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Keittaminen, kuullotus
Riisiruoka (200 g riisi) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Vanukas **
Papu-kikherne keittdminen Keittdminen -
vanukkaaseen 2 56
\lj:r;]):l;ti:::erzs keittdminen keittdminen - 3 10 .30
Vehné Keittdminen - vanukkaaseen 9 2.5
Vehné keittdminen - vanukkaaseen 3 10..30
Vanukas -Kaikki ainesosat 8 20..25
Potka vihanneksilla **
Vihannesten kuullotus 9 3..8
Paahtaminen 4-5 120 .. 150
Keitot (Esim. linssikeitto) 6-7 17 ..20
Paistaminen pannulla
Meriahvenfilee 8 3.7
Ulkofilee ** (3-5 cm) 8 5.9
Makkara 8 2.5
Paistettu kananmuna 7 4.8
Ranskalaiset perunat
Boortsog E 13..16
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Ruoka Lampdatilataso Leipomisaika (min)
(arviolta)

Leike 8 5.7

Nugetti 8 4.6

* Wok-pannua suositellaan.

** Valurautapannua/kattilaa suositellaan.

7 Huolto ja puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet
Yleiset varoitukset

Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!

Al3 levita puhdistusainetta suoraan
kuumilla pinnoilla. Téama voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kayton jalkeen. Nain
ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,
kun tuotetta kdytetaan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ala kayta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisaltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

Mitdan erityistd puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, ldampimalla
vedelld ja pehmeadlla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Pyyhi pois kaikki jéljelld oleva neste
puhdistuksen jdlkeen ja keittdmisen
aikana roiskunut ruoka.

+ Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Liedet:

+ Hapollinen lika, kuten maito,
tomaattipyree ja 0ljy voivat muodostaa
pysyvia tahroja keittotasolle ja polttimen
osiin. Puhdista ylivuotaneet nesteet
valittémasti pois, kun keittotaso on
jadhtynyt.

Inox ja ruostumaton teras

« Al& kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien terds
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

+ Ruostumattomien- inox-pintojen véri voi

muuttua ajan myo6ta. Tdama on normaalia.

Puhdista jokaisen kayton jalkeen

ruostumattomalle tai inox-pinnalle

sopivalla puhdistusaineella.

Puhdista pehmealla pyyhkeella

saippualla (naarmuttamaton), inox-

pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja

proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta

valittémasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.

Pinnalle suihkutetut/levitetyt

puhdistusaineet tulee puhdistaa pois

valittémasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Lasipinnat

- Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.
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+ Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmealla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.

+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitselld,
terasvillalla tai vastaavilla tyokaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, ldmpimalla vedella ja
pehmeadllad pyyhkeell tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella. .

- Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

+ Varmista, etta tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejdamia. Muutoin naihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

8 Ongelmanratkaisu

7.

Lasikeittopinta

Se puhdistusvaiheet on kuvattu lasipintojen
puhdistamiseksi "Yleiset puhdistusohjeet”
osassa. Puhdistus voidaan suorittaa alla
olevien ohjeiden mukaan
erikoistapauksissa.

7.

2 Keittotason puhdistus

Sokeripohjaiset ruoat, kuten tumma
kermakastike, tarkkelys ja siirappi tulee
puhdistaa valittoémasti, odottamatta
pinnan jadhtymistd. Muutoin
lasikeittopinta voi vaurioitua pysyvasti.
Al kayta puhdistusaineita
puhdistamiseen keittotason ollessa
kuuma, muutoin voi pysyvia tahroja
muodostua.

3 Ohjauspaneelin puhdistus

Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeelld. Al irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, dla kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympaérilla voivat
kadota.

Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

Mikali ongelma ei ratkea tdasséa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yritd korjata
laitetta itse.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>

Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.
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Laitetta ei ole ehka liitetty virransy&ttoon
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

(Jos laitteessa on ajastin) Nappaimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

Sita kaytetdan estdamaan uunissa
kypsennetty ateria roiskumasta keittion
seinaan kattilasta.



Siella on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jaahtyy.
Sopivia kattiloita ei saa kayttaa. >>>

vaikka liesi on sammutettu.
+ Tama ei ole virhe. Jadhdytyspuhallin

Tarkista kattilat.

I kuvake palaa aina keittotason naytossa.

Kattiloita ei saa asettaa kadyttotasolle.
>>> Tarkista, onko liesialueella kattila.
Kattilasi ei valttamatta sovellu
induktiolle. >>> Tarkista, sopiiko liesi
induktioliedelle.

Kattila ei ehka ole oikein keittotason
keskella tai kattilan pohja ei ehka ole
tarpeeksi levea valittu liesialue. >>>
Keskita keittotaso valitsemalla kattila,
joka on riittavan levea keittoalueelle.
Kattila tai keittotaso voi olla liian kuuma.
>>> Odota, ettd ne jadhtyvat.

Valittu keittotasoalue sammuu yhtakkia
toimiessaan.

Valitun lokeron kypsennysaika on
saattanut umpeutua. >>> Voit asettaa
uuden kypsennysajan tai lopettaa
kypsennyksen.

Siella on ylikuumenemissuoja. >>> Odota,
ettd liesi jaahtyy.
Kosketusohjauspaneelin on saattanut
peittdaa esine. >>> Poista kohde
paneelista.

kuumene.

Kattila ei ehka sovellu
induktiokeittotason kanssa. >>> Tarkista,
sopiiko liesi induktioliedelle.

Kattila ei ehka ole oikein keittotason
keskella tai kattilan pohja ei ehka ole
tarpeeksi levea valittu liesialue. >>>
Keskita keittoalue valitsemalla kattila,
joka on riittévan levea keittotasoalueelle.
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jatkaa toimintaansa, kunnes keittotason
elektroniset laitteet laskevat sopivaan
lampétilaan.

Ainta keittotasosta kayton aikana
+ A&nté voi kuulua keittotasosta kayton

aikana. Nama aanet johtuvat keittoastian
koostumuksesta. Nama danet ovat
normaaleja, eivatka toimintahairioita
vaan induktiotekniikan osa.

Mahdolliset danet ja syyt
+ Puhaltimen aani: Keittotaso on

varustettu puhaltimella, joka aktivoituu
automaattisesti laitteen [ampotilan
mukaan. Puhaltimella on eri
toimintatasot ja se toimii eri tasoilla
[ampotilan mukaan.

Matala surina, kuin muuntajan
kayntidani: Tama johtuu
induktiotekniikan luonteesta. Koska
|amp0 siirretdan suoraan keittoastian
pohjaan, tdma surina voi kuulua
keittoastian materiaalin mukaan. Taten
eri aani voi kuulua eri keittoastioista.
Saroaanet: Syy tahan on keittoastian
pohjan rakenne ja materiaali. Saroaani
voi kuulua, jos keittoastia on valmistettu
eri kerroksista ja materiaaleista.
Vinkuva aani: Vinkuva dani voi kuulua,
kun kahta keittoaluetta keittotason
samalla puolella kédytetaan keittamiseen
eri tehotasoilla.



Virhekoodit/syyt ja mahdolliset ratkaisut

Virhekoodit Virheen syy Mahdollinen ratkaisu
Kytke induktiotaso pois paalta ja
E22 ) ; anna sen jaahtya. Virhe katoaa, kun
Induktiotaso ylikuumentunut. . i D '
E26 keittotason lampétila laskee rajan
alapuolelle.
Yhté tai useampaa ndppainta Ongelma katoaa, kun kési poistetaan
E 6 painetaan yli 10 sekunnin ajan. keittotasolta.
Esine jatetty ohjauspaneelin paille tai | Ongelma katoaa, kun ohjauspaneeli
ohjain on altistunut hoyrylle. puhdistetaan.
Induktioldmmitykseen sopimatonta .Ongelr.na"kato.aa, kun )
E 47 keittoastiaa kivtetdan induktiolammitykseen sopivaa
vt . keittoastiaa kaytetaan.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E1-E15 Yhteysvirhe induktiokeittotasossa. Ja padlle 30 sekunnmulfuluttua. Ota
yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E16 - E 21 Lampétila-anturin virhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jélleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E23 Ohjelmistovirhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
E24 induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
E925 Puhaltimen toimintavirhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiokeittotaso pois paalta
Elektroniikkakortin laitteistovirhe ja paalle 30 sekunnin kuluttua. Ota
E31-E45 B L
induktiokeittotasossa. yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
jos ongelma ei katoa.
E 48 Anturilaitteen on oltava yhteensopiva
E49 Anturivirhe induktiokeittotasossa. kayttGolosuhteiden kﬁpssa. Ota.....
yhteys valtuutettuun jéalleenmyyjaan,
E 51 jos ongelma ei katoa.
Kytke induktiotaso pois paélta ja
i . anna sen jadhtya. Virhe katoaa, kun
Korkean lampétilan virhe T .
E52 - E57 ) S anturin lampatila laskee rajan
induktiokeittotasossa.
alapuolelle. Ota yhteys valtuutettuun
jalleenmyyjaan, jos ongelma ei katoa.
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Velkommen!

Kjeere kunde,

Takk for at du valgte dette Blomberg-produktet. Vi gnsker at produktet ditt, produsert med
hgy kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. Les derfor ngye gjennom
denne handboken og all annen dokumentasjon fgr du bruker produktet.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhandboken. Pa denne maten vil du
beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhdndboken. Hvis du gir produktet til noen andre, sgrg for a inkludere

bruksanvisningen. Garantibetingelsene, bruken og feilsgkingsmetodene for produktet er
gitt i denne handboken.

Symbolene og deres beskrivelser i brukerhandboken:

f Fare som kan resultere i dgd eller skade.
@ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.
f Varm overflate-advarsel

MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets miljg.

Les brukerhdndboken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

- Denne delen inneholder A] 1 Tiltenkt bruk
sikkerhetsinstruksjoner som er m
ngdvendige for & forhindre + Dette produktet er designet for
risiko for personskade eller bruk hjemme. Det er ikke egnet

materiell skade. for kommersiell bruk.
+ Dersom produktet overleveres ° Unnga a bruke produktet i

andre for personlig bruk eller hager, pa balkonger eller i
annenhandsbruk, ber andre utendgrsmiljger. Dette
brukerhandboken produktet er ment a brukes i
produktetikettene og andre husholdninger og pa

relevante dokumenter og deler personalkjpkkenet i butikker,
ogsé overleveres. kontorer og andre

- Selskapet vart skal ikke holdes arbeidsmiljger.
ansvarlig for skader som kan * ADVARSEL: Dette produktet

oppsta dersom disse skal kun ‘brukes til mqtlaging.
instruksjonene ikke fglges. Det skal ikke brukes til

- Unnlatelse av a fglge disse forskjellige formal, som for
instruksjonene vil ugyldiggjgre eksempel oppvarming av
enhver garanti. rommet.

* La alltid installasjons- og 1.2 Sikkerhet for barn,
reparasjonsarbeidene utfgres A sarbare personer og
av produsenten, autorisert kjzeledyr

serviceverksted eller en person

som importarselskapet skal * Dette produktet kan brukes av

barn 8 ar og eldre, og personer

utpeke. .
- med manglende fysiske,
+ Bruk kun originale reservedeler .
) sensoriske eller mentale
og tilbehgr.

ferdigheter, eller som har
mangel pa erfaring og
kunnskap, sa lenge de er under
til eller oppleert i sikker bruk og
farer knyttet til produktet.

* Barn bgr ikke leke med
produktet. Rengjgring og
brukervedlikehold bgr ikke

* Ikke reparer eller erstatt noen
komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.

* Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.

NO /52



utfgres av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

+ Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

+ Barn bgr overvakes for a sikre
at de ikke leker med produktet.
+ Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

* Ikke plasser gjenstander som
barn kan na pa produktet.

* Vri handtaket pa grytene og
pannene til siden av benken
slik at barn ikke kan ta tak i
dem og brenne seg.

« ADVARSEL.: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

* For utslitte og ubrukelige
produkter avhendes:

1. Trekk ut stgpselet og ta det
ut av stikkontakten.

2. Kutt av stremkabelen og
koplet stgpslet fra produktet,

3.

4.

Ta forholdsregler for a
forhindre at barn kommer inn
i produktet.

La ikke barn leke med
produktet nar det star i
tomgangsstilling.

/N\1.3 Elektrisk sikkerhet
+ Koble produktet til en jordet

stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av
en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

- Stgpslet eller stikkontakten pa

enheten skal vaere pa lett
tilgjengelig sted. Hvis dette
ikke er mulig, bgr det veere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.

* Trekk pluggen fra produktet

eller sla av sikringen fagr
reparasjon, vedlikehold eller
rengjering.
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+ Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

(Dersom produktet ikke har
kabel) bruk tilkoplingskabelen
kun som beskrevet i delen
"Tekniske spesifikasjoner".
Sett ikke strgmledningen fast
under eller bak produktet. Legg
ikke tunge gjenstander oppa
strgmledningen.
Stremledningen ma verken
bayes, klemmes eller komme i
kontakt med varmekilder.
Serg for at stremkabelen ikke
er i klemme nar produktet
settes bort etter montering
eller rengjoring.

Bruk kun original kabel. Bruk
ikke gdelagte kabler eller
skjpteledninger.

Bruk ikke forlengelseskabel
eller padder for & benytte
produktet.

Kontakt godkjent sg@rvis-senter
eller importgr for & bruke
godkjent
konversjonseliminator i tilfeller
hvor det er tale om en
eliminator (for pluggtype) er
ngdvendig.

Kontakt importgren eller
godkjent sgrvissenter dersom
lengden pa strgmledningen
ikke er tilstrekkelig.

+ Transportable stromkilder eller
fleruttak kan overopphetes og
medfgre antennelse. Hold
padder og transportable
stregmkilder unna produktet.

+ Dersom strgmledningen er
skadd, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person
som spesifiseres av
importgren for @ unnga mulige
farer.

Dersom apparatet har

stremledning og stgpsel:

+ Sett aldri produktets stgpsel
inn i en gdelagt, l@s eller
frakoplet stikkontakt. Sgrg for
at stgpselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette
skjer kan koplingene
overopphetes og forarsake
antennelse

*+ Unnga a plugge enheten inn i
stikkontakter som er fettede,
mgkkete eller potensielt utsatt
for vann (for eksempel de som
er naer benkeplater der vann
kan samles eller renne over).
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

* Rgr aldri stgpselet med fuktige
hender.

* Trekk stgpselet ut av
stikkontakten med grep om
stopselet, ikke kabelen.
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Al .4 Transportsikkerhet

+ Koble produktet fra
strgmnettet fgr du
transporterer produktet.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller tykk
papp og teip det godt. Sikre de
flyttbare delene i produktet for
a unnga skade.

+ Sjekk produktet for skader fagr
det installeres. Kontakt
importgr eller godkjent
sgrvissenteret dersom det er
skadd.

1.5
A Installasjonssikkerhet

* Fgr du begynner installasjonen
ma stremkabelen koples fra
ved a sla sikringen av.

+ Bruk alltid vernehansker under
transport og installasjon. Ellers
kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

« Sjekk produktet for skader fagr
det installeres. Unnga
installasjon det dersom
apparatet er skadet.

+ Unnga bruk av
varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet
som skal installeres.

» Det ma ikke veere direkte sollys
og varmekilder, som elektriske
eller gassvarmere, tilstede i
omradet der produktet er
installert.

+ Hold omgivelsene til alle
produktets ventilasjonskanaler
apne.

* Ikke installer produktet i
naerheten av et vindu. Det er
fare for at platetoppflammen
antenner gardiner og
brennbare materialer rundt
platetoppen. Nar du apner
vinduet, kan varme kokekar
velte.

* Ikke installer produktet i
neerheten av et vindu. Nar du
apner vinduet, kan varme
kokekar velte.

+ Dersom det fins en stikkontakt
bak steder der produktet er
installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i
kontakt med stikkontakten
eller stgpselet pa apparatet.

* Det skal ikke vaere gasslange,
plastvannrgr og stikkontakt pa
baksiden eller sideveggen pa
stedet hvor produktet skal
installeres. Ellers kan de bli
deformert av varmeeffekten
nar koketoppen er i bruk og
kan utgjgre en sikkerhetsrisiko.
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A-| 6 Sikkerhet ved bruk  * Brennbare gjenstander ma ikke
oppbevares i og rundt

kokeomradet. Ellers kan disse
fore til brann.

« Dette produktet er ikke egnet
for bruk med en fjernkontroll
eller en ekstern klokke.

- Sgrg for at produktet er slatt av
etter bruk.

* Hvis du ikke skal bruke
produktet pa lenge, koble det
fra eller sla av stremmen fra
sikringsskapet.

» Bruk ikke produktet dersom A1 .7 Temperaturadvarsler

det bryter sammen eller blir - ADVARSEL: Nar produktet er |

skadddkundfer bruk. Kc')l?le I bruk, vil produktet og dets
produktet fra stromtilfgrselen. tilgjengelige deler vaere varme.

Kontakt importer eller godkjent Veer forsiktig for & unnga &
sgrvissenter dersom det er bergre produktet og

skadd. varmeelementene. Barn under

' A|DVARSEL: Hvis q 8 ar ber holdes unna produktet
platetoppens overtlate er med mindre de er under

sprukket, koble produktet fra konstant tilsyn
stremnettet for @ unnga faren . Ikke plasser brénnbare/

for e|ektf|3k_St¢'F- eksplosive materialer i
AIDVARSEL. H\|/IS o naerheten av produktet, da
platetoppens glassovertlate er overflatene vil vaere varme

konust: ' mens det er i drift.
Sla av alle gass- og (hvis aktuelt) ADVARSEL: Fare for brann:

elektriske kokeplater. Koble Ikke oppbevar gjenstander pa
produktet fra strgmtilfgrselen. kokeoverflatene.

- Ikke bergr apparatets overflate. ) )
- Ikke bruk apparatet. A1 .8 Matlagingssikkerhet

» Ikke trakk pa apparatet uansett . ApyARSEL: Kokeprosessen
grunn. L maé folges. Kortsiktige
* Bruk aldri produktet nar din kokeprosesser ma observeres
demmekraft eller koordinering konstant.
er svekket av alkohol og/eller - ADVARSEL: Ved matlaging
narkotika. med fast eller flytende olje er
det farlig a forlate
komfyrtoppen uten tilsyn, noe
som kan forarsake brann. Prgv
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ALDRI & slukke brannen med
vann; koble produktet fra
stromnettet, og dekk deretter
til flammene med et deksel
eller brannklut (osv.).

« Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
hgye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.

Al .9 Induksjon

* De elektrisk betjente sonene
pa koketoppen din er utstyrt
med avansert
"induksjonsteknologi". Pa
induksjonstoppsonene, som
sparer tid og energi, ma det
brukes kokekar egnet for
induksjonsmatlaging; ellers vil
ikke koketoppsonen fungere.
For detaljert informasjon, se
avsnittet «Grytevalg".

+ Siden induksjonstoppen lager
et magnetfelt, kan den ha
skadelige effekter for personer
som bruker enheter som
pacemakere eller
insulinpumper.
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* Lukk sonen fra kontrollpanelet

* Metallgjenstander som kniver, m

etter bruk, ikke stol pa
grytesensoren.

gafler, skjeer og lokk bgr ikke
plasseres pa koketoppen, da
de blir varme.

* Ikke oppbevar

metallgjenstander i skuffer
under koketoppen. Ved lang og
intensiv bruk kan materialene
her overopphetes.

* Ikke plasser elektroniske

produkter som mobiltelefoner,
nettbrett, datamaskiner pa
induksjonstoppen. Apparatet
ditt kan vaere skadet.

A.I .10 Vedlikehold og

rengjoringssikkerhet

Vent til produktet er avkjolt for
du reingjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

» Vask ikkje produktet ved &

spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stgt!

« lkke bruk damprensere til 4

rengjore produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stgt.



2 Miljginstruksjoner

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
apparatet bidrar til 8 forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt, samsvarer med EUs
RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det inneholder
ikke skadelige og forbudte materialer som
er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vare nasjonale
miljgforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet
sammen med husholdningsavfallet eller
annet avfall, ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

2.3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet a finne pa
produktkvitteringen som fglger med
produktet.

Folgende forslag vil hjelpe deg a bruke

produktet ditt pa en gkologisk og

energleffektlv mate:
+ Tin frossen mat fgr baking.

+ Bruk gryter/panner med stgrrelse og lokk
som passer til kokeplaten. Velg alltid
gryte av riktig stgrrelse for maltidene
dine. Mer enn ngdvendig energi er
ngdvendig for containere av feil stgrrelse.

+ Hold ovnens kokeomrader og
grytebunner rene. Smuss reduserer
overfgringen av varme mellom
kokeomradet og grytebunnen.
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3 Ditt produkt
3.1 Produktintroduksjon

P o

o
¥

‘ v
3
1 Glasskokeflate 2 Lavere hus
3 Induksjonskokesone 4 Induksjonskokesone
5 Induksjonskokesone 6 Induksjonskokesone
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3.2 Tekniske spesifikasjoner

Komfyr Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm) 52 /590 /520 *
Installasjonsdimensjoner for koketopp (bredde / dybde) 560 (+2) /490 (+2)

(mm)

Spenning/frekvens TN~220-240 V /2N~380-415V; 50 Hz
Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet ~ [min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
Totalt stremforbruk (kW) maks. 7,2 kW

Stekesoner

Foran til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 mm

Kraft 2000 B / Booster 2300 B
Foran til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 145 mm

Kraft 1600 B / Booster 1800 B

Bak til venstre Induksjonskokesone
Dimensjon 180 mm

Kraft 2000 B / Booster 2300 B

Bak til hgyre Induksjonskokesone
Dimensjon 210 mm

Kraft 2000 B / Booster 2300 B

|* Hgyden pa platetoppen som er spesifisert i den tekniske tabellen, er bunnhusets hgyde pa produktet.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa
@ produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig med
@ produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.
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4 Forste bruk

For du begynner & bruke produktet,
anbefales det & gjgre fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Tork av overflatene pa produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.

5 Slik brukes komfyren

MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.
MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan
rgyk og lukt komme opp i flere timer. Dette
er normalt, og du trenger bare god
ventilasjon for a fjerne det. Unnga direkte
innénding av rgyk og lukt som dannes.

5.1 Generell informasjon om bruk av
kokeplater

Generelle advarsler

« Ikke la gjenstander falle ned pa
platetoppen. Selv sma gjenstander som
saltsakere kan skade platetoppen. Ikke
bruk sprukne koketopper. Vann kan sive
gjennom disse sprekkene og forarsake
kortslutning. Hvis overflaten er skadet pa
en eller annen mate (f.eks. Synlige
sprekker), ma du fgrst sla av sikringen og
deretter kontakte autorisert service for a
koble fra produktet for a redusere
risikoen for elektrisk stgt.

+ lkke bruk gryter/panner som er
ubalanserte og lett kan vippes pa
kokeplaten.

+ Ikke varm opp grytene/pannene og
grytene mens de er tomme. Grytene og
apparatet kan bli skadet.

- Sla alltid av kokeplatenes brennere etter
hver bruk.

+ Du kan skade apparatet hvis du bruker
kokeplatene uten gryter eller gryter/
panner. SIa alltid av kokeplatene etter
hver operasjon.

« Etter hver bruk er kokeflaten varm, sa
ikke legg plastgrytene / kokekarene pa
kokeplaten. Rengjgr slikt materiale
umiddelbart pa overflaten.

+ Plutselige temperaturendringer pa
overflaten av glasset kan forarsake
skade. Veer forsiktig sa du ikke sgler kald
vaeske under tilberedningen.

+ Ha en tilstrekkelig mengde mat i gryter
og panner. Dermed kan du forhindre mat
i & stromme ut av grytene/pannene sa du
slipper a rengjgre dem ungdvendig.

+ Ikke plasser lokker for gryter og panner
pa brennere/soner.

+ Plasser pottene ved a sentrere dem pa
brennerne/sonene. Hvis du gnsker a
plassere en gryte pa en annen brenner/
sone, ma du ikke skyve den mot gnsket
brenner. Du kan i stedet Igfte den fgrst og
sette den pa den andre brenneren.

Driftsprinsipp for induksjonsplaten

Induksjonsplate er som en apen krets.

Kretsen fullfgres nar en kokekar / panner

som er egnet for induksjonskoking er

plassert pa den, og et elektronisk system
under glassoverflaten genererer et
magnetfelt. Metallbunnen pa grytene /
pannene varmes opp ved a ta energi fra
dette magnetfeltet. Dermed genereres ikke
varmen pa overflaten av kokeplaten, men
direkte pa grytene/pannene over den.

Glassoverflaten blir varmet opp med

varmen fra matgrytene/pannene.

Fordeler med tilberedning med

induksjon

Induksjonstopper gir noen fordeler

ettersom varmen overfgres direkte til

matgrytene/pannene.

+ Mat som renner over under
tilberedningen, brenner ikke raskt
ettersom glassflaten ikke varmes opp
direkte. Det er lettere a rengjgre.
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+ Tilberedning skal ga raskere ettersom
varmen genereres direkte pa matgrytene/
pannene. Dermed sparer det tid og energi
med hensyn til andre typer kokeplater.

+ Siden varmen blir gitt direkte til
matgrytene/pannene, er det ikke noe
varmetap, og det gir en mer effektiv
tilberedning.

+ Det faktum at varmeoverfgringen stopper
og kokeplaten ikke blir varmet opp
direkte nér grytene/pannene fijernes fra
kokeplaten, gir en tryggere bruk mht.
mulige ulykker under tilberedningen.

For en sikker drift:

+ lkke velg hgye oppvarmingsnivaer nar du
bruker ikke-klebende gryter/panner som
er belagt med liten mengde olje eller
brukes uten olje (teflontype).

+ Ikke bruk glassflate som overflate der du
kan plassere noe pa den eller som
skjeereflate.

+ lkke plasser metallgjenstander som
bestikk eller grytelokk pa kokeplaten, da
de kan bli varme.

+ Bruk aldri aluminiumsfolie til tilberedning.
Plasser aldri mat innpakket i
aluminiumsfolie pa induksjonssonen.

+ Hold magnetiske gjenstander som
kredittkort eller band borte fra kokeplaten
mens den er i drift.

+ Hvis det er en ovn under kokeplaten, og
den blir betjent, kan sensorene pa
kokeplaten redusere tilberedningen eller
sla av kokeplaten.

+ Kokeplaten din har et automatisk
avstengningssystem. Detaljert
informasjon om dette systemet er gitt i
de fglgende avsnittene. Hvis du bruker
tynne gryter til matlagingen din, skal
imidlertid disse grytene varmes opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan
smelte og skade kokeplaten og apparatet
for det automatiske
avstengingssystemet aktiveres.

Matgryter/panner

Du skal bruke ferromagnetiske gryter/

panner av hgy kvalitet som har en etikett

eller advarsel om at den kun er kompatibel
med induksjonssteking med

induksjonstoppen. En generell regel er at jo

hgyere jerninnholdet er, desto bedre skal

gryter/panner fungere. Bunndiameteren til

kokekarene / kokekarene skal stemme

overens med induksjonssonen. Foreslatte

dimensjoner er oppfgrt nedenfor.

Egnede gryter/panner:

+ Gryter/panner i stgpejern

+ Emaljerte gryter/panner

« Gryter/panner i stal og rustfritt stal (med
etikett eller advarsel som indikerer at den
er kompatibel med induksjon)

Uegnede gryter/panner:
+ Gryter/panner i aluminium

+ Gryter/panner i kobber

+ Gryter/panner i messing

+ Gryter/panner i glass

+ Steintgy

+ Keramikk og porselen

Anbefalinger:

+ Bruk bare matgryter/panner med flat
bunn. Ikke bruk gryter/panner med
konvekse eller konkave underlag.

+ Bruk bare gryter/panner med tykke,
bearbeidede bunner. Hvis du bruker tynne
gryter, skal disse grytenevarme opp
veldig raskt, og bunnen av pannen kan
smelte og skade kokeplaten og apparatet
for det automatiske

avstengingssystemet aktiveres. Skarpe
kanter kan forarsake riper pa overflaten.

+ Bunnene til noen gryter/panner har et
mindre ferromagnetisk felt enn den
sanne diameteren. Bare dette omradet
varmes opp av kokeplaten. Derfor
fordeles varmen ikke jevnt og

kokeprestasjonen reduseres. Dessuten
kan slike gryter/panner ikke oppdages av
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store induksjonstopper. Dermed skal
kokeplaten velges i henhold til stgrrelsen
pa det ferromagnetiske feltet.

+ Noen matgryter/panner har en bunn som
inneholder ikke-ferromagnetiske
materialer som aluminium. Disse typene
matgryter/panner kan ikke oppvarmes
tilstrekkelig eller vi kanskje ikke
oppdages av induksjonstoppen. | noen
tilfeller kan det oppsta en advarsel om
darlige matgryter/panner.

Anbefalte stgrrelser pa gryter/panner

Lik fordeling av kokekaret pa
@ komfortoppe til hgyre og venstre og
i midten for valg av komfyrtopper

pavirker matlagingsytelsen positivt
mens du tilbereder flere maltider pa

induksjonstoppene.

Test av gryter/panner

Test om gryten din er kompatibel med
tilberedning med induksjonsplate ved a
bruke metodene nedenfor.

1. Den er kompatibel hvis bunnen av gryten
din har en magnet.

2. Den er kompatibel hvis Il ikke blinker
nar du setter gryten pa induksjonsplaten
og slar pa kokeplaten.

Stekesonediameter - mm

Grytens diameter - mm

145 min. 100 - maks. 145
180 min. 100 - maks. 180
210 min. 140 - maks. 210
240 min. 140 - maks. 240
280 min. 125 - maks. 280
320 min. 125 - maks. 320

Kokesone med bred (flexi-)overflate

bredde 230 - lengde 390

Induksjonsplatenes deteksjon av
matgryter/panner avhenger av diameteren
og materialet til ferromagnetikken i bunnen
av grytene/pannene. For & sikre deteksjon
av grytene/pannene og oppna en effektiv
matlaging, ma grytene/pannene velges i
henhold til stgrrelsen pa kokeplaten.
Matgrytene/pannene som er anbefalt for
kokeplatestgrrelsene er gitt ovenfor.

Kokeoppfg@rselen kan variere avhengig av
potttypene, stgrrelsen pa gryten og
stgrrelsen pa kokesonen. For en mer
homogen kokeoppfgrsel kan det brukes et
trinn stgrre kokesone. A bruke en stgrre
kokesone fgrer ikke til slgsing med energi
pa induksjonstopper, fordi varmen bare
dannes i det aktuelle gryteomradet.
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5.

2 Kontrollpanel

© & 23 [Da2e @
o|o

_|_

Q|0
O olblZlee ©

Taster:

® P&/av-tast

@ Tidsurknapp
@ @kningstast
@ Reduksjonstast

Symboler :
@ Ngkkellassymbol

Valgtaster for kokesone :

[ J
[e]

[¢]
[e]

Valgtast for bakre venstre kokesone

23 Valgtast for venstre kokesone

gg Valgtast for fremre hgyre kokesone

o

og Valgtast for bakre hgyre kokesone

Generelle advarsler for kontrollpanelet

Grafikk og figurer er kun for
informasjonsformal. Faktiske visninger
og funksjoner kan veere forskjellig etter
komfyrmodellen.

Dette produktet kontrolleres med et
bergringskontrollpanel. Hver operasjon
du foretar med bergringskontrollpanelet,
vil bekreftes av et hgrbart signal.

Hold alltid betjeningspanelet rent og tgrt.

Fuktig og tilsmusset overflate kan
forarsake problemer i funksjonene.

Sla pa komfyren

1.

Bergr (D -tasten pa kontrollpanelet.

= “Q” -ikonet vises pa alle

kokesonedisplayer.

o TAITAlo
ool ©
oo
=.<,5°s
(p oolllbee ©

Hvis det ikke utfgres noen drift
@ innen 20 sekunder, vil komfyren
automatisk ga tilbake til

standbymodus.

Sla av komfyren

1. Bergr (D -tasten pa kontrollpanelet.

= Komfyren vil slds av og ga il
standbymodus.

“H” eller “h” som vises pa
@ kokesonedisplayet, indikerer at

kokesonen fortsatt er varm. Ikke

bergr kokesonene.

Indikator for restvarme

“H” -symbolet som vises pa
kokesonedisplayet, indikerer at komfyren
fortsatt er varm og kan brukes til & holde en
liten mengde mat varm. Dette symbolet vil
snart bli til “h”, som betyr mindre varm.

Nar strommen frakobles, vil ikke

@ restvarmeindikatoren tennes og
advarer ikke brukeren om varme
kokesoner.

Sla pa kokesonene

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©

1. Bergr tasten (D) for 4 sla pa komfyren.
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2. Bergr velgerknappen for den kokesonen
du vil varme opp.

= “0” vises pa kokesonedisplayet og
lyset pa det tilhgrende displayet tennes
kraftigere.

Hvis det ikke utfgres noen drift
@ innen 20 sekunder, vil komfyren
automatisk ga tilbake til

standbymodus.

Stille temperaturnivaet

Bergr @ - eller © -tastene for 4 stille
temperaturnivaet til mellom “1” og “9” eller
mellom “9” og “1”.

Pa niva 1 til 7 kan vannet eller oljen
@ koke eller stoppe. Dette kan fgre til
at brukeren tror at produktet slar
seg av eller pa vekselvis. Dette
skjer hovedsakelig nar det er lite
vann eller olje, og det er ganske
enkelt slik produktet fungerer.

Den ytre delen av den 280-mm

@ kokesonen (hvis produktet har en
280 mm-kokesone) er kun aktivert
nar du setter en kasserolle som er
stor nok til & dekke hele kokesonen
pa kokesonen og nar temperaturen
er stilt inn til et niva som er hgyere
enn 8.

Sla av kokesonene:

En kokesone kan slas av pa 3 ulike mater:

1. Ved & redusere temperaturnivaet til
“0”: Du kan sla av kokesonen ved &
redusere temperaturnivaet til “0”.

2. Ved a bergre det relevante
kokesonesymbolet i en bestemt tid:
Sla pa kokesonen ved a trykke pa
relevant symbol i en viss tid for &
redusere temperaturverdien til “0”.

3. Ved a sla av gjennom
timeralternativet for onskede
kokesone: Nar tiden er over, vil
timeren sla av kokesonen som er
tilordnet. “0” eller “00” vil vises pa
relatert display. Nar tiden er over, vil en

hgrbar alarm lyde. Bergr en tast pa

kontrollpanelet for & sla av den hgrbare

alarmen.

Hoy effekt (forsterker) Det varierer
avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt.

For hurtig oppvarming kan du bruke
forsterkerfunksjonen “P”. Men denne
funksjonen anbefales ikke for matlaging
over lang tid. Forsterkerfunksjonen er
kanskje ikke tilgjengelig i alle kokesoner.

Sla pa Hoy effekt (forsterker):

1. Bergr tasten (D for 4 sla pa komfyren.

2. Velg gnsket kokesone ved & bergre
kokesonevalgtastene.

3. Beror P eller © forst for & na niva “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

é_

© ool ll3e ©

4. Nar kokesonen er pa niva “9”, bergr ®n
gang for & “stille inn kokesonens
temperatur til “P”.

Sla av Hoy effekt (forsterker):

« For & deaktivere forsterkerfunksjonen,
bergr © og still temperaturnivéet til “9”.
Kokesonen gar ut av forsterkeren og
fortsetter driften ved niva “9”.

+ Du kan redusere temperaturnivaet ved a
bergre O, eller du kan sl& av kokesonen
helt ved a redusere temperaturnivaet til
“0”.

Tastelas

Du kan aktivere tastelasen for & unnga a
endre funksjonene ved en misforstaelse
nar komfyren er i drift.

Aktivere tastelasen

1. Bergr tasten (D for & sla p& komfyren.
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2. Bergr O og 83 samtidig for & aktivere
tastelasen.

-g,) B g'é 5
_|_
AR L[ ]se ©

= Tasteldsen vil aktiveres, og prikken pa
symbolet (3 vil tennes.

8 ©

Hvis du slar av komfyren mens
@ tastene er last, vil tastelasen veere

aktivert neste gang du slar pa

komfyren igjen. Tasteldsen ma

veere deaktivert for at du skal veere i
stand til 3 betjene komfyren.

Deaktivere tastelasen

1. Nér tastelasen er aktiv, bergr €9 og 39
samtidig.
= Tastelasen vil deaktiveres, og prikken
pa symbolet (3 vil forsvinne.

Barnelas Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt.
Du kan beskytte komfyren mot utilsiktet
betjening for & forhindre at barn slar pa
kokesonene. Barnelas kan kun aktiveres og
deaktiveres i standbymodus.

Barnesikringen oppheves ved
@ strgmbrudd.

Aktivere barnelasen
1. Bergr tasten (D for & sl pa komfyren.

2. Bergr © og @ samtidig. Etter “pip”
-signalet bergr @ for & aktivere
barnelasen.

ool ©
o s o

= Barnelasen vil aktiveres, og “L”
-symbolet vises pa alle
kokesonedisplayer.

Deaktivere barnelasen

1. Nar tastelasen er aktiv, bergr (D for &
sla pa komfyren.

2. Bergr © og ® samtidig. Etter “pip’-

signalet bergr O for & deaktivere
barnelasen.

= Barneldsen vil deaktiveres, og “L”
-symbolet forsvinner fra alle
kokesonedisplayer.

Timerfunksjon

Denne funksjonen gjgr matlagingen enklere
for deg. Det er ikke ngdvendig & ha tilsyn
med ovnen i Igpet av hele koketiden.
Kokesonen vil slas av automatisk pa
slutten av den tiden du har valgt.

Aktivere timeren
1. Bergr tasten (D for & sla pa komfyren.

2. Velg gnsket kokesone ved a bergre
kokesonevalgtastene.

oo &
@ el ]es ©

3. Beror P eller © for & stille inn gnsket
temperaturniva.

4. Bergr tasten € for & sl pa timeren.
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= “00” -symbolet vil tennes pa
timerdisplayet og desimalpunktet
vil vises pa det valgte
kokesonedisplayet.

Ce

3

o oo_fﬁ["' oe
OO/ ’. L ‘OO
<+
oo [r 00
@o (L (o] ) @

Hoyre bakre og venstre bakre
kokesonedisplayer tjener som
timerdisplay nar timeren er aktiv.

©) | e

5. Bergr @ eller O for 4 stille inn gnsket

=
o

Timeren kan kun stilles inn for de
kokesonene som allerede er i bruk.

1. Velg de kokesonene du gnsker a sla av.

2. Beror tasten €O for & sl& pa timeren.

3. Inntil “00” vises pa timerskjermen bergr
© for & stille inn verdien pa “00”.

= Prikkformet lys pa det relevante
kokesonedisplayet slas av helt etter at
det har blinket i en bestemt tid, og
timeren kanselleres.

Bruke induksjonskokesoner pa sikker og
effektiv mate

Driftsprinsipper: Induksjonskomfyren
varmer kokekaret direkte som en funksjon
av driftsprinsippene. Derfor har den ulike
fordeler i sammenligning med andre
komfyrtyper. Den drives mer effektivt, og
komfyrens overflate varmes ikke opp.
Induksjonsovnen er utstyrt med overlegne
sikkerhetssystemer som vil gi deg
maksimum brukssikkerhet.

Gjenta prosedyrene ovenfor for de
andre kokesonene du gnsker &
stille inn timeren for.

Timeren kan ikke justeres med
mindre kokesonen og
temperaturverdien for kokesonen
velges.

Komfyren kan utstyres med

@ induksjonskokesoner med en
diameter pa 145, 180 og 210-280
mm avhengig av modellen. Med
induksjonsfunksjonen oppdager
hver kokesone ethvert kokekar som
plasseres oppa dem. Energi bygger
seg kun opp der karet har kontakt
med kokesonen, og dermed oppnas
minimalt energiforbruk.

Nar kokesonen som har en timer
innstilt velges, kan du se resterende

tid ved & bergre (O pa nytt.

© O

Deaktivere timeren

Nar den innstilte tiden er over, vil komfyren
automatisk slas av og gi en hgrbar
advarsel. Du kan trykke hvilken som helst
knapp for & stoppe lydvarslingen.

Sla av timerne tidligere
v" Hvis du slar av timeren tidligere, vil

komfyren fortsette driften ved innstilt
temperatur inntil den slas av.

Driftstidshegrensninger

Komfyrkontrollen er utstyrt med en
driftstidsgrense. Hvis én eller flere
kokesoner ikke slas av, vil kokesonene
deaktiveres automatisk etter en bestemt tid
(se tabell 1). Hvis det er tilordnet timer for
kokesonen, vil timerdisplayet ogsa slas av
senere. Driftstidsgrensen avhenger av valgt
temperaturniva. Maksimal driftstid brukes
ved dette temperaturniva. Kokesonen kan
startes pa nytt av brukeren etter at den slas
av automatisk, slik som beskrevet ovenfor.
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Temperaturniva Driftstidsgrense - timer
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (Forsterker) 5-10 min. *
(*) Komfyren vil redusere til niva 9 etter 5 minutter

Tabell 1: Tabell 1: Driftstidsgrenser

Overopphetingsvern
Komfyren er utstyrt med noen sensorer
som beskytter mot overoppheting.
Fglgende kan ses ved overoppheting:
+ Aktiv kokesone kan slas av.
+ Valgt niva kan reduseres. Men dette
forholdet kan ikke ses pa indikatoren.
Sikkerhetssystem for overkoking
Komfyren er utstyrt med et
sikkerhetssystem for overkoking. Hvis det
er noen overkoking med sgk pa
kontrollpanelet, vil systemet kutt ut
stremforbindelsen umiddelbart og sla av
komfyren. “F” -varslingen vises pa
displayet i Ippet av denne perioden.

6 Generell informasjon om baking

Presis streminnstilling
Induksjonskomfyren reagerer umiddelbart
pa kommandoene som en funksjon av
driftsprinsippene. Den endrer
effektinnstillingene sveert hurtig. Dermed
kan du forhindre at et kokekar (som
inneholder vann, melk osv.) koker over, selv
om det akkurat var i ferd med a koke over.

Hvis overflaten pa
bergringskontrollpanelet utsettes
for intens damp, kan hele

kontrollsystemet bli deaktivert og gi
feilsignal.

Hold overflaten pa
@ bergringskontrollpanelet ren.

Feilfunksjon kan forekomme.

Du kan finne tips om klargjgring og
tilberedning av maten din i denne delen.

6.1 Generelle advarsler om matlaging
med kokeplater

Generelle advarsler om matlaging med

kokeplater

+ Fyll aldri kokekaret mer enn en tredjedel
full av olje. Ikke forlat komfyren uten
tilsyn nar du varmer opp olje.
Overopphetet olje utgjgr brannfare. Gjgr
aldri forsgk pa a slukke en mulig brann
med vann! Hvis olje begynner a brenne,

dekk den til med et brannteppe eller en

fuktig klut. Sla av komfyren hvis det er

trygt & gjgre dette, og ring brannvesenet.

Fjern alltid overfladig vann fgr du steker

matvarer, og legg dem sakte i den

oppvarmede oljen. Forsikre deg om at
frossen mat tines fgr steking.

« Nar du fyrer olje, ma du sgrge for at
gryten du bruker er tarr og holde lokket
apent.

+ For anbefalinger om matlaging med
stremsparing, se
avsnittet «Miljginstruksjoner».
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+ Steketemperaturen og tidsverdiene som
angis for matvarer kan variere avhengig
av oppskriften og mengden. Av den
grunn oppgis disse verdiene som

intervaller.
Steketabell
Mat Temperaturniva Bakesymbol Bakesymbol
Smelting
Sjokoladesmelting (f.eks. Dr. Oterker-merke, bitter 1 20 .30
sjokolade 55-60 % kakao, 150 g)
Smgr (200 g) 6 5..6
Koking, oppvarming, holde varm
Vann 1 L (Koking) P 3.5
Vann 3 L (Koking) P 8..10
Melk 1 L (Koking) 6 4..6
Melk 1 L (Holde varm) 1-2 18..22
Vegetabilsk olje (Oppvarming) (Solsikkefrgolje 0,5 8 3.5
0
Koking
Potet uten skall grovhakket (2 Stykke tor stgrrelse) |9 12..14
Laksefilet 8 10..15
Pglse 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Steking, sauterering
Risrett (200 g ris) 6 8..14
Paella * 9 15..20
Noahs pudding **
Koking av bgnner-kikerter Koking - for
Noahs pudding 9 5.6
E(;I;i:g F:)aL\J/dtzj(?rr:ger—kikerter steking - for 3 10 .30
Hvete Koking - for Noahs pudding 9 2.5
Hvete steking - for Noahs pudding 3 10..30
Noahs pudding -Alle ingredienser 8 20..25
Skanker med grennsaker **
Vegetabilsk sautering 9 3..8
Baking 4-5 120 .. 150
Supper (F.eks. linsesuppe) 6-7 17 ..20
Grunn steking
Havabborfilet 8 3.7
Mgrbradbiff ** (3-5 cm) 8 5.9
Pglse 8 2.5
Stekt egg 7 4.8
pommes frites
Boortsog 8 13..16
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Mat Temperaturniva Bakesymbol Bakesymbol
Schnitzel 8 5.7
klump 8 4.6

* Wokpanne anbefales.

** Stgpeform / panne anbefales.

7 Vedlikehold og rengjgring

7.1 Generell informasjon om

rengjgring

Allmenne advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjor
det. Varme yter kan arsaka brannskader.

« lkke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

+ Produktet bgr rengjgres grundig og
torkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet
tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges
levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

+ Ikke bruk damprenseprodukter til
rengjering.

+ Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

+ Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjores etter hver bruk. Rengjgr apparatet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk den med en
torr klut.

+ Sgrg for a tgrke helt av eventuell
gjenvaerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ lkke vask noen komponent av apparatet i
oppvaskmaskin med mindre annet er
angitt i brukerhandboken.

For kokeplater:

+ Syrlig smuss som melk, tomatpuré og
olje kan forarsake permanente flekker pa
koketoppene og komponentene i
komfyrtoppene. Rengjgr eventuell vaeske
som renner over umiddelbart etter
avkjgling av koketoppen ved & sla den av.

Inox - rustfrie overflater

+ lkke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

+ Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjgr du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og serg for a
torke i én retning.

+ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og

proteinflekker pa glass- og inox-

overflatene umiddelbart uten a vente.

Flekker kan ruste over tid.

Rengjgringsmidler som sprayes/pafgres

overflaten bgr rengjgres umiddelbart.

Slipende rengjgringsmidler som er igjen

pa overflaten, gjor at overflaten blir hvit.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og terk det
med en torr mikrofiberklut.
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* Huvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjering, tgrk det av med kaldt vann og
tgrk med en ren og tgrr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Terkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverktgy.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

+ Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafgr rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

« Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

+ Sgrg for a ikke la komponentene i
poduktet veere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

8 Feilsgking

7.2 Rengjgring av komfyrtoppen

Glasskokeflate
Fglg rengjgringstrinnene beskrevet for
glassflatene i delen «Generell
rengjgringsinformasjon» for rengjgring av
glassflaten. Du kan fullfgre rengjgringen i
henhold til informasjonen nedenfor for
speS|eIIe tilfeller.
+ Sukkerbaserte matvarer som mgrk krem,
stivelse og sirup bgr rengjgres

umiddelbart, uten & vente pa at overflaten

blir avkjglt. Ellers kan glassflaten bli
permanent skadet.

+ lkke bruk rengjgringsmidler til rengjgring
du utfgrer mens kokeplaten er varm,

ellers kan det oppsta permanente flekker.

7.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjgr panelene med
knappkontroll, terk av panelet og
knappene med en fuktig myk klut og tgrk
med en tgrr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for a rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan vaere
skadet.

+ Nar du rengjgr inox-panelene med
knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

+ Rengjgr bergringskontrollpanelene med
en fuktig myk klut og terk med en tgrr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.

Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt
instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert
serviceverksted. Prgv aldri & reparere
produktet selv.

Produktet fungerer ikke.

+ Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
>>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

+ Apparatet ma ikke kobles til (jordet)
stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
koblet til stikkontakten.

+ (Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tasteldsen veere aktivert. Deaktiver
testelasen.
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+ Hvis koketoppen ikke slas pa nar av/pa-
tasten trykkes inn >>> Koble den fra og
vent i minst 20 sekunder fgr du kobler
den til.

+ Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>
Vent til koketoppen din har kjglt seg ned.
+ Det kan hende at egnede gryter ikke
brukes. >>> Sjekk pottene dine.

Il ikonet lyser alltid pa koketoppsonens
dlsplay

« Gryter kan ikke plasseres pa
betjeningsplaten. >>> Sjekk om det er en
gryte pa koketoppsonen.

+ Kryten din er kanskje ikke
induksjonsegnet. >>> Sjekk om komfyren
din er egnet for induksjonstoppen.

+ Kryten er kanskje ikke riktig sentrert pa
koketoppsonen eller bunnen av pannen
er kanskje ikke bred nok til valgt
koketoppsone. >>> Sentrer
koketoppsonen ved & velge en kjele som
er bred nok for koketoppsonen.

+ Kryten eller koketoppsonen kan vaere for
varm. >>> Vent til de har kjglt seg ned.

Den valgte koketoppsonen slar seg
plutselig av mens den er i drift.

+ Koketiden for det valgte rommet kan ha
utlgpt. >>> Du kan stille inn en ny
tilberedningstid eller fullfgre
tilberedningen.

+ Den har overopphetingsbeskyttelse. >>>
Vent til koketoppen er avkjglt.

+ En gjenstand kan ha dekket
bergringskontrollpanelet. >>> Fjern
objektet pa panelet.

Selv om koketoppsonen er slatt pa, varmes
ikke kjelen opp.

+ Kryten passer kanskje ikke sammen med
induksjonstoppen. >>> Sjekk om
komfyren din er egnet for
induksjonstoppen.

« Kryten er kanskje ikke riktig sentrert pa
koketoppsonen eller bunnen av pannen
er kanskje ikke bred nok til valgt
koketoppsone. >>> Sentrer
koketoppsonen ved & velge en gryte som
er bred nok for koketoppsonen.

Kjgleviften fortsetter a ga selv om

koketoppen er slatt av.

+ Dette er ikke en feil. Kjgleviften fortsetter
a ga til det elektroniske utstyret i
koketoppen faller til riktig temperatur.

St¢y fra komfyren under tilberedningen
Noen lyder kan hgres fra komfyren mens
du lager mat. Disse lydene skyldes
sammensetningen av kokekaret. Disse
lydene er normale. De er ikke en
funksjonsfeil, men en del av
induksjonsteknologi.

Mulige lyder og arsaker

+ Viftestoy: Komfyren er utstyrt med en
vifte som aktiveres automatisk i henhold
til temperaturen pa apparatet. Viften har
forskjellige driftsnivaer og fungerer pa
forskjellige nivaer i henhold til
temperaturen.

+ Lavere lyd som f.eks. driftsstoyen til
en transformator: Dette skyldes
induksjonsteknologiens natur. Nar
varmen overfgres direkte til bunnen av
kokekaret, kan du hgre slike summelyder
i henhold til materialet i kokekaret.
Forskjellige lyder kan dermed hgres med
forskjellige kokekar.

- Sprekkestoy: Arsaken til dette er
strukturen og materialet til bunnen av
kokekaret. En sprekkende lyd kan hgres
hvis kokekaret er laget av forskjellige lag
med forskjellige materialer.

+ Sutrende stgy: Det kan hgres en
sutrende lyd nér to kokesoner pa samme
side av komfyren brukes til & lage mat
med forskjellige kokenivaer.
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Feilkoder/arsaker og mulige Igsninger

Feilkoder Feilarsaker Mulige I@sninger
Sla av induksjonskomfyren og vent til
E22 . den er avkjglt. Feilen skal lgses nar
Induksjonskoker er overopphetet.
E26 komfyrens temperatur kommer under
grensene.
En eller flere taster holdes nede i mer Problemet skal bli Igst nar du fiemner
enn 10 sekunder. .
E 6 handen fra komfyren.
En gjenstand er igjen pa Problemet skal Igses nar
kontrollpanelet, eller kontrollen betieningspanelet rengigres
utsettes for damp. ) gsp 9 ’
. Feilen skal Igses nar det brukes en
E47 DetAbrukeg ikke en grytg som er egnet gryte som er egnet for
for induksjonsoppvarming. b ) R
induksjonsoppvarming.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E1-E15 Kommunikasjonsfeil pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E16 - E 21 Feil pa temperatursensor pa igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E23 Programvarefeil pa induksionsto igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E24 9 P 1 PP- lautorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
. . . . igjen etter 30 sekunder. Kontakt
E25 Viftefunksjon pa induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
Sla av induksjonstoppen og bruk den
E31-E45 Feil pa elektronisk kort for igjen etter 30 sekunder. Kontakt
induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
gjenopptas.
E 48 Sensorutstyr skal gjgres kompatibelt
- . for driftsforholdene. Kontakt
E49 Sensorfeil pa induksjonstopp. autorisert forhandler hvis problemet
E 51 gjenopptas.
Sla av induksjonskomfyren og vent til
den er avkjglt. Feilen skal lgses nar
E52-E57 Feil ved hgy temperatur pa sensorens temperatur kommer under

induksjonstopp.

grensene. Kontakt autorisert
forhandler hvis problemet
gjenopptas.
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Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Blomberg produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog kvalitet
och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, 1as noggrant denna
handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa séatt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till d6dsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

SV /74



Innehall

1 Sdékerhetsinstruktioner................. 76
1.1 Avsedd anvandning..........c.ccccoc..... 76
1.2 Barn, utsatt person och 76
djursakerhet.......ccoooeveveniiieie,
1.3 Elsdkerhet ........ccccooiiiiiiiiiee 77
1.4 Transportsakerhet...........c..cc........ 79
1.5 Installationssékerhet..................... 79
1.6 Anvandningssakerhet ................... 80
1.7 Temperaturvarningar .................... 80
1.8 Matlagningssakerhet .................... 80
1.9 Induktion .......coccoeveieiiiiiieeee 81
1.10 Underhall och rengoring................ 81
2 Miljéinstruktioners......cccccceerrnrrnnnns 82
2.1 Avfallsdirektiv......c..ccooeeiriniennnn. 82

2.1.1 Overensstammelse med WEEE- 82
direktivet och kassering av

Produkten .........ccceceevenineniennne,
2.2 Information om forpackningen..... 82
2.3 Rekommendationer for 82
energibesparing........c.cccceeeenennne.
3 Din produkt........ccceeieemmrieniiinnnnenans 83
3.1 Produkt introduktion ..................... 83
3.2 Tekniska specifikationer............... 84
4 Forsta anvandning ......ccccceeeeeeennnnns 85
4.1 Forstarengoring.........ccoeceeeeennennee 85
5 Sa har anvander du hillen............ 85
5.1 Allméan information om 85
anvandning av kokplattan.............
5.2 Kontrollpanel..........cccccceeevieienenn. 88
6 Allman information om 92
matlagning........cceeerremnnnsanssnssannaneas
6.1 Allmanna varningar om 92
matlagning pa kokplattan..............
7 Underhall och rengéring .............. 94
7.1 Allmé&n rengoringsinformation ..... 94
7.2 Rengoring av kokplattan............... 95
7.3 Rengoring av kontrollpanelen....... 95
8 FelsOkning .....cccceeeeiinmmmrinrisianmnnnnans 95

SV /75



A 1 Sakerhetsinstruktioner

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att férebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller andrahandsandamal,
ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora installations-
och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1 .1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att

anvandas i hus och inomhus.

Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika andamal,
sdsom uppvarmning av
rummet.

Al .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

 Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
lange de dvervakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

* Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
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inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
overvakar dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under 6vervakning eller
far nodvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller kommain i
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.

Vrid handtaget pa kokkarl och
stekpannor mot sidan av
koksbénken sa att barn inte
kan ta tag i dem och branna

sig.

* VARNING Under anvandning

ar produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

* Forvara

forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for person- och kvavning.

* Innan utslitna eller forbrukade

1.

produkter kasseras:
Dra ut natkontakten och dra
ut den ur vagguttaget.
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Klipp av stromsladden och
koppla den ur produkten med
kontakten.

Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn far
tilltrade till produkten.

Lat inte barn leka med
produkten, nar den inte ar i
bruk.

/\1.3 Elsikerhet

Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.
Har jordning installationen
gjord av en behorig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism
(sakring, brytare, nyckelbrytare
etc.) pa den elektriska
installation som produkten ar
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran natet.
Koppla ur apparaten ur
stromforsorjningen eller
koppla ur sdkringen innan
reparation, rengoring och
underhall



+ Anslut produkten till ett uttag

som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som
anges pa typetiketten.

(Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer".
Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte
stromkabeln och utsatt inte
den for varmekallor.

Se till att natkabeln inte fastnar
nar produkten stélls tillbaka pa
sin plats efter montering eller
rengoring.

Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angdende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

+ Barbara stromkallor eller
grenuttag kan dverhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

* Om néatsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.

Om enheten har stromkabel och

stickkontakt:

+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar 16sa, fel
placerade eller skadade. Se till,
att kontakten ar placerats helt i
vagguttaget. Annars kan
anslutningen dverhettas och
fatta eld.

* Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar smutsiga,
oljiga eller kan komma i
kontakt med vatten (som néara
diskbanken dar vatten kan
spridas). Annars finns det risk
for elektriska stotar och
kortslutning.

* Ror aldrig kontakten med vata
hander!

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom attdra i
sjalva kontakten.
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Al .4 Transportsakerhet

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

Nar du behover transportera
produkten ska den forpackas
med bubbelplast eller tjock
kartong och tejpas ordentligt.
Fast produktens rorliga delar
ordentligt for att undvika
skador.

Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den inte
ar skadad efter transport.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
den ar skadad.

1.5
A Installationssakerhet

* Innan installationen paborjas,
stang av strommen dar
produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

+ Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.
Annars finns det risk for skada
fran vassa kanter!

« Kontrollera om det finns nagra
skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.
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Undvik att anvanda
isoleringsmaterial till att tacka
insidan av mobeln, dar den
installeras.

Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

Installera inte produkten nara
ett fonster. Det finns risk for
att spishéllens laga antander
gardiner och brannbara
material runt spishallen. Nar
du 6ppnar fonstret kan heta
koksredskap tippa over.
Installera inte produkten nara
ett fonster. Nar du 6ppnar
fonstret kan heta koksredskap
tippa oOver.

Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.
Det far inte finnas nagon
gasslang, nagot vattenrér av
plast eller nagot uttag pa
baksidan eller sidovaggen av
den plats dar produkten ska
installeras. Annars kan de
deformeras av varmeeffekten
nar hallen anvands, vilket kan
utgora en sakerhetsrisk.



1.6
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

+ Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran
sakringsskapet.

+ Anvand inte produkten om den
gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

* VARNING Om spishéllens yta
ar sprucken, koppla bort
produkten fran elnatet for att
undvika risk for elektriska
stotar.

* VARNING Om spishéllens
glasyta ar trasig:

Stang av alla gas- och (om

tillampligt) elektriska kokplattor.

Koppla bort produkten fran

elnatet.

- Vidror inte apparatens yta.

- Anvand inte apparaten.

« Sta inte pa apparaten av nagon
anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdémesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

» Brandfarliga foremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

+ Denna produkt ar inte lamplig
for anvandning med en
fjarrkontroll eller en extern
klocka.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
vara varma. Undvik att berora
produkten och

varmeelementen. Barn under 8

ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

* Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.

* VARNING Brandrisk: Forvara
inte foremal pa
tillagningsytorna.

1.8
A Matlagningssakerhet

* VARNING
Tillagningsprocessen maste
overvakas. Kortvariga
tillagningsprocesser maste
standigt dvervakas.
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* VARNING Vid matlagning med
fast eller flytande olja, ar det
farligt att lamna héllen, da
detta kan orsaka brand. Forsok
ALDRIG att slacka elden med
vatten; koppla bort produkten
fran elnatet och tack sedan
ldgorna med ett lock eller
brandskydd (etc.).

* Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid héga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

Al .9 Induktion

« De elektriskt drivna zonerna pa
din hall &r utrustade med
avancerad "induktionsteknik".
Pa
induktionsmatlagningszonerna
, som sparar tid och energi,
maste koksredskap som ar
lampliga for induktionskokning
anvandas, annars fungerar inte
varmeplattan. For detaljerad
information, se avsnittet "Val
av karl".

« Eftersom induktionshallen
skapar ett magnetfalt kan den
ha skadliga effekter for

SV /81

personer som anvander
apparater som pacemakers
eller insulinpumpar.

Stang av zonen fran dess
kontrollpanel efter anvandning,
forlita dig inte pa karlsensorn.
Metallféremal som knivar,
gafflar, skedar och lock bor
inte placeras pa spishéllen
eftersom de kan bli varma.
Forvara inte metallforemal i
ladorna under spishallen. Vid
langvarig och intensiv
anvandning kan materialen
Overhettas.

Placera inte elektroniska
produkter som mobiltelefoner,
surfplattor och datorer pa
induktionshallen. Apparaten
kan skadas.

1.10 Underhall och
rengoring

Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!
Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!
Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.



2 Miljoinstruktioners

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterféljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av

hogklassiga delar och material,

som kan ateranvandas och

atervinnas. Kassera darfér inte

produkten med normal
I o isavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering
av produkter hjélper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens forpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte
forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Foljande forslag hjélper dig att anvéanda din

produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ Anvand grytor/pannor med storlek och
lock som ar lampliga for
tillagningszonen. Valj alltid ratt storlek pa
karlet for dina maltider. For kérl av fel
storlek kravs mer energi &n nodvandigt.

- Hall tillagningszoner och botten pa karlen
rena. Smuts minskar varmeoéverféringen
mellan tillagningszonen och karlets
botten.
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3 Din produkt

3.1 Produkt introduktion

50
B

1 Matlagningsyta av glas 2 Nedre holje
3 Zon for induktionsmatlagning 4 Zon for induktionsmatlagning
5 Zon for induktionsmatlagning 6 Zon for induktionsmatlagning
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3.2 Tekniska specifikationer

Allmé&nna specifikationer for spishéllen

Produktens yttre dimensioner (hojd/bredd/djup) (mm) 52 /590 /520 *

Matt for installation av spishall (bredd/djup) (mm) 560 (+2) /490 (+2)

Spénning / frekvens TN~220-240 V /2N~380-415 V; 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvéands/lampar sig for

DA min. HO5V2V2-F 5 x 2,5 mm2
anvandning i produkten

Totala stromférbrukning (kW) max. 7,2 kW

Matlagningszoner

Fréamre vénster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W
Framre hoger Zon for induktionsmatlagning
Matt 145 mm

Effekt 1600 W / Booster 1800 W
Bakre vanster Zon for induktionsmatlagning
Matt 180 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W
Bakre héger Zon for induktionsmatlagning
Matt 210 mm

Effekt 2000 W / Booster 2300 W

|* Den héllhojd som anges i den tekniska tabellen &r produktens bottenhdljeshdjd.

Tekniska specifikationer kan @ndras utan foregaende meddelande for att forbattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som atfoljer
Beroende pa produktens drifts- och miljoférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta rengoring

1. Tabort allt férpackningsmaterial.

2. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

5 Sa har anvander du hallen

OBS! Vissa rengoringsmedel eller
tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengdringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengdring.

OBS! Under forsta anvandning kan rék och
lukt uppsta under flera timmar. Detta &r
normalt och endast god ventilation maste
ombesorjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5.1 Allman information om
anvandning av kokplattan

Allméanna varningar

« L&t inga féremal falla ner pa héllen. Aven
sma foremal som saltshakers kan skada
héllen. Anvand inte spruckna hallar.
Vatten kan sippra genom dessa sprickor
och orsaka kortslutning. Om ytan ar
skadad pa nagot sétt (t.ex. synliga
sprickor) ska du forst stanga av
sakringen och sedan kontakta en
auktoriserad service for att dra ut
kontakten for att minska risken for
elchock.

« Anvand inte obalanserade kastruller/
pannor eller sdna som kan vélta latt.

+ Varm inte tomma kastruller/pannor.
Kastrullen och produkten kan skadas.

+ Stang alltid av kokplattans brannare efter
anvandning.

+ Produkten skadas, om kokplattan
anvands utan kastrull/panna. Stang alltid
av kokplattorna efter anvandning.

« Efter varje anvandning blir
matlagningsytan het, sa lagg inte
plastkrukorna / kokkérlarna pa
matlagningsytan. Ta bort dylik material
fran ytan omedelbart.

+ Plotsliga temperaturférandringar pa
glasytans yta kan orsaka skada. Var
forsiktig sa att du inte slapper ut kalla
vatskor under tillagningen.

+ Lagg passlig mangd mat i kastrullen eller
pannan. Pa detta s&tt kan du forhindra
maten fran att koka 6ver och undvika
onddig rengoring.

+ Placera inte kastrull- eller pannlock pa
brannare/zoner.

+ Placera kastrullen centrerad éver
brannare/zon. Om du vill placera
kastrullen pa en annan brénnare/zon, dra
inte den mot dnskad brannare, lyft upp
den istéllet forst och placera den sedan
pa en annan brannare.

Induktionshéllens funktionsprincip

Induktionshéllen ar som en 6ppen krets.

Kretsen slutfors nar en gryta / kokkarl som

ar lampliga for induktionskokning placeras

pa den och ett elektroniskt system under
glasytan genererar ett magnetfalt.

Krukorna / kokkarlens metallbotten varms

upp genom att ta energi fran detta

magnetfalt. P4 detta satt genereras inte
varmen i kokplattans yta, utan direkt pa
kastrullen/pannan pa den. Glasytan varms
upp fran varmen fran kastrullen/pannan.

Férdelar med induktionskokning

Induktionshéllar erbjuder nagra férdelar da

varmen Overfors direkt till kastrullen/

pannan.

+ Mat som kokar éver branns inte fast
snabbt, da glasmatlagningsytan inte
varms upp direkt. Rengoring av den ar
lattare.
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« Tillagningen &r snabbare, d& vdarmen
genereras direkt pa kastrullen/pannan.
Detta sparar tid och energi jamfoért med
andra typer av kokplattor.

- Da varmen ges direkt till kastrullen/
pannan, uppstar ingen varmeforlust, och
tillagningen blir effektivare.

+ Det faktum att varmedverforingen slutar
och matlagningsytan inte varms direkt
nar kastrullen/pannan tas bort fran
matlagningsytan, ger en sakrare
anvandning mot mojliga olyckor under
matlagningen.

Sidker anvandning:

« Vilj inte hdoga varmenivaer nar kastruller/
pannor som inte fastnar, som belagts
med lite olja eller anvands utan olja
(teflon-typ).

+ Anvand inte glasmatlagningsytor som
avstallningsytor eller som skarbrada.

+ Placera inte metallobjekt s& som bestick
eller lock pa héllens yta. De kan bli
extremt varma.

+ Anvand aldrig aluminiumfolie under
matlagningen. Placera aldrig mat
inslagen i aluminiumfolie pa
induktionshallen.

+ Hall magnetiska foremal, sa som
kreditkort eller tejp pa avstand fran
kokplattan under anvandning.

« Om ugn finns under kokplattan och den
anvands, kan kokplattans sensor minska
matlagningsnivan eller stanga av
kokplattan.

+ Kokplattan har en automatisk
avstangningssystem. Mer information
om detta system finns i foljande kapitel.
Om emellertid kastruller med tunt botten
anvands, kan dessa kastruller vdarmas
upp snabbt och dess botten kan smaélta
och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska
avstangningssystemet aktiveras.

Kastruller/pannor

Man ska anvédnda ferromagnetiska,

kvalitetskastruller/-pannor, som ar

utrustade med etikett eller varning, om att
den lampar sig bara for
induktionsmatlagning. Generellt sett ger

hogre jarninnehall i kastruller/pannor battre

prestation. Kokkarlens / kokkarlens

basdiameter ska matcha induktionszonen.

Foreslagna storlekar ar presenterade

nedan.

Lampliga kastruller/pannor:

+ Gjutjarnskastruller/-pannor

+ Emaljerade kastruller/pannor

« Stal och rostfria stalkastruller/pannor
Med mérkning eller varning om
l[amplighet for induktionsmatlagning)

Olampliga kastruller/pannor:

+ Aluminiumkastruller/-pannor

+ Kopparkastruller/-pannor

+ Massingskastruller/-pannor

+ Glaskastruller/-pannor

+ Lergods

+ Keramiska och porslin

Rekommendationer:

+ Anvand bara kastruller/pannor med platt
botten. Anvand inte kastruller/pannor
med konvex eller konkav botten.

+ Anvand bara kastruller/pannor med tjock,
behandlad botten. Om kastruller med
tunt botten anvénds, kan dessa kastruller
varmas upp snabbt och dess botten kan
smalta och skada matlagningsytan och
produkten innan den automatiska

avstangningssystemet aktiveras. Vassa
kanter kan skrapa ytan.

+ Vissa kastrullers/pannors botten har
mindre ferromagnetisk falt an dess
verkliga diameter. Bara denna omrade
varms av kokplattan. Varmen fordelas
darmed inte jamnt och

matlagningseffekten forséamras.
Dessutom detekterar kanske inte storre

SV /86



induktionshallar dessa kastruller/pannor.
Darfor ska kokplattan valjas enligt den
ferromagnetiska faltets storlek.

+ Vissa kastrullers/pannors botten kan
innehalla icke-ferromagnetiska material,
sa som aluminium. Dessa kastruller/
pannor varms inte tillrackligt eller
induktionshallen detekterar inte dessa
alls. I vissa fall kan en dalig kastrullers/
pannors visas.

Rekommendationer for kastrull-/pannstorlek

Jamn fordelning av kokkarlen pa
hodger och vanster mittenkokplattor
for att valja kokplattor, paverkar
matlagningen positivt nér flera
ratter lagas pa induktionshéllen.

®

Test av kastruller/pannor

Testa om kastrullen lampar sig for
anvandning med induktionshall pa féljande
satt.

1.

Den &r kompatibel, om kastrullens
botten kan halla en magnet.

2. Den &r kompatibel, om Il inte blinkar nar
kastrullen placeras pa induktionshallen
och kokplattan slas pa.

Diameter pa matlagningszon - mm

Diameter pa karl - mm

145 min. 100 - max. 145
180 min. 100 - max. 180
210 min. 140 - max. 210
240 min. 140 - max. 240
280 min. 125 - max. 280
320 min. 125 - max. 320

Matlagningszon med bred yta (flexi)

bredd 230 - 1angd 390

Detektering av kastruller/pannor av
induktionshallen beror pa den
ferromagnetiska diametern och materialet i
kastrullens/pannans botten. For att
forsakra kastrullens/pannans detektering
och uppna effektiv matlagning, ska
kastrull/panna véljas enligt kokplattans
storlek. Kastrull-/pannstorlek som
rekommenderas for kokplattans storlek har
presenterats ovan.

Kokbeteendet kan variera beroende pa
grytans typer, grytans storlek och
kokzonens storlek. Fér ett mer homogent
kokbeteende kan en stegvis storre kokzon
anvandas. Att anvanda en storre kokzon
orsakar inte sloseri med energi pa
induktionshallar, eftersom varmen bara
skapas i det aktuella grytomradet.
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5.2 Kontrollpanel

]
35 112188
® & 3o oo @
o|o
o|o
00 m 00
© eclallbse ©
Nycklar :
® P&-/av-knapp
@ Timerknapp
@ Okningsknapp

@ Minskningsknapp

Symboler :
@ Knapplassymbol

Knappar for val av matlagningszon :

88 Knapp for val av matlagningszon ldngst baktill
vanster

gg Knapp for val av matlagningszon framtill vénster

gg Knapp for val av matlagningszon framtill hoger

83 Knapp for val av matlagningszon langst bak till
hoger

Generella varningar for kontrollpanelen

+ Bilderna och illustrationerna ar endast till
i beskrivande syfte. Faktiska displayer
och funktioner kan variera beroende pa
modell av héllen.

+ Den hér produkten styrs med en
pekkontrollspanel. Varje atgard du gor pa
pekkontrollen bekréftas av en horbar
signal.

- Hall alltid kontrollpanelen rena och torr.
Fuktiga och smutsiga ytor kan orsaka
felfunktion.

Siatta pa hillen
1. Tryck p& (D knappen pa
kontrollpanelen.

= “0” symbolen visas pa alla plattors
displayer.

® & 3[llee ®
Tae
=.<,5°s

o s ©

Om ingen anvandning sker inom 20
@ sekunder atergar hallen

automatiskt till standby-lage.

Stanga av hillen
1. Tryck pd (D knappen pa
kontrollpanelen.

= Hallen kommer att stdngas av och
aterga till standby-lage.

“H” eller “h” visas pa plattans
@ display nar héllen ar avstangd

indikerar att héllen fortfarande &r

varm. Ror inte vid plattorna.

Restvarmeindikator

“H” symbolen visas pa plattans skarm nar
héllen &r avstangd indikerar att héallen
fortfarande ar varm och kan anvandas for
varmhallning av en liten mangd mat. Den
har symbolen omvandlas strax till “h” som
star for mindre varmt.

Nar strommen slas av tands inte

@ indikatorn for restvdarme och
anvandaren varnas inte for heta
plattor.

Sla pa plattor

O 68l ]se @

@ es[]l]ss ©
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1. Tryck pa knappen (D for att sla pa
hallen.

2. Tryck pa valknappen for plattan du vill
sla pa.
= “0” symbolen visas pa plattans display

och den berorda displayen lyser
starkare.

Om ingen anvandning sker inom 20
@ sekunder atergar hallen

automatiskt till standby-lage.

Stalla in temperaturniva

Tryck pd @ eller © knappen for att stalla
in temperaturnivan mellan “1” och “9” eller
“9” OCh “1”4

Pa nivaer fran 1 till 7 kan vattnet
@ eller oljan i karlet koka eller stoppa.
Detta kan leda anvandaren att tro
att produkten slas pa och av
intermittent. Detta fall, som
forekommer framfor allt nér vatten-
eller oljenivan &r 1ag, &r inte ett fel;
det ar sa som produkten fungerar.

Den yttre delen av tillagningszonen

@ (av induktionshallstyp) pa 280 mm
(om produkten ar utrustad med en
sadan) aktiveras endast om en
kastrull stor nog att tacka
tillagningszonen placeras pa
tillagningszonen och temperaturen
ar satt till en niva hogre &n 8.

Sla av plattor:

En vald platta kan stangas av pa 3 olika

satt:

1. Genom att lata temperaturnivan falla
till “0”: Du kan stanga av plattan
genom att sanka
temperaturinstéllningen till “0” laget.

2. Genom att trycka pa dem relevanta
plattans symbol under en ldngre tid:
Sténg av plattan genom att trycka pa
den relevanta symbolen under en
langre tid tills temperaturlaget sdnks
till “0”.

3. Genom att anvdnda avstdngningen
pa timer laget f6r vald platta: Nar
tiden ar dver kommer timern att stanga
av plattan som ar tilldelad den. “0” eller
“00” kommer att visas pa relevant
display. Dessutom hors ett ljudalarm
nar tiden &r dver. Tryck pa valfri knapp E34
pa kontrollpanelen for att tysta
ljudlarmet.

Hog effekt (booster) Det varierar
beroende pa produktmodell. Den
kanske inte ar tillganglig pa din produkt.
For en snabb uppvarmning kan du anvanda
dig av snabbstart funktionen “P”. Denna
funktion ar inte avsedd att anvandas vid en
langre koktid. Snabbstart funktionen finns
inte alltid tillgénglig pa alla plattor.

Att sla pa High Power Snabbstart:

1. Tryck pa knappen (D for att sl pa
héllen.

2. Valj 6nskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.

3. Tryck pa @ eller © knappen tills du nar
lige “9”.

o 6 @0 [T ce
ocolZll loo

© ool ll3e ©

4. Nar plattan star pa lage “9”, tryck pa ®
knappen en gang for att stélla in
plattans temperartur till “P”.

Att sla av High Power Snabbstart:

+ For att sld av snabbstartsfunktionen,
tryck p& © och sitt temperaturen pa
ldge “9”. Plattan slar av
snabbstartsfunktionen och fortsétter att
vara paslagen pa lage “9”.

+ Du kan sdnka temperaturnivan genom att
trycka pa © eller stinga av den helt
genom att sanka temperaturlaget till “0”.

é_
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Knapplas

Du kan aktivera knapplaset for att undvika
att andra funktionerna av misstag nar
hallen anvands.

Aktivera knapplas

1. Tryck pa knappen (D for att sla pa
hallen.

2. Tryck pa €9 och 83 knapparna samtidigt
for att sla pa knapplaset.

_QE&D oe P

_|_
@ esll]ss ©

= Knapplaset kommer att slas pé och en

punkt pa symbolen (3] kommer att
tandas.

Om du stanger av héllen nar

@ knapparna ar lasta kommer
knapplaset att aktiveras nasta gang
du slar pa hallen igen. Knapplaset

maste avaktiveras for att kunna
anvanda hallen.

Avaktivera knapplas

1. Nér knapplaset ar paslaget, tryck pa (O
och 89 knapparna samtidigt.

= Knapplaset kommer att slas av och en

punkt pa symbolen (3] kommer att
slockna.

Barnlas Det varierar beroende péa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt.

Du kan skydda hallen fran att anvandas
oavsiktligt for att forhindra att barn satter
pa plattan. Barnlaset kan bara aktiveras
och avaktiveras i standby-lage.

@ Barnldset avbryts vid stromavbrott.

Sla pa barnlaset

1. Tryck pa (D knappen for att sl pa
héllen.

2. Tryck pa © och @ knapparna
samtidigt. Efter “pip” signalen tryck pa
@ for att sla pa barnlaset.

ool ©

o $sldss ©

= Barnlaset kommer att slas pa “L”
symbolen kommer att visas pa alla
plattors displayer.

Sla av barnlaset

1. N&r knapplaset ar paslaget, tryck pa (D
knappen for att sla pa hallen.

2. Tryck p& © och @ knapparna
samtidigt. Efter “pip” signalen tryck pa
© for att sla av barnlaset.

= Barnlaset kommer att slas av och “L”
symbolen kommer att slockna pa alla
plattors displayer.

Timerfunktion

Den hér funktionen férenklar tillagningen
for dig. Det &r inte nodvandigt att se till
ugnen under tillagningsperioden.
Tillagningszonen stangs av automatiskt i
slutet av den tid du har valt.

Aktivera timern
1. Tryck pa knappen (D for att sl pa
hallen.

2. Vilj 6nskad platta genom att trycka pa
knapparna for plattan.
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o0 &
_|_
@ @.D ©

w

Tryck p& @ eller © knapparna for att
stélla in 6nskat temperaturlage.

4. Tryck pa €O knappen for att sla pa
timern.

= “00” symbolen kommer att tdéndas
pa plattans display och ett
kommatecken kommer att lysa pa

den valda plattans display.
@

o 83 T][7]Se
SE[Iss ©

Cea

Bakre hoger och vanster plattornas
displayer fungerar som tidsvisare
nar timern &r paslagen.

&) | e

5. Tryck pad @ eller © knapparna for att
stélla in 6nskad tid.

Timern kan bara stéllas in for
plattor som redan &r paslagna.

Upprepa atgérderna ovan fér andra
plattor for vilka du vill stélla in
timern.

Nar du valjer en platta med installd

@ timer, kan du se aterstaende tid
genom att trycka pa {9 knappen
igen.

Avaktivera timern

Sa fort den instéllda tiden &r 6ver slas
héllen automatiskt av och avger en
ljudsignal. Tryck pa valfri knapp for att tysta
ljudsignalen.

Sla av timers tidigare

v/ Om du slar av timern tidigare fortsatter
héllen arbeta med den instéllda
temperaturen tills den stangs av.

1. Valj den platta du vill sla av.

2. Tryck pa €O knappen for att sla pa
timern.

3. Tills “00” visas pa timer skarmen, tryck
pa © for att stilla in vérdet “00”.

= Punktformat ljus visas pa den
relevanta plattans display och timerns
display kommer att sténga av sig sjalv.
helt efter att ha blinkat under en tid
slas timern av.

Anvinda induktionsplattorna pa ett sakert
och effektivt satt

Funktionsprincip: Induktionshéllen varmer
upp kérlet direkt. Darfor finns det manga
fordelar jamfort med andra typer av héllar.
Den arbetar effektivare och héllens yta
hettas inte upp. Induktionshéllen ar
utrustad med ett 6verlagset
sdkerhetssystem som ger dig maximal
anvandarsakerhet.

Timern kan inte justeras om inte
plattan och temperaturvardet for
plattan valjs.

0 © e

Din hall kan vara utrustad med
@ induktionsplattor med en diameter
av 145, 180 och 210-280 mm
beroende pa modell. Genom
induktionsfunktionen kanner
plattorna av varje karl som placeras
pa dem. Energin bildas bara pa de
stéllen dar karlet har kontakt med
plattan och darmed minimeras

energiforbrukningen.
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Begransningar for driftstid

Hallkontrollen &r utrustad med en
driftstidsbegrénsning. Nar en eller flera
plattor lamnas oavsiktligt avaktiveras
plattan efter en viss tidsperiod (se tabell 1).
Om det finns en timer tilldelad plattan slas

dven timerdisplayen av senare. Driftstiden
beror pa den valda temperaturinstallningen.
Maximal anvandningstid anvénds med den
har temperaturnivan. Plattan kan startas
om av anvandaren efter att den har slagits
av automatiskt enligt beskrivningen ovan.

Temperaturniva Driftstidsgréns - timme
0 0

1 6

2 6

3 5

4 5

5 4

6 1,5

7 1,5

8 1,5

9 20-30 min.
P (Snabbstart) 5-10 min. *
(*) Hallen faller till niva 9 efter 5 minuter

Tabell 1: Tabell 1: Driftstidsgranser

Overhettningsskydd

Haéllen &r utrustad med en sensor for att

sakerstalla skydd mot dverhettning.

Foljande maste beaktas vid 6verhettning:

+ Den aktiva plattan kan slas av.

+ Den valda nivan kan falla. Det har
forhallandet gar dock inte att se pa
indikatorn.

Sakerhetssystem for 6verkokning

Hallen ar utrustad med ett
sdkerhetssystem for 6verkokning. Om det
ar nagot som kokar éver pa kontrollpanelen
sténger systemet av strommen omedelbart
och slar av hallen. “F” -varningen visas pa
displayen under den hér perioden.

Exakt strominstallning

Induktionshéllen reagerar direkt, som ett
svar pa anvandningsprinciperna. Den
andrar effektinstéllningarna mycket snabbt.
Alltsa kan du undvika att ett kokkarl
(innehallande vatten, mjolk eller dylikt)
kokar Gver dven nar det &r pa vag att gora
det.

Om ytan pa pekkontrollspanelen &r

@ exponerad for stora mangder angor
kan hela kontrollsystemet
avaktiveras och avge felsignaler.

Hall ytan pa pekkontrollspanelen
@ ren. Felaktig anvandning kan

observeras.

6 Allman information om matlagning

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning pa kokplattan

Allmanna varningar om matlagning pa

kokplattan

+ Fyll aldrig pannan med olja till mer &n en
tredjedel. Lamna inte hallen obevakad
nar du varmer upp olja. Overhettade oljor
utgor en brandrisk. Forsok aldrig slacka
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en eld med vatten! Om oljan fattar eld
ska du tacka 6ver den med en eldfilt eller
fuktig trasa. Sla av hallen om det ar
sdkert att gora det och kontakta
brandkaren.

+ Ta bort 6verflodigt vatten fran maten och
lagg den i den varma oljan forsiktigt. Tina
fryst mat innan tillagning.

+ Nar du varmer olja, se till att krukan du
anvéander ar torr och hall locket 6ppet.

+ Se rekommendationer om matlagning
och energibesparing i sektionen
“Miljdinstruktioner”.

+ Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och mangd. Darfér anges dessa

varden som intervall.

Arbetsbord
Mat Temperaturniva |Bakningstid (min) (ca.)
Smaltande
Smaltande choklad (t.ex. mérket Dr.Oetker, bitter 1 20 .30
choklad 55-60 % kakao, 150 g)
Smér (200 g) 6 5.6
Kokning, uppvarmning, varmhallning
Vatten 1 L (Kokande) P 3..5
Vatten 3 L (Kokande) P 8..10
Mjolk 1 L (Kokande) 6 4.6
Mjélk 1 L (Varmhallning) 1-2 18..22
Vegetabilisk olja (Uppvarmning) (Solrosolja 0,5L) (8 3.5
Kokande
Oskalad potatis grovmald (2 stycken stor storlek) |9 12..14
Laxfilé 8 10..15
Korv 9 2.4
Pasta (150 g) 8 8..12
Kokning, sautering
Risrétt (200 g ris) 6 8..14
Paella * 9 15..20

Noah's pudding (asure) **

Kokning av bonor och kikarter Kokande - 9 5 6
for Noah's pudding (asure)
Kokning av bonor och kikarter kokning - 3 10 .30
for Noah's pudding (asure)
Vete Kokande - fér Noah's pudding
9 2.5

(asure)
Vete kokning - fér Noah's pudding 3 10 .30
(asure)
Noah s pudding (asure) -Alla 8 20 .25
ingredienser

Spjall med gronsaker **
Vegetarisk sautering 9 3..8
Bakning 4-5 120 .. 150

Soppor (T.ex. linssoppa) 6-7 17 ..20

Grundstekning
Filé av havsabborre 8
Stek av ryggbiff ** (3-5 cm) 8 5.9
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Mat Temperaturniva Bakningstid (min) (ca.)
Korv 8 2.5
Stekt dgg 7 4.8
Pommes frites
Boortsog 8 13..16
Schnitzel 8 5.7
Nugget 8 4.6

* Wokpanna rekommenderas.

** Gjutjarnskastrull/-gryta rekommenderas.

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Applicera inte rengéringsmedlet direkt pa

heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

Produkten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester

forhindras fran att brannas nar produkten

anvands igen senare. Saledes forlangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvénd inte angrengoring produkter for
rengdring.

Vissa rengéringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengéringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

Ingen speciell rengdrings material
behovs nar rengoringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
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Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande véatska efter rengéring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvétta inte ndgon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

For hallar:

Surt smuts, sa som mjolk, tomatsas och
olja kan orsaka permanenta flackar pa
héllen och matlagningszonernas delar.
Ta bort spilld vatska omedelbart nar
héllen har svalnat.

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengdringsmedel for att rengora rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det dr normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengdringsmedel.
Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengodringsmedel som sprayas/hélls pa
produkten ska rengéras omedelbart.
Slipande rengéringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.




Glasytor

+ Vid rengdring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdéringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor Iamplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengdringsmedel efter rengoring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgangliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som éttika eller
citronsaft.

+ Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengéringsmedel pa flacken
med en svamp och vénta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengor sedan
glasytan med en vat trasa.

- Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och mélade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengéringsmedel. De kan skada
ytorna.

8 Felsokning

Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengéringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

7.2 Rengoring av kokplattan

Glasmatlagningsyta

Folj glasytans rengdringsinstruktioner i
"Allméan rengdringsinformation” sektionen
for rengoring av kokplattans glasyta. |
speciella fall kan du folja
rengoringsinstruktionerna nedan.

Sockerbaserad mat, sa som chokladsas,
starkelse och sirap ska tas bort
omedelbart utan att vanta att ytan
svalnar. Annars kan glasmatlagningsytan
skadas permanent.

Anvand inte rengdringsmedel till
reng0ring nar kokplattan ar het, annars
kan permanenta flackar bildas.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

Vid rengdring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengdra panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengors, anvand inte inox-
rengoringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

Rengor beroérings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckellaset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforsaljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.
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Produkten fungerar inte.

Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sdkringsdosan. Byt dem vid
behov.



Apparaten har inte anslutits till (jordad)
vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

(Om apparaten har timer) Knapparna i
kontrollpanelen fungerar inte.. >>> 0Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.
Om displayen inte lyser nar du slar pa
héllen igen. >>> Koppla ur apparaten med
kretsbrytaren. Vanta minst 20 sekunder
och koppla sedan in den igen.
Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t
spishéllen svalna.

Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med
induktionskokning >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

I visas pa displayen for tillagningszonen.

Du har inte placerat kérlet pa den aktiva
tillagningszonen. >>> Kontrollera om det
finns ett kokkarl pa tillagningszonen.
Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med
induktionskokning. >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

Kokkarlet &r inte centrerat pa ratt satt
eller sa &r kérlets bottenyta inte
tillrackligt bred for tillagningszonen. >>>
Valj ett tillrackligt brett kokkarl och
placera det ratt i mitten av
tillagningszonen.

Karlet eller tillagningszonen ar
Overhettade. >>> Lat dem svalna.

Den valda tillagningszonen stangs plotsligt
av under drift.

Tillagningstiden for den valda
tillagningszonen kan vara dver. >>> Du
kan stélla in en ny tillagningstid eller
avsluta tillagningen.
Overhettningsskyddet &r aktivt. >>> L&t
spishéllen svalna.

Ett foremal kan tacka
pekkontrollpanelen. >>> Avlagsna
foremalet fran panelen.

Karlet blir inte varmt dven om

tillagningszonen ar pa.

« Ditt kokkarl &r inte kompatibelt med
induktionskokning. >>> Kontrollera om
karlet ar kompatibelt med
induktionshallar.

+ Kokkarlet &r inte centrerat pa ratt satt
eller sa ar kérlets bottenyta inte
tillrackligt bred for tillagningszonen. >>>
Valj ett tillrackligt brett kokkarl och
placera det ratt i mitten av
tillagningszonen.

Kylfldkten fortsatter att fungera aven om

spishillen ar avstangd.

+ Detta innebar inget fel. Kylflakten
fortsatter att fungera tills elektroniken i
héllen svalnar till en Iamplig temperatur.

Ljud fran spisen under matlagning

+ Vissa ljud kan horas fran spisen under
tillagningen. Dessa ljud beror pa
kokkarlets sammansattning. Dessa ljud
ar normala, de &r inte ett fel och de ar en
del av induktionstekniken.

Majliga ljud och orsaker

+ Flaktljud: Spisen &r utrustad med en
flakt som aktiveras automatiskt
beroende pa temperaturen i apparaten.
Flakten har olika driftsnivaer och arbetar
pa olika nivaer beroende pa
temperaturen.

+ Lagre brummande som en
transformators driftsljud: Detta beror
pa induktionstekniken. Eftersom vdarmen
overfors direkt till botten av kokkarlet kan
sadana brummande ljud horas beroende
pa kokkarlets material. Darfor kan olika
ljud héras med olika kokkarl.

+ Knappande ljud: Orsaken till detta ar
strukturen och materialet i kokkarlets
botten. Om matlagningskarlet bestar av
flera lager av olika material kan det
uppsta ett kndppande ljud.

+ Gnallande ljud: Ett gnéllande ljud kan
horas nar tva tillagningszoner pa samma
sida av spisen anvands for att laga mat
med olika matlagningsnivaer.
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Felkoder/orsaker och majliga Idsningar

Felkoder

Felorsaker

Mégjliga l6sningar

E2

Kommunikationsfel mellan displayen
och granssnittskortet for vredet.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E22
E 26

Induktionshallen ar 6verhettad.

Stang av induktionshallen och vanta
tills den har svalnat. Felet ska l6sas
nar kokplattans temperatur sjunker

under gréansvardena.

E 46

En eller flera knappar hélls intryckta i
mer @n 10 sekunder.

Ett foremal har lamnats pa
kontrollpanelen eller kontrollpanelen
har utsatts for anga.

Problemet ska I6sas néar du tar bort
handen fran hallen.

Problemet ska I6sas nar
kontrollpanelen rengors.

E 47

Ett kokkarl som lampar sig for

induktionsuppvarmning anvands inte.

Felet ska I6sas nar ett kokkarl som
lampar sig for
induktionsuppvarmning anvands.

E1-E15

Kommunikationsfel pa
induktionshallen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E16-E21

Temperatursensorfel pa
induktionshéllen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E23
E24

Programvarufel pa induktionshéllen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E25

Flaktdriftfel pa induktionshallen.

Stang av induktionshallen och satt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E31-E45

Fel i elektronikkretsen pa
induktionshéllen.

Stang av induktionshallen och sétt
igang igen efter 30 sekunder.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E 48
E 49
E 51

Sensorfel pa induktionshallen.

Sensorutrustningen ska vara
kompatibel for driftsforhallandena.
Kontakta den auktoriserade
aterforsaljaren om problemet
kvarstar.

E52-ES57

Hog temperatur-fel pa
induktionshallen.

Sténg av induktionshéllen och vanta
tills den har svalnat. Felet ska I6sas
nar sensorns temperatur sjunker
under grénsvéardena. Kontakta den
auktoriserade aterforsaljaren om
problemet kvarstar.
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