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Velkommen!

Kjeere kunde,

Takk for at du valgte dette Blomberg-produktet. Vi gnsker at produktet ditt, produsert med
hgy kvalitet og teknologi, skal tilby deg den beste effektiviteten. Les derfor ngye gjennom
denne handboken og all annen dokumentasjon fgr du bruker produktet.

Husk all informasjon og advarsler som er angitt i brukerhandboken. Pa denne maten vil du
beskytte deg selv og produktet ditt mot farene som kan oppsta.

Ta vare pa brukerhdndboken. Hvis du gir produktet til noen andre, sgrg for a inkludere

bruksanvisningen. Garantibetingelsene, bruken og feilsgkingsmetodene for produktet er
gitt i denne handboken.

Symbolene og deres beskrivelser i brukerhandboken:

f Fare som kan resultere i dgd eller skade.
@ Viktig informasjon eller nyttige brukstips.
f Varm overflate-advarsel

MERKNAD Fare som kan resultere i materiell skade pa produktet eller dets miljg.

Les brukerhdndboken.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhetsinstruksjoner

* Denne delen inneholder
sikkerhetsinstruksjoner som er
ngdvendige for & forhindre
risiko for personskade eller
materiell skade.

+ Dersom produktet overleveres
andre for personlig bruk eller
annenhandsbruk, bgr
brukerhandboken,
produktetikettene og andre
relevante dokumenter og deler
ogsa overleveres.

« Selskapet vart skal ikke holdes
ansvarlig for skader som kan
oppsta dersom disse
instruksjonene ikke fglges.

+ Unnlatelse av a fglge disse
instruksjonene vil ugyldiggjere
enhver garanti.

* La alltid installasjons- og
reparasjonsarbeidene utfgres
av produsenten, autorisert
serviceverksted eller en person
som importgrselskapet skal
utpeke.

+ Bruk kun originale reservedeler
og tilbehgr.

* Ikke reparer eller erstatt noen
komponent i produktet med
mindre det er tydelig
spesifisert i brukerhandboken.

* Ikke foreta tekniske
modifikasjoner pa produktet.
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A1 .1 Tiltenkt bruk
+ Dette produktet er designet for

bruk hjemme. Det er ikke egnet
for kommersiell bruk.

» Unnga & bruke produktet i

hager, pa balkonger eller i
andre utendgrsmiljger. Dette
produktet er ment a brukes i
husholdninger og pa
personalkjgkkenet i butikker,
kontorer og andre
arbeidsmiljger.

« ADVARSEL: Dette produktet

skal kun brukes til matlaging.
Det skal ikke brukes til
forskjellige formal, som for
eksempel oppvarming av
rommet.

« Ovnen kan brukes til 4 tine,

bake, steke og grille mat.

* Dette produktet skal ikke

brukes til plateoppvarming,
torking ved a henge handklaer
eller klzer pa handtaket.

1.2 Sikkerhet for barn,
sarbare personer og
kjzeledyr

* Dette produktet kan brukes av

barn 8 ar og eldre, og personer
med manglende fysiske,
sensoriske eller mentale
ferdigheter, eller som har
mangel pa erfaring og



kunnskap, sa lenge de er under
til eller oppleert i sikker bruk og
farer knyttet til produktet.

+ Barn bgr ikke leke med
produktet. Rengjgring og
brukervedlikehold bgr ikke
utfgres av barn med mindre
det er noen som overvaker
dem.

+ Dette produktet skal ikke
brukes av personer med
begrenset fysisk, sensorisk
eller mental kapasitet
(inkludert barn), med mindre
de holdes under tilsyn eller
mottar ngdvendige
instruksjoner.

« Barn bgr overvakes for a sikre
at de ikke leker med produktet.
« Elektriske produkter er farlige
for barn og kjaeledyr. Barn og
kjeeledyr ma ikke leke med,
klatre pa eller ga inn i
produktet.

+ Ikke plasser gjenstander som
barn kan na pa produktet.

« ADVARSEL: Under bruk er de
tilgjengelige overflatene pa
produktet varme. Hold barn
unna produktet.

* Oppbevar emballasjen
utilgjengelig for barn. Det er
fare for skade og kvelning.

* Nar dgren er apen, ikke legg
tunge gjenstander pa den eller
la barn sitte pa den. Du kan fa
ovnen til & velte eller skade
dgrhengslene.

* For utslitte og ubrukelige
produkter avhendes:

1. Trekk ut stgpselet og ta det

ut av stikkontakten.

2. Kutt av strgmkabelen og

koplet stgpslet fra produktet,
3. Taforholdsregler for a
forhindre at barn kommer inn
i produktet.

4. La ikke barn leke med
produktet nar det star i
tomgangsstilling.

A1 .3 Elektrisk sikkerhet

+ Koble produktet til en jordet
stikkontakt beskyttet av en
sikring som samsvarer med
gjeldende klassifiseringer
angitt pa typeskiltet. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av
en kvalifisert elektriker. Ikke
bruk produktet uten jording i
henhold til lokale/nasjonale
forskrifter.

- Stgpslet eller stikkontakten pa
enheten skal vaere pa lett
tilgjengelig sted. Hvis dette
ikke er mulig, ber det veere en
mekanisme (sikring, bryter,
ngkkelbryter, osv.) pa den
elektriske installasjonen som
produktet er koblet til, i
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samsvar med de elektriske
forskriftene og skille alle poler
fra nettverket.

Trekk pluggen fra produktet
eller sla av sikringen fgr
reparasjon, vedlikehold eller
rengjering.

Koble produktet til en
stikkontakt som oppfyller
spennings- og
frekvensverdiene spesifisert
pa typeskiltet.

(Dersom produktet ikke har
kabel) bruk tilkoplingskabelen
kun som beskrevet i delen
"Tekniske spesifikasjoner".
Sett ikke strgmledningen fast
under eller bak produktet. Legg
ikke tunge gjenstander oppa
strgmledningen.
Stremledningen ma verken
bgyes, klemmes eller komme i
kontakt med varmekilder.
Serg for at stremkabelen ikke
er i klemme nar produktet
settes bort etter montering
eller rengjoring.

Baksiden av ovnen blir varm
nar den er i bruk. Stremkablene
ma ikke bergre baksiden av
produktet. Ellers kan den bli
skadet.

Ikke sett de elektriske
ledningene inn i ovnsdgren og
ikke for dem over varme
overflater. Ellers kan

kabelisolasjon smelte og
forarsake brann pa grunn av
kortslutning.

* Bruk kun original kabel. Bruk
ikke gdelagte kabler eller
skjgteledninger.

* Bruk ikke forlengelseskabel
eller padder for & benytte
produktet.

+ Kontakt godkjent s@rvis-senter
eller importgr for a bruke
godkjent
konversjonseliminator i tilfeller
hvor det er tale om en
eliminator (for pluggtype) er
ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller
godkjent sgrvissenter dersom
lengden pa stremledningen
ikke er tilstrekkelig.

* Transportable stromkilder eller
fleruttak kan overopphetes og
medfgre antennelse. Hold
padder og transportable
stremkilder unna produktet.

+ Dersom strgmledningen er
skadd, ma den skiftes ut av
produsenten, et autorisert
serviceverksted eller en person
som spesifiseres av
importgren for @ unnga mulige
farer.

« ADVARSEL: Fgr du skifter
ovnslampen, sgrg for & koble
produktet fra stromnettet for a
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unnga fare for elektrisk stgt.
Koble fra produktet eller sla av
sikringen fra sikringsskapet.

Dersom apparatet har

stremledning og stgpsel:

+ Sett aldri produktets stgpsel
inn i en gdelagt, lgs eller
frakoplet stikkontakt. Sgrg for
at stgpselet star godt fast i
stikkontakten. Dersom dette
skjer kan koplingene
overopphetes og forarsake
antennelse

+ Unnga a plugge enheteninn i
stikkontakter som er fettede,
mgkkete eller potensielt utsatt
for vann (for eksempel de som
er naer benkeplater der vann
kan samles eller renne over).
Ellers kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

* Ror aldri stgpselet med fuktige
hender.

* Trekk stgpselet ut av
stikkontakten med grep om
stopselet, ikke kabelen.

Al .4 Transportsikkerhet

+ Koble produktet fra
stromnettet for du
transporterer produktet.

* Produktet er tungt, baer
produktet med minst to
personer.

* lkke bruk dgren og/eller
handtaket til & transportere
eller flytte produktet.

» Sett ikke gjenstander oppa m
apparatet. Baer apparatet
vertikalt.

« Nar du skal transportere
produktet, pakk det inn med
bobleplastemballasje eller tykk
papp og teip det godt. Sikre de
flyttbare delene i produktet for
a unnga skade.

« Sjekk produktet for skader fgr
det installeres. Kontakt
importer eller godkjent
sgrvissenteret dersom det er
skadd.

1.5
A Installasjonssikkerhet

* Fgr du begynner installasjonen
ma strgmkabelen koples fra
ved 3 sla sikringen av.

Bruk alltid vernehansker under

transport og installasjon. Ellers

kan det oppsta fare for
elektrisk stgt eller kortslutning.

Sjekk produktet for skader fgr

det installeres. Unnga

installasjon det dersom
apparatet er skadet.

+ Unnga bruk av
varmeisolasjonsmidler for a
dekke interigret eller mgbelet
som skal installeres.

« Det ma ikke veere direkte sollys
og varmekilder, som elektriske
eller gassvarmere, tilstede i
omradet der produktet er
installert.
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* Hold omgivelsene til alle
produktets ventilasjonskanaler
apne.

« For & unnga overoppheting bgr
produktinstallasjon ikke
utfgres bak dekorative deksler.
« | tilfeller der gasslange/-rgr
eller plastvannrer er plassert
bak det angitte
installasjonsomradet for
produktet, er det viktig a
garantere at det ikke er kontakt
mellom produktet og disse
strgmledningene. Ellers kan
slangen/rgret bli knust.

+ Dersom det fins en stikkontakt
bak steder der produktet er
installert, ma det sikres at
produktet ikke kommer i
kontakt med stikkontakten
eller stgpselet pa apparatet.

Al .6 Sikkerhet ved bruk

* Sgrg for at produktet er slatt av
etter bruk.

* Hvis du ikke skal bruke
produktet pa lenge, koble det
fra eller sla av stremmen fra
sikringsskapet.

* Bruk ikke produktet dersom
det bryter sammen eller blir
skadd under bruk. Koble
produktet fra strgmtilfgrselen.
Kontakt importgr eller godkjent
sgrvissenter dersom det er
skadd.
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* Ikke bruk produktet hvis

frontdgrglasset er fjernet eller
sprukket. Ellers er det fare for
skader og miljgskader.

- lkke trakk pa apparatet uansett

grunn.

» Bruk aldri produktet nar din

dgmmekraft eller koordinering
er svekket av alkohol og/eller
narkotika.

* Brennbare gjenstander ma ikke

oppbevares i og rundt
kokeomradet. Ellers kan disse
fore til brann.

« Ovnshandtaket er ikke en

handkletgrker. Ved bruk av
produktet ma du ikke henge
handklaer, hansker eller
lignende tekstiler pa
handtaket.

* Hengslene pa produktdgren

beveger seg nar dgren apnes
og lukkes, og kan sette seg
fast. Ikke hold i delen med
hengslene nar du apner/lukker
doren.

AL? Temperaturadvarsler
- ADVARSEL: Nar produktet er i

bruk, vil produktet og dets
tilgjengelige deler veere varme.
Veer forsiktig for @ unnga a
bergre produktet og
varmeelementene. Barn under
8 ar bgr holdes unna produktet
med mindre de er under
konstant tilsyn.




* Ikke plasser brennbare/
eksplosive materialer i
naerheten av produktet, da
overflatene vil vaere varme
mens det er i drift.

* Hold avstand nar du apner
ovnsdgren under eller pa
slutten av tilberedningen.
Dampen kan brenne handen,
ansiktet og/eller gynene.

« Under drift er produktet varmt.
Vaer forsiktig for @ unnga a
bergre varme deler, innsiden av
ovnen og varmeelementer.

+ Bruk alltid varmebestandige
ovnshansker nar du handterer
produktet.

Al .8 Bruk av tilbehor

« Det er viktig at tradgrillen og
brettet er plassert riktig pa
tradhyllene. For detaljert
informasjon, se avsnittet "Bruk
av tilbeher".

* Lukk ovnsdgren etter & ha
skjpvet tilbehgret helt inn i
ovnsrommet, ellers kan det
treffe dgrglasset og skade det.

Al.g Matlagingssikkerhet

« Veer forsiktig nar du bruker
alkoholholdige drikker i rettene
dine. Alkohol fordamper ved
hgye temperaturer og kan
forarsake brann siden den kan
antennes nar den kommer i
kontakt med varme overflater.

. Matrester i stekeomradet, som m

olje, kan antennes. Rengjgr

disse restene for steking.

Matforgiftningsfare: Ikke la

maten sta i ovnen i mer enn 1

time for eller etter steking.

Ellers kan det fgre til

matforgiftning eller

sykdommer.

Ikke varm opp lukkede bokser

og glass i ovnen. Trykket som

vil bygge seg opp i boksen/

krukken kan fa den til 4

sprekke.

* Ikke plasser stekebrett,
tallerkener eller
aluminiumsfolie direkte pa
bunnen av ovnen. Varmen som
akkumuleres kan skade
bunnen av ovnen.

Vaer oppmerksom pa fglgende

forholdsregler nar du bruker

fettete pergamentpapir eller
lignende materialer:

* Plasser det smgresikre papiret
i et kokekar eller pa
ovnstilbehgret (brett, stalgrill,
osv.) med mat og sett det i den
forvarmede ovnen.

» For & unnga risikoen for a
bergre ovnens varmeelementer
og hindre strgmmen av varm
luft, fjern eventuelle
overflgdige deler av
smgrepapir som henger fra
tilbehgr eller beholdere. Ikke
bruk smegrepapir ved
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ovnstemperaturer som er
hgyere enn den maksimale
brukstemperaturen spesifisert
av produsenten. Legg aldri
smgrepapir pa ovnsbunnen.
Ikke plasser den oppa tilbehgr
under forvarming.

Trykk alltid ned med en
tallerken eller lignende for a
unnga at materialet flyr rundt
pa grunn av luftsirkulasjonen
inne i ovnen.

Dekk kun den ngdvendige
overflaten inne i brettet.

Etter hver bruk bgr brettet
rengjgres, og eventuelt
smgrepapir eller lignende
materialer som er brukt i
brettet skal skiftes ut. Ellers
kan veesker som drypper pa
brettet forarsake rgyking eller
til og med antenne flammer.
En luftstrgm genereres nar
produktlokket apnes.
Smegrepapir kan komme i
kontakt med varmeelementer
og antennes.

Ved bruk av grillrist til steking
bar det settes et brett pa
nederste rille. Ellers kan
matoljen og andre

komponenter som drypper pa
ovnsbunnen skape kraftig reyk
og fgre til flammer.

* Lukk ovnsdgren under grilling.
Varme yter kan arsaka
brannskader.

+ Mat som ikke er egnet for
grilling medfgrer brannfare.
Grill kun mat som er egnet for
kraftig grillbrann. Ikke plasser
maten for langt bak pa grillen.
Dette er det varmeste omradet
og fet mat kan ta fyr.

A1 .10 Vedlikehold og
rengjoringssikkerhet

+ Vent til produktet er avkjglt for
du reingjer det. Varme yter kan
arsaka brannskader.

» Vask ikkje produktet ved a
spraye eller helle vatn pa det!
Det er fare for elektrisk stgt!

« lkke bruk damprensere til 3
rengjgre produktet, da dette
kan forarsake elektrisk stgt.

* Ikke bruk sterke slipende
rengjgringsmidler,
metallskraper, stalull eller
blekemidler for & rengjgre
ovnens frontdgrsglass. Disse
materiale kan fgra til at glasyta
kan bli oppskrapa og bli
gydelagd.
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2 Miljginstruksjoner

2.1 Avfallsdirektivet

2.1.1 Samsvar med WEEE-direktivet
og avhending av
avfallsproduktet

Dette produktet er i samsvar med EUs
WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produktet har et klassifiseringssymbol for
avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er produsert
med deler og materialer av hgy
kvalitet som kan gjenbrukes og
er egnet for resirkulering.
Avhend derfor ikke
L avfallsproduktet sammen med
vanlig husholdningsavfall og annet avfall
ved slutten av levetiden. Ta den til et
innsamlingssted for resirkulering av
elektrisk og elektronisk utstyr. Du kan
spgrre din lokale administrasjon om disse
innsamlingsstedene. Riktig avhending av
apparatet bidrar til 8 forhindre negative
konsekvenser for miljget og menneskers
helse.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt, samsvarer med EUs
RoHS-direktiv (2011/65/EU). Det inneholder
ikke skadelige og forbudte materialer som
er spesifisert i direktivet.

2.2 Pakkeinformasjon

Emballasjematerialer til produktet er
produsert av resirkulerbare materialer i
samsvar med vére nasjonale

miljgforskrifter. Ikke kast emballasjeavfallet
sammen med husholdningsavfallet eller
annet avfall, ta det til innsamlingssteder for
emballasjemateriale som er utpekt av
lokale myndigheter.

2.3 Anbefalinger for energisparing

I henhold til EU 66/2014 er informasjon om
energieffektivitet & finne pa
produktkvitteringen som fglger med
produktet.

Fglgende forslag vil hjelpe deg & bruke

produktet ditt pa en gkologisk og

energieffektiv mate:

+ Tin frossen mat fgr baking.

* | ovnen bruker du mgrke eller emaljerte
beholdere som overfgrer varme bedre.

+ Forvarm alltid hvis det er spesifisert i
oppskriften eller brukerhandboken. Ikke
apne ovnsdgren ofte under steking.

+ Sla av produktet 5 til 10 minutter for
sluttidspunktet for bakingen ved
langvarig baking. Du kan spare opptil 20
% strgm ved a bruke restvarme.

+ Prgv @ varme mer enn én rett om gangen
i ovnen. Du kan varme mat samtidig ved
a plassere to komfyrer pa risten. Hvis du i
tillegg tilbereder maltidene etter
hverandre, vil det spare energi fordi
ovnen ikke mister varmen.

+ Ikke apne dgren under bakingen under
"@koviftevarme" driftsfunksjon. Hvis
dgren ikke apnes, er den innvendige
temperaturen optimert for & spare energi
i "Okoviftevarme'-driftsfunksjonen, og
denne temperaturen kan avvike fra det
som vises pa displayet.

NO /11



3 Ditt produkt
3.1 Produktintroduksjon
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1 Kontrollpanel 2 Lampe
3 Tradhyller 4 Viftemotor (bak stalplaten)
5 Dgr 6 Handtak
7 Nedre varmeelement (under 8 Hylleposisjoner
stalplaten)
9 @vre varmeelement 10 Ventilasjonshull
* Varierer avhengig av tmodellen. Produktet ditt 3.2 Produktkontrollpanell

har kanskje ikke en lampe, eller lampens type og
plassering kan avvike fra illustrasjonen.

** Varierer avhengig av tmodellen. Produktet ditt er I denne delen finner du oversikten over og
kanskje ikke utstyrt med rist. Pa bildet er et informasjon om grunmeggende bruk av
produkt med rist vist som eksempel.

produktets kontrollpanel. Det kan veere
forskjeller i bilder og enkelte funksjoner
avhengig av produkttype.

introduksjon og bruk
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3.2.1 Kontrollpanel
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1 Funksjonsvalgknapp
3 Temperaturvalgknott

Hvis det er knott(er) som styrer produktet
ditt, kan denne/disse knottene i visse
modeller vaere slik at de kommer ut nar de
trykkes inn (nedgravde knotter). For & gjgre
innstillinger med disse knottene, skyv fgrst
den aktuelle knotten inn og trekker den ut.
Etter 4 ha foretatt justeringen, skyver du
den inn igjen og setter knotten tilbake.

3.2.2 Introduksjon av ovnhens
kontrollpanel

Funksjonsvalgknapp

Du kan velge ovnens driftsfunksjoner med
funksjonsvelgerknappen. Drei til venstre/
hoyre fra lukket (gverst) posisjon for &
velge.

Temperaturvalgknott

Du kan velge temperaturen du vil tilberede
med temperaturknappen. Drei med klokken
fra den lukkede (gverste) posisjonen for &
velge.

Ovns indre temperaturindikator

Du kan forsta ovnens innvendige
temperatur fra temperatursymbolet pa
timerdisplayet. Temperatursymbolet vises
pa displayet nar matlagingen starter, og
temperatursymbolet forsvinner nar
apparatet nar innstilt temperatur. Nar
temperaturen inne i ovnen faller under
innstilt temperatur, vises
temperatursymbolet igjen.

2 Tidsbryter

Tidsbryter

SogQgm e O
S W L Y =
O ® & [

a
A

NR =)

v
?

Alarmtast

v Vv Vv v
3 4 5 6

Tidsinnstillingstast
Reduksjonstast
@Pkningstast
Innstillingerstast
Nokkelldstast
kjermsymboler

0w o g WN =

©

: Baketidsymbol

"y
)

: Sluttid-symbol for baking *
: Alarmsymbol

: Lysstyrkesymbol

: Ngkkelldssymbol

Pe@ O

: Temperatursymbol

A e

: Volumnivasymbol
: Dgrlassymbol *

*Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.

3.3 Betjeningsfunksjoner for ovn

Pa funksjonstabellen finner du
driftsfunksjonene du kan bruke i ovnen din
og de hgyeste og laveste temperaturene
som kan stilles inn for disse funksjonene.
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Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises
her kan avvike fra arrangementet pa

produktet ditt.
Funksjon Funksjonsbeskrivelse Tgemp?raturom Beskrivelse og bruk
ssymbol rade (°C)
D\ :
/7 | \ Ovnslampe - Ingen varmeapparat fungerer i ovnen. Bare ovnslampen lyser.

Bruk med vifte

Ovnen er ikke oppvarmet. Kun viften (pa bakveggen) fungerer.
Frossen mat med granulat tines sakte ved romtemperatur,
tilberedt mat avkjgles. Tiden det tar & tine et helt kjpttstykke er
lengre enn for matvarer med korn.

| )&

Over- og undervarme

Maten varmes opp ovenfra og nedenfra samtidig. Passer til
kaker, bakverk eller kaker og gryteretter i bakeformer.
Tilberedning gjgres med et enkelt brett.

<
&

Vifteassistert

Varmluften som varmes opp av den nedre varmeovnen
fordeles likt og raskt gjennom ovnen med viften.

undervarme Tilberedningen gjgres med et enkelt brett. Denne funksjonen
bor ogsa brukes for enkel damprensing.
Varmluften som varmes opp av varmeviften fordeles likt og
Viftevarme * raskt gjennom ovnen med viften. Den er egnet for tilberedning
med flere brett pa forskijellige hyller.
Gkoviftevarme . For & spare strgm, kan du bruke funksjonen i stedet for & bruke

“Viftevarme”, men tilberedningen kommer til a ta lengre tid.

Pizzafunksjon

Det nedre varmeelementet og viftevarmen fungerer. Det er
egnet til a lage pizza.

“3D"-funksjon

@vre varmeelement, nedre varmeelement og
viftevarmefunksjoner fungerer. Hver side av produktet som
skal tilberedes tilberedes likt og raskt. Tilberedning gjgres med
et enkelt brett.

IERIRIBRIE

Full grill

Den store risten i ovnstaket fungerer. Den egner seg for grilling
i store mengder.

* Produktet ditt fungerer i

temperaturomradet som er spesifisert pa

temperaturknappen.

3.4 Produkttilbehor

Det er forskjellige tilbehgr i produktet ditt. |
denne delen er beskrivelsen av tilbehgret
og beskrivelsene av riktig bruk tilgjengelig.
Avhengig av produktmodellen varierer det
medfglgende tilbehgret. Alt tilbehgr som er

beskrevet i brukerhandboken, er kanskje
ikke tilgjengelig i produktet ditt.

Brettene inne i apparatet kan bli
deformert pa grunn av varmen.
Dette har ingen effekt pa
funksjonaliteten. Deformasjonen
forsvinner nar brettet er avkjglt.

@

Langpanne

Det brukes til bakverk, steking av store
stykker, saftig mat eller til oppsamling av
flytende oljer ved grilling.
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Bakebrett

Det brukes til bakverk som smakaker og
kjeks.

Tradgrill

Det brukes til steking eller plassering av
maten som skal bakes, stekes og stues pa
onsket hylle.

Pa modeller med tradhyller :

Pa modeller uten tradhyller :

3.5 Bruk av produkttilbehgr

Stekehyller

Det er 5 nivaer med hylleplassering i
stekeomradet. Du kan ogsa se rekkefglgen
pa hyllene i tallene pa ovnens fremre
ramme.

Pa modeller med tradhyller :

~N

=N who

Pa modeller uten tradhyller :

5
4; =~ 2
N 1

Plassering av tradgrillen pa stekehyllene
Pa modeller med tradhyller :

Det er avgjgrende a plassere tradgrillen pa
tradsidehyllene riktig. Nar du plasserer
tradgrillen pa gnsket hylle, ma den apne
delen vaere pa forsiden. For bedre
matlaging ma tradgrillen festes pa
tradhyllens stoppepunkt. Den ma ikke
passere over stopppunktet for & komme i
kontakt med ovnens bakvegg.

Pa modeller uten tradhyller :

Det er avgjgrende a plassere tradgrillen pa
sidehyllene riktig. Tradgrillen har én retning
nar den plasseres pa hyllen. Nar du
plasserer tradgrillen pa gnsket hylle, ma
den apne delen vaere pa forsiden.

Plassering av brettet pa kokehyllene

Pa modeller med tradhyller :

Det er ogsa avgjgrende a plassere skuffene
pa tradsidehyllene riktig. Mens du plasserer
brettet pa gnsket hylle, ma dens side som
er utformet for & holde den veere pa
forsiden. For bedre matlaging ma brettet
festes i stoppkontakten pa rist. Den ma
ikke passere over stoppkontakten for a
komme i kontakt med ovnens bakvegg.
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Pa modeller uten tradhyller :

Det er ogsa avgjgrende & plassere brettene
pa sidehyllene riktig. Brettet har én retning
nar den plasseres pa hyllen. Mens du
plasserer brettet pa gnsket hylle, ma dens
side som er utformet for & holde den veere
pa forsiden.

Stoppfunksjon til tradgrillen

Det er en stoppfunksjon for & hindre at
tradgrillen tipper ut av tradhyllen. Med
denne funksjonen kan du ta ut maten enkelt
og trygt. Mens du fjerner tradgrillen, kan du
trekke den fremover til den nar stoppunktet.
Du ma ga over dette punktet for a fjerne det
helt.

Pa modeller med tradhyller :

Brettstoppfunksjon - Pa modeller med
tradhyller

Det er ogsa en stoppfunksjon for & hindre
at brettet tipper ut av tradhyllen. Mens du
fjerner brettet, lgsner du det fra den bakre
stoppekontakten og drar det mot deg selv
til det nar fremsiden. Du ma passere over
denne stoppkontakten for a fjerne det helt.

Riktig plassering av tradgrillen og brettet
pa teleskopskinnene-Modeller med
tradhyller og teleskopmodeller

Takket vaere teleskopskinner, kan brett eller
tradgrillen enkelt monteres og fjernes. Ved
bruk av brett og tradgrill med
teleskopskinnen bgr man passe pa at
tappene foran og bak pa teleskopskinnene
hviler mot kantene pa grillen og brettet (vist
pa figuren).

Barnesikring

Dette produktet har en barnesikring pa
ovnsdgren (Hvis den ikke er installert pa
produktet ditt, felger den med for &
installeres pa ovnsdgren sammen med
produktet.). For & dpne ovnsdgren, trykk til
plastknappen litt ned og trekk i
derhandtaket. Nar du lukker dgren, lases
barnesikringen selv.
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Hvis den ikke er installert pa produktet ditt;
fest skruen, mutteren, lasen og pakningen
som fglger med lasen til hullene under
kontrollpanelet som angitt i figuren
nedenfor. Pakningen i figuren avhenger av
modellen. Den er kanskje ikke tilgjengelig i
produktet ditt.

\

\
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3.6 Tekniske spesifikasjoner

Generelle spesifikasjoner

Produktets ytre mal (hgyde/bredde/dybde) (mm)

595 /594 /567

Over installasjonsmal (hgyde / bredde / dybde) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Spenning/frekvens

220-240V ~; 50 Hz

Kabeltype og seksjon brukt / egnet for bruk i produktet

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totalt stremforbruk (kW)

33

Ovnstype

Multifunksjonsovn

undervarme funksjoner med standard belastning.

Grunnleggende: Informasjon pa energimerket for elektriske ovner av hjemmetype er gitt i henhold til standarden EN
60350-1 / IEC 60350-1. Verdiene bestemmes i Over- og undervarme eller (hvis tilgjengelig) Vifteassistert over-/

Energieffektivitetsklasse fastsettes i henhold til falgende prioritering avhengig av om aktuelle funksjoner finnes pa
produktet eller ikke. 1-@koviftevarme , 2-Viftevarme , 3-Vifteassistert lav grill , 4-Over- og undervarme.

Tekniske spesifikasjoner kan endres uten forvarsel for a forbedre kvaliteten pa
@ produktet.

Tallene i denne handboken er skjematiske og samsvarer kanskje ikke ngyaktig med
@ produktet ditt.

med, er oppnadd under laboratorieforhold i henhold til relevante standarder.

@ Verdier som er angitt pa produktetikettene eller i dokumentasjonen som fglger
Avhengig av produktets drifts- og miljgforhold, kan disse verdiene variere.
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4 Forste bruk

For du begynner & bruke produktet,
anbefales det & gjgre fglgende som er
angitt i de fglgende avsnittene.

4.1 Forste tidsbryterinnstilling

Still alltid inn tid pa dagen fgr du

@ bruker ovnen. Hvis du ikke stiller
den inn, kan du ikke lage mat i
enkelte ovhsmodeller.

1. Nar ovnen startes for fgrste gang, vil
symbolet «12:00» og (S blinke pa
displayet.

2. Still inn klokkeslettet ved & trykke pa @®/
(O-tastene.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Trykk pa (O eller {c-tasten for & aktivere
minuttfeltet.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Trykk pa ®/Grtastane for a stille inn
minutter.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bekreft ved & trykke pa (©- eller &3
-tasten.

= Klokkeslettet er innstilt og (9-symbolet
forsvinner pa tidsdisplayet

Hvis den fgrste tidtakeren ikke er

@ stilt inn, fortsetter symbolet
«12:00» og € a blinke, og ovnen vil
ikke starte. For at ovnen skal
fungere, ma du bekrefte
klokkeslettet ved & stille inn
klokkeslettet eller trykke pa (©
-tasten nar den er pa «12:00». Du
kan endre klokkeslettinnstillingen
senere, som beskrevet i delen
"Innstillinger".

Ved strgmbrudd annulleres
@ klokkeslettinnstillingene. Den bgr

stilles inn pa nytt.

4.2 Innledende rengjgring

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen som fglger
med produktet.

3. Bruk produktet i 30 minutter og sla det
deretter av. P4 denne maten brennes og
renses rester og lag som kan ha blitt
liggende i ovnen under produksjon.

4. Nar du bruker produktet, velger du den
hgyeste temperaturen og
betjeningsfunsjonen som alle
varmeelementene i produktet betjener.
Se "Betjeningsfunksjoner for ovn [» 13]".
Du kan leere hvordan du betjener ovnen i
falgende avsnitt.

5. Vent til ovnen er avkjglt.

6. Tork av overflatene pa produktet med en
vat klut eller svamp og tgrk med en klut.

For du bruker tilbehgret:

Rengjer tilbehgret du tar ut av ovnen med
vaskemiddelvann og en myk
rengjgringssvamp.

MERKNAD: Noen vaske- eller
rengjgringsmidler kan skade overflaten.
Ikke bruk skurende rengjgringsmidler,
rengjgringspulver, rengjgringskremer eller
skarpe gjenstander under rengjgring.
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MERKNAD: Ved fgrste gangs bruk kan rgyk
og lukt komme opp i flere timer. Dette er
normalt, og du trenger bare god ventilasjon
for & fjerne det. Unnga direkte innanding av
royk og lukt som dannes.

5 Bruk av ovhen

5.1 Generell informasjon om bruk av
ovhen

Kjolevifte ( Det varierer avhengig av
produktmodell. Det er kanskje ikke
tilgjengelig pa produktet ditt. )

Produktet ditt har en kjglevifte. Kjgleviften
aktiveres automatisk ved behov og kjgler
bade forsiden av produktet og mgblene.
Kjgleviften fortsetter & ga under ovnsdrift
eller etter at ovnen er slétt av (ca. Den
deaktiveres automatisk nar kjgleprosessen
er ferdig. Varmluft kommer ut over
ovnsdgren. Ikke dekk til disse
ventilasjonsapningene med noe. Ellers kan
ovnen overopphetes. 20-30 minutter). Hvis
du tilbereder mat ved & programmere
ovnens tidsbryter, slas kjgleviften av med
alle funksjoner ved slutten av steketiden.
Kjgleviftens driftstid kan ikke bestemmes
av brukeren. Den slar seg pa og av
automatisk. Dette er ikke en feil.
Ovnsbelysning

Ovnsbelysningen slas pa nar ovnen
begynner a bake. P4 noen modeller er
belysningen pa under steking, mens den i
enkelte modeller slar seg av etter en viss
tid.

Hvis du vil at ovnslampen skal veere pa
uavbrutt, velger du «Ovnslampe»-
driftsstatus med funksjonsvelgeren.

5.2 Betjening av ovnens kontrollenhet

Allmenne varsler for ovnens kontrollenhet

+ Maksimal innstillingstid for
bakeprosessen er fem timer og 59
minutter. Ved strgmbrudd avbrytes
programmet. Du ma omprogrammere.

+ Nar du gjennomfgrer justering, blinker
relevante symboler pa skjermen. Det tar
litt tid f@r innstillingene blir lagret.

+ Hvis noen tilberedningsinnstillinger er
foretatt, kan ikke klokkeslettet justeres.

+ Dersom tilberedningstid er innstilt nar
koking/steking begynner, vises
gjenvaerende tid pa skjermbildet.

« I tilfeller der tilberedningstid eller sluttid
for tilberedning er stilt inn, kan du avbryte
automatisk ved a trykke lenge pa ©
-tasten.

Tidsbryter

O Qoom <@
D L g

© ® &

v v v
3 4 5

a
£

v
?

Alarmtast

NR =)
oD P

Tidsinnstillingstast
Reduksjonstast
@kningstast
Innstillingerstast
Nokkellastast
kjermsymboler

0w oA WN =

©

: Baketidsymbol
: Sluttid-symbol for baking *

"y
)

: Alarmsymbol

: Lysstyrkesymbol

P @ O

: Nokkellassymbol

: Temperatursymbol

L2 e

: Volumnivasymbol
: Dgrldssymbol *

*Det varierer avhengig av produktmodell. Det er
kanskje ikke tilgjengelig pa produktet ditt.
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Slik slar du ovnen pa

Nar du velger en driftsfunksjon du gnsker a
tilberede mat med funksjonsvelgeren og
stiller inn en viss temperatur med
temperaturknappen, starter ovnen.

Slik slar du av ovnen;

Du kan sla av ovnen ved & vri
funksjonsvalg- og temperaturbryteren til
OFF (opp).

Manuell tilberedning for a velge ovnens
temperatur og funksjon.

Du kan lage mat ved manuell kontroll (du
bestemmer selv) uten 3 stille inn koketiden
ved a velge temperatur og driftsfunksjon
som er spesifikk for maten.

1. Velg driftsfunksjonen du gnsker &
tilberede mat med med funksjonsvalg-
bryteren.

2. Velg temperaturen du vil bruke med
temperaturknappen.

= Ovnen begynner umiddelbart med valgt
funksjon og temperatur, og symbolet
§ vises pa displayet. Nar temperaturen
i omnen ndr den innstilte
temperaturen, kverv {§ -symbolet.
Ovnen slas ikke av automatisk siden
manuell tilberedning gjgres uten a stille
inn tilberedningstiden. Du ma
kontrollere stekingen og sla denne av.
Nar matlagingen er avsluttet sla av
ovnen ved 3 vri funksjonsvalg- og
temperaturbryteren til OFF (opp).

Tilberedning ved a stille inn
tilberedningstid:

Du kan ogsa la ovnen skru seg automatisk
av nar tiden er over ved a velge
temperaturen og driftsfunksjonene som er
spesifikke for din mat og sette
tilberedningstid pa tidsuret.

1. Velg driftsfunksjon for tilberedning.

2. Bergr (O-tasten til symbolet (O vises pa
skjermen for tilberedningstid.

S Mrrr
(.

© ® & 6

(‘3

temperatur, kan du stille inn
tilberedningstiden i 30 minutter ved
a trykke pa @-tasten direkte for
rask innstilling av
tilberedningstiden og endre tiden

@ Etter innstilling av driftsfunksjon og

med tastene ®/O.

3. Still inn tilberedningstiden med @/
-tastene.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Tilberedningstiden gker med 1
@ minutt de fgrste 15 minuttene, etter

15 minutter gker den med 5

minutter.

4. Sett mateniovnen og still inn
temperaturen med temperaturknappen.

= Omnen byrjar & fungere med det
same ved vald funksjon og
temperatur. Den innstilte
tilberedningstiden begynner a telle
ned og symbolet § vises pa
displayet. Nar temperaturen i
omnen nar den innstilte
temperaturen, kverv §§ -symbolet.

5. Etter at den innstilte tilberedningstiden
er fullfgrt, vises "End" pa displayet,
symbolet (O blinker og timeren piper.

6. Advarselen lyder i to minutter. Trykk pa
hvilken som helst tast for a stoppe
lydvarselet. Advarselet stopper og
klokkeslettet vises pa skjermen.
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Hvis en tast trykkes pa slutten av
@ lydvarselet, vil ovnen begynne &
fungere igjen. For & forhindre at
ovnen aktiveres igjen pa slutten av
advarselen, sla av ovnen ved & vri

temperaturknappen og

omnen pa eit gjeve tidspunkt. Sa snart
tiden du har angitt har utlgpt, avgir klokken
et hgrbart varsel.

Maksimal alarmtid kan veere 23
@ timer 59 minutter.

funksjonsknappen til “0” (av).

5.3 Innstillinger

Aktivering av tastelasen
Ved & bruke tastelasfunksjonen kan du
beskytte tidtakeren mot forstyrrelser.

1. Rgyv -tasten til symbolet & synest pa
skjermen.

_ &
oo o o & ﬁ
= Symbolet 3 vises pa displayet og 3-2-1-
nedtellingen starter. Tasteldsen
aktiveres nar nedtellingen avsluttes.
Nar du trykker pa en hvilken som helst
tast etter at tastelasen er stilt inn, avgir
tidtakeret et hgrbart signal og
symbolet (3 blinker.

Hvis du slipper -tasten fgr slutten
@ av nedtellingen, aktiveres ikke

tastelasen.

Tidtaster kan ikke brukes nar
@ tasteldsen er pa. Lykjellasen blir

ikkje avbroten i vagnad straumbrot.

Deaktivering av tastelasen

1. Trykk pa -tasten til symbolet & forsvinn
fra skjermen.

= Symbolet & forsvinner fra skjermen, og
tasteldsen blir deaktivert.

Innstilling av alarmen

Du kan ogsa bruke tidtakeren til produktet
til andre advarsler eller paminnelser enn
baking. Alarmklokka har inga innverknad pa
omnens driftsfunksjonar. Den brukes til
varslingsformal. Du kan til dgmes bruka
alarmklokka nar du vil venda maten i

1. Bergr Q\-tasten til symbolet Q\ vises pa
skjermen.

QA O
L O O © &
4 &

2. Still inn alarmtiden med @/O-tastene.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Etter at alarmtiden er stilt inn,
forblir symbolet 2 tent og
alarmtiden begynner a telle ned pa
displayet. Hvis alarmtid og baketid
er stilt inn samtidig, vises den
korteste tiden pa displayet.

3. Etter at alarmtida er fullfort,
byrjar symbolet 2 4 blinka og gjev deg
ei lydleg atvaring.

Sla av alarmen

1. Pa slutten av alarmperioden lyder
atvaringa i to minutt. Rgyv kvasombhelst
tast for a stoppe den lydlege atvaringa.

= Advarselet stopper og klokkeslettet
vises pa skjermen.
Dersom du vil avbryta alarmen;
1. Bergr Q\-tasten til symbolet Q\ vises pa
skjermen for a tilbakestille alarmtiden.

Bergr O-tasten til symbolet “00:00”
vises pa skjermen.

2. Dukan og avbryta alarmen ved a trykkja
lenge pa Q\-tasten.

NO /22




Justering av volumet

1. Bergr {g:-tasten til symbolet ]y vises pa
skjermen.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Still inn gnsket nivd med @/"-tastene.
(b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘r%

3. Trykk pa &s-tasten for & bekrefte eller
vent uten & bergre noen tast.
Voluminnstillingen blir aktiv etter en
stund.

Stilla inn skjermlysstyrken

1. Bergr {:-tasten til symbolet (P vises pa
skjermen.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Still ynskt lysstyrke med @/O-tastane.
(d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

L0 0 @ & @
4

6 Generell informasjon om baking

3. Trykk pa {¢+-tasten for a bekrefte eller
vent uten a bergre noen tast.
Lysstyrkeinnstillingen blir aktiv etter en
stund.

Endre tid pa dagen

Pa ovnen for & endre klokkeslettet som du

tidligere har angitt:

1. Royv {&-tasten til symbolet © synest pa
skjermen.

2. Still inn klokkeslettet ved & trykke pa @/
O-tastene.

S 12
o

200 @ & 6
|

3. Trykk pa (O eller t-tasten for & aktivere
minuttfeltet.

o

4. Trykk pa ®/C-tastane for & stille inn
minutter.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Bekreft ved a trykke pa (©- eller &3
-tasten.

= Klokkeslettet er innstilt og (O-symbolet
forsvinner pa tidsdisplayet

Du kan finne tips om klargjgring og
tilberedning av maten din i denne delen.

| tillegg beskriver denne delen noen av
matvarene som er testet av produsentene
og de mest passende innstillingene for
disse matvarene. Passende
ovnsinnstillinger og tilbehgr for disse
matvarene er ogsa angitt.

6.1 Allmenne advarsler om baking i
ovhen

+ Nar du apner ovnsdgren under eller etter
steking, kan det komme ut
varmbrennende damp. Ovnsdgren kan
vaere dpen. Ovnsdgren kan vaere apen.
Hold deg unna nar du dpner ovnsdgren.
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+ Intens damp som genereres under
steking kan danne kondenserte
vanndraper pa innsiden og utsiden av
ovnen og pa de gvre delene av mgblene
pa grunn av temperaturforskjellen. Dette
er en normal og fysisk hendelse.

+ Tilberedningstemperaturen og
tidsverdiene for matvarer kan variere
avhengig av oppskriften og mengden. Av
denne grunn er disse verdiene gitt som
omrader.

+ Fjern alltid ubrukt tilbehgr fra ovnen fgr
du begynner & tilberede mat. Tilbehgr
som blir liggende i ovnen kan forhindre at
maten tilberedes med riktige verdier.

+ For matvarer som du skal tilberede i
henhold til din egen oppskrift, kan du
referere til lignende matvarer gitt i
matlagingstabellene.

+ Bruk av det medfglgende tilbehgret sikrer
at du far den beste tilberedningssytelsen.
Folg alltid advarslene og informasjonen
gitt av produsenten for det eksterne
kokekaret du skal bruke.

+ Klipp det fettsikre papiret du skal bruke i
tilberedningen i passende stgrrelser til
beholderen du skal lage mat. Smgrepapir
som renner over fra beholderen kan
skape risiko for brannskader og pavirke
kvaliteten pa bakingen. Bruk det fettsikre
papiret du skal bruke i det angitte
temperaturomradet.

+ For god bakeytelse plasserer du maten
pa den anbefalte riktige hyllen. Ikke endre
hylleposisjon under tilberedning.

6.1.1 Bakverk og ovhsmat

Generell informasjon

« Vi anbefaler a bruke tilbehgret til
produktet for en god tilberedningsytelse.
Hvis du gnsker a bruke et eksternt
kokekar, er det foretrekkelig med mgrkt,
ikke-klebende og varmebestandig
servise.

+ Huvis forvarming anbefales i
tilberedningstabellen, sgrg for & sette
maten i ovnen etter forvarming.

Hvis du vil tilberede mat ved a bruke
kokekar pa tradgrill, plasserer du den
midt pa tradgrill, ikke i naerheten av
bakveggen.

Alle materialer som brukes til a lage
bakverk skal veere ferske og ha
romtemperatur.

Tilberedningsstatusen til matvarene kan
variere avhengig av matmengden og
stgrrelsen pa kokekaret.

Metall-, keramikk- og glassformer
forlenger koketiden, og bunnflatene pa
bakevarer blir ikke jevnt brune.

Hvis du bruker bakepapir, kan du se lett
bruning pa undersiden av maten. | denne
situasjonen kan det hende du ma
forlenge tilberedningsperioden med ca.
10 minutter.

Verdiene spesifisert i
tilberedningstabellene fastslas som et
resultat av testene utfert i vare
laboratorier. Verdier som passer for deg
kan avvike fra disse verdiene.

Plasser maten pa riktig hylle som er
anbefalt i tilberedningstabellen. Referer
til nederste hylle i ovnen som hylle 1.

Tips for baking av kaker

Hvis kaken er fuktig bruker du en liten
mengde vaeske eller reduserer
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er fuktig, bruk en liten
mengde vaeske eller reduser
temperaturen med 10°C.

Hvis toppen av kaken er brent, setter du
den pa nederste hylle, senker
temperaturen og gker steketiden.

Hvis innsiden av kaken er godt stekt, men
utsiden er klissete, bruker du mindre
vaeske, reduserer temperaturen og gker
steketiden.

Tips til bakverk

Hvis deigen er for tgrr, gker du
temperaturen med 10 °C og forkorter
steketiden. Fukt deigplatene med en saus
bestaende av melk, olje, egg og
yoghurtblanding.

Hvis deigen steker sakte, paser du at
tykkelsen pa deigen du har laget ikke
renner over brettet.
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- Hvis bakverket er brunet pa overflaten,
men bunnen ikke er stekt, passer du pa at
mengden saus du skal bruke til bakverket
ikke er for mye i bunnen av deigen. For en

+ Stek bakverk i posisjon og temperatur

som passer til steketabellen. Hvis

bunnen fortsatt ikke er brunet nok, legger
du den pa en nederste hylle for neste

jevn bruning prgver du a fordele sausen tilberedning.
jevnt mellom deigplatene og bakverket.
Kokebord for bakverk og ovhsmat
Forslag til baking med enkeltbrett
Mat Tilbehgr som skal |Betjeningsfunksjo [Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Kake pa brettet  |Standard brett * Over- og 3 180 30..45
undervarme
Kake i formen Kekef(_)rm pa Viftevarme 2 180 30..40
tradgrill **
Smakaker Standard brett*  |OVe"- 09 3 160 25..35
undervarme
P& modeller med
tradhyller : 3
Smaékaker Standard brett *  |Viftevarme . 150 25..35
P& modeller uten
tradhyller : 2
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |20 o i diameter - |Over- og 2 160 30..40
med klemme pad |[undervarme
tradgrill **
Rund kakeform,
Sukkerbrgdkake 26emi dlameti)r Viftevarme 2 160 30..40
med klemme pa
tradgrill **
Smakake Bakebrett * Over- og 3 170 25..40
undervarme
Smakake Bakebrett * Viftevarme 3 170 20..30
Kake Standard brett* |0V 09 2 200 30..45
undervarme
Kake Standard brett *  |Viftevarme 2 180 35..45
Bolle Standard brett* |0V 09 2 200 20..35
undervarme
Bolle Standard brett * | Viftevarme 3 180 20..30
Hele brod Standard brett* |0V °9 3 200 30..45
undervarme
Hele brgd Standard brett * | Viftevarme 3 200 30..40
Rektanguleer
Lasagne beholderav =~ Over-og 2eller 3 200 30..45
glass/metall p& |undervarme
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metallform, 20 cm |Over- og 2 180 50..70
i diameter pa undervarme
tradgrill **
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4-Bakebrett *

Mat Tilbehgr som skal |Betjeningsfunksjo [Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Rund svart

Eplepai metaliform, 20 6m | icioarme 2 170 50..70
i diameter pa
tradgrill **

Pizza Standard brett* |0V 9 2 200 ... 220 10..20

undervarme

Pizza Standard brett * | Pizzafunksjon 3 250 8..15

Forslag til matlaging med to brett

Mat Tilbehgr som skal | Betjeningsfunksjo [Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol

Pa modeller med
P& modeller med |tradhyller: 25 ...

2-Standard brett * tradhyller :150 40

Smakaker Viftevarme 2-4
4-Bakebrett * Pa modeller uten |Pa modeller uten

tradhyller :140 tradhyller: 30 ...
45
A 2-Standard brett *

Smakake Viftevarme 2-4 170 25..35
4-Bakebrett *
1-Standard brett *

Kake Viftevarme 1-4 180 35..45
4-Bakebrett *
2-Standard brett *

Bolle Viftevarme 2-4 180 20..30

Forvarming anbefa

les til all mat.

*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

Kokebord med betjeningsfunksjon

“@koviftevarme”

+ lIkke endre temperaturinnstillingen etter &
ha startet tilberedning i driftsfunksjonen
“@koviftevarme”.

+ Ikke apne dgren under kokingen under
“@koviftevarme”-driftsfunksjon. Hvis
dgren ikke apnes, er den innvendige
temperaturen optimert for & spare energi,
og denne temperaturen kan avvike fra det
som vises pa displayet.

+ lkke forvarm i “@koviftevarme”
driftsfunksjonen.

Mat Tilbehgr som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol
Smakaker Standard brett * 3 180 30..40
Smakake Standard brett * 3 200 30..40
Kake Standard brett * 3 220 40 .. 50
Bolle Standard brett * 3 200 30..40

* Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i

produktet.

6.1.2 Kjott, fisk og fjeerfe

Nokkelpunktene ved grilling
+ Hvis du krydrer den med sitronsaft og
pepper for du tilbereder hel kylling, kalkun
og store kjpttstykker, vil dette gke
tilberedningsytelsen.
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+ Det tar 15 til 30 minutter mer a tilberede
utbenet kjgtt enn filet ved steking.

* Du bgr beregne ca 4 til 5 minutters
steketid per centimeter av kjgtttykkelse.

« Etter at steketiden er utlgpt, lar du kjgttet
std i ovnen i ca. 10 minutter. Saften av
kjgttet fordeles bedre til det stekte kjottet
og kommer ikke ut ndr kjottet kuttes.

Kokebord for kjgatt, fisk og fjaerfe

« Fisk bgr plasseres pa middels eller lavt
niva i en varmebestandig plate.

+ Tilbered de anbefalte rettene i
steketabellen med et enkelt brett.

Legg ett brett pa
en nedre hylle

Mat Tilbehgr som skal |Betjeningsfunksjo [Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
; 15 min. 250/
Biff (hel) / stekt (1 | giandard brett+  |0Ve™°9 3 maks, etter 180 ... |60 ... 80
kg) undervarme 190
Lammeskank +« |Over-og 15 min. 250/
(1,5-2 kg) Standard brett undervarme 3 maks., etter 170 110..120
Tradgrill *
Fritert kylling . |Over-og 2 15 min. 250/ 60 _ 80
(1,8-2kg) Legg ettbrett pa  |yndervarme maks, etter 190
en nedre hylle
ert kvl Tradgrill *
(F{:;‘?;kg’)'”g Legg ett brett pa | Viftevarme 2 200 ... 220 60...80
en nedre hylle
F kyll Trédgrll * 15 250/
ritert kylling . fuapn : min.
(1,82kg) Legg ett brett pa  |“3D"funksjon 2 maks, etter 190 | ©0 80
en nedre hylle
Over-o 25 min. 250/
Kalkum (5.5kg) |Standard brett * 9 1 maks, etter 180 ... |150 ... 210
undervarme 190
25 min. 250/
Kalkum (5.5kg) [Standard brett* |“3D"-funksjon 1 maks, etter 180 ... |150 ... 210
190
Tradgrill * o
: A ver- og
Fisk Legg ett brett pa undervarme 3 200 20..30
en nedre hylle
Tradgrill *
Fisk “3D"-funksjon 3 200 20..30

Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.

**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.

6.1.3 Grill

Radt kjgtt, fisk og fjeerfekjgtt blir raskt brunt
nar det grilles, holder en vakker skorpe og
torker ikke ut. Filetkjott, grillspyd, pglser
samt saftige gronnsaker (tomater, lgk osv.)
egner seg spesielt godt til grilling.

Allmenne advarsler

+ Mat som ikke er egnet for grilling
medfgrer brannfare. Grill kun mat som er
egnet for kraftig grillbrann. Ikke plasser
maten for langt bak pa grillen. Dette er
det varmeste omradet og fet mat kan ta

fyr.
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* Lukk ovnsdgren under grilling. Grill aldri + Avhengig av tykkelsen pa stykkene som

med ovnsdgren apen. Varme yter kan skal grilles, kan steketidene i tabellen
arsaka brannskader. variere.
Nekkelpunktene til grillen + Skyv trédgrill eller ristbrettet til pnsket

niva i ovnen. Hvis du tilbereder mat pa
tradgrill, skyver du ovnsplaten til den
nederste hyllen for & samle opp oljene.
Ovnsplaten du skal skyve bgr ha en
stgrrelse som dekker hele grillomradet.
Dette brettet folger kanskje ikke med
produktet. Hell litt vann i ovnsbrettet for
enkel rengjgring.

+ Tilbered mat med lignende tykkelse og
vekt s& mye som mulig for grillen.

- Plasser bitene som skal grilles pa
tradgrill eller ristbrettet ved a fordele dem
uten a overskride varmeelemetets mal.

Grillbord

Mat Tilbehgr som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol

Fisk Tradgrill 4-5 250 20..25

Kyllingbiter Tradgrill 4-5 250 25..35

Kf;“;’;'q'; (kalvekiot) |1 a ol 4 250 20 ...30

Lammekotelett Tradgrill 4-5 250 20..25

Biff - (kjgtterninger) | Tradgrill 4-5 250 25..30

Kalvekotelett Tradgrill 4-5 250 25..30

Grgnnsaksgrateng Tradgrill 4-5 220 20..30

Ristet brgd Tradgrill 4 250 1..4

Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.

Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.

6.1.4 Test matvarer

« Maten i dette steketabellen er tilberedt i
henhold til standarden EN 60350-1 for &
lette testing av produktet for
kontrollinstitutter.

Steketabell for testmaltider

Forslag til baking med enkeltbrett

Mat Tilbehgr som skal |Betjeningsfunksjo |Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Kakekjeks Standard brett*  |OVer-©9 3 140 20..30
undervarme
Pa modeller med
tradhyller :3
Kakekjeks Standard brett *  |Viftevarme . 140 15..25
P& modeller uten
tradhyller :2
Smakaker Standard brett*  |CY8" 9 3 160 25..35
undervarme
Pa modeller med
A tradhyller : 3
Smakaker Standard brett*  |Viftevarme A 150 25..35
P& modeller uten
tradhyller : 2
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Mat Tilbehgr som skal |Betjeningsfunksjo [Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
Rund kakeform,
Sukkerbradkake |28 ¢M idiameter - |Over- og 2 160 30..40
med klemme pad [undervarme
tradgrill **
Rund kakeform,
Sukkerbrodkake |28 M T diameter |\ orme 2 160 30... 40
med klemme pa
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metallform, 20 cm |Over- og 2 180 50..70
i diameter pa undervarme
tradgrill **
Rund svart
Eplepai metaliform, 20 6m | icievarme 2 170 50 ...70
i diameter pa
tradgrill **
Forslag til matlaging med to brett
Mat Tilbehgr som skal |Betjeningsfunksjo [Hyllestilling Temperatur (°C) |Bakesymbol
brukes n Bakesymbol
2-Standard brett *
Kakekjeks Viftevarme 2-4 140 15..25
4-Bakebrett *
Pa modeller med
Pa modeller med |tradhyller: 25 ...
A 2-Standard brett * tradhyller :150 40
Smakaker Viftevarme 2-4
4-Bakebrett * Pa modeller uten |Pa modeller uten
tradhyller :140 tradhyller : 30 ...
45
Forvarming anbefales til all mat.
*Dette tilbehgret er kanskje ikke inkludert i produktet.
**Dette tilbehgret folger ikke med produktet ditt. De er kommersielt tilgjengelige tilbehgr.
Grill
Mat Tilbehgr som skal Hyllestilling Temperatur (°C) Bakesymbol
brukes Bakesymbol
Kjottbolle (kalvekjatt) P
-12 belop Tradgrill 4 250 20..30
Ristet brgd Tradgrill 4 250 1..4
Det anbefales a forvarme i 5 minutter for all grillmat.
Snu matbitene etter 1/2 av den totale grilltiden.

7 Vedlikehold og rengjgring

7.1 Generell informasjon om
rengjgring
Allmenne advarsler

+ Vent til produktet er avkjglt fgr du rengjer
det. Varme yter kan arsaka brannskader.

Ikke bruk vaskemidlene direkte pa de
varme overflatene. Dette kan forarsake
permanente flekker.

Produktet bgr rengjgres grundig og
tgrkes etter hver operasjon. Dermed skal
matrester lett rengjgres og disse restene
skal hindres i & brenne seg nar produktet
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tas i bruk igjen senere. Dermed forlenges
levetiden til apparatet og problemer som
ofte oppstar, reduseres.

+ |kke bruk damprenseprodukter til
rengjering.

+ Noen vaske- eller rengjgringsmidler kan
skade overflaten. Uegnede
rengjgringsmidler er: blekemiddel,
rengjgringsmidler som inneholder
ammoniakk, syre eller klorid,
damprengjgringsprodukter,
avkalkingsmidler, flekk- og rustfjernere,
skurende rengjgringsmidler
(kremrengjgringsmidler, skurepulver,
skurekrem, skurende og ripende
skrubber, staltrad, svamper,
rengjgringskluter som inneholder smuss
og vaskemiddelrester).

+ Det er ikke ngdvendig med spesielt
rengjgringsmateriale i rengjgringen som
gjeres etter hver bruk. Rengjgr apparatet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk den med en
torr klut.

+ Serg for a tgrke helt av eventuell
gjenvaerende vaeske etter rengjgring og
rengjgr umiddelbart all mat som spruter
rundt under tilberedningen.

+ |kke vask noen komponent av apparatet i
oppvaskmaskin med mindre annet er
angitt i brukerhandboken.

Inox - rustfrie overflater

+ Ikke bruk syre- eller klorholdige
rengjgringsmidler til & rengjgre rustfrie
inox-overflater og -handtak.

+ Rustfri inox-overflate kan endre farge
over tid. Dette er normalt. Etter hver
operasjon, rengjer du med et
vaskemiddel som passer for den rustfrie
overflaten eller inox-overflaten.

+ Rengjgr med en myk sapeklut og flytende
(ikke-skrapende) vaskemiddel som er
egnet for inox-overflater, og sgrg for &
torke i én retning.

+ Fjern kalk-, olje-, stivelses-, melke- og
proteinflekker pa glass- og inox-
overflatene umiddelbart uten & vente.
Flekker kan ruste over tid.

+ Rengjgringsmidler som sprayes/pafgres
overflaten bgr rengjgres umiddelbart.
Slipende rengjgringsmidler som er igjen
pa overflaten, gjgr at overflaten blir hvit.

Emaljerte overflater

+ Ovnen ma avkjgles fgr du rengjor
kokeomrédet. Rengjgring pa varme flater
vil danne bade brannfare og skade
emaljeoverflaten.

« Etter hver bruk, rengjgr emaljeoverflatene
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Hvis produktet ditt har en enkel
damprensing-funksjon, kan du foreta
enkel damprensing for lett ikke-
permanent smuss. (Se «Enkel
damprengjering [» 32]».)

+ For vanskelige flekker kan en ovn- og
grillrengjgringsmiddel anbefalt pa
nettstedet til produktmerket ditt og en
skurepute som ikke skraper brukes. lkke
bruk et eksternt ovnrengjgringsmiddel.

Katalytiske overflater

+ Sideveggene i kokeomradet kan kun
dekkes med emalje eller katalytiske
vegger. Det varierer etter modell.

+ De katalytiske veggene har en lett matt
og porgs overflate. De katalytiske
veggene i ovnen bgr ikke rengjgres.

+ Katalytiske overflater absorberer olje
takket vaere dens porgse struktur og
begynner a skinne nar overflaten er
mettet med olje, i dette tilfellet anbefales
det a bytte ut delene.

Glassoverflater

+ Ved rengjgring av glassoverflater, bruk
ikke harde metallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
glassoverflaten.

+ Rengjgr apparatet med oppvaskmiddel,
varmt vann og en mikrofiberklut som er
spesifikk for glassoverflater, og tgrk det
med en tgrr mikrofiberklut.
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* Huvis det er rester av vaskemiddel etter
rengjering, tgrk det av med kaldt vann og
tgrk med en ren og tgrr mikrofiberklut.
Rester av vaskemiddel kan skade
glassoverflaten neste gang.

+ Terkede rester pa glassoverflaten skal
ikke under noen omstendigheter renses
bort med taggete kniver, stalull eller
lignende skrapeverktgy.

+ Du kan fjerne kalsiumflekkene (gule
flekker) pa glassoverflaten med det
kommersielt tilgjengelige
avkalkingsmidlet, med et
avkalkingsmiddel sliksom eddik eller
sitronsaft.

+ Huvis overflaten er kraftig tilsmusset,
pafgr rengjgringsmiddelet pa flekken
med en svamp og vent lenge for at det
skal skal virke skikkelig. Rengjgr deretter
glassoverflaten med en vat klut.

« Misfarginger og flekker pa
glassoverflaten er normale og ikke feil.

Plastdeler og malte overflater

+ Rengjgr plastdeler og malte overflater
med oppvaskmiddel, varmt vann og en
myk klut eller svamp og tgrk dem med en
torr klut.

+ Ikke bruk hardmetallskraper og skurende
rengjgringsmidler. De kan skade
overflatene.

+ Sgrg for a ikke la komponentene i
poduktet veere fuktige, og fjern
vaskemiddel. Ellers kan det oppsta
korrosjon pa disse skjgtene.

7.2 Rengjgringstilbehgr

Ikke legg produkttilbehgrene i en
oppvaskmaskin med mindre annet er angitt
i brukerhandboken.

7.3 Rengjgring av kontrollpanelet

+ Nar du rengjer panelene med
knappkontroll, tgrk av panelet og
knappene med en fuktig myk klut og terk
med en torr klut. Ikke fjern knottene og
pakningene under for a rengjgre panelet.
Kontrollpanelet og knappene kan veere
skadet.

+ Nar du rengjgr inox-panelene med
knappekontroll, ma du ikke bruke inox-
rengjgringsmidler rundt knappen.
Indikatorene rundt knotten kan slettes.

*+ Rengjgr bergringskontrollpanelene med
en fuktig myk klut og terk med en torr
klut. Hvis produktet ditt har en
ngkkellasfunksjon, ma du stille inn
tasteldsen fgr du utfgrer rengjgring av
kontrollpanelet. Ellers kan feil deteksjon
forekomme pa tastene.

7.4 Rengjgring av innsiden av ovnen
(kokeomradet)

Fglg rengjgringstrinnene beskrevet i
avsnittet "Generell informasjon om
rengjering” i henhold til overflatetypene i
ovnen din.

Rengjgring av ovnens sidevegger
Sideveggene i kokeomradet kan kun
dekkes med emalje eller katalytiske vegger.
Det varierer etter modell. Hvis det er en
katalytisk vegg, se avsnittet "Katalytiske
overflater” for informasjon.

Hvis produktet ditt er en tradhyllemodell,
fierner du tradhyllene fgr du rengjor
sideveggene. Fullfgr deretter rengjgringen
som beskrevet i avsnittet "Generell
informasjon om rengjgring" i henhold til
type sideveggoverflate.

Slik fjerner du sidetradhyllene:

1. Fjern forsiden av tradhyllen ved a trekke
den pa sideveggen i motsatt retning.

2. Trekk tradhyllen mot deg for a fierne
den helt.

- N W B o

w

. For & feste hyllene igjen, ma
prosedyrene som brukes nér de fjernes,
gjentas fra slutt til start, henholdsvis.

NO /31



7.5 Enkel damprengjoring

Dette gjgr det mulig & rense smuss (som
ikke blir liggende over lang tid) som
myknes av dampen inne i ovnen og av
vanndrapene som lett kondenserer i ovnens
indre overflater.

1. Fjern alt utstyr frd omnen.

2. Tilsett 500 ml vann i brettet og plasser
det pa 2. hylle i ovnen.

Bruk korkje destillert eller filtrert
@ vatn. Bruk einast vatn fra tank. Bruk
ikkje brennbare, alkoholhaldige eller

faste partikulaere Igysingar i staden
for vatn.

3. Sett ovnen i driftsmodus for enkel
damprensing og bruk den ved 100 °C i
15 minutter.
Apne dgren umiddelbart og terk av innsiden
av ovnen med en vat svamp eller klut.
Damp slippes ut nar dgren apnes. Dette kan
utgjere en risiko for brannskader. Ver
varsam nar du opnar dgra.
For vanskelig smuss rengjgr du produktet
med oppvaskmiddel, varmt vann og en myk
klut eller svamp og tgrk den med en tgrr
klut.

( Det varierer avhengig av produktmodell.
Det er kanskje ikke tilgjengelig pa produktet
ditt. ) Etter kondenseringen inne i ovnen
kan det oppsta dammer eller fuktighet i
bunnpannen under ovnen. Tgrk av denne
bunnpannen med en fuktig klut etter bruk

s ’!ﬁ_

7.6 Rengjgring av ovnsdgren

Du kan fjerne ovnsdgren og dgrglassene for
a rengjgre dem. Hvordan du fjerner dgrene
og vinduene er forklart i avsnittene «Fjerne
ovnsdgren» og «Fjerne de indre glassene
til dgren». Etter at du har fjernet dgrens
innerglass, rengjgr du dem med et
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp og terker dem med en torr klut.
For kalkrester som kan dannes pa
ovnsglasset, tgrker du av glasset med
eddik og skyller.

Ikke bruk sterke skuremidler,
metallskrapere, stalull eller

blekemidler til & rengjgre ovnsdgren

og glasset.

| funksjonen for enkel damprensing
@ forventes det at det tilsatte vannet
fordamper og kondenserer pa
innsiden av ovnen og ovnsdgren for
a mykne opp den lette skitten som
dannes i ovnen. Kondens som
dannes pa ovnsdgren kan dryppe
rundt ndr ovnsdgren apnes. Straks
omnsdgra blir opna bgr du turka

kondensatet vekk.

Fjerning av ovnsdgren
1. Opna omnsdgra.

2. Apne klipsene i inngangsdgrens
hengselkontakt pa hgyre og venstre side
ved a skyve dem ned som vist pa
figuren.

3. Hengseltyper kan vaere (A), (B), (C)
avhengig av produktmodellen. Fglgende
figurer viser hvordan du &pner hver type
hengsel.

4. (A) type hengsel er tilgjengelig i vanlige
dortyper.
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A 7.7 Fjerning av det innerglasset til m
ovnsdgren
= , Innerglasset til produktets inngangsdgr kan
> fiernes for rengjgring.
/ 1. Opna omnsdgra.

5. (B) type hengsel er tilgjengelig i mykt 2. Trekk plalstdelen, festet pa den gvre
lukkende dgrtyper. delen av inngangsdgren, mot deg selv

ved a trykke pa trykkpunktene pa begge
sider av delen samtidig og ta den av.

| 4

6. (C) type hengsel er tilgjengelig i dertyper
med myk apning/lukking.

3. Som vist pa figuren, lgfter du forsiktig
det innerste (1) glasset mot «A» og
fierner det deretter ved & trekke mot
«B».

8. Trekk den fjernede dgren oppover for a
Igsne den fra hgyre og venstre hengsel
og fjern den.

For & feste dgren igjen, ma 1 Innerste glass 2% Lnnerlgla_sksk(det er
prosedyrene som brukes nar den tifgr}:njge'“gf,or
fiernes, gjentas fra slutt til start, produktet ditt)

henholdsvis. Nar du installerer ) ) )
dgren, sorg for & lukke klipsene pa 4. Huvis produktet ditt har et innerglass (2),
hengselkontakten. gjentar du den samme prosessen for a
ta detav (2).

5. Det fgrste trinnet med & omgruppere
dgren er & sette sammen innerglasset
(2). Plasser den skra kanten av glasset
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slik at den mgter den skra kanten av
plastsporet. (Hvis produktet ditt har et
innerglass). Innerglass (2) skal festes til
plastsporet naermest det innerste
glasset (1).

6. Mens du setter sammen det innerste
glasset (1), ma du vaere oppmerksom pa
a plassere den trykte siden av glasset
pa innerglasset. Det er avgjgrende a
plassere de nedre hjgrnene av
innerglasset (1) for & mgte de nedre
plastsporene.

7. Skyv plastdelen mot rammen til du hgrer
en "klikk".

7.8 Rengjgring av ovhslampen

| tilfelle glassdgren til ovnslampen i
kokeomradet blir skitten; rengjgr med
oppvaskmiddel, varmt vann og en myk klut
eller svamp og terk med en tgrr klut. Ved
feil pa ovnslampen kan du bytte ut
ovnslampen ved & fglge avsnittene
nedenfor.

Bytte ovnslampen

Allmenne advarsler

+ For a unnga fare for elektrisk stgt fgr du
skifter ovnslampen, kobler du fra
produktet og venter til ovnen er avkjglt.
Varme yter kan arsaka brannskader.

+ Denne ovnen drives av en glgdelampe
med mindre enn 40 W, en hgyde pa
mindre enn 60 mm, en diameter pa
mindre enn 30 mm, eller en
halogenlampe med G9-sokler med
mindre enn 60 W effekt. Lamper er egnet
for drift ved temperaturer over 300 °C.
Dette produktet inneholder en lampe i
energiklasse G.

+ Plasseringen av lampen kan avvike fra
den som er vist pa figuren.

« Lampen som brukes i dette produktet er
ikke egnet for bruk i belysning av
hjemmerom. Hensikten med denne
lampen er & hjelpe brukeren a se
matvarer.

+ Lampene som brukes i dette produktet
ma tale ekstreme fysiske forhold slik
som temperaturer over 50 °C.
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Hvis ovnen din har en rund lampe,

1.
2.

4.

Koble produktet fra elektrisitet.

Fjern glassdekselet ved & dreie mot
klokken.

4/

~" .
Hvis ovnslampen din er type (A) vist i
figuren nedenfor, roter ovnslampen som
vist pa figuren og bytt den ut med en ny.
Hvis det er type (B)-modell, trekk den ut
som vist pa figuren og erstatt den med
en ny.

Sett glassdekselet pa igjen.

Hvis ovnen din har en firkantet lampe,

1.
2.

Koble produktet fra elektrisitet.

Fjern tradhyllene i henhold til
beskrivelsen.

Lgft lampens beskyttende glassdeksel
med en skrutrekker. Fjern skruen fgrst,
hvis det er en skrue pa den firkantede
lampen i produktet ditt.

Hvis ovnslampen din er type (A) vist i
figuren nedenfor, roter ovnslampen som
vist pa figuren og bytt den ut med en ny.
Hvis det er type (B)-modell, trekk den ut
som vist pa figuren og erstatt den med
en ny.



8 Feilsgking

5. Sett glassdekselet og tradhyllene pa
igjen.

Hvis problemet vedvarer etter a ha fulgt
instruksjonene i denne delen, kontakt
leverandgren din eller et autorisert
serviceverksted. Prgv aldri a reparere
produktet selv.

Damp kommer ut mens ovnen er i drift.

+ Det er normalt & se damp under drift. >>>
Dette er ikke en feil.

Vanndraper vises under matlaging

- Dampen som genereres under
matlagingen kondenserer nar den
kommer i kontakt med kalde overflater
utenfor produktet og kan danne
vanndraper. >>> Dette er ikke en feil.

Metallyder hgres mens produktet varmes

og avkjoles.

+ Metalldeler kan utvide seg og lage lyder
nar de varmes opp. >>> Dette er ikke en
feil.

Produktet fungerer ikke.

« Sikringen kan vaere defekt eller rgket.
>>> Sjekk sikringene i sikringsskapet.
Endre dem om ngdvendig eller reaktiver
dem.

+ Apparatet ma ikke kobles til (jordet)
stikkontakt. >>> Sjekk om apparatet er
koblet til stikkontakten.

+ (Hvis det er tidsbryter pa apparatet)
Taster pa kontrollpanelet fungerer ikke.
>>> Hvis produktet ditt har en tastelas,
kan tasteldsen veere aktivert. Deaktiver
testeldsen.

Ovnslyset er ikke pa.

+ Ovnslampen kan veaere defekt. >>> Bytt
ovnens lampe.

+ Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at
strgmnettet fungerer og sjekk sikringene
i sikringsskapet. Bytt sikringene om
ngdvendig eller reaktiver dem.

Ovnen varmes ikke opp.

+ Ovnen er kanskje ikke stilt inn pa en
bestemt tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur. >>> Still inn ovnen til en
spesifikk tilberedningsfunksjon og/eller
temperatur.

+ For modellene med tidater er ikke tiden
stilt inn. >>> Still inn tiden.

+ Ingen elektrisitet. >>> Sjekk at
strgmnettet fungerer og sjekk sikringene
i sikringsskapet. Bytt sikringene om
ngdvendig eller reaktiver dem.

(For modeller med tidsbryter)

Tidtakerdisplayet blinker eller

tldsbrytersymbolet star apent.

Det har vaert strembrudd tidligere. >>>
Still inn klokkeslettet / Sla av
produktfunksjonsknappene og sla den pa
nytt til snsket posisjon.
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Velkommen!
Kaere kunde

Tak fordi du har valgt et produkt fra Blomberg. Vi gnsker, at dit produkt, der er fremstillet
med hgj kvalitet og teknologi, skal give dig den bedste effektivitet. For at ggre dette skal du
leese denne vejledning og enhver anden dokumentation, der fglger med, omhyggeligt, for
du bruger produktet, og opbevare den.

Tag hensyn til alle de oplysninger og advarsler, der er angivet i brugermanualen. Pa denne
made beskytter du dig selv og dit produkt mod de farer, der kan opsta.

Opbevar brugermanualen. Hvis du overdrager produktet til en anden, sa giv manualen med.
Garantibetingelser, brug og fejlfindingsmetoder til dit produkt er i brugervejledningen.

Symboler og deres beskrivelser i brugervejledningen:

f Fare, der kan resultere i dgd eller personskade.
@ Vigtige oplysninger og nyttige tips.
f Advarsel om varme overflader!

BEMARK Fare, der kan resultere i materiel skade pa produktet eller dets miljg.

Lees brugervejledningen.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sikkerhedsinstruktioner

« Dette afsnit indeholder de sik-
kerhedsanvisninger, der er
ngdvendige for at forebygge ri-
sikoen for personskader og
materielle skader.

* Hvis dette produkt overdrages
til nogen anden til personlig
brug eller second-hand-formal,
skal brugsanvisningen,
produktmaerkater og andre re-
levante dokumenter ogsa felge
med.

+ Vores firma kan ikke holdes
ansvarlig for skader, der kan
opsta, hvis disse instruktioner
ikke overholdes.

* Hvis du ikke fglger disse in-
struktioner, bliver garantien
ugyldig.

+ Lad altid installations- og repa-
rationsarbejdet udfgres af
producenten, det autoriserede
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgren.

* Brug kun originale reservedele
og tilbehgr.

+ Du ma ikke reparere eller ud-
skifte nogen del af apparatet,
med mindre det specifikt er an-
givet i brugermanualen.

* Foretag ikke tekniske aendrin-
ger pa produktet.
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A1.1 Tilsigtet anvendelse m

* Dette apparat er konstrueret til

privat brug. Det er ikke bereg-
net til erhvervsmaessig brug.
Brug ikke produktet i haver, pa
balkoner eller i andre steder
udendgrs. Dette produkt er be-
regnet til husholdninger og per-
sonalekgkkener i butikker, kon-
torer og andre arbejdsmiljger.
ADVARSEL: Dette produkt ma
kun anvendes til madlavnings-
formal. Det ma ikke bruges til
andre formal sa som rumop-
varmning.

Ovnen kan bruges til at afrime,
bage, stege og grille mad.
Dette produkt ma ikke bruges
til pladevarme, haengende
handklaeder eller tgj pa hand-
taget til tarring.

1.2 Bogrns, sarbare per-
soners og kaeledyrs
sikkerhed

* Dette produkt kan anvendes af

bgrn pa 8 ar og derover, og
mennesker, som er under-
udviklet med hensyn til fysiske,
sensoriske eller mentale evner,
eller som har mangel pa erfa-
ring og viden, sa leenge de er
overvaget eller uddannet i den
sikre brug og farerne ved
produktet.



* Born ber ikke lege med
produktet. Renggring og
brugervedligeholdelse ma ikke
foretages af bgrn, uden at
nogen holder opsyn med dem.
* Dette produkt bgr ikke bruges
af mennesker med begraense-
de fysiske, sensoriske eller
mentale evner (herunder bgrn),
med mindre de er holdt under
opsyn eller modtager de ngd-
vendige instruktioner.

* Born skal veere under opsyn for
at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

* El-produkter er farlige for bgrn
og husdyr. Bgrn og keeledyr ma
ikke lege med, klatre p3, eller
komme ind i produktet.

+ Anbring ikke genstande, som
bgrn kan na, pa apparatet.

« ADVARSEL: Under brug, er de
tilgeengelige overflader pa
produktet varme. Hold bgrn
veek fra produktet.

« Opbevar emballagen utilgaen-
geligt for bgrn. Der er risiko for
personskade og kveelning.

« Nar dgren er aben, ma du ikke
laegge nogen tung genstand pa
doren, eller lade bgrn sidde pa
den. Det kan fa ovnen til at tip-
pe over eller gdelsegge dor-
haengslerne

* Fgr du bortskaffer slidte og
ubrugelige produkter.

1. Afbryd stikket, og fjern det
fra stikkontakten. m
2. Klip stremkablet af og adskil
det fra produktet.
3. Tag forholdsregler for at for-
hindre bgrn i at ga ind i
produktet.
4. Lad ikke bgrn lege med
produktet, nar det er i gdelagt
tilstand.

/N\1.3 El-sikkerhed

« Tilslut produktet til en jordet
stikkontakt, der er beskyttet af
en sikring, som svarer til de
strgmveerdier, der er angivet pa
typeskiltet. Fa en korrekt stik-
kontakt installeret af en elin-
stallatgr Brug ikke produktet
uden passende jordforbindelse
efter lokale/nationale regler.

« Stikket eller eltilslutningen til
apparatet skal findes pa et let
tilgeengeligt sted. Hvis dette ik-
ke er muligt, bgr der vaere en
mekanisme (sikring, kontakt,
ngglekontakt osv.) pa elinstal-
lationen, som produktet er til-
sluttet til, i overensstemmelse
med elektriske forordninger, og
som adskiller alle poler til el-
nettet.

+ Afbryd kontakten eller sikrin-
gen inden reparation, vedlige-
holdelse og rengering.
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+ Saet produktet i en stikkontakt,
der er i overensstemmelse
med de speendings-, strem- og
frekvensveerdier, der er angivet
pa typeskiltet.

* (Hvis dit produkt ikke har et
strgmkabel) brug kun tilslut-
ningskablet beskrevet i afsnit-
tet "Tekniske specifikationer".

* Bgj ikke strgmkablet under el-
ler bag produktet. Laeg ikke
tunge genstande pa ledningen.
Stregmkablet ma ikke blive bg-
jet, mast eller komme i kontakt
med en varmekilde.

+ Sgrg for, at stremkablet ikke
sidder fast, nar produktet saet-
tes pa plads efter montering el-
ler renggring.

« Ovnens bageste overflade bli-
ver varm, nar den er i brug.
Stremkablerne ma ikke bergre
bagsiden af produktet. Ellers
kan det blive beskadiget.

« Streek ikke forbindelseskabler-
ne til ovnlagen og lad dem ikke
kgre over varme overflader. El-
lers kan kabelisoleringen smel-
te og forarsage brand som fgl-
ge af komfurets kortslutning.

* Brug kun det originale kabel.
Brug ikke overskarne, beskadi-
gede kabler eller forlaengerkab-
ler.

« Brug ikke en forleengerledning
eller stikdase til at betjene dit
produkt.

+ Kontakt det autoriserede servi-
ceveerksted eller importgren
for at bruge den godkendte
adapter i tilfaelde, hvor brugen
af en konverteringsadapter (til
stiktype) er ngdvendig.

+ Kontakt importgren eller det
autoriserede veerksted, hvis
laengden af stramkablet ikke
passer.

* Baerbare energikilder eller
stikdaser kan overophedes og
bryde i brand. Hold stikdaser
og baerbare energikilder vaek
fra produktet.

* Hvis strgmkablet er beskadi-
get, skal det erstattes af fabri-
kanten, et autoriseret service-
veerksted eller en person, der
er udpeget af importgrens virk-
somhed for at forebygge muli-
ge farer.

« ADVARSEL: Fgr udskiftning af
ovnlampen, sa vaer sikker pa at
afbryde produktet fra lysnettet
for at undga risiko for elektrisk
sted. Afbryd produktet eller
sluk for sikringen pa hovedaf-
bryderen.

Hvis dit produkt har en ledning

og et stik:

+ Seet aldrig produktets stik i en
gdelagt, Igs eller udhaengende
stikkontakt. Sgrg for, at stikket
er sat helt ind i stikkontakten.
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Disse typer af tilslutninger kan  « For produktet installeres, sa

overophedes og forarsage kontroller det for eventuelle m
brand. skader efter transport. Kontakt
+ Undga at saette enheden ind i importgren eller det autorisere-
stik, der er fedtede, snavsede de servicevaerksted, hvis det er
eller potentielt udsat for vand beskadiget.

(sd som stik neer et kgkken-
bord, hvor der kan Igbe vand
ud). Ellers er der risiko for kort-

A.I .5 Installationssik-
kerhed

slutning eller elektrisk stgd. * Inden start af installation en
* Ror aldrig ved stikket med va- strgmmen fjernes fra str(am-.
de hander! kablet, som apparatet skal til-
« Traek stikket ud af stikkontak- sluttes til ved at slukke for pa
ten ved at holde i selve stikket, S|kr|ng§n.
i stedet for i ledningen. * Beer altid beskyttelseshand-

) sker under transport og instal-
A‘A Transportsikkerhed lation. Ellers er der risiko for

+ Frakobl produktet fra lysnettet, ~ Skader ved skarpe kanter.
for produktet transporteres. * For produktet installeres, sa
+ Produktet er tungt, veer mindst kontroller det for eventuelle

to personer om at baere skader. Fa ikke produktet in-
produktet. stalle[et, hvis det er bgskadiget
- Brug ikke dgren og/eller hand-  * Undga at bruge varmeisoleren-
taget til at baere eller flytte ap- de materialer til at daekke in-
paratet. dersiden af de mgbler, der vil

« Undlad at placere andre gen- blive installeret. _
stande p& apparatet. Beer ap- y Dlrekte sollys og varmekilder,
paratet lodret. sa som el- eller gasvarmere

- Nar du skal transportere ma ikke forefindes i det omra-

produktet, skal du pakke det de, hvor apparatet installeres.
med bobleemballage eller tykt Hold omgivelser til alle ventila-
pap og tape det teet. Sgrg for tionsrgr pa produktet abne.

at sikre produktets beveaegelige * For at undga overophedning,
dele, sa de sidder fast for at ma produktinstallation ikke ud-

undgé skade. fgres bag dekorative vaegge.
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« | tilfeelde, hvor en gasslange/-
rgr eller plastikvandrer findes
bag det angivne installations-
omrade til produktet, er det
ngdvendigt at garantere, at der
ikke er nogen kontakt mellem
produktet og disse brugsfor-
bindelser. Ellers kan slangen/
rgret blive knust.

* Hvis der sidder en stikkontakt
bag det sted, hvor produktet
skal installeres, skal det sikres,
at produktet ikke kommer i be-
rgring med stikkontakten eller
med det stik, der sidder i stik-
kontakten.

1.6 Sikkerhed under
brug

+ Sgrg for at produktet er slukket
efter hver brug.

* Hvis du ikke vil bruge
produktet i laengere tid, skal du
traekke stikket ud af stikkon-
takten eller slukke pa sikring-
stavlen.

* Brug ikke produktet, hvis det
gar i stykker eller bliver beska-
diget under brugen. Afbryd en-
heden fra strammen. Kontakt
importgren eller det autorisere-
de serviceveerksted.

* Brug ikke apparatet, hvis glas-
dgren er fjernet eller brudt. EI-
lers er der risiko for per-
sonskade og skade pa miljget.
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* Treed ikke pa apparatet af

nogen som helst arsag.

» Brug aldrig produktet, nar din

dgmmekraft eller koordination
er darlig pa grund af brug af al-
kohol og/eller narkotika.

* Braendbare genstande ma ikke

opbevares i og omkring tilbe-
redningsomradet. Ellers kan
det fgre til brand.

+ Ovnhandtag er ikke et tgrresta-

tiv til viskestykker. Nar du
bruger produktet, sa haeng ikke
handkleeder, handsker eller lig-
nende tekstiler pa handtaget.

* Dgrhaengsler pa produktet flyt-

ter sig, nar man abner og luk-
ker dgren og kan ga i stykker.
Nar du abner og lukker dgren,
sa hold ikke i delen med
haengslerne.

AL? Temperaturadvarsler
- ADVARSEL: Nar produktet er i

brug, vil det og dets tilgaengeli-
ge dele blive varme. Der skal
udvises forsigtighed for at und-
ga at rgre varmeelementer.
Born under 8 ar skal holdes pa
afstand af produktet, med min-
dre de er under opsyn.

+ Anbring ikke brandfarlige /

eksplosive materialer i naerhe-
den af produktet, da kanterne
er varme, mens det fungerer.



* Hold afstand ved abning af
ovndgren ved afslutning af til-
beredningen. Dampen kan
braende din hand, ansigt og/el-
ler gjne.

* Under brug er produktet varmt.
Der skal udvises forsigtighed
for at undga at rgre varme de-
le, indersiden af ovnen og var-
meelementer.

+ Beer altid termohandsker til ov-
nen, nar du handterer
produktet.

Al .8 Brug af tilbehor

« Det er vigtigt, at tradgrillen og
bakken placeres korrekt pa
tradhylderne. Se afsnittet
"Brug af tilbehgr" for detaljere-
de oplysninger.

+ Luk ovndgren efter at have
skubbet tilbehgret helt ind i til-
beredningsomradet, ellers kan
de ramme dgrglasset og be-
skadige det.

1.9 Sikkerhed ved tilbe-
redning

« Pas p4, nar du bruger alkoholi-
ske drikke i dine fgdevarer. Al-
koholen vil fordampe ved hgje
temperaturer, og det kan an-
teendes og forarsage brand,
hvis det kommer i kontakt med
varme overflader.

+ Madrester i tilberedningsomra-
det, sa som olie, kan antaen-
des. Fjern disse rester fgr tilbe-
redning.

+ Fare for madforgiftning: Lad ik-
ke maden sta i ovnen i over en
time for eller efter tilberedning.
Ellers kan det forarsage mad-
forgiftning eller sygdomme.

» Opvarm ikke lukkede daser og
glas i ovnen. Trykket, der kan
opbygges i ddsen/glasset kan
forarsage at det knakker.

« Placer ikke bageplader, bakker,
tallerkener eller alufolie direkte
pa bunden af ovnen. Den akku-
mulerede varme kan beskadi-
ge bunden af ovnen.

Vaer opmeaerksom pa fglgende

forholdsregler, nar du bruger

fedtpapir, pergament eller lig-
nende materiale:

* Placer det fedttaette papir i
kokkentgj eller ovntilbehgr
(bakke, tradrist osv.) med mad
og placer det i den forvarmede
ovn.

« For at forebygge risikoen for at
bergre ovnens varmeelementer
og hindre strammen af varm
luft, skal du fjerne overskyden-
de stykker af fedttaet papir, der
haenger ud af tilbehgr eller be-
holdere. Brug ikke fedttaet pa-
pir ved hgjere temperaturer,
end den maksimale brugstem-
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peratur specificeret af produ-
centen. Placer aldrig fedttaet
papir i bunden af ovnen.

* Placer det ikke oven pa tilbehg-
ret ved forvarmning.

* Tryk det altid ned med em tal-
lerken eller lignende genstand
for at forhindre materialet i at
flyve rundt pa grund af luftcir-
kulationen inde i ovnen.

« Tildeek kun den ngdvendige
overflade inde i pladen.

« Efter hver brug skal bakken
renses og ethvert fedttaet papir
eller lignende materiale, der er
brugt i pladen, skal udskiftes.
Ellers kan veesker, der drypper
pa bakken forarsage rag eller
endda blive anteendt.

* Der skabes en luftstrom, nar
produktets lag abnes. Fedttaet
papir kan komme i kontakt
med varmeelementer og an-
taendes.

« Nar man bruger et grillstativ til
stegning, bgr der saettes en
plade i det nederste stativ. El-
lers kan madolie og andre stof-
fer, der drypper i bunden af ov-
nen danne tung rgr og fare til
flammer.
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* Luk ovndgren under brug af

grill Varme overflader kan for-
arsage forbraendinger!

« Mad, der er uegnet til grill kan

udggre en brandfare. Grill kun
mad, der kan tale kraftig grill-
ild. Placer heller ikke mad for
langt tilbage i forhold til grillen.
Dette er det varmeste omrade
og fedtholdig mad kan bryde i
brand.

A1 .10 Vedligeholdelses og

renggringssikkerhed

Vent til produktet er afkglet, in-
den du renggr det. Varme over-
flader kan forarsage forbraen-
dinger!

* Produktet ma ikke vaskes ved

at sprgjte eller haelde vand pa
det! Der er risiko for elektrisk
stad!

* Brug ikke damprensere til at

rense produktet med, da det
kan forarsage elektrisk stgd.

* Brug ikke skrappe skuremidler,

metalskrabere, staluld eller ble-
gemidler til at rense glasset i
ovnens frontder. Disse materi-
aler kan forarsage at glasover-
fladen bliver ridset og knaek-
ker.



2 Miljginstruktioner

2.1 Affaldsdirektiv

2.1.1 Overholdelse af WEEE-direktivet
og bortskaffelse af af-
faldsprodukt:

Dette produkt er i overensstemmelse med
EUs WEEE-direktiv (2012/19/EU). Dette
produkt er forsynet med et klassificerings-
symbol for affald fra elektrisk og elektro-
nisk udstyr (WEEE).

Dette produkt er fremstillet

med hgjkvalitets-dele og mate-

rialer, som kan genbruges og er

egnet til genbrug. Undlad at

bortskaffe apparatet sammen
L I almindeligt husholdnings-
affald, nar levetiden er slut.. Produktet skal
returneres til de korrekte centraler til gen-
anvendelse af elektrisk og elektronisk ud-
styr. Du kan spgrge din lokale administra-
tion om disse indsamlingssteder. Korrekt
bortskaffelse af brugt apparat hjaelper med
at forhindre potentielle negative konsekven-
ser for miljget og menneskers sundhed.

Overholdelse af RoHS-direktivet:

Det produkt, du har kgbt er i overensstem-
melse med EU RoHS-direktiv (2011/65/EU).
Det indeholder ikke skadelige eller forbudte
stoffer, der er angivet i direktivet.

2.2 Emballageoplysninger

Produktets emballage er fremstillet af gen-
brugsmaterialer i overensstemmelse med
vores nationale miljpbestemmelser. Smid

ikke emballagen ud som affald med hus-
holdningsaffaldet eller andet affald, kasse-
re dem pa de saerlige indsamlingssteder
udpeget af de lokale myndigheder.

2.3 Tips til energibesparelse

I henhold til EU 66/2014, kan oplysninger
om energieffektivitet findes pa produktkvit-
teringen, der leveres med produktet.

De fglgende forslag vil hjeelpe dig med at

bruge dit produkt pa en beaeredygtig og

energieffektiv made:

+ Optg den frosne mad inden bagning.

+ lovnen vil brug af megrke eller emaljerede
beholdere overfgre varmen bedre.

+ Huvis det er angivet i opskriften eller
brugervejledningen, sa forvarm altid. Ov-
nen ma ikke abnes ofte under tilberednin-
gen.

+ Sluk for produktet 5 til 10 minutter inden
afslutningen af tilberedningstiden ved
lange tilberedninger. Du kan spare op til
20 % pa el ved at bruge restvarme..

* Prov at tilberede mere end en ret ad gan-
gen i ovnen. Du kan lave mad pa samme
tid ved at anbringe to komfurer pa stati-
vet. Desuden vil du spare energi, hvis du
tilbereder dine maltider efter hinanden,
fordi ovnen ikke vil miste sin varme.

- Aben ikke ovndgren, nar du bager med
driftsfunktionen “@ko-ventilatoropvarm-
ning”. Hvis dgren ikke abnes, optimeres
den indre temperatur for at spare energi i
driftsfunktionen “@ko-ventilatoropvarm-
ning” og dens temperatur kan afvige fra
det, der vises pa displayet.
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3 Dit produkt
3.1 Produktintroduktion

-— 1
10 «¢ 5]
gl
9« » 2*
> 3**
4
8 < >
& N\ )
b =\\
» 5
F )
. » 6
1 Betjeningspanel 2 Lampe
3 Tradhylder 4 Bleesermotor (bag stalplade)
5 Degr 6 Handtag
7 Laveste varmer (under stalplade) 8 Hyldepositioner
9 @verste varmelegeme 10 Ventilationshuller
* Varierer afhaengigt af produktmodellen. Dit 3.2 Introduktion og brug af produkt-
produkt har muligvis ikke en lampe, eller lampe- kontrol I
typen og placeringen kan afvige fra illustrationen. ontrolpane
** Varierer afheengigt af produktmodellen. Maske er | dette afsnit kan du finde oversigten og
dette produkt ikke udstyret med en tradhylde Pa
billedet er et produkt med tradhylde vist som Erundlfggeln%e arllvendelse; af lE)rtl)Idl:lf'leltS
eksempel. ontrolpanel. Der kan veere forskelle i bille-
der og nogle funktioner afhaengigt af
produkttypen.
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3.2.1 Betjeningspanel

P
. s SEHEES 3
- ’a o OO0 4 @‘

0 0 © & @

Y Y
1 2

1 Funktionsvalgsknap
3 Temperaturvalgsknap

Hvis der findes handtag til at styre dit
produkt pa nogle modeller, kan disse hand-
tag veere lavet, sa de kommer ud, nar man
trykker pa dem (skjulte hadndtag). For at fo-
retage indstillinger med disse handtag, skal
man fgrst skubbe til den relevante knap og
treekke knappen ud. Efter at have foretaget
din justering, sa skub den ind igen, og saet
handtaget pa plads.

3.2.2 Introduktion til ovnens styrepa-
nel

Funktionsvalgsknap

Du kan veelge ovnens betjeningsfunktioner
med funktionsveaelgerknappen. Drej til ven-
stre/hgjre fra lukket (gverste) position for
at veelge.

Temperaturvalgsknap

Du kan veelge den temperatur, du vil tilbere-
de, med temperaturknappen. Drej med uret
fra den lukkede (gverste) position for at
veelge.

Ovn indvendig temperaturindikator

Du kan se ovnens indvendige temperatur
ud fra temperatursymbolet pa timerdisplay-
et. Temperatursymbolet vises pa displayet,
nar tilberedningen starter, og temperatur-
symbolet forsvinder, nar apparatet nar den
indstillede temperatur. Nar temperaturen
inde i ovnen falder til under den indstillede

temperatur, vises temperatursymbolet igen.

2 Timer
Timer
O QoD ©

D L g
© ® &

a
A

NR =)
oD P

v
?

Alarmtast
Tast til tidsindstilling
Reducer-tast

v v v
3 4 5

Forgg-tast
Indstillingstast
Tast til tastelas

0w o g WN =

kaermsymboler

©

: Symbol for bagetid

"y
)

: Symbol for slut pa bagning *
: Alarmsymbol
: Lysstyrkesymbol

: Symbol for tastelas

Pe@ O

: Temperatursymbol

A e

: Lydniveau-symbol

: Symbol for dgrlas *

*Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgaengeligt pa dit produkt

3.3 Ovndriftsfunktioner

Pa funktionstabellen kan de driftsfunktio-
ner, du kan bruge i ovnen, og de hgjeste og
laveste temperaturer indstilles til disse
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funktioner, vises. Raekkefglgen af de drift-

stilstande, der vises her, kan afvige fra ar-
rangementet pa dit produkt.

Funk- Temperatur-
tions- Beskrivelse af funktion P o Beskrivelse og brug
omrade (°C)
symbol
D\ N )
/7 | \ Ovnlampe - Der virker ingen varmelegeme i ovnen. Kun ovnlampen lyser.

Betjening med ventila-
tor

Ovnen er ikke opvarmet. Kun ventilatoren (pa bagvaeggen) fun-
gerer. Frosne fgdevarer med granulat er langsomt optget ved
stuetemperatur, kogte fgdevarer afkgles. Tiden, der kraeves til
at optg et helt stykke kad er lzengere, end for mad med korn-
produkter.

HES

Top og bund-opvarm-
ning

Maden opvarmes fra oven og fra neden pa samme tid. Den er
velegnet til bagveerk eller kager og gryderetter i bageforme.
Madlavning sker med en enkelt bakke.

I
+

&

Ventilator assisteret
bundopvarmning

Den varme luft, der opvarmes af det nederste varmelegeme,
fordeles ligeligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren. Mad-
lavning sker med en enkelt bradepande. Denne funktion bgr og-
sa bruges til nem damprensning.

Ventilatoropvarmning

Den varme luft, der opvarmes af varmeblzeseren, fordeles lige-
ligt og hurtigt i hele ovnen med ventilatoren. Den er velegnet til
multi-bakke madlavning af din mad pa forskellige hylde niveau-
er.

@ko-ventilatoropvarm-
ning

For at spare energi, kan du bruge denne funktion i stedet for at
bruge “Ventilatoropvarmning”. Men tilberedningstiden vil blive
noget laengere.

Pizza funktion

Den nederste varmelegeme og ventilator opvarmning arbejde.
Det er velegnet til tilberedning af pizza.

@vre opvarmning, nedre opvarmning og ventilator-opvarmning

EIRIRIBRIE

"3D" funktion * kgrer. Hver side af produktet tilberedes jeevnt og hurtigt. Mad-
lavning sker med en enkelt bakke.
Fuld grill * Den store grill pa ovnloftet virker. Den er velegnet til grillning i

store maengder.

* Dit produkt fungerer i det temperaturom-
rade, der er angivet pa temperaturknappen.

3.4 Produkttilbehor

Der findes forskelligt tilbehgr i dit produkt. |
dette afsnit er beskrivelsen af tilbehgr og
deres korrekte brug tilgeengelig. Afhaengigt
af produktets model, varierer det medfgl-

gende tilbehgr. Alt tilbehgr beskrevet i

brugervejledningen er maske ikke tilgeenge-

ligt i dit produkt.

Bakkerne inde i dit apparat kan bli-
@ ve deformerede af varmeeffekten.

Dette har ingen indflydelse pa funk-

tionen. Deformationen forsvinder,

nar bakken afkgles.

Dyb bakke

Det bruges til wienerbrgd, stegning af store
stykker, saftig mad eller opsamling af Ig-
bende fedt under grillning.
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Wienerbrgdsbakke

Det bruges til wienerbrgd som cookies og
smakager.

Grillrist

Bruges til stegning og/eller at placere de
fedevarer, der skal bages, stegte og frosne
fgdevarer pa det gnskede stativ.

Pa modeller med tradhylder :

L

Pa modeller uden tradhylder :

3.5 Brug af produktets tilbehgr

Tilberedningshylder

Der er 5 niveauer af hyldeposition i tilbered-
ningsomradet. Du kan ogsa se rackkefglgen
af hylderne pa ovnens frontramme.

Pa modeller med tradhylder :

~N

=N who

Pa modeller uden tradhylder :

5
4; =~ 2
N 1

Placering af tradristen pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt i
ovnen. Under placering af grillristen pa den
gnskede hylde, skal det dbne afsnit veere pa
fronten. For bedre madlavning skal grillri-
sten sikres pa tradhyldens stoppunkt. Den
ma ikke overskride stoppunktet og fa kon-
takt med ovnens bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere grillristen korrekt pa
sidehylderne. Grillristen har en retning, nar
man placerer den pa hylden. Under place-
ring af grillristen pa den gnskede hylde, skal
det abne afsnit vaere pa fronten.

Placering af bakken pa tilberedningshyl-
derne

Pa modeller med tradhylder :

Det er vigtigt at placere bakkerne pa trad-
hylderne korrekt i ovnen. Under placering af
bakken pa den gnskede hylde, skal det ab-
ne afsnit vaere pa fronten. For bedre mad-
lavning skal bakken sikres pa stopklodsen
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pa tradhylden. Den ma ikke overskride
stopklodsen og fa kontakt med ovnens
bagvaeg.

Pa modeller uden tradhylder :

Det er vigtigt at placere bradepanderne pa
tradhylderne korrekt i ovnen. Bradepanden
har en retning, nar man placerer den pa hyl-
den. Under placering af bakken pa den gn-
skede hylde, skal det dbne afsnit veere pa
fronten.

Grillristens stopfunktion

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at grillristen tipper ud af tradhylden. Med
denne funktion kan du let og sikkert tage
din mad ud. Nar du flytter tradgrillen, kan
du treekke den fremad, indtil den nar stop-
punktet. Du skal overskride dette punkt for
at fijerne den helt.

Bradepande-stopfunktion - Pa modeller
med tradhylder

Der findes en stopfunktion til at forebygge
at bakken tipper ud af tradhylden. Nar du
fierner bakken, s friger den fra den bager-
ste stopklods, og traek den frem mod dig
selv, indtil den nar fronten. Du skal overskri-
de denne stopklods for at fjerne den helt.

Korrekt placering af grillristen og bakken
pa teleskopstzaengerne-Pa modeller med
tradhylder og teleskop

Takket veere teleskopstaengerne, kan bak-
kerne eller grillristen let installeres og fjer-
nes. Nar du bruger bakker og grillriste med
teleskopstaengerne, skal du sgrge for at
stifterne for og bag pa teleskopstaengerne
hviler pa kanten af grillen og bakken (vist
pa figuren).

Bornesikkerhedslas

Dette produkt har en bgrnesikring pa ovnla-
gen (Hvis den ikke er installeret pa dit
produkt, leveres den til at blive installeret
pa ovnldgen sammen med dit produkt.).
For at dbne ovndgren skal du skubbe pla-
stikknappen lidt ned og treekke i dgrhand-
taget. Nar dgren lukkes, Iases bgrnesikrin-
gen af sig selv.
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Hvis det ikke er installeret pa dit produkt,
skal du fastgere skruen, matrikken, lasen
og pakningen, der fglger med lasen, til hul-
lerne under kontrolpanelet som angivet i fi-
guren nedenfor. Pakningen i figuren afhaen-
ger af modellen. Det er muligvis ikke tilgaen-
geligt i dit produkt.

\

\
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3.6 Tekniske specifikationer

Generelle specifikationer

Produktets ydre dimensioner (hgjde/bredde/dybde) 505 /594 /567

(mm)

E)r;/]rrl]e)ns installationsdimensioner (hgjde/bredde/dybde) 590-600 /560 /min. 550
Speending / frekvens 220-240V ~; 50 Hz
Kabeltype af anvendt tvaersnit brugt/passende til brug i min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2
produktet

Samlet effektforbrug (kW) 3,3

Ovntype Multifunktionsovn

Grundleeggende Oplysninger om energimaerkat pa typen af elovne til hjemmebrug er givet i overensstemmelse med
standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1. Veerdierne er fastlagt i Top og bund-opvarmning eller (hvis de findes Ventila-
tor assisteret bund/ top opvarmning funktioner med standardbelastning.

Energieffektivitetsklassen er fastlagt i overensstemmelse med fglgende prioritering, afhaengigt af, om de relevante
funktioner findes pa produktet eller ej. 1-@ko-ventilatoropvarmning , 2-Ventilatoropvarmning , 3-Ventilator assisteret
lav grill, 4-Top og bund-opvarmning.

Tekniske specifikationer kan eendres uden forudgdende underretning for at forbed-
@ re produktets kvalitet.

Tallene i denne brugervejledning er skematiske og matcher muligvis ikke preecist
@ dit produkt.

nas under laboratorieforhold i overensstemmelse med relevante standarder. Af-
haengigt af drifts- og miljgmaessige betingelser for produktet, kan disse vaerdier va-
riere.

@ Veerdier angivet pa produktmaerkaterne eller i den medfglgende dokumentation op-
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4 Forstegangsbrug

Fgr du begynder at bruge dit produkt, anbe-
fales det at ggre fglgende, som er naevnt i
de naeste afsnit.

4.1 Forste timer-indstilling

Indstil altid tiden pa dagen, for du

@ bruger din ovn. Hvis du ikke indstil-
ler den, kan du ikke tilberede mad
pa nogle modeller.

1. Nar ovnen er teendt for fgrste gang, vil ti-
mefeltet "12:00” og symbolet (O blinke
pa displayet.

2. Indstil tidspunktet pa dagen ved at tryk-
ke pa tasterne @/O.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Tryk pa tasten (O eller ¢ for at aktivere
minutfeltet.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Tryk pa tasterne @/ for at indstille mi
nutterne.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bekreeft ved at trykke pa tasten (O eller
{c%.
= Tidspunktet pa dagen er indstillet, og
symbolet (O forsvinder fra displayet.

Hvis timeren fgrste gang ikke er
@ indstillet, fortseetter, "12:00” og
symbolet © med at blinke, og ov-
nen vil ikke starte. Hvis ovnen skal
fungere, skal du bekraefte tidspunk-
tet pa dagen ved at indstille tids-
punktet pa dagen eller trykke pa ta-
sten, (O nar den er pa "12:00". Du
kan aendre indstillingen for tids-
punktet pa dagen senere, som be-
skrevet i afsnittet "Indstillinger".

I tilfaelde af stremsvigt annulleres
@ indstillingerne for tidspunktet pa

dagen. Det skal indstilles igen.

4.2 Indledende renggring

1. Fjern alt emballagemateriale.

2. Fjern alt tilbehgr fra ovnen, der fglger
med produktet.

3. Teend produktet i 30 minutter, og sluk
det derefter. P4 denne made braendes
og renggres rester og lag, der kan veere
tilbage i ovnen under produktionen.

4. Nar du betjener produktet, skal du vaelge
den hgjeste temperatur og den drifts-
funktion, som alle varmeelementer i dit
produkt betjener. Se "Ovnens betjenings-
funktioner [» 47]. Du kan lzaere at betjene
ovnen i det fglgende afsnit.

5. Vent til apparatet er kglet helt af.

6. Tor overfladerne af produktet med en
vad klud eller svamp, og tgr den efter
med en klud.

For du bruger tilbehgret:

Renggr det tilbehgr, du fjerner fra ovnen
med saebevand og en blgd renggrings-
svamp.

BEMARK: Nogle renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Brug ikke slibende ren-
geringsmidler, skurepulver, renggringscre-
mer eller skarpe genstande under renggrin-
gen.
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BEMARK: Under den f@rste brug kan der

opsta rgg og lugt i flere timer. Dette er nor-

malt, og du behgver blot god ventilation til m
at fjerne den. Undga direkte indanding af

rgg og lugt, der dannes.

5 Brug af ovnen

5.1 Generelle oplysninger om brug af * Hvis der er foretaget nogen tilberednings-
ovhen indstillinger, kan tiden pa dagen ikke ju-
steres.
+ Huvis tilberedningstiden er indstillet, nar
tilberedningen starter, vises den resteren-
de tid pa skaermen.

Kolevifte ( Det varierer afhaengigt af
produktmodellen. Det er muligvis ikke til-
gaengeligt pa dit produkt )

Dit produkt har en kelevifte. Kgleventilato- - | tilfaelde, hvor tilberedningstid eller tilbe-
ren aktiveres automatisk, nar det er ngd- redningstid er indstillet, kan du annullere
vendigt, og afkgler bade fronten pa automatisk ved at trykke pa tasten Qi
produktet og mgblerne. Den deaktiveres au- lang tid.

tomatisk, nar kgleprocessen er afsluttet.

Timer
Der kommer varm luft ud over ovnens dgr.

Tildaek ikke disse ventilationsabninger med — —————

noget. Ellers kan ovnen overophedes. Kgle- O - RO
ventilatoren fortsaetter med at arbejde un- JANNEESS) I I I &

der ovnens drift eller efter at ovnen er sluk-

ket (ca. 20-30 minutter). Hvis du laver mad Q @ @ @ ‘zfi? @l
ved at programmere ovntimeren, slukker f f f f ' '

kgleventilatoren efter bagetiden med alle * g g j t g

funktioner. Kgleventilatorens driftstid kan

ikke bestemmes af brugeren. Den taendes 1 Alarmtast
og slukkes automatisk. Dette er ikke en fejl. 2 Tasttil tidsindstilling
Ovnlys 3 Reducer-tast
Ovnlampen taendes, nar ovnen begynderat 4 Foregtast
bage. P& nogle modeller er lampen taendt 5 Indstillingstast
under bagning, mens den pa nogle modeller ~ ©  Tasttiltastelas
slukker efter en bestemt tid. Skaermsymboler

@ : Symbol for bagetid

Hvis du gnsker, at ovnlampen skal teendes

kontinuerligt, skal du veelge driftsstatur D : Symbol for slut p& bagning *

“Ovnlampe” med funktionsvalgsknappen. L\ :Alarmsymbol

5.2 Betjening af ovnens styreenhed (D : Lysstyrkesymbol

Generelle advarsler for ovnens styreenhed ~ [1] * Symbol for tastelas

+ Den maksimale tid, der kan indstilles til § : Temperatursymbol
bagningen er 5:59 minutter. | tilfeelde af ] : Lydniveau-symbol

strgmafbrydelse annulleres programmet.
. )
Du bliver ngdt til at omprogrammere den.
+ Mens der foretages justeringer, blinker de
relevante symboler pa uret. Der skal ven-
tes en kort tid p3, at indstillingerne gem-
mes.

: Symbol for dgrlas *

*Det varierer afhaengigt af produktmodellen. Det er
muligvis ikke tilgaengeligt pa dit produkt
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Taend for ovnen

Nar du veelger en driftsfunktion, du vil lave
mad med ved hjzelp af funktionsvalgsknap-
pen og indstiller en bestemt temperatur ved
hjeelp af temperaturknappen, begynder ov-
nen at fungere.

Sluk for ovnen

Du kan slukke for ovnen ved at dreje funk-
tionsvalgsknappen og temperaturknappen
til slukket (op) position.

Manuel tilberedning for at valge tempera-
tur og ovnens funktion

Du kan lave mad ved at foretage den manu-
elle kontrol (under din kontrol) ved at veelge
den temperatur og driftsfunktion, der er
specifik for din mad.

Madlavning ved at indstille tilberedning-
stiden:

Du kan fa ovnen til at slukke automatisk
ved afslutningen af tiden ved at veelge den
temperatur og driftsfunktion, der er specifik
for din mad og indstille tilberedningstiden
pa timeren.

1. Veelg betjeningsfunktion.

2. Rer ved tasten (3, indtil symbolet & vi-
ses pa displayet for tilberedningstiden.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

1. Veelg den betjeningsfunktion, du vil tilbe-
rede med, ved hjeelp af funktionsvalgsk-
nappen.

2. Indstil temperaturen, du vil tilberede
med, ved hjeelp af temperaturknappen.

= Din ovn starter straks med den valgte
funktion og temperatur, og symbolet §
vil dukke op pa displayet. Nar tempera-
turen inde i ovnen ndr den indstillede
temperatur, forsvinder symbolet §j . Ov-
nen slukkes ikke automatisk, da manu-
el tilberedning er udfgrt uden at indstil-
le tilberedningstiden. Du skal selv kon-
trollere tilberedningen og slukke for
den. Nar din tilberedning er faerdig, kan
du slukke for ovnen ved at dreje funk-
tionsvalgsknappen og temperaturknap-
pen til slukket (op-) position.

og temperatur, kan du indstille tilbe-
redningstiden i 30 minutter ved at
bergre tasten @ direkte for hurtig
indstilling af tilberedningstiden og

@ Nar du har indstillet driftsfunktion

aendre tiden med tasterne ®/O.

3. Indstil tilberedningstiden ved at bergre
tasterne @/O.

O M-
[

L0 0 @
4

& ®

Tilberedningstiden gges med 1 mi-
@ nut i de fgrste 15 minutter, efter 15

minutter gges den med 5 minutter.

4. Saet mad i ovnen, og indstil temperatu-
ren med temperaturknappen.

= Din ovn starter straks med den
valgte funktion og temperatur. Den
indstillede tilberedningstid begyn-
der at teelle ned og symbolet § vi-
ses pa displayet. Nar temperaturen
inde i ovnen nar den indstillede
temperatur, forsvinder symbolet § .

5. Efter at den indstillede tilberedningstid
er naet, star symbolet "End" pa displayet,
symbolet (O blinker og timeren bipper.
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6. Advarslen lyder i to minutter. Tryk pa en
vilkarlig tast for at stoppe advarslen. Ad-
varslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa displayet.

Hvis der trykkes pa en vilkarlig tast i

@ slutningen af den hgrbare advarsel,
starter ovnen igen. For at forhindre
ovnen i at arbejde igen efter advar-
selsafslutningen, skal du saette
temperaturknappen og funktionsk-
nappen til "0” Fra).

Indstilling af alarmen

Du kan ogsa bruge produktets timer til en-
hver advarsel eller pamindelse, der ikke er
til madlavning. Alarmuret har ingen effekt
pa ovnens driftsfunktioner. Bruges til advar-
selsformal. For eksempel kan du bruge
alarmuret, nar du vil vende maden i ovnen
pa et bestemt tidspunkt. Sa snart den tid,
du har angivet, er udlgbet, giver uret dig en
akustisk advarsel.

5.3 Indstillinger

Aktivering af tastaturlasen
Ved at bruge tastelasfunktionen kan du be-
skytte ovnen mod interferens.

1. Tryk pa tasten, indtil & symbolet vises
pa displayet.

_ &
Ao o0 O £ ﬁ
= Symbolet {3 vises pa displayet, og
nedtzellingen 3-2-1 starter. Tastaturla-
sen aktiveres, nar nedtaellingen slutter.
Nar en tast bergres, nar nggleldsen er
indstillet, udsender timeren et hgrbart
signal, og symbolet & blinker.

Hvis du frigiver tasten inden afslut-
@ ning af nedteellingen, aktiveres ta-

stelasen ikke.

Timer-taster kan ikke bruges, nar

@ tastaturlasen er taendt. Tastaturla-
sen vil ikke blive annulleret i tilfael-
de af strgmsvigt.

Deaktivering af tastaturlasen

1. Tryk pa tasten, indtil & symbolet for-
svinder fra displayet.

= Symbolet & forsvinder fra displayet, og
tastaturlasen bliver deaktiveret.

Den maksimale alarmtid er 23 timer
@ 0g 59 minutter.

1. Tryk pa £, indtil symbolet 2 vises pa
displayet.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Indstil alarmtiden med tasterne ®/>.
1] 1
Q (I

%
Q@@@‘@l

= Nar alarmtiden er indstillet, forbli-
ver symbolet ) teendt, og alarmti-
den begynder nedteellingen pa dis-
playet. Hvis alarmtiden og tilbered-
ningstiden er indstillet pd samme
tid, vises den korteste tid pa dis-
playet.

3. Nar alarmtiden er fuldfgrt, begynder 2\
symbolet at blinke og giver dig en aku-
stisk advarsel.

Sadan slar du alarmen fra

1. Ved afslutningen af alarmperioden skal
advarselslyden lyde i to minutter. Tryk
pa en vilkarlig tast for at stoppe alar-
men.

= Advarslen stopper, og tidspunktet pa
dagen vises pa displayet.
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Hvis du gnsker at annullere alarmen; R )
1. Tryk pa tasten £, indtil symbolet Q vises [ I
pa displayet for at nulstille alarmtiden.

Tryk pa tasten ©, indtil symbolet a © 0 @ ©& @

"00:00" vises pa displayet. ‘
2. Du kan ogsa annullere alarmen ved at 3. Tryk pé tasten ¢ for bekreeftelse eller
trykke pa 2 nggle i lang tid. vent, uden at rgre nogen taster. Den
. £l K indstillede lysstyrke bliver aktiv efter et
Justering af lydstyrke Kort stykke tid,

1. Tryk pa tasten {¢, indtil symbolet «} vi-

ses pa displayet. Andring af tidspunktet pa dagen

Skift det tidspunkt pa dagen pa din ovn,
[ mEEC som du tidligere har indstillet,

I I 1. Tryk pa tasten &, indtil © symbolet vi-

A O O & & /B ses pa displayet.

‘ 2. Indstil tidspunktet pa dagen ved at tryk-
, ) ke pa tasterne @/O.
2. Indstil det gnskede niveau med tasterne
@/O. (b-01-b-02-b-03) @ | _ll_l [
j[=g NN
I M <

O~ O Q@@C@{o}@
L © 0 ® ¢ M

‘ 3. Tryk pa tasten (O eller ¢ for at aktivere
minutfeltet.
3. Tryk pa tasten ¢ for bekraeftelse eller
vent, uden at rgre nogen taster. Den o —|":-|—|3 |—|-""
indstillede volumen bliver aktiv efter et o I L
kort stykke tid. i

Indstilling af skarmens lysstyrke Q (8 @ @ %:6} @l

1. Tryk pa tasten {&, indtil symbolet (P vi- . ) ] ]
ses pa displayet. 4. Tryk pa tasterne @/ for at indstille mi

nutterne.

IT_nit o ——
CHEL @ 1355
o 0 ® i% (&) A0 0 0 & 8

2. Indstil den gnskede lysstyrke med ta- ‘
sterne ®/O. (d-01-d-02-d-03) 5. Bekraeft ved at trykke pa tasten (© eller
{65,
= Tidspunktet pa dagen er indstillet, og
symbolet (O forsvinder fra displayet.

6 Generelle oplysninger om bagning

Du kan finde tips om tilberedning og kog-
ning af din mad i dette afsnit.
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Derudover kan du ogsa finde nogle af de
fedevarer, der er testet som producenter,
og de mest passende indstillinger for disse
fedevarer. Passende ovnindstillinger og til-
behgr til disse fadevarer er ogsa angivet.

6.1 Generelle advarsler om bagning i
ovnhen

+ Nar man abner dgren under eller efter
bagning, kan der komme braendende
varm damp ud. Dampen kan breende din
hand, ansigt og/eller gjne. Nar du &bner
ovnens dgr, skal du holde dig vaek.

+ Intens damp, der genereres under bag-
ning, kan danne kondensvandvanddraber
pa det indvendige og udvendige af ovnen
og pa de gverste dele af mgblerne pa
grund af temperaturforskellen. Dette er
en normal og fysisk begivenhed.

« Tilberedningstemperaturen og tidsveerdi-
erne for fgdevarer kan variere afhaengigt
af opskriften og maengden. Af denne
grund er disse veerdier angivet som inter-
valler.

+ Fjern altid ubrugt tilbehgr fra ovnen, inden
du begynder at lave mad. Tilbehgr, der
forbliver i ovnen, kan forhindre, at din
mad bliver kogt til de korrekte veerdier.

+ For fedevarer, som du laver mad af i hen-
hold til din egen opskrift, kan du henvise
til lignende fgdevarer, der findes i mad-
lavningstabellerne.

+ Brug af det medfglgende tilbehgr sikrer,
at du far den bedste madlavningsydelse.
Overhold altid advarsler og oplysninger
fra producenten for det eksterne kgkken-
grej, du vil bruge.

+ Klip det fedtbeskyttede papir, du bruger i
din madlavning, i passende stgrrelser til
den beholder, du skal lave mad. Fedtbe-
skyttet papir, der strgmmer over fra be-
holderen, kan skabe risiko for forbraen-
dinger og pavirke kvaliteten af din mad-
lavning. Brug det fedtbeskyttede papir, du
bruger i det specificerede temperaturom-
rade.

+ For god bageevne skal du placere din
mad pa den anbefalede korrekte hylde.
Skift ikke hyldeposition under tilberednin-
gen.

6.1.1 Bagveerk og ovhmad

Generelle oplysninger

+ Vianbefaler at bruge produktets tilbehgr
for god kogeevne. Hvis du vil bruge ek-
sternt kgkkentgj, sa foretraek meorkt, ikke
klistrende og varmebestadigt veerktgj.

+ Hvis forvarmning anbefales i tilbered-
ningstabellen, sa sgrg for at saette din
mad i ovnen efter forvarmning.

* Hvis du tilbereder med kgkkentgj pa
tradristen, sa placer det pa midten af
tradristen, ikke naer bagvaeggen.

+ Alle materialer der bruges til at lave wie-
nerbrgd skal veere friske og ved stuetem-
peratur.

+ Madens tilberedningsstatus kan variere
afhaengigt af maengden af mad og star-
relsen af kgkkentgjet.

+ Metal, keramik og glasforme forlaenger
kogetiden og overfladen i bunden af wie-
nerbrgden brunes ikke jeevnt.

+ Hvis du bruger bagepapir, kan der ses en
smule bruning pa madens bundoverflade.
| denne situation skal du muligvis forlaen-
ge tilberedningsperioden med ca. 10 mi-
nutter.

+ Veerdierne, der er angivet i tilberednings-
tabellerne er et resultat af tests udfert i
vore laboratorier. Vaerdier, der passer til
dig, kan afvige fra disse veerdier.

+ Placer din mad péa en passende hylde an-
befalet i tilberedningstabellen. Vi henvi-
ser til ovnens bundhylde som Hylde 1.

TIpS til bagning

Hvis kagen er for tgr, sa forgg temperatu-
ren med 10 °C og afkort bagetiden.

+ Hvis kagen er fugtig, sa brug en lille smu-
le vaeske eller saenk temperaturen med
10°C.

+ Hvis kagens top er braendt, sa seet den pa
den nederste hylde, saenk temperaturen
og forgg bagetiden.
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+ Huvis indersiden af kagen er godt bagt,
men ydersiden er klistret, s& brug mindre
vaeske, saenk temperaturen og forgg
bagetiden.

Tips til bagvaerk

* Hvis bagveerket er for tort, sa forgg tem-
peraturen med 10 °C og afkort bagetiden.
Ger dejstykkerne vade med en blanding
bestaende af maelk, olie, &2g og youghurt.

* Hvis bagveerket er brunt pa overfladen,
men bunden ikke er bagt, sa sgrg for at
maengden af vaeske, du vil bruge til bag-
vaerket ikke er for stor i bunden af bag-
vaerket. For at opna ens bruning, sa prgv
at sprede blandingen jeevnt mellem bage-
papiret og bagveerket

+ Bag dit bagvaerk i en position og tempe-
ratur i henhold til tilberedningstabellen.

- Hvis bagvaerk bager langsomt, sa sgrg
for at tykkelsen af bagveerket, du har til-
beredt ikke Igber ud over bakken.

Tilberedningstabel til bagvaerk og ovhmad
Madlavning sker med en enkelt bakke

Hvis bunden er jeevn og ikke brunet til-
straekkeligt, sa seet den pa en bundhylde
ved naeste tilberedning.

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Kage pa tallerke- o1 jardbakke * | 0P 09 bund-op- |4 180 30..45
nen varmning
Formkage Kgggfcrm pa trad- Vgntilatoropvarm— 2 180 30 . 40
grill : ning
Smakager Standardbakke * |1 °P 9 bund-op- 4 160 25..35
varmning
Pa modeller med
i _ |tradhylder: 3
Smakager Standardbakke * V‘entllatoropvarm Y 150 25..35
ning Pa modeller uden
tradhylder : 2
Rund kageform,
sandkage 26 cmi dlametgr Top og bund-op- 9 160 30 . 40
med klemme pad |varmning
tradgrill **
Rund kageform,
sandkage 26cmi dlamen?r V_entllatoropvarm— 9 160 30 . 40
med klemme pd [ning
tradgrill :
Cookie Wienerbrgdsbak- | Top og bund-op- 3 170 25 40
ke * varmning
Cookie Wienerbrgdsbak- Vgntllatoropvarm— 3 170 20 .30
ke * ning
Bagveerk Standardbakke * |1OP 09 bund-op- |, 200 30..45
varmning
Bagvaerk Standardbakke * \r{;r;tilatoropvarm— 2 180 35..45
Bolle Standardbakke = |1oP 09 bund-op- 1, 200 20 .35
varmning
Bolle Standardbakke * x;rg"ammp"arm' 3 180 20...30
Hele brod Standardbakke * |1 0P 09 bund-op- |5 200 30..45
varmning
Hele brod Standardbakke * :]’;rg"atomp"arm' 3 200 30...40
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4-Wienerbrgds-
bakke *

ning

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Rektangulaer form Tob 0d bund-op-
Lasagne af glas / metal pa pog P~ |2eller3 200 30 ..45
tradgrill ** varmning
Rund, sort metal-
/bleteerte form, 20 cm i dia- | Top og bund-op- |, 180 50..70
meter pa tradgit- |varmning
ter:
Rund, sort metal-
Jbletarte form, 20°cnj i d'la— erntllatoropvarm— 9 170 50 .70
meter pa tradgit- [ning
ter:
Pizza Standardbakke * |1OP 09 bund-op- |, 200 ... 220 10..20
varmning
Pizza Standardbakke * |Pizza funktion 3 250 8..15
Velegnet til madlavning med to bakker
Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Pa modeller med
2-Standardbakke Pa modeller med |tradhylder : 25 ...
* i " tradhylder :150 40
Smékager Ventilatoropvarm- |,, Y
4-Wienerbrgds-  [NINg Pa modeller uden |P& modeller uden
bakke * tradhylder :140  |tradhylder : 30 ...
45
2-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-
Cookie . 2-4 170 25..35
4-Wienerbreds-  |NINg
bakke *
1-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-
Bagvaerk ) 1-4 180 35..45
4-Wienerbreds- [N
bakke *
2-Standardbakke
* Ventilatoropvarm-
Bolle 2-4 180 20..30

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehor fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

Tilberedningstabel til driftsfunktionen

“@ko-ventilatoropvarmning”

+ Lav ikke temperaturindstillingen om efter
start af tilberedningen med driftsfunktio-
nen “@ko-ventilatoropvarmning”.

- Aben ikke ovndgren, nar du tilbereder
med driftsfunktionen “@ko-ventilatorop-
varmning”. Hvis dgren ikke abnes, opti-

meres den indre temperatur for at spare
energi i driftsfunktionen og dens tempe-
ratur kan afvige fra det, der vises pa dis-

playet.

+ Forvarm ikke ved driftsfunktionen “@ko-
ventilatoropvarmning”.
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Mad Tilbehgr, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges

Smakager Standardbakke * 3 180 30..40

Cookie Standardbakke * 3 200 30..40

Bagvaerk Standardbakke * 3 220 40 .. 50

Bolle Standardbakke * 3 200 30..40

* Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit -
produkt.

6.1.2 Kgad, fisk og fjerkrae
Hovedpunkter ved grillning

Du bgr beregne ca. 4 til 5 minutters tilbe-
redningstid pr. centimeter kgdtykkelse.
Efter at tilberedningstiden er udlgbet, skal
du holde kgdet i ovnen i ca. 10 minutter.
Saften fra kgdet fordeles bedre i det steg-

« Tilsaetning af citronsaft og peber, inden
tilberedning af hel kylling, kalkun og store
stykker kgd vil forbedre tilberedningsev-

nen.

+ Det tager 15 til 30 minutter mere at tilbe-
rede ked med ben, end fileter ved steg-

ning.

Tilberedningstabel til kad, fisk og fjerkrae

te kgd og kommer ikke ud, nar kgdet

skeeres.

Fisk skal placeres pa mellemste eller la-
vere hylder pa en varmebestandig taller-

ken.

Tilbered de anbefalede retter i tilbered-
ningstabellen med en enkelt bakke.

pa en lavere hyl-
de.

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Bof (hel) / Steg (1 +« | Top og bund-op- 15 min 250/max,
kg) Standardbakke varmning 3 ofter 180 .. 190 60 ... 80
Lammekolle Top og bund-op- 15 min 250/max,
(1,52 kg) Standardbakke * varmning 3 efter 170 110..120
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2 | Anbring en bakke |Top og bund-op- 15 min 250/max,
9 H 2 60 ... 80
kg) pé en lavere hyl- [varmning efter 190
de.
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2 Apbring en bakke Vgntilatoropvarm— 2 200 .. 220 60 . 80
kg) péen lavere hyl- |[ning
de.
Grillrist *
Stegt kylling (1,8-2| Anbring en bakke "3D" funktion 2 15min 250/max, |¢, gqg
kg) pé en lavere hyl- efter 190
de.
Top og bund-op- 25 min 250/max,
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke * varmning 1 ofter 180 .. 190 150..210
P . 25 min 250/max,
Kalkun (5,5 kg) Standardbakke * |"3D" funktion 1 ofter 180 . 190 150..210
Grillrist *
Fisk Anbring en bakke Top 09 bund-op- 3 200 20..30
péen lavere hyl- [varmning
de.
Grillrist *
Fisk Anbring en bakke |"3p" funktion 3 200 20..30
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Foropvarmning anbefales til al mad.
*Dette tilbehor fglger muligvis ikke med dit produkt.
**Dette tilbehgr folger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgaengeligt tilbehgr.

6.1.3 Grill Hovedpunkter ved grillning

+ Tilbered mad af ensartet tykkelse og
vaegt i sd hgj grad, som muligt, nar du
griller.

+ Placer stykkerne,der skal grilles pa grillri-
sten ved at fordele dem, uden at ga ud
over varmelegemet.

Rgdt kad, fisk og fjerkrae bliver hurtigt brunt,
nar det grilles, far en smuk skorpe og t@rrer
ikke ud. Filetteret mgd, kad pa spid, polser,
sdvel som saftige grentsager (tomater, lgg
osv.) er seerligt egnet til grillning.

Generelle advarsler - Afhaengigt af tykkelse af stykkerne, der
* Mad, der er uegnet til grill kan udgere en skal grilles, kan tilberedningstiden, som
brandfare. Grill kun mad, der kan téle angivet i tabellen, variere.
kraftig grill-ild. Placer heller ikke mad for . kgr tradgrillen eller grillbakken til det gn-
langt tilbage i grillen. Dette er det varme- skede niveau i ovnen. Hvis du tilbereder
ste omréde og mad kan bryde i brand. pa grillristen, sa traek ovnbakken til den
* Luk ovndgren under brug af grill Grill al- nederste hylde, for at opsamle fedtet.
drig med aben ovnder. Varme overflader Den ovnbakke, du vil treekke ned, skal ha-
kan forarsage forbraendinger! ve en stgrrelse, sa den daekker hele grill-
omrédet. Denne bakke fglger muligvis ik-
ke med produktet. Heeld lidt vand i ovn-
bakken for nem renggring.
Grilltabel
Mad Tilbehgr, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges
Fisk Grillrist 4-5 250 20..25
Kyllingestykker Grillrist 4-5 250 25..35
fgcigge'gd('ga"’ek‘”d) " | Grillrist 4 250 20...30
Lammekoteletter Grillrist 4-5 250 20..25
Bgf - (ked i terninger) |Grillrist 4-5 250 25..30
Kalvekoteletter Grillrist 4-5 250 25..30
Grgnsagsgratin Grillrist 4-5 220 20..30
Ristet brgd Grillrist 4 250 1..4
Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.
Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

6.1.4 Testmad

« Maden i denne tilberedningstabel er tilbe-
redt i henhold til standarden EN 60350-1
for at lette test af produktet i kontrollabo-
ratorier.
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Tilberedningstabel til testmaltider
Madlavning sker med en enkelt bakke

Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
Smakager (sed  |qio0dardbakke * |1 OP 09 bund-op- |, 140 20..30
smakage) varmning
P& modeller med
4 i _ |tradhylder :3
Smekager (sed Standardbakke * Vgntllatoropvarm y 140 15 25
smékage) ning P& modeller uden
tradhylder :2
Smakager Standardbakke * |1 OP 09 bund-0p- 4 160 25..35
varmning
P& modeller med
i _ |tradhylder : 3
Smékager Standardbakke * | entilatoropvarm . Y 150 25..35
ning Pa modeller uden
tradhylder : 2
Rund kageform,
Sandkage 26 cmi dlamet?r Top og bund-op- 9 160 30 .40
med klemme pa [varmning
trédgrill *
Rund kageform,
sandkage 26 cmi dlamet?r V}entllatoropvarm— 2 160 30 . 40
med klemme pad [ning
tradgrill :
Rund, sort metal-
/Abletarte form, 20 cm i dia- | Top og bund-op- |, 180 50..70
meter pa tradgit- |varmning
ter:
Rund, sort metal-
[bletzerte form, 20°cn2 i d}la— V_entllatoropvarm— 9 170 50 . 70
meter pa tradgit- |ning
ter:
Velegnet til madlavning med to bakker
Mad Tilbehgr, der skal |Betjeningsfunk- |Hyldeposition Temperatur (°C) |Bagetid (min.)
bruges tion (ca.)
2-Standardbakke
Smf\kager (sed V_entllatoropvarm— 2.4 140 15 925
smékage) 4-Wienerbreds-  |MN9
bakke *
Pa modeller med
2-Standardbakke P& modeller med |tradhylder : 25 ...
* i _ tradhylder :150 40
Smékager erntllatoropvarm 9.4 | Y X
4-Wienerbreds-  |NINg P& modeller uden |Pa modeller uden
bakke * tradhylder :140  |tradhylder : 30 ...

45

Foropvarmning anbefales til al mad.

*Dette tilbehgr fglger muligvis ikke med dit produkt.

**Dette tilbehgr fglger ikke med dit produkt. Det er kommercielt tilgeengeligt tilbehgr.
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Grill

Mad Tilbehgr, der skal Hyldeposition Temperatur (°C) Bagetid (min.) (ca.)
bruges

Kadboller (kalvekad) - | iy rics 4 250 20..30

12 mangde

Ristet brad Grillrist 4 250 1.4

Det anbefales at forvarme i 5 minutter til al grillet mad.

Vend madstykker efter 1/2 af den samlede grilltid.

7 Vedligeholdelse og renggring

7.1 Generelle oplysninger om rengg-

ring

Generelle advarsler

« Vent til produktet er afkglet, inden du ren-
ger det. Varme overflader kan forarsage
forbraendinger!

+ Brug aldrig renggringsmidlet direkte pa
varme overflader. Dette kan forarsage
permanente pletter.

+ Produktet skal renggres og tgrres grun-
digt efter hver brug. Saledes kan madre-
ster let renses vaek, og disse rester skal
forhindres i at breende, nar apparatet
bruges igen senere. Séledes forlaenges
apparatets levetid, og hyppige problemer
undgas.

+ Anvend ikke damprenggringsmidler til
rengering.

+ Nogle rense- og renggringsmidler kan be-
skadige overfladen. Uegnede renggrings-
midler er: blegemidler, renggringsmidler
med salmiak, syre eller klor, damprense-
produkter, kalkfjerner, plet- og rustfjerne-
re, slibende rensemidler (rensecreme,
skurepulver, slibende og ridsende sku-
resvamp, tradsvamp, renggringsklude in-
deholdende snavs og saberester).

« Der kraeves ikke noget saerligt renggrings-
materiale under rensningen efter hver
brug. Renggr apparatet med opvaskemid-
del, varmt vand og en blgd klud eller
svamp, og ter den med en tgr klud.

« Serg for at tgrre den resterende vaeske af
efter renggringen og renggr straks mad,
der sprgjter rundt under tilberedningen.

+ Vask ikke nogen komponent af dit appa-
rat i en opvaskemaskine, medmindre an-
det er angivet i brugervejledningen.

Inox og rustfri overflader

+ Brug ikke syre- eller klorholdige rengg-
ringsmidler til renggring af rustfri eller
inox-overflader og handtag.

+ Rustfri eller inox-overflade kan aendre far-
ve med tiden. Dette er normalt Efter hver
brug skal du renggre det med et rengg-
ringsmiddel, der er egnet til rustfri over-
flader eller inox.

+ Renggr med en blgd saebeklud og flyden-
de (ikke-ridsende) renggringsmiddel, der
er egnet til inox-overflader, og pas pa at
tgrre af i en retning.

+ Fjern kalk, olie, stivelse, maelk og protein-
pletter pa inox-rustfri og glasoverflader
med det samme uden at vente. Pletter
kan ruste under lange perioder.

+ Renggringsmidler, der sprayes/pasmgres
pa overfladen skal renggres omgdaende.
Slibende rensemidler efterladt pa over-
fladen forarsager, at overfladen bliver
hvid.

Emaljerede overflader

+ Ovnen skal kgle af fgr renggring i koge-
omradet. Renggring pa varme overflader
vil skabe bade brandfare og beskadigelse
af emaljeoverfladen.

+ Efter hver brug skal du renggre emalje-
fladerne med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tor klud.

+ Hvis dit produkt har en let damprengg-
ringsfunktion, kan du foretage let dam-
prenggring af let, ikke-permanent snavs.
(Se “Let damprengering [» 66]".)
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+ Til sveere pletter kan der bruges et ovn-
og grillrensemiddel, der anbefales pa dit
produkts webside, og en ikke-ridsende
skuresvamp. Brug ikke en ekstern ovn-
renser.

Katalytiske overflader

- Sidevaeggene i kogeomradet kan kun
daekkes med emalje eller katalytiske
veegge. Det varierer efter model.

+ De katalytiske vaegge har en lys mat og
porgs overflade. Ovnens katalytiske veeg-
ge bar ikke renggres.

« Katalytiske overflader absorberer olie tak-
ket vaere den porgse struktur og begyn-
der at skinne, nar overfladen er maettet
med olie. | dette tilfeelde anbefales det at
udskifte delene.

Glasoverflader

« Brug ikke hardmetalskrabere og slibende
renggringsmidler til renggring af gla-
soverflader. De kan beskadige glasover-
fladen.

+ Renggr apparatet med opvaskemiddel,
varmt vand og en mikrofiberklud specielt
til glasoverflader og tgr med en tgr mikro-
fiberklud.

« Hovis der er resterende vaskemiddel efter
renggringen, skal du tgrre det af med
koldt vand og tgrre med en ren og tgr mi-
krofiberklud. Rester af vaskemiddelrester
kan beskadige glasoverfladen naeste
gang.

+ De tgrrede rester pa glasoverfladen ma
under ingen omstaendigheder renggres
med savtakket knive, staluld eller lignen-
de ridseveerktgjer.

+ Du kan fjerne kalkpletterne (gule pletter)
pa glasoverfladen med det kommercielt
tilgeengelige afkalkningsmiddel, med et
afkalkningsmiddel, sasom eddike eller ci-
tronsaft.

+ Hvis overfladen er meget snavset, skal du
pafgre renggringsmidlet pa pletten med
en svamp og vente laenge p3, at den fun-
gerer korrekt. Renggr aldrig kontrol-ele-
menter med en vad klud.

- Misfarvninger og pletter pa glasover-
fladen er normale og ikke defekter.

Plastdele og malede overflader

+ Renggr emaljeflader og malede over-
flader med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgr dem
med en tgr klud.

+ Brug ikke skrabere af hardt metal og sli-
bende renggringsmidler. Det kan beskadi-
ge overfladerne.

« Sgrg for, at samlingerne pa apparatets
komponenter ikke efterlades fugtige og
med renggringsmiddel. Ellers kan der fo-
rekomme korrosion pa disse samlinger.

7.2 Renggringshjaelpemidler

Laeg ikke produktets hjeelpemidler i en op-
vaskemaskine, med mindre det er angivet i
brugsanvisningen.

7.3 Renggring af kontrolpanelet

+ Nar du renggr kontrolpanelerne med
knapper, skal du tgrre panelet og knap-
perne med en fugtig, blgd klud og tgrre
med en tgr klud. Fjern ikke handtag og
pakningerne nedenunder for at renggre
panelet. Kontrolpanel og knapper kan vee-
re beskadiget.

+ Brug ikke renggringsmidler til rustfrit stal
rundt om knapperne, mens du renggr de
rustfri stalpaneler med drejeknap. Indika-
torerne omkring knapperne kan ga af.

+ Renggr betjeningspanelerne med en fug-
tig, blgd klud, og tgr den med en tgr klud.
Hvis dit produkt har en tastaturlasefunk-
tion, skal du indstille tastaturlasen, fgr du
udfgrer rengering af kontrolpanelet. El-
lers kan der forekomme forkert registre-
ring pa tasterne.

7.4 Renggring af ovnens inderside
(tilberedningsomrade)

Folg renggringstrinnene beskrevet i afsnit-
tet "Generelle oplysninger om renggring” alt
efter typen af overflade i din ovn.

Renggring af ovnens sider

Sidevaeggene i kogeomradet kan kun daek-
kes med emalje eller katalytiske vaegge. Det
varierer efter model. Hvis der er en kataly-
tisk vaeg, sa henviser vi til afsnittet “Kataly-
tiske overflader” for yderligere oplysninger.
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Hvis dit produkt er en tradhyldemodel, sa
fjern tradhylderne, inden du renggr side-
vaeggene. Fuldfgr renggringen, som beskre-
vet i afsnittet "Generelle oplysninger om
rengering” alt efter typen af sidevaegge i din
ovn.

Sadan fjerner du tradhylderne i siden.

1. Fjern fronten af tradhylden ved at traek-
ke den pa sidevaeggen i modsat retning.

2. Traek tradhylden mod dig selv for at fjer-
ne den helt.

- N W B o

3. For at seette hylderne pa igen, skal pro-
cedurerne, der blev anvendt til at tage
dgren af udfgres i omvendt raekkefglge,
fra henholdsvis slut til start.

7.5 Let damprenggring

Dette muligger let renggring af snavs (som
ikke har siddet der laenge) der er blgdgjort

af damp inde i ovnen, og af vanddraber, der
er kondenseret pa ovnens indre overflader.

1. Fjern alt tilbehgr inde i ovnen.

2. Tilfgj 500 ml vand i bradepanden og seet
den pa 2. hylde i ovnen.

Brug ikke destilleret eller filtreret

@ vand. Brug kun faerdigt vand. Brug
ikke brandfarlige, alkoholholdige el-
ler faste partikeloplgsninger i

stedet for vand.

3. Seet ovnen pa funktionstilstanden let
damprensning og lad den kgre pa 100
°C i 15 minutter.

Aben straks dgren og ter indersiden af ov-
nen af med en fugtig svamp eller klud.
Dampen vil blive frigivet, nar dgren abnes.
Dette kan give risiko for forbreending. Vaer
forsigtig, nar du dbner dgren.

Med hensyn til besveerlig snavs, renggr
produktet med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp, og tgr den med
en tor klud.

Med den lette damprensningsfunk-

@ tion forventes det, at det tilfgrte
vand fordamper og kondenserer pa
indersiden af ovnen og ovndgren
for at blgdggre let snavs, der er
dannet i din ovn. Kondensvand pa
ovndgren kan dryppe rundt om-
kring, ndr ovndgren abnes. Sa du
abner ovndgren, kan du terre kon-
densvandet af.

(Det varierer afhaengigt af produktmodel-
len. Det er muligvis ikke tilgaengeligt pa dit
produkt) efter kondensering inde i ovnen,
kan der dannes sma vandpytter eller fugt i
vandkanalen under ovnen. Tgr denne kanal
op med en fugtig klud og tgr den derefter.

I

7.6 Renggring af ovndgren

Du kan fjerne din ovndgr og dgrglasser for
at renggre dem. Hvordan du fjerner dgrene
og vinduet er forklaret i kapitlerne "Fjern
ovndgren” og "Fjern det inderste glas i dg-
ren". Efter hver brug skal du renggre emal-
jefladerne med opvaskemiddel, varmt vand
og en blgd klud eller svamp og tgrre dem
med en tgr klud. Hvis der er dannet kalkre-
ster pa ovnglasset, sa tgr glasset med vi-
neddike og rens det.
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Brug ikke skrappe skuremidler, me-
@ talskrabere, staluld eller blegemid-
ler til at rense glasset i ovnens

frontder og hvis det finde) ovnens
gverste dgrglas.

Fjern ovndgren
1. Abn ovndgren.

2. Aben clipsene i ovndgrens haengselsbe-
slag til hgjre og venstre ved at skubbe
dem nedad, som vist pa figuren.

3. Haengselstyper varierer som type (A),
(B) og (C) afheengigt af produktmodel-
len. Fglgende figurer viser hvordan man
abner hver type af haengsel.

4. Haengsel af type (A) er tilgeengelige som
normale dgrtyper.

A
/

5. Heengsel af type (B) er tilgeengelige som
dortyper, der lukker blgdt.

6. Haengsel af type (C) er tilgeengelige som
dortyper, / der abner/lukker blgdt.

7. Seet ovndgren i en halvt aben stilling.

)

8. Treek den fjernede dgr opad, for at frigg-
re den fra hgjre og venstre haengsler og
fierne den.

For at seette dgren pa igen, skal
@ procedurerne, der blev anvendt til at
tage dgren af udfgres i omvendt
reekkefolge, fra henholdsvis slut til
start. Ved installation af dgren, skal
du sgrge for at lukke clips pa
haengselsbeslaget.

7.7 Sadan fjernes det inderste glas i
ovndgren

Inderglasset i produktets fordgr kan fjernes
ved renggring.

1. Abn ovndgren.

2. Treek plastikkomponenten, der er fast-
gjort til det gverste afsnit af frontdgren
hen imod dig selv, ved at trykke samti-
digt pa trykpunkterne pa begge sider af
komponenterne og fjerne den.

| 4
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3. Som vist pa figuren, skal du Igfte det in-
derste glas (1) mod “A” og derefter
traekke det mod “B”.

1 Inderste glasplade 2* Inderste glasplade
(den er muligvis ikke
tilgaengeligt pa dit
produkt)

>

Hvis dit produkt har en indre glasplade
(2), sa gentag samme process for at
tage den af (2).

5. Det fgrste trin ved omgruppering af dg-
ren er at genplacere det inderste glas
(2). Placer den affasede kant af glasset
for at mgde den affasede kan af plasti-
kabningen. (hvis dit produkt har en indre
glasplade). Det indre glas (2) skal fast-
geres i plastikdbningen teettest pa det
aller inderste glas (1).

6. Nar du fastger det inderste glas (1), sa
sgrg for at placere den trykte side af
glasset pa det inderste glas. Det er vig-
tigt at placere de laveste hjgrner af det
inderste glas (1), s de mgder de neder-
ste plastikabninger

~

. Tryk plastikkomponenten mod rammen
indtil der hgres en “kliklyd”.

7.8 Renggring af paeren i ovhen

| det tilfeelde at glasdgren til ovnlampen i
kogeomradet bliver snavset, sa renggr den
med opvaskemiddel, varmt vand og en blgd
klud eller svamp, og ter efter med en tgr
klud. I tilfeelde af fejl pa ovnlampen, kan du
udskifte ovnlampen ved at fglge de naeste
afsnit.

Udskiftning af pzaeren i ovnen
Generelle advarsler

+ For at undga risikoen for elektrisk stgd,
inden du skifter ovnlampen, sa afbryd
produktet og vent pa at ovnen kgler ned.
Varme overflader kan forarsage forbraen-
dinger!

+ Denne ovn er drevet af en glgdelampe pa
mindre end 40 W, under 60 mm hgj og

under 30 mm i diameter, eller en halogen-

lampe med G9-sokkel pa mindre end 60
W. Peerer til drift ved temperaturer pa
over 300 °C. Ovnpeerer fas hos autorise-
rede veerksteder eller godkendte teknike-
re. Dette produkt indeholder en pzere af
energiklasse G.

+ Peerens position kan afvige fra det, der er
vist pa figuren.

+ Peeren, der bruges i dette produkt passer
ikke til belysning af vaerelser i hjemmet.
Formalet med denne peere er at hjeelpe
brugeren med at se maden.

+ Peaererne, der anvendes i dette apparat
skal kunne modsta ekstreme fysiske for-
hold sdsom vibrationer og temperaturer
over 50 °C.

Hvis din ovn har en rund peere,

1. Afbryd enheden fra strgammen.

2. Fjern glasdaekset ved at dreje det mod
uret.

4/

~"

3. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa
nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,
som vist pa figuren og udskift den med
en ny. Hvis det er en model af type (B),
sa treek den ud, som vist pa figuren og
udskift den med en ny paere.
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4. Seet glasdeekslet pa igen.
Hvis din ovn har en firkantet paere,

1. Afbryd enheden fra strgmmen.

2. Fjern tradhylderne ifglge beskrivelsen.

3. Loft lampens beskyttelsesglas med en
skruetraekker. Fjern skruen fgrst, hvis
der er en skrue pa den firkantede lampe
i dit produkt.

8 Fejlfinding

4. Hvis din ovnpeere er af typen (A) vist pa
nedenstaende figur, sa drej ovnpaeren,
som vist pa figuren og udskift den med
en ny. Hvis det er en model af type (B),
sa treek den ud, som vist pa figuren og
udskift den med en ny pzere.

5. Seet glasdaekslet og tradhylderne pa.

Hvis problemet fortszetter efter at have
fulgt instruktionerne i dette afsnit, skal du
kontakte din leverandgr eller et godkendt
vaerksted. Forsgg aldrig selv, at reparere dit
produkt.

Der kommer damp ud, nar ovnen kgrer..

+ Det er normalt, at der slipper damp ud un-
der drift. >>> Dette er ikke en fejl.

Der kommer vanddraber under tilberednin-

gen

« Damp, der dannes under tilberedningen
kondenseres, nar den kommer i kontakt
med kolde overflader uden for produktet,
og kan danne vanddraber. >>> Dette er ik-
ke en fejl.

Der hgres metallyde, mens produktet var-

mer og keler.

+ Metaldele kan udvide sig og lave lyde, nar
de opvarmes. >>> Dette er ikke en fejl.

Produktet virker ikke:

+ Sikringen kan veere fejlbehaeftet eller
braendt af. >>> Kontroller sikringerne i sik-
ringsboksen. Skift dem om ngdvendigt el-
ler genaktiver dem.

-+ Maske er apparatet ikke tilsluttet til den
(jordforbundne) stikkontakt. >>> Kontrol-
ler om apparatet er tilsluttet stikkontak-
ten.

+ (Hvis der findes en timer pa dit apparat)
Taster pa kontrolpanelet virker ikke. >>>
Hvis dit produkt har en tastaturlas, kan
tastaturlasen veere aktiveret, deaktiver ta-
staturlasen.

Ovnens lys er ikke taendt.

+ Ovnpeeren kan have en fejl. >>> Udskift
ovnpaeren.

+ Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet
virker, og kontroller sikringerne i sikrings-
boksen. Skift om ngdvendigt sikringerne
eller genaktiver dem.

Ovnen opvarmes ikke.

+ Kan ikke indstilles til en bestemt tilbered-
ningsfunktion og/eller temperatur. >>>
Indstil ovnen til en bestemt tilberednings-
funktion og/eller temperatur.

+ For modeller med timer, tiden er ikke
indstillet. >>> Angiv klokkeslettet.

+ Ingen elektricitet >>> Sgrg for at lysnettet
virker, og kontroller sikringerne i sikrings-
boksen. Skift om ngdvendigt sikringerne
eller genaktiver dem.

(For modeller med timer) Timerdisplayet
blinker eller timersymbolet efterlades
abent.

+ Der har tidligere veeret en strgmafbry-
delse. >>> Indstil tiden / Drej produktets
funktionsknapper og skift igen til den gn-
skede position.
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