3

Blomberg

Inbyggd ugn

Bruksanvisning

Sisaanrakennettu uuni
Kayttoopas

9%

OEN8231W

385442433_2/ SV/ Fi/ R.AC/ 29.08.24 10:09
7785984331

N \ KIERRATETTY JA
K g KIERRATETTAVA PAPERI

ATERVUNNET &
ATERVINNINGSBART
PAPPER



Valkommen!

Kara kund,

Tack for att du valde Blomberg produkten. Vi vill att din produkt, tillverkad med hog kvalitet
och teknik, ska erbjuda dig basta effektivitet. For att gora detta, 1as noggrant denna
handbok och annan dokumentation som tillhandahalls innan du anvander produkten.

Folj all information och varningar som anges i bruksanvisningen. Pa sa séatt skyddar du dig
sjalv och din produkt mot de faror som kan uppsta.

Forvara bruksanvisningen. Om du ger produkten till nagon annan, ge manualen med den.
Produktens garantivillkor, bruks- och felsokningsmetoder finns i bruksanvisningen.

Symbolerna och deras beskrivning i bruksanvisningen.

Fara som kan leda till d6dsfall eller personskador.

@ Viktig information eller anvandbara anvandningstips.

Las bruksanvisningen.

f Varning for heta ytor.

MARKER Fara som kan leda till materiella skador pa produkten eller dess omgivning.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Sakerhetsinstruktioner

« Detta avsnitt innehaller
sakerhetsanvisningar som
hjalper till att férebygga risker
for personskador eller
materiella skador.

« om produkten overlats till en
annan person for personligt
bruk eller andrahandsandamal,
ska bruksanvisningen,
produktmarken och andra
relevanta dokument och delar
ocksa Overlatas.

« Vart foretag kan inte hallas
ansvarig for skador, som
uppstatt av att dessa
instruktioner inte foljts.

+ Underlatelse att folja dessa
instruktioner kommer att hava
garantin.

« Lat alltid tillverkaren,
auktoriserad service eller en
person som anges av
importoren utfora installations-
och reparationsarbetet.

+ Anvand endast
originalreservdelar och
tillbehor.

* Forsok inte reparera eller byta
ut nagon del av produkten om
den inte ar tydligt specificerad
i bruksanvisningen.

Utfor inga tekniska andringar
av produkten.

A1 .1 Avsedd anvandning

* Produkten ar avsedd att
anvandas i hus och inomhus.
Den ar inte lamplig for
kommersiellt bruk.

« Anvand inte produkten i
tradgardar, balkonger eller
andra utomhusmiljoer. Denna
produkt avsedd att anvandas i
hushall och personakok i
butiker, kontor och andra
arbetsmiljoer.

* VARNING Denna produkt bor
endast anvandas for
matlagning. Det bor inte
anvandas for olika @andamal,
sasom uppvarmning av
rummet.

+ Ugnen kan anvandas for att
tina, baka, steka och grilla mat.

+ Denna produkt bor inte
anvandas for
tallriksuppvarmning, torkning
genom att hdanga handdukar
eller klader pa handtaget.

A] .2 Barn, utsatt person
och djursakerhet

* Denna produkt kan anvandas
av barn 8 ar och aldre, och
personer som ar
underutvecklade i fysiska,
sensoriska eller mentala
fardigheter, eller brist pa
erfarenhet och kunskap, sa
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lange de 6vervakas eller
utbildas om saker anvandning
och risker av produkten.

Barn ska inte leka med
produkten. Rengdring och
underhall av anvandare bor
inte utféras av barn om det
inte finns ndgon som
overvakar dem.

Denna produkt bor inte
anvandas av personer med
begransad fysisk, sensorisk
eller mental kapacitet
(inklusive barn), savida de inte
halls under 6vervakning eller
far nodvandiga instruktioner.
Barn bor 6vervakas for att
sakerstalla att de inte leker
med produkten.

Elektriska produkter ar farliga
for barn och husdjur. Barn och
husdjur far inte leka med,
klattra pa eller komma in i
produkten.

Placera inte foremal som barn
kan na pa produkten.
VARNING Under anvandning ar
produktens atkomliga ytor
varma. Hall barn borta fran
produkten.

Forvara
forpackningsmaterialet utom
rackhall for barn. Det finns risk
for person- och kvavning.

« Nar dorren ar oppen, inte satta [
nagra tunga foremal pa den
eller 1ata barnen sitta pa den.
Du kan leda till att ugnen valter
eller skadar dorr gangjarnen.

* Innan utslitna eller forbrukade
produkter kasseras:

1. Dra ut natkontakten och dra

ut den ur vagguttaget.

2. Klipp av stromsladden och
koppla den ur produkten med
kontakten.

3. Vidta forsiktighetsatgarder
for att forhindra att barn far
tilltrade till produkten.

4. Latinte barn leka med
produkten, nar den inte ar i
bruk.

A] .3 Elsakerhet

+ Anslut produkten till ett jordat
uttag som skyddas av en
sakring som matchar de
aktuella klassificeringarna
som anges pa typetiketten.

Har jordning installationen
gjord av en behdrig elektriker.
Anvand inte produkten utan
jordning i enlighet med lokala/
nationella foreskrifter.
Kontakten eller den elektriska
anslutningen av produkten bor
vara pa en lattillganglig plats.
Om detta inte ar mojligt bor
det finnas en mekanism
(sdkring, brytare, nyckelbrytare
etc.) pa den elektriska
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installation som produkten ar .
ansluten till, i enlighet med de
elektriska foreskrifterna och
separera alla poler fran natet.

* Koppla ur apparaten ur
stromforsorjningen eller .
koppla ur sakringen innan
reparation, rengoring och
underhall .

+ Anslut produkten till ett uttag
som uppfyller de spannings-
och frekvensvarden som .
anges pa typetiketten.

* (Om produkten inte har
stromkabel, anvand endast
anslutningskabel, som
beskrivits i sektionen
"Tekniska specifikationer". .

* Placera inte natsladden under
och bakom produkten. Placera
inte ett tungt foremal pa
natsladden. Boj eller klam inte -
stromkabeln och utsatt inte
den foér varmekallor.

+ Se till att natkabeln inte fastnar
nar produkten stélls tillbaka pa
sin plats efter montering eller .
rengoring.

+ Ugnens bakre yta blir varm nar
den anvands. Stromkablarna
far inte vidrora produktens
baksida. | annat fall kan den
skadas.
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Drainte in elkablarna i
ugnsluckan och for dem over
heta ytor. Kabelns isolering
kan smalta och orsaka brand
pga. kortslutning.

Anvand endast originalkabel.
Anvand inte avklippta eller
skadade kablar.

Anvanda inte
forlangningssladdar grenuttag
eller adaptrar med produkten.
Kontakta auktoriserad
servicecenter eller importoren
for att anvanda godkand
adapter, om konverteradapter
maste anvandas (angdende
kontakttyp).

Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter, om
stromkabelns langd ar
otillracklig.

Barbara stromkallor eller
grenuttag kan 6verhettas och
fatta eld. Hall grenuttag och
barbara stromkallor pa
avstand fran produkten.

Om natsladden ar skadad
maste den bytas ut av en
tillverkare, en auktoriserad
service eller en person som
skall specificeras av
importforetaget for att
forhindra eventuella faror.
VARNING Innan du byter ut
ugnslampan ska du se till att
koppla bort produkten fran
elnatet for att undvika risk for



elektriska stotar. Koppla ur
produkten eller stang av
sakringen fran sakringsskapet.

* Placera inga foremal pa
apparaten. Bar apparaten i
lodrat lage.

Om enheten har stromkabel och ~ + N&r du behdver transportera
stickkontakt: produkten ska den forpackas
* Anslut inte produkten i med bubbelplast eller tjock

vagguttag, som ar 16sa, fel
placerade eller skadade. Se till,
att kontakten ar placerats helt i
vagguttaget. Annars kan
anslutningen overhettas och
fatta eld.

*+ Anslut inte produkten i
vagguttag, som ar smutsiga,
oljiga eller kan komma i
kontakt med vatten (som néra
diskbanken dar vatten kan
spridas). Annars finns det risk
for elektriska stotar och
kortslutning.

* Ror aldrig kontakten med vata
hander!

+ Koppla kontakten ur
vagguttaget genom attdra i
sjalva kontakten.

Al .4 Transportsakerhet

+ Koppla bort produkten fran
elnatet innan du transporterar
produkten.

* Produkten &r tung, minst tva
personer maste bara den.

« Anvand inte dorren och/eller
handtaget for att transportera
eller flytta produkten.

kartong och tejpas ordentligt.
Fast produktens rorliga delar
ordentligt for att undvika
skador.

* Innan produkten installeras
ska du kontrollera att den inte
ar skadad efter transport.
Kontakta importoren eller

auktoriserad servicecenter, om

den ar skadad.

1.5
A Installationssakerhet

* Innan installationen pabdrjas,
stédng av strommen déar
produkten ansluts genom att
koppla ur sakringen.

+ Se alltid till att bara
skyddshandskar under
transport och installation.

Annars finns det risk for skada

fran vassa kanter!

- Kontrollera om det finns nagra

skador pa produkten innan
produkten installeras.
Installera inte produkten, om
den ar skadad.

* Undvik att anvanda

isoleringsmaterial till att tacka

insidan av mobeln, dar den
installeras.
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« Direkt solljus och varmekallor,
sa som el- eller gasvarmare,
far inte finnas i produktens
installationsplats.

« Hall produktens
ventilationsGppningarnas
omrade dppen.

+ For att undvika 6verhettning
bor produkten inte installeras
bakom dekorativa skydd.

* | de fall en gasslang/ror eller
vattenledning av plast finns
bakom det avsedda
installationsomradet for
produkten, ar det absolut
nodvandigt att garantera att
det inte finns nagon kontakt
mellan produkten och dessa
ledningar. Annars kan slangen/
roret komma i klam.

+ Om det finns en vagguttag
bakom produktens
installationsplats, far inte
produkten komma i kontakt
med vagguttaget eller
kontakten som anslutits i den.

1.6
A Anvandningssakerhet

+ Kontrollera att produkten ar
avstangd efter varje
anvandning.

* Om du inte ska anvanda
produkten under en langre tid
ska du dra ut kontakten eller
stdnga av strommen fran
sakringsskapet.

« Anvind inte produkten om den

gar sonder eller skadas under
anvandningen. Koppla bort
produkten fran elnatet.
Kontakta importoren eller
auktoriserad servicecenter.

+ Anvand inte produkten med
luckans glas ar borttaget eller
trasigt. | annat fall finns risk
for personskador och
miljoskador.

- Sta inte pa apparaten av nagon
anledning.

+ Anvand aldrig produkten, om
din omdomesférmaga eller
koordination har paverkats av
alkohol eller droger.

+ Brandfarliga foremal far inte
forvaras i och omkring
kokutrymmet. | annat fall kan
dessa leda till brand.

+ Ugnshandtaget ar inte en
handdukstork. Hang inte
handdukar, handskar eller
liknande textilier pa handtaget,
nar du anvander produkten.

* Produktens luckans gangjarn
ror sig nar luckan 6ppnas och
sténgs och kan fastna. Hall
inte delen med gangjarnen nar
du 6ppnar/stanger dorren.

1.7
A Temperaturvarningar

* VARNING Nar produkten
anvands kommer produkten
och dess atkomliga delar att
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vara varma. Undvik att beréra
produkten och
varmeelementen. Barn under 8
ar bor hallas borta fran
produkten om de inte star
under standig uppsikt.

Placera inte brandfarliga/
explosiva material i narheten
av produkten, eftersom ytorna
blir varma nar den ar i drift.
Hall avstand néar ugnsluckan
oppnas under eller i slutet av
tillagningen. Angan kan branna
din hand, ansikte och / eller
ogon.

Under drift ar produkten het.
Undvik att berdra produkten,
insidan av ugnen och
varmeelementen.

Anvand alltid varmebestandiga
ugnshandskar vid hantering av
produkten.

1.9
A Matlagningssakerhet

« Var forsiktig nar du anvander
alkohol i maten. Alkohol
avdunstar vid hoga
temperaturer och kan orsaka
brand, da den anténds vid
kontakt med varma ytor.

* Matrester i tillagningszonen,
sasom olja, kan antédndas.
Rengor dessa rester innan
anvandning.

* Risk for matforgiftning:
Forvara inte mat i ugnen mer 1
en timme fore och efter
tillagningen. Annars kan det
orsaka matforgiftning eller
sjukdomar.

+ Varm inte stdangda plat- eller
glasburkar i ugnen. Trycket
som uppstar i burken kan fa
den att spricka.

A]B Anvandning av * Placera inte bakplatar, tallrikar
tillbehor eller aluminiumfolie direkt pa

ugnens botten. Den
ackumulerade varmen kan
skada ugnens botten.

Folj féljande rekommendationer

nar bakplatspapper eller

motsvarande material anvands.

* Placera fettsakert papper i ett
koksredskap eller pa
ugnstillbehoret (bricka,
tradgrill, etc.) med mat och
placera det i den forvarmda
ugnen.

+ Det ar viktigt att galler och
bricka placeras korrekt pa
tradhyllorna. Detaljerad
information finns i avsnittet
"Anvandning av tillbehor"..

+ Stang ugnsluckan nar
tillbehoren har forts in helt i
ugnsutrymmet, annars kan de
traffa luckglaset och skada
det.
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* FOr att undvika kontakt med
varmeelementen och
obstruktion av strommen av
varm luft, ta bort overbliven del
av bakplatspappret som
hanger utanfor karlet. Anvand
inte bakplatspappret i hogre
temperaturer an vad som
tillverkaren har specificerat.
Placera aldrig fettsakert
papper pa ugnsbasen.

+ Placera den inte over karlet
under forvarmningen.

* Tryck alltid pappret ner med en
tallrik eller motsvarande
foremal for att forhindra att
den flyger omkring pga.
luftcirkulationen i ugnen.

+ Tack bara 6ver nodvandig del i
karlet.

+ Efter anvandning ska karlet
rengoras och eventuell
fettsaker papper eller
motsvarande material i karlet
bytas. Annars kan droppande
vatskor i karlet orsaka
rokbildning eller antandas.

* En luftstréom bildas nar
produktens lucka 6ppnas.
Fettsdker bakplatspapper kan
komma i kontakt med
varmeelementen och
antandas.

* Nar grillhyllan anvands ska
karlet placeras pa den nedre
hyllan. Annars kan matolja och

andra amnen som droppar pa

ugnsbottnet orsaka kraftig
rokbildning och antandas.

+ Stang ugnsluckan under
grillning. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

« Mat som inte ar lamplig for
grillning medfor brandrisk.
Grilla endast mat som ar
lamplig for kraftig grilleld.
Placera inte heller maten for
langt bak i grillen. Detta &r det
hetaste omradet och fet mat
kan fatta eld.

1.10 Underhall och
rengoring

+ Vanta tills produkten har
svalnat innan den rengors.
Heta ytor kan orsaka
brannskador!

+ Tvatta aldrig produkten genom
att spruta eller halla vatten pa
den! Det forekommer risk for
elchock!

« Anvand inte
angrengoringsmaskiner till att
rengora produkten, da detta
kan leda till elchock.

« Anvand inte starka slipande
rengoringsmedel,
metallskrapor, stalull eller
blekmedel for att rengoéra
ugnsluckans glas. Dessa
material kan orsaka repor och
sprickor pa glasytor.
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2 Miljoinstruktioners

2.1 Avfallsdirektiv

2.1.1 Overensstimmelse med WEEE-
direktivet och kassering av
produkten

Denna produkt efterféljer EU:s WEEE-diektiv
(2012/19/EV). Den har produkten har
klassifikationssymbolerna for elektriskt
avfall och elektronisk utrustning (WEEE).

Denna produkt har tillverkats av

hogklassiga delar och material,

som kan ateranvandas och

atervinnas. Kassera darfér inte

produkten med normal
I o isavfall efter dess
drifttid. Ta den till en atervinningsstation
for elektrisk utrustning. Mer information om
dessa atervinningsstationer far du av de
lokala myndigheterna. Lamplig kassering
av produkter hjélper till att forhindra
negativa konsekvenser for miljon och
halsa.

| enlighet med RoHS-direktivet:

Denna produkt efterféljer EU:s RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Den innehéller
inga i direktivet specificerade skadliga eller
farliga material.

2.2 Information om forpackningen

Produktens férpackning ar tillverkad av
atervinningsbara material i
Overensstdammelse med vara nationella
miljoregler. Avyttra inte

forpackningsmaterialet i hushallssoporna,
eller annat skrap, avyttra det endast pa
avsedda atervinningsstationer.

2.3 Rekommendationer for
energibesparing

Enligt EU 66/2014 finns information om

energieffektivitet i produktkvittot.

Foljande forslag hjélper dig att anvénda din

produkt pa ett ekologiskt och

energieffektivt satt:

+ Tina fryst mat fore tillagning.

+ lugnen, anvand morka eller emaljerade
behallare som 6verfor véarme battre.

+ Om det anges i receptet eller
bruksanvisningen, férvarm alltid. Oppna
inte ugnsluckan ofta under tillagningen.

+ Sténg av produkten 5 till 10 minuter fore
tillagningstiden for langvarig tillagning.
Nu kan du spara upp till 20 % el med hjalp
av eftervarme.

+ Forsok att laga mer @n en matratt i taget i
ugnen. Du kan laga mat samtidigt genom
att placera tva kokbehallare pa
tradhyllan. Dessutom, om du laga din mat
en efter en, kommer det att spara energi
eftersom ugnen inte kommer att forlora
sin varme.

« Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
“Eko flakt uppvarmning”
funktionsfunktionen. Om dérren inte
Oppnas optimeras den interna
temperaturen for att spara energi i “Eko
flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen och den hér
temperaturen kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.
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3 Din produkt
3.1 Produkt introduktion

_— 1
10 «¢ 5]
i
9« p 2*
> 3**
4
8 < >
7 < N\ )
/7- =
= > 5
5 \
l |
| |
. » 6
1 Kontrollpanel 2 Lampa
3 Tradhyllor 4 Flaktmotor (bakom stalplatta)
5 Dorren 6 Hantera
7 Nedre varmare (under stalplattan) 8 Hyllpositioner
9 QOvre vdarmare 10 Ventilationshal
* Varierar beroende p& modell. Produkten kanske 3.2 Introduktion och anvéindning av

oo™ produkct kontrollpanelen
| det héar avsnittet hittar du dversikten och
de grundldggande anvandningsomradena
for produktens kontrollpanel. Det kan
finnas skillnader i bilder och vissa
funktioner beroende pa vilken typ av

produkt.

*% Varierar beroende pa modell. Produkten &r
kanske inte utrustad med galler. | bilden ar
produkt med galler visad som exempel.
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3.2.1 Kontrollpanel

=)
B S
- AR
] ’0 O 8 ﬂ!‘
O o0 o 8 6

v
2
1 Funktion valsratt

3 Temperaturvalsratt

Om det finns vred for att kontrollera
produkten, i vissa modeller kan dessa vred
vara sadana, som kommer ut nar de trycks
in (gdmda vred). For instéllningar som ska
goras med dessa rattar, tryck forst in den
aktuella ratten och dra ut vredet. Nar du har
gjort justeringen trycker du in den igen och
byter vred.

3.2.2 Introduktion av ugnens
kontrollpanel

Vred for funktionsval

Du kan vélja ugnsdriftsfunktioner med
funktionsvaljarratten. Vrid vanster/hoger
fran stangt (6vre) lage for att valja.
Temperaturvalsratt

Du kan vélja den temperatur du vill laga
med temperaturvredet. Vrid medurs fran
det stédngda (6versta) laget for att valja.
Ugnens inre temperaturindikator

Du kan forsta ugnens innertemperatur fran
temperatursymbolen pa timerdisplayen.
Temperatursymbolen visas pa displayen
nar tillagningen startar och
temperatursymbolen forsvinner nar
apparaten nar den instéllda temperaturen.
Nar temperaturen inuti ugnen sjunker under
den instéllda temperaturen, visas
temperatursymbolen igen.

2 Tidtagare

Tidtagare

O Qoom <@

D L g
© ® &

a
A

NR =)
oD P

v
?

Larmnyckel

v v v
3 4 5

Instélining av tid
Minska tangenten
Oka nyckeln
Instéllningar

o U W N =

Nyckellasnyckel
Visa symboler

©

: Tidssymbol for bakning

"y
)

: Sluttidssymbol for bakning *
: Larmsymbol

: Symbol for ljusstyrka

: Knapplassymbol

: Symbol for temperatur

: Volymnivasymbol

: Symbol for dorrlas *

*Det varierar beroende pa produktmodell. Den kanske
inte ar tillganglig pa din produkt.

3.3 Ugnsfunktioner

| funktionstabellen visas ugnens
anvandningsfunktioner och hogsta och
lagsta temperatur som kan stéllas in for
dessa funktioner. Har visade driftslagen
kan skilja sig ordningen i din produkt.
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Funktions
symbol

Funktionsbeskrivning

Temperaturom
rade (°C)

Beskrivning och anvéandning

/N

Ugnslampa

Ingen varmare fungerar i ugnen. Endast ugnslampan ténds.

Arbeta med flakt

Ugnen varms inte upp. Bara flakten (i bakvdggen) fungerar.
Fryst mat avfrostas sakta i rumstemperatur, tillagad mat
svalnas. Tiden for avrostning av hel kottstycke at langre &n for
mat med korn.

| (&

Upp- och bottenvarme

Maten varms uppifréan och nerifran samtidigt. Passar for kakor,
bakelser eller kakor och stuvningar i bakform. Tillagning sker
med en plat.

<&
&

Flaktassisterad
bottenvarme

Den varma luften frén nedre varmaren delas jamnt och snabbt
genom hela ugnen med flakten. Tillagning sker med en plat.
Denna funktion maste anvéandas ocksa for latt angrengoring.

Flaktuppvarmning

Den varma luften fran flaktvarmaren delas jamnt och snabbt
genom hela ugnen. Den passar for tillagning med flera platar
pa olika nivaer.

Eko flakt uppvarmning

For att spara energi kan denna funktion anvéndas istallet for
"Flaktuppvarmning". Men kokningstiden blir lite langre.

Pizza funktion

Undre varmare och flaktvdrme anvéands. Den &r lamplig for
bakning av pizza.

Ovre, undre varmare och flaktvarme anvinds. Varje sida av

ERRRIE

"3D"-funktion produkten tillagas jamnt och snabbt. Tillagning sker med en
plat.
Full grill Den stora grillen i ugnens tak anvénds. Den passar till grillning

av stérre méangder.

* Din produkt fungerar inom det
temperaturomrade som anges pa

temperaturvredet.
3.4 Tillbehor till produkter

Det finns olika tillbehor i din produkt. | det
har avsnittet finns en beskrivning av
tillbehoren och beskrivningarna av ratt
anvandning. Beroende pa produktmodell
varierar det medfdljande tillbehoret. Alla
tillbehor som beskrivs i bruksanvisningen
kanske inte ar tillgangliga i din produkt.

Brickorna i produkten kan
deformeras av varmeeffekten.
Detta paverkar inte funktionen.

Deformationen forsvinner nar
brickan svalnar.

Djupt fack

Det anvands for bakverk, stekning stora
bitar, saftig mat eller fér insamling av
strommande oljor vid grillning.
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Konditori varor bricka

Det anvands for bakverk som kakor och
kex.

Trad grill

Det anvands for stekning eller placering av
mat som ska bakas, stekt och stuvad pa
onskad hylla.

Modeller med tradhyllor :

Modeller utan tradhyllor :

3.5 Anviandning av produkttillbehor

Matlagning hyllor

Det finns 5 nivaer av hyllan position i
matlagning omradet. Du kan ocksa se
ordningen pa hyllorna i siffrorna pa den
framre ramen av ugnen.

Modeller med tradhyllor :

=N who

Modeller utan tradhyllor :

5
4; =~ 2
N 1

Placera tradgallret pa kokhyllorna
Modeller med tradhyllor :

Det &r viktigt att placera tradgrillen pa
tradens sidohyllor ordentligt. N&r du
placerar tradgallret pa 6nskad hylla maste
den 6ppna sektionen vara pa framsidan.
For béttre tillagning maste tradgallret
sakras pa tradhyllans propp. Den far inte
passera over proppen for att komma i
kontakt med ugnens bakre vagg.

Modeller utan tradhyllor :

Det ar viktigt att placera tradgrillen pa
sidohyllorna ordentligt. Tradgallret har en
riktning nar den placeras pa hyllan. Nar du
placerar trddgallret pa onskad hylla maste
den Oppna sektionen vara pa framsidan.

Placera facket pa kokhyllorna

Modeller med tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
traden sidan hyllorna ordentligt. Nar du
placerar facket pa énskad hylla maste den
sida som &r konstruerad fér att halla den
vara pa framsidan. Fér battre tillagning
maste brickan fastas med proppen pa
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tradhyllan. Den far inte passera 6ver
proppen for att komma i kontakt med

Modeller utan tradhyllor :

Det &r ocksa viktigt att placera brickorna pa
sidohyllorna ordentligt. Facket har en
riktning nar du placerar den pa hyllan. Nér
du placerar facket pa 6nskad hylla maste
den sida som &r konstruerad for att halla
den vara pa framsidan.

Tradgallrets stoppfunktion

Det finns en stoppfunktion for att forhindra
att tradgallret tippar ut ur tradhyllan. Med
denna funktion kan du enkelt och sakert ta
ut din mat. N&r du tar bort tradgallret kan
du dra den framat tills den nar proppen. Du
maste passera 6ver denna punkt for att ta
bort den helt.

Platens stoppfunktion - Modeller med
tradhyllor

Det finns ocksa en stoppfunktion for att

forhindra att platen tippar ut ur tradhyllan.

Slapp den fran det bakre proppen nar du tar

bort platen och dra det mot dig sjélv tills

den nar framsidan. Du maste passera Gver
stopp-punkten for att ta bort den helt.

Korrekt placering av tradgallret och
brickan pa teleskopskenorna-Modeller
med tradhyllor och teleskopskenor

Tack vare teleskopskenor kan brickor eller
tradgallret enkelt installeras och tas bort.
Vid anvéndning av brickor och tradgrillar
med teleskopskenan bér man vara noga
med att stiften, pa teleskopskens fram- och
baksida, vilar mot grillens och fackets
kanter (visas i figuren).

Barnsakerhetslas

Denna produkt har ett barnlas pa
ugnsluckan (om det inte &r installerat pa
din produkt, tillhandahalls det for att
installeras pa ugnsluckan tillsammans med
din produkt.). For att 6ppna ugnsluckan,
tryck till plastknappen nagot nedat och dra i
dorrhandtaget. Nar dorren sténgs lases
barnlaset av sig sjalvt.
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Om det inte &r installerat pa din produkt;
fast skruven, muttern, laset och packningen
som medféljer laset i halen under
kontrollpanelen enligt bilden nedan.
Packningen i figuren beror pa modellen. Det
kanske inte ar tillgangligt i din produkt.

\

\

SV /17




3.6 Tekniska specifikationer

Allmé&nna specifikationer

Produktens yttre dimensioner (hojd/bredd/djup) (mm)

595 /594 /567

Ugnsinstallationsmatt (hojd/bredd/djup) (mm)

590-600 /560 /min. 550

Spénning / frekvens

220-240V ~; 50 Hz

Kabeltyp och tvérsnitt som anvéands/lampar sig for
anvandning i produkten

min. HO5VV-FG 3 x 1,5 mm2

Totala stromforbrukning (kW)

33

Typ av ugn

Multifunktionsugn

med standarbelastning .

bottenvarme.

Grundfraser: Information om elugnarnas energimarkning ges i enlighet med Standarden EN 60350-1 / IEC 60350-1.
Vérdena &r bestdamda i Upp- och bottenvarme eller (om tillgénglig) Flaktassisterad botten-/toppvarme funktionerna

Energieffektivitetsklassen bestdms i enlighet med féljande prioritering beroende pa om de relevanta funktionerna
finns pa produkten eller. 1-Eko flakt uppvarmning , 2-Flaktuppvarmning , 3-Flékt assisterad lag grill , 4-Upp- och

Tekniska specifikationer kan dndras utan foregdende meddelande for att forbéattra
@ produktens kvalitet.

@ Siffrorna i den har handboken ar schematiska och kanske inte exakt matchar din
produkt.

den erhalls under laboratorieférhallanden i enlighet med relevanta standarder.

@ Varden som anges pa produktetiketterna eller i den dokumentation som &tféljer
Beroende pa produktens drifts- och miljéférhallanden kan dessa varden variera.
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4 Forsta anvandning

Innan du borjar anvanda produkten
rekommenderas féljande i foljande avsnitt.

4.1 Forsta timerinstallning

Stall in dag alltid innan du anvander
@ ugnen. Om den inte stélls in, kan

inte vissa ugnsmodeller anvandas.

1. Né&r ugnen startas for forsta gangen,
blinkar, "12:00" och © symbolen pa
skarmen.

2. Stall in klockslaget med @/©
knapparna.

SN I=TRTY
IcUL

Q@@‘@*@v

3. Tryck pa (O eller & knappen for att
aktivera minuter-faltet.

[Cl=inial
gRing

m
0 N © ® & &

4. Tryck pa @/© knapparna for att stalla
in minuterna.

o |1JCo
]y

oo o Q &
‘ @

5. Bekrafta genom att trycka pa © eller ¢
knappen.

= Klockslaget har stallts in och ©
symbolen forsvinner fran skarmen.

Om klockslaget inte stélls in,

@ fortsatter, “12:00” och (O symbolen
blinka pa skarmen och ugnen
startar inte. For att ugnen ska
fungera, maste klockslagets
bekraftas genom att stélla in
klockslaget eller trycka pa ©
knappen, néar den &r i lage "12:00".
Du kan andra klockslaget senare
som beskrivits i "Instéllningar”
sektionen.

Om ett stromavbrott sker, nollstélls
installningen av klockslaget. Den

bor stéllas in igen.

4.2 Forsta rengoring

1. Ta bort allt forpackningsmaterial.

2. Tabort alla tillbehor fran ugnen som
finns i produkten.

3. Sla pa produkten i 30 minuter och stang
sedan av den. Pa sa sétt branns och
rengors rester och lager som kan ha
stannat kvar i ugnen under
produktionen.

4. Nar du anvander produkten véljer du den
hdgsta temperaturen och den drift
funktion som alla varmare i produkten
anvander. Se "Ugnsfunktioner [» 13]". Du
kan lara dig hur du anvander ugnen i
foljande avsnitt.

5. Vanta tills ugnen svalnar.

6. Torka av produktens ytor med en vat
trasa eller svamp och torka med en
trasa.

Innan du anvander tillbehoren:

Rengor tillbehdren du tar bort fran ugnen
med tvattmedelsvatten och en mjuk
rengoringssvamp.

OBS! Vissa rengéringsmedel eller
tvattmedel kan skada ytan. Anvand inte
slipmedel, rengoringspulver,
rengoringskramer eller vassa féremal under
rengdring.
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OBS! Under forsta anvandning kan rok och
lukt uppsta under flera timmar. Detta &r
normalt och endast god ventilation maste
ombesdrjas. Undvik inandning av rok och
lukter.

5 Att anvanda ugnen

5.1 Allman information om att
anvanda ugnen

Kylflzkt ( Det varierar beroende pa
produktmodell. Den kanske inte ar
tillganglig pa din produkt. )

Din produkt har en kylflakt. Kylflakten
aktiveras automatiskt vid behov och kyler
béade framsidan av produkten och
moblerna. Den inaktiveras automatiskt nar
kylningsprocessen ar klar. Varm luft
kommer ut 6ver ugnsluckan. Tack inte dver
ventilations6ppningarna med nagonting.
Annars kan ugnen 6verhettas. Kylflakten
fortsatter att fungera under ugnsdrift eller
efter att ugnen har sténgts av (ca 20-30
minuter). Om du lagar mat genom att
programmera ugnstimern, stangs kylflakten
i slutet av tillagningstiden av med alla
funktioner. Kylflaktens drifttid kan inte
bestammas av anvédndaren. Den slés pa
och av automatiskt. Detta &r inte ett fel.
Ugn belysning

Ugnslampan tands nar ugnen bdérjar tillaga.
| vissa modeller &r lampa tand under
tillagningen, medan den i vissa modeller
sténgs av efter en viss tid.

Om du vill att ugnslampan ska tdndas
kontinuerligt valjer du “Ugnslampa”
funktionsfunktionen med
funktionsvalsratten.

5.2 Anvandning av ugnens
kontrollenhet

Allmanna varningar for ugnsstyrningen

+ Max. tiden som kan stéllas in som
tillagningstid &r 5 timmar 59 minuter. Vid
stromavbrott avbryts programmet. Du
maste programmera om.

+ Nar du gor en justering blinkar de
relevanta symbolerna pa displayen.
Vénta en liten stund innan instéllningarna
sparas.

« Om nagon matlagningsinstallning har
gjorts kan tiden inte justeras.

+ Om tillagningstiden ar installd nar
tillagningen borjar visas den aterstaende
tiden pa displayen.

+ Om tillagningstid eller sluttid for
tillagning har stéllts in kan du avbryta den
automatiskt genom att trycka lange pa ©
-knappen.

Tidtagare

O Qoom <@
g I I

a
A0 0 ©® &

v vV VvV v v
1 2 3 4 5

oD P

1  Larmnyckel

2 Instéllning av tid
3 Minska tangenten
4 Oka nyckeln

5 Instéllningar

6

Nyckellasnyckel
Visa symboler

©

: Tidssymbol for bakning

: Sluttidssymbol for bakning *
: Larmsymbol

: Knapplassymbol

(D : Symbol for ljusstyrka

§ :Symbol for temperatur
) : Volymnivasymbol
: Symbol for dorrlas *

*Det varierar beroende pa produktmodell. Den kanske
inte &r tillgénglig pa din produkt.
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Starta ugnen

Nér du véljer en funktion som du vill laga
mat med, med hjalp av funktionsvalsvredet
och stéller in en viss temperatur med hjalp
av temperaturvredet, startar ugnen.

Stang av ugnen

Du kan stanga av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och temperaturvredet
till avsténgningsléaget (uppét).

Manuell matlagning for att vilja
temperatur och ugnsfunktion

Du kan laga mat genom att géra en manuell
installning (egenkontroll) utan att stélla in
tillagningstiden genom att vélja temperatur
och driftsfunktion som &r specifik for din
mat.

Tillagning med installning av
tillagningstid:

Du kan fa ugnen att sténga av sig
automatiskt nar tiden ar slut genom att
vélja den temperatur och driftsfunktion
som &r specifik for din mat och stélla in
tillagningstiden pa timern.

1. Valj driftsfunktion for tillagning.

2. Tryck pa (3-knappen tills O-symbolen
visas pa displayen for tillagningstid.

S Mrrr
(.

m
‘@G)i?i%@

1. Valj kombi-funktion som du vill anvanda
med funktionsvalsvredet.

2. Stéll in den temperatur du vill anvdnda
med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast arbeta med den
valda funktionen och temperaturen och
symbolen § visas pa displayen. Nar
temperaturen i ugnen nar den installda
temperaturen, slacks symbolen § .
Ugnen stangs inte av automatiskt
eftersom den manuella tillagningen
sker utan att du stéller in
tillagningstiden. Du maste sjélv
kontrollera tillagningstiden och stanga
av ugnen. Nar matlagningen ar klar
stanger du av ugnen genom att vrida
funktionsvalsvredet och
temperaturvredet till avstangningslaget

(uppét).

och temperaturen kan du stélla in
tillagningstiden pa 30 minuter
genom att trycka pa @ direkt for
snabbinstallning av tillagningstiden
och andra tiden med knapparna @/

S}

@ Nar du har stéllt in driftsfunktionen

3. Stall in tillagningstiden med knapparna

®/O.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

Tillagningstiden 6kar med 1 minut
@ under de forsta 15 minuterna, efter

15 minuter 6kar den med 5 minuter.

4. Sattin maten i ugnen och stéll in
temperaturen med temperaturvredet.

= Ugnen borjar genast fungera med
den valda funktionen och
temperaturen. Den instéllda
tillagningstiden borjar rakna ner
och symbolen § visas pa
displayen. Nar temperaturen i
ugnen nar den instéllda
temperaturen, sldcks symbolen § .

SV /21



5. Efter att installd tillagningstid avslutas,
visas, "End", symbolen (O blinkar och
timern avger ljudsignal.

6. Ljudvarningen hors i tva minuter. Tryck
pa valfri knapp for att stoppa varningen.
Varningen upphor och klockslaget visas
pa displayen.

Om du trycker pa nadgon knapp i
@ slutet av ljudvarningen borjar ugnen
fungera igen. For att forhindra att
ugnen borjar fungera igen i slutet
av varningen, satt temperatur- och

funktionsvredet i Iage “0”
(Avstangd).

5.3 Installningar

For att avaktivera knapplaset

Genom att anvdnda knapplaset, kan man

forhindra andring av timerinstéllningarna.

1. Tryck pa -knappen, tills & symbolen
visas pa skarmen.

_ &

Ao o0 O £ ﬁ

= @-symbolen visas pa skdrmen och
3-2-1 nedrékning bérjar. Knapplaset
aktiveras nar nedrakningen avslutas.
Né&r nagon tangent vidrors nar
knapplaset ar instélld, sander timern en
ljudsignal och & symbolen blinkar.

For att avaktivera knapplaset:

1. Tryck pa -knappen, tills (& symbolen
forsvinner fran skarmen.

= Symbolen (5 sldcks pa skdrmen och
knapplaset avaktiveras.

Installning av alarm

Du kan dven anvanda produktens timer
forutom for matlagning for varningar eller
paminnelse. Alarmklockan har ingen
paverkan pa ugnens anvandning. Den
anvands for varningssyften. Du kan t ex.
anvéanda alarmklockan, nar du vill vanda pa
maten i ugnen vid en speciell tid. Nar tiden
du stéllt in slutar, sander timern en
varningssignal.

Max. alarmtid ar 23 timmar 59
@ minuter.

1. Tryck pa 2, tills -knappsymbolen visas
pa skadrmen.

o WO
NI

4

2. Stéll in alarmtiden med ®/O©
knapparna.

10 1
2\ [

%
Q@@@‘@l

Om -knappen slapps innan
nedrakningen avslutas, aktiveras

inte knapplaset.

Timer-knapparna kan inte

@ anvéandas, nar knapplaset &r
aktiverad. Knapplaset avbryts inte
vid stromavbrott.

= Nar alarmtiden har stallts in, lyser
£\ symbolen och alarmtidens
nedrakning startar pa skarmen.
Om alarmtiden och tillagningstiden
stélls samtidigt, visas den kortare
tiden pa skédrmen.

3. Efter att alarmtiden har slutat, borjar 2\
symbolen blinka och en varningssignal
hors.
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Att stanga av alarmen

1. Varningssignalen hors i tva minuter i
slutet av alarmperioden. Tryck pa nagon
knapp for att stdnga av
varningssignalen.

= Varningen upphor och klockslaget
visas pa displayen.
Om du vill avaktivera alarmen:
1. Tryck pa Q-knappen tills -symbolen
visas pa skarmen for att aterstélla

alarmtiden. Tryck pa @-knappen, tills
"00:00” symbolen visas pa skdrmen.

2. Du kan ocksé avaktivera alarmen
genom att trycka pa L\ knappen lange.
Justera volymen

1. Tryck pa {-knappen, tills J» symbolen
visas pa skarmen.

b-01°
oo o Q & &
4

2. Stéll in 6nskad nivd med @/
knapparna. (b-01-b-02-b-03)

I M <

—

L O o0 ® %‘”% (&)
3. Tryck pa {&-knappen for att bekréfta
eller vanta utan att trycka pa nagon
knapp. Instélld volym aktiveras efter en
stund.

Installning av skdarmens ljusstyrka

1. Tryck pa &-knappen, tills ( symbolen
visas pa skarmen.

| d

(3

oo

)
®

*

2. Stallin ljusstyrkan med ®/©
knapparna. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

QAo o Q & M
3. Tryck pa {g-knappen for att bekréfta
eller vanta utan att trycka pa nagon
knapp. Instélld ljusstyrka aktiveras efter
en stund.

Andring av tiden

Andring av ugnens klockslag som stillts in

tidigare.

1. Tryck pa et-knappen, tills €O symbolen
visas pa skdrmen.

2. Stallin klockslaget med ®/©
knapparna.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Tryck pa @ eller & knappen for att
aktivera minuter-faltet.

inln

LI
m

Q N ©Q ® €& &

4. Tryck pa ®/@ knapparna for att stélla
in minuterna.

© |:|"{|:|‘ =
Ao 0 Qo @ 8

4

5. Bekréfta genom att trycka pa © eller ¢
knappen.

= Klockslaget har stallts in och ©
symbolen forsvinner fran skarmen.
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6 Allman information om matlagning

| denna sektion finner du tips om
preparation och lagning av maten.
Dessutom kan du ocksa hitta nagra av de
livsmedel som testats av producenter och
de lampligaste installningarna for dessa
livsmedel. Lampliga ugnsinstallningar och
tillbehor for dessa livsmedel anges ocksa.

6.1 Allmanna varningar om
matlagning i mikrovagsugnen

Nar du 6ppnar ugnsluckan under eller
efter tillagningen kan het anga uppsta.
Angan kan branna din hand, ansikte och /
eller 6gon. Hall dig borta nar du 6ppnar
ugnsluckan.

Intensiv anga som genereras under
tillagningen kan bilda kondenserade
vattendroppar pa ugnens inre och yttre
och pa de 6vre delarna av moblerna pa
grund av temperatur skillnaden. Detta ar
en normal och fysisk hdndelse.
Tillagningstemperatur- och tidsvardena
for livsmedel kan variera beroende pa
recept och méangd. Darfor anges dessa
varden som intervall.

Ta alltid ut oanvanda tillbehor ur ugnen
innan du borjar laga mat. Tillbehor som
finns kvar i ugnen kan foérhindra att
maten tillagas till ratt hall.

For livsmedel som du kommer att laga
mat enligt ditt eget recept, kan du
referera till liknande livsmedel som anges
i matlagning tabeller.

Med hjélp av de medfdljande tillbehdren
sékerstaller du att du far basta
tillagningsprestanda. Observera alltid de
varningar och den information som
tillverkaren tillhandahaller for de externa
koksredskap du ska anvanda.

Klipp fettsdkert papper som du kommer
att anvanda i din matlagning i lampliga
storlekar till behallaren du kommer att
laga mat. Fettsakra papper som
svammar 6ver fran behallaren kan skapa
risk for brannskador och paverka
kvaliteten pa din bakning. Anvand det
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fettsakra papper som du kommer att
anvanda inom det angivna
temperaturomradet.

For god bakning, placera maten pa den
rekommenderade ratt hyllan. Byt inte
hyllposition under bakningen.

1.1 Bakverk och ugnsmat

Vi rekommenderar att du anvander
tillbehoren till produkten for en god
tillagningsprestanda. Om du ska anvanda
en extern koksredskap, féredra mork,
icke-fastnar och varmebestandiga karl.
Om forvarmning rekommenderas i
matlagningsbordet, se till att satta maten
i ugnen efter forvarmning.

Om du ska laga mat med koksredskap pa
tradgrillen, placera den i mitten av
tradgrillen, inte i narheten av bakvéggen.
Allt material som anvands for att gora
bakverk bor vara farska och i
rumstemperatur.

Matens tillagningsstatus kan variera
beroende pa méngden mat och
koksredskapens storlek.

Metall-, keramik- och glasformer 6kar
tillagningstiden och bottenskiktet av
bakverk bryns inte jamnt.

Om bakplatspapper anvénds, kan matens
botten brynas Iatt. | detta fall bor
tillagningstiden 6kas med ca. 10 minuter.
De varden som anges i koktabellen
bestdams som ett resultat av de tester
som utfors i vara laboratorier. Varden
som passar dig kan skilja sig fran dessa
varden.

Placera maten pa lamplig hylla som
rekommenderas i koktabellen. Se ugnens
bottenhylla som hylla 1.

Rad for bakning kakor

Om kakan &r for torr, 6ka temperaturen
med 10 ° for att forkorta bakningstiden.
Om kakan &r fuktig, anvand en liten
mangd vatska eller minska temperaturen
med 10 ° C.



+ Om toppen av kakan branns, lagg den pa
den nedre hyllan, sank temperaturen och
Oka bakningstiden.

+ Om kakans insida har tillagats vél, men
utsidan ar klibbig, anvand mindre vatska,
sank temperaturen och forlang
tillagningstiden.

Tips for bakelser

+ Om bakelsen ar for torr, 6ka
temperaturen med 10 ° for att forkorta
tillagningstiden. BI6t degen ark med en
sds bestdende av mjolk, olja, &gg och
yoghurt blandning.

Matlagningstabell for bakverk och ugnsmat
Forslag for bakning med en plat

Om degen blir kokta langsamt, se till att
tjockleken pa de bakverk du har forberett
inte svdmmar dver facket.

Om degen &r brynt pa ytan men botten
inte ar kokt, se till att méngden sas du
kommer att anvénda for degen &r inte for
mycket langst ner pa degen. For en jamn
bryning, forsok att sprida sasen jamnt
mellan deglakan och degen.

+ Gradda dina bakverk i den position och

temperatur som ar [amplig for
koktabellen. Om botten fortfarande inte
ar brynt nog, placera den pa en botten
hylla fér ndsta matlagning.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kaka pa plat Standardfack* | PP och 3 180 30..45
ottenvarme
Kaka i form :ﬁhfgm pa trid Flaktuppvarmning |2 180 30..40
Sma kakor Standardfack * LJpp- och 3 160 25..35
ottenvarme
Modeller med
tradhyllor : 3
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Modeller utan
tradhyllor : 2
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter - Upp- och 2 160 30...40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cmi dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 160 30..40
med klamma pa
tradgrill **
Konditori varor Upp- och
Kaka bricka * bottenvérme 3 170 25..40
Konditori varor N N .
Kaka bricka * Flaktuppvarmning |3 170 20..30
Bakelser Standardfack* | PP o 2 200 30... 45
ottenvarme
Bakelser Standardfack * Flaktuppvarmning |2 180 35..45
Bulle Standardfack* | PP O 2 200 20..35
ottenvarme
Bulle Standardfack * Flaktuppvarmning |3 180 20..30
Hela bréd Standardfack *  |UPPOCh 3 200 30.. 45
bottenvarme
Hela brod Standardfack * Flaktuppvarmning |3 200 30..40
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bricka *

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Glas / metall
rektangular Upp- och
Lasagne behéllare pé trad |bottenvarme 2eller3 200 80..45
1|l **
grill
Rund svart
M . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart
Appelpaj :’:ﬁ;fn”:t’:‘pgo M Flaktuppvarmning |2 170 50..70
tradgrill **
Pizza Standardfack * t’pp' och 2 200 .. 220 10..20
ottenvarme
Pizza Standardfack * Pizza funktion 3 250 8..15
Forslag till matlagning med tva platar
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Modeller med
Modeller med tradhyllor : 25 ...
- *
i 2-Standardfack tradhyllor :150 40
Sma kakor 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |2 - 4
bricka * Modeller utan Modeller utan
tradhyllor :140 tradhyllor : 30 ...
45
2-Standardfack *
Kaka 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 170 25..35
bricka *
1-Standardfack *
Bakelser 4-Konditori varor |Fléktuppvarmning |1 -4 180 35..45
bricka *
2-Standardfack *
Bulle 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 -4 180 20..30

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingér inte i din produkt. De & kommersiellt tillgangliga tillbehor.

Tillagningstabell med
anvandningsfunktion “Eko flakt

uppvarmning"”

« Andra inte temperaturinstaliningen efter
att tillagningen paborjats i
anvéndningsfunktionen “Eko flakt
uppvarmning”.

+ Oppna inte ugnsluckan nar du lagar mat i
“Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen. Om luckan inte
Oppnas optimeras den inre temperaturen
for att spara energi, och denna
temperatur kan skilja sig fran vad som
visas pa skarmen.

« Forvarm inte i “Eko flakt uppvarmning”
anvandningsfunktionen.
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Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Sma kakor Standardfack * 3 180 30..40

Kaka Standardfack * 3 200 30..40

Bakelser Standardfack * 3 220 40 .. 50

Bulle Standardfack * 3 200 30..40

* Dessa tillbehor far inte medféljas med din

produkt.

6.1.2 Kott, fisk och fjaderfa

De viktigaste punkterna for grillning

+ Kryddning med citronsaft och peppar
innan matlagning av kyckling, kalkon och
stora bitar av kott kommer att 6ka
matlagningsprestandan.

+ Det tar 15 till 30 minuter mer att laga
urbenat kétt an filé genom stekning.

Matlagningstabell for kott, fisk och fagelkott

+ Du bor berégkna ca 4 till 5 minuters
tillagningstid per centimeter av kott

tjockleken.
Nar tillagningstiden ar 6ver, lamna kottet

i ugnen i ca 10 minuter. Kott saften
fordelas battre till stekt kott och kommer
inte ut nar kottet skars.
« Fisk bor placeras pa en medelhog eller
lag hyliniva i en vdarmebestandig platta.

+ Tillaga i tillagningstabellen

rekommenderade ratter i ett karl.

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Biff (hel) / Stek (1 . Upp- och 15 min. 250/max,
kg) Standardfack bottenvarme 3 efter 180 ... 190 60..80
Lamm skaft (1,5-2 . Upp- och 15 min. 250/max,
kg) Standardfack bottenvarme 3 efter 170 110..120
Trad grill *
Friterad kyckling .. |Upp-och 2 15 min. 250/max, 60 . 80
(1,8-2 kg) Placera en plat pa |pottenvirme efter 190
en lagre hylla.
Friterad kvekii Trad grill *
ritera ckling s s .
(1,82 kg)y Placera en plét p& |Fléktuppvarmning |2 200 .. 220 60 .. 80
en lagre hylla.
Friterad kyckli Tréd grill 15 min. 250/
riterad kyckling o |rap ) min. max,
(1,82 kg) Placera en plat pa | "3D"-funktion 2 ofter 190 60 ... 80
en lagre hylla.
Upp- och 25 min. 250/max,
*
Kalkon (5,5 kg) Standardfack bottenvarme 1 ofter 180 . 190 150 ... 210
NaM" . 25 min. 250/max,
Kalkon (5,5 kg) Standardfack * 3D"-funktion 1 ofter 180 . 190 150 ... 210
Trad grill * U N
) .. |Upp-oc
Fisk Placera en plat pa |pottenvarme 3 200 20..30
en lagre hylla.
Trad grill *
Fisk Placera en plat pa | "3D"-funktion 3 200 20..30
en lagre hylla.

Forvdarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De & kommersiellt tillgéngliga tillbehor.
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6.1.3 Grill

Rott kott, fisk och fagelkott kommer snabbt
att bli brun nar den grillas, fa en vacker
skorpa och torkar inte ut. Filékott, spettkott,
korv samt saftiga gronsaker (tomater, 16k,
etc.) ar sarskilt Iampliga for grillning.
Allménna varningar

Mat som inte ar lamplig for grillning
medfor brandrisk. Grilla endast mat som
ar lamplig for kraftig grilleld. Placera inte
heller maten for langt pa baksidan av
grillen. Detta &r det hetaste omréadet och
fet mat kan fatta eld.

Stang ugnsluckan under grillning. Grilla
aldrig med ugnsluckan 6ppen. Heta ytor
kan orsaka brannskador!

De viktigaste punkterna i grillen
+ Forbered livsmedel med liknande tjocklek

och vikt sd mycket som mojligt for
grillen.

Placera de bitar som ska grillas pa
tradgrillen eller tradgrill brickan genom
att fordela dem utan att 6verskrida
varmarens matt.

Beroende pa tjockleken pa de bitar som
ska grillas kan tillagningstiderna i bordet
variera.

Skjut tradgallret eller tradgallret till
onskad niva i ugnen. Om du lagar mat pa
tradgrillen, skjut ugnsbrickan till den
nedre hyllan for att samla in oljorna.
Ugnsbrickan som du ska glida ska vara
dimensionerad for att tacka hela
grillomradet. Denna bricka kanske inte
medfoljer produkten. Lagg lite vatten i
ugnsfacket for en enkel rengéring.

Grillbord
Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Fisk Trad grill 4-5 250 20..25
Kyckling bitar Trad grill 4-5 250 25..35
1";";:’:{'1'; d(ka"’két‘) | Trad gril 4 250 20 ...30
Lammekotlett Trad grill 4-5 250 20..25
Stek - (kottbitar) Trad grill 4-5 250 25..30
Kalvkotlett Trad grill 4-5 250 25..30
Vegetabiliskt gratdng |Trad grill 4-5 220 20..30
Rostat brod Trad grill 4 250 1..4

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

6.1.4 Testa livsmedel

Livsmedel i denna koktabell bereds enligt
EN 60350-1-standarden for att underlatta
testning av produkten for kontrollinstitut.
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Matlagningstabell for testmat

Forslag for bakning med en plat

bricka *

Modeller utan
tradhyllor :140

Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift [Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvandas (ca.)
Kortbrod (s8t | giongardfack*  |UPP-Och 3 140 20..30
kaka) bottenvarme
Modeller med
6d (s tradhyllor :3
Kort brod (st Standardfack * Flaktuppvarmning Y 140 15..25
kaka) Modeller utan
tradhyllor :2
Smé kakor Standardfack * Llpp- och 3 160 25..35
ottenvarme
Modeller med
tradhyllor : 3
Sma kakor Standardfack * Flaktuppvarmning 150 25..35
Modeller utan
tradhyllor : 2
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm i diameter - Upp- och 2 160 30...40
med klamma pa |bottenvarme
tradgrill **
Rund kakform, 26
Sockerkaka cm! dlémeter . |Flaktuppvarmning |2 160 30..40
med kldamma pa
tradgrill **
Rund svart
P . metallform, 20 cm [Upp- och
Appelpaj i diameter pa bottenvarme 2 180 50..70
tradgrill **
Rund svart
Appelpaj metallform, 20 6m | g .4 0pvarmning |2 170 50..70
ppeipal i diameter pa pP 9
tradgrill **
Forslag till matlagning med tva platar
Mat Tillbehor som ska |Funktion for drift |Hyllposition Temperatur (°C) |Bakningstid (min)
anvindas (ca.)
Kort bréd (s6t 2-Standardfack *
ort brod (s6 x R
kaka) 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4 140 15..25
bricka *
Modeller med
Modeller med tradhyllor : 25 ...
. 2-Standardfack * ) o tradhyllor:150 |40
Smé kakor 4-Konditori varor | Fléktuppvarmning |2 - 4

Modeller utan
tradhyllor : 30 ...
45

Forvarmning rekommenderas for all mat.

*Dessa tillbehor far inte medféljas med din produkt.

**Dessa tillbehor ingar inte i din produkt. De ar kommersiellt tillgangliga tillbehor.
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Grill

Mat Tillbehor som ska Hyllposition Temperatur (°C) Bakningstid (min)
anvandas (ca.)

Kattbulle (kalvkStt) - |12 oy 4 250 20..30

12 méngd

Rostat brod Trad grill 4 250 1.4

Det rekommenderas att forvarma i 5 minuter for all grillad mat.

Vand bitar av mat efter 1/2 av den totala grilltiden.

7 Underhall och rengoring

7.1 Allman rengoringsinformation

Allmanna varningar

Vanta tills produkten svalnat innan du
rengor produkten. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Applicera inte rengoringsmedlet direkt pa
heta ytor. Detta kan orsaka permanenta
flackar.

Produkten ska rengoras och torkas
grundligt efter varje anvandning. Saledes
rengors matrester latt och dessa rester
forhindras fran att brannas nar produkten
anvénds igen senare. Saledes forléangs
produktens anvandningstid och
aterkommande problem kan undvikas.
Anvand inte angrengoring produkter for
rengoring.

Vissa rengdringsmedel eller tvattmedel
kan skada ytan. Olampliga
rengoringsmedel ar: blekmedel,
rengoringsmedel innehallande
ammoniak, syra eller klor,
angrengoringsprodukter,
kalkborttagningsmedel, flack- och
rostborttagningsmedel, skrapande
rengoringsprodukter (rengoringskramer,
slippulver, slipkram, slipande och
skrapande svampar, tradull, svampar,
rengoringsdukar som innehaller smuts
eller rester av rengéringsmedel).

Ingen speciell rengérings material
behdvs nar rengoringen sker efter varje
bruk. Rengor produkten med diskmedel,
varmt vatten och en mjuk trasa eller
svamp och torka den med en torr trasa.
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Var noga med att helt torka av eventuell
kvarvarande vatska efter rengoring och
rengor omedelbart all mat som stanker
runt under tillagningen.

Tvétta inte ndgon komponent i din
apparat i en diskmaskin om inte annat
anges i bruksanvisningen.

Inox - rostfria ytor

Anvand inte syra eller klorhaltiga
rengoringsmedel for att rengodra rostfria
ytor eller inoxytor och handtag.

Rostfria och inoxytornas farg kan andras
med tiden. Det &r normalt. Rengor efter
varje anvandning med for rostfria eller
inoxytor lamplig rengéringsmedel.
Rengdr med en mjuk tvalduk och for
inoxytor lamplig flytande (icke-repor)
rengoringsmedel, var noga med att torka
i en riktning.

Ta bort kalk-, olje-, starkelse- och protein
flackar pa glas och inox-ytorna
omedelbart utan att vanta. Flackar kan
rosta under langa tidsperioder.
Rengodringsmedel som sprayas/halls pa
produkten ska rengéras omedelbart.
Slipande rengdringsmedel som lamnats
pa ytan kan gor den vit.

Emaljerade ytor

Ugnen maste svalna for rengoring i
matlagningsomradet. Rengoring av heta
ytor kommer att skapa bade brandrisk
och skador pa emaljytan.

Rengor emaljytorna efter anvandning
med diskmedel, varmt vatten och en
mjuk trasa eller svamp och torka dem
med en torr trasa.



+ Om din produkt har en enkel
angrengoring funktion kan du enkelt géra
angrengoring for latt icke-permanent
smuts. )Se Enkel angrengoring [» 32)).

+ Forihardiga flackar, kan man anvanda
rengoringsmedel som rekommenderas
pa hemsidan for produkten tillsammans
med en icke-abrasiv tvattsvamp. Anvand
inte ett externt ugnsrengoringsmedel.

Katalytiska ytor

- Sidovdggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell.

+ De katalytiska vaggarna har en ljus matt
och pords yta. Ugnens katalytiska vaggar
bor inte rengoras.

+ Katalytiska ytor absorberar olja tack vare
sin pordsa struktur och borjar lysa nar
ytan dr méattad med olja, i detta fall
rekommenderas att byta ut delarna.

Glasytor

+ Vid rengoring av glasytor ska du inte
anvanda harda metallskrapor och
slipande rengdringsmaterial. De kan
skada glasytan.

+ Rengor produkten med diskmedel, varmt
vatten och en for glasytor [amplig
mikrofibertrasa och torka den med en
torr mikrofibertrasa.

+ Om det finns kvarvarande
rengoringsmedel efter rengdring, torka av
det med kallt vatten och torka det med en
ren och torr mikrofibertrasa. Rester av
rengoringsmedlet kan skada glasytan
nasta gang.

+ De uttorkade aterstoden pa glasytan far
under inga omstandigheter skalas av
med tandade knivar, stalull eller liknande
verktyg.

+ Du kan ta bort kalciumflackar (gula
flackar) pa glasytan med kommersiellt
tillgadngliga avkalkningsmedel, med ett
avkalkningsmedel som &ttika eller
citronsaft.

- Om ytan &r kraftigt nedsmutsad,
applicera rengoringsmedel pa flacken

med en svamp och véanta lange pa att
den ska fungera korrekt. Rengdr sedan
glasytan med en vat trasa.

+ Missfargningar och flackar pa glasytan ar
normala och inte defekter.

Plastdelar och malade ytor

+ Rengor plastdelar och malade ytor med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk
trasa eller svamp och torka dem med en
torr trasa.

+ Anvand inte hardmetallskrapor och
slipande rengoringsmedel. De kan skada
ytorna.

+ Kontrollera, att produktens
komponenters skarvar inte lamnas vata
och med rengoringsmedelsrester. Annars
kan rost uppsta i dessa skarvar rosta.

7.2 Rengoring av tillbehor

Lagg inte tillbehoren i diskmaskin. om detta
inte angetts i bruksanvisning.

7.3 Rengoring av kontrollpanelen

+ Vid rengoring av kontrollpanelerna med
kontrollratt, ska du torka av panelen och
rattarna med en fuktig mjuk trasa och
torka sedan med en torr trasa. Ta inte
bort knapparna och packningarna under
for att rengora panelen. Kontrollpanelen
och rattarna kan bli skadade.

+ Nar inox-panelerna med kontrollratt
rengdrs, anvand inte inox-
rengdringsmedel runt rattarna.
Markningarna runt rattarna kan
forsvinna.

+ Rengor berorings kontrollpanelerna med
en fuktig mjuk trasa och torka med en
torr trasa. Om produkten har en nyckellas
funktion stéller du in nyckellaset innan du
rengor kontrollpanelen. Annars kan
felaktig identifiering uppsta pa
tangenterna.
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7.4 Rengoring av ugnens insida
(kokyta)
Folj rengoringsstegen som beskrivs i

avsnittet "Allméan rengoringsinformation”
enligt de olika yttyperna i ugnen.
Rengoring av ugnens sidovaggar
Sidovédggarna i matlagningsomradet kan
endast vara tackta med emalj eller
katalytiska vaggar. Det varierar beroende
pa modell. Om det finns en katalytisk vagg,
se avsnittet "Katalytiska vaggar" for
information.

Om din produkt ar en modell med tradhylla,
ta bort tradhyllorna innan du rengoér
sidovédggarna. Slutfor sedan rengdringen
enligt beskrivningen i avsnittet "Allman
rengdringsinformation” enligt typen av
sidovédgg.

Sa hér tar du bort sidotradshyllorna:

1. Ta bort tradhyllans framsida genom att
dra den pa sidovaggen i motsatt
riktning.

2. Dra tradhyllan mot dig for att ta bort den
helt.

- N W B o

3. For att aterfasta hyllorna méste de
forfaranden tillampas som néar de togs
bort upprepas fran slutet till borjan.

7.5 Enkel angrengoring

Detta mojliggor rengoring av smuts (inte
ingrodd) som mjukas upp med anga pa
insidan av ugnen och vattendroppar, som
kondenseras pa innerytorna.

1. Tabort alla tillbehor i ugnen.

2. Hall 500 ml vatten pa platen och placera
den pa ugnens andra hylla.

Anvand inte destillerat eller filtrerat
@ vatten. Anvand endast fardiga

vatten. Anvand inte brandfarliga,

alkoholhaltiga eller fasta

partikelldsningar i stéllet for vatten.

3. Satt ugnen pa enkelt angrengoringsléage
och kori 100 °C i 15 minuter.
Oppna luckan omedelbart och torka av
ugnens inre ytor med en fuktig svamp eller
trasa. Angan frigérs nar luckan 6ppnas.
Detta kan skapa en risk for brannskada. Var
forsiktig nar du 6ppnar dorren.
For ingrodd smuts, rengor produkten med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka den med en torr
trasa.

| enkel dngrengoringsfunktionen

@ kan det forvantas, att det tillagda
vattnet forangas och kondenserar
pa ugnens insida och lucka for att
mjuka upp latt smuts som bildats i
ugnen. Kondensvattnet som
formas i ugnsluckan kan rinna ut,
om ugnsluckan 6ppnas. Torka bort
kondensvattnet direkt nar
ugnsluckan 6ppnas.

(Det varierar beroende pa produktmodell.
Den kanske inte &r tillganglig pa din
produkt.) Efter att kondensvatten bildats i
ugnen, kan polar eller fukt mildas i
poolkanalen under ugnen. Rengor
poolkanalen efter anvdandning med en
fuktig trasa och torka den sedan.

|| — 'TJQL
I
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7.6 Rengoring av ugnsluckan

Du kan ta bort din ugnslucka och luckglas
for att rengéra dem. Hur man tar bort
dorrar och fonster forklaras i avsnitten "Ta
bort ugnsluckan" och "Ta bort de inre
glasen pa luckan'. Efter att ha tagit bort
dorrens innerglas, rengoér dem med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka dem med en torr
trasa. Om kalkavlagringar formas pa
ugnsglaset, torka glaset med vinager och
skolj.

Anvénd inte harda slipande
rengoringsmedel, metallskrapor,
tradull eller material med

blekmedel for att rengora
ugnsluckan och glas.

Rengoring av ugnsdorren
1. Oppna ugnsluckan.

2. Oppna kldmmorna i framre
gangjérnsuttaget till hdger och vénster
genom att trycka nedat enligt figuren.

3. Gangjarnstyperna kan vara (A), (B), (C)
beroende pa produktmodell. Féljande
bilder visar hur de olika
gangjarnstyperna oppnas.

(A) typen finns i normala lucktyper.

e

(B) typen finns i lucktyper med mjuk
stangning.

6. (C) typen finns lucktyper med mjuk
Oppning/stangning.

8. Dra den borttagna luckan uppat for att
frigéra den fran hoger och vanster
gangjarn och ta bort den.

For att satta tillbaka dérren maste

@ de forfaranden som tillampas nar
den togs bort upprepas fran slutet
till bérjan. Nar du monterar dérren,
se till att stdnga kldmmorna pa

gangjarnsuttaget.

7.7 Tabort det inre glaset pa
ugnsluckan

Innerglaset pa frontluckan kan tas bort for

rengoring.

1. Oppna ugnsluckan.

2. Dra plastkomponenten, fast pa
frontluckans 6vre del, mot dig sjalv
genom att samtidigt trycka pa

tryckpunkterna pa bada sidor av
komponenten och ta bort den.

| 4
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3.

1

Som visas i figuren, lyft forsiktigt det
innersta glaset (1) mot "A" och ta sedan
bort det genom att dra mot "B".

Innersta glas 2* Innerglas (Den

kanske inte ar
tillgénglig pa din
produkt)

Om produkten har ett innerglas (2)
upprepar du samma process for att ta
bort det (2).

Det forsta steget for att omgruppera
dorren ar att satta ihop innerglaset igen
(2). Som visas i figuren, placera den
fasade kanten av glaset for att mota den
avfasade kanten av plastfacket. (Om
produkten har ett innerglas). Innerglas
(2) maste fastas pa plastfacket ndrmast
det innersta glaset (1).

Nar du faster det innersta glaset (1), var
uppmarksam pa att placera den tryckta
sidan av glaset pa det andra innerglaset.
Det &r viktigt att placera de nedre
hornen av alla innerglas for att mota de
nedre plastoppningarna (1).

Tryck plastkomponenten mot ramen tills
ett "klick"-ljud hors.

7.8 Rengoring av ugnslampan

| hdandelse av att glasddrren till ugnslampan
i kokomradet blir smutsig; rengér med
diskmedel, varmt vatten och en mjuk trasa
eller svamp och torka med en torr trasa.
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Vid fel pa ugnslampan kan du byta ut
ugnslampan genom att félja de sektioner
som foljer.

Byte av ugnslampa

Allmanna varningar

For att undvika risk for elstotar innan du
byter ut ugnslampan, koppla bort
produkten fran eln&tet och vanta tills
ugnen svalnar. Heta ytor kan orsaka
brannskador!

Denna ugn ar utrustad med en under 40
W glodlampa, som ar under 60 mm hog
och 30 mm i diameter, eller med en
halogenlampa med G9-kontakter med
under 60 W effekt. Lamporna passar for
anvandning i 6ver 300 °C grader.
Ugnslamporna kan erhéllas fran
auktoriserad service eller licensierad
tekniker. Denna produkt har en G-
energiklass lampa.

Lampans placering kan skilja sig fran det
som visas i figuren.

Lampan som anvands i denna produkt ar
inte [amplig for anvandning i belysning av
rum hemma. Syftet med denna lampa &r
att hjdlpa anvéandaren att se
livsmedelsprodukterna.

De lampor som anvands i denna produkt
maste tala extrema fysiska forhallanden
sasom temperaturer 6ver 50 °C.

Om ugnen har en rund lampa

1.
2.

3.

Koppla bort produkten fran elen.

Ta bort glaslocket genom att vrida det
medurs.

=",
Om ugnslampan &r typ (A) som visas i
figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och erséatter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.




3
4

4. Satt tillbaka glaslocket.

Om ugnen har en fyrkantig lampa

1. Koppla bort produkten fran elen.

2. Ta bort tradhyllorna enligt

beskrivningen.

5.

8 Felsokning

. Lyft lampans skyddande glasskydd med sV

en skruvmejsel. Ta bort skruven forst,
om det finns en skruv pa den fyrkantiga
lampan i din produkt.

. Om ugnslampan ar typ (A) som visas i

figuren nedan vrider du ugnslampan
enligt figuren och ersétter den med en
ny. Om det &r typ (B) modell, drar du ut
den som visas i figuren och ersatter den
med en ny.

Sétt tillbaka glaslocket och tradhyllorna.

Om problemen kvarstar efter den foljande
har atfoljds, kontakta aterforséljare eller
auktoriserad service. Forsok aldrig reparera
produkten sjalv.

Anga bildas nar ugnen anvands.

- Det &r normalt att se anga under
anvandningen. >>> Detta &r inte ett fel.

Vattendroppar bildas under tillagningen.

« Angan som bildas under tillagningen
kondenserar nar det kommer i kontakt
med kalla ytor utanfor produkten och kan
bilda vattendroppar. >>> Detta ar inte ett
fel.

Metalliska ljud hors nar produkten varms

och kallnar.

+ Metalldelarna kan expandera och ljud
horas under uppvarmningen. >>> Detta ar
inte ett fel.

Produkten fungerar inte.

+ Sakringen kan ha brunnit. >>> Kontrollera
sakringen i sékringsdosan. Byt dem vid
behov.
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+ Apparaten har inte anslutits till (jordad)

vaggkontakt. >>> Kontrollera att
apparaten har anslutits till
vaggkontakten.

+ (Om apparaten har timer) Knapparna i

kontrollpanelen fungerar inte.. >>> 0Om
produkten har knapplas kan knapplaset
vara aktiverad, avaktivera knapplaset.

Ugnslampan tinds inte.
+ Ugnslampan &r kanske defekt. >>> Byt

ugnslampa.

+ Ingen el. >>> Kontrollera att

stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sdkringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

Ugnen varmer inte.
+ Ugnen har inte stallts till specifik

matlagningsfunktion och/eller
temperatur. >>> Stall in specifik
matlagningsfunktion och/eller
temperatur.

+ FOor modeller med timer, tiden har inte

stallts in. >>> Stall in tiden.



+ Ingen el. >>> Kontrollera att
stromforsorjningen fungerar och
sakringarna i sakringsdosan. Byt
sakringarna eller aktivera den igen vid
behov.

(For modeller med timer) Timer-skarmen

blinkar eller timer-symbolen har lamnats

oppen.

+ Strémavbrott har skett tidigare. >>> Stall
in tid / Stang av produktens
funktionsknappar och koppla de till
onskad position igen.

SV /36






Tervetuloa!

Hyva asiakas,

Kiitos, ettd olet valinnut Blomberg tuotteen. Haluamme, etté korkealaatuisista
materiaaleista ja uusimmalla tekniikalla valmistettu tuote tarjoaa sinulle parhaan
tehokkuuden. Lue siksi tama kayttoohje ja muut tuotteen mukana toimitetut asiakirjat
ennen tuotteen kayttoa.

Huomioi kaikki kdyttdohjeessa olevat ohjeet ja varoitukset. Talla tavalla suojaat itseési ja
tuotetta mahdollisilta vaaratilanteilta.

Sailyta kayttoohje turvallisessa paikassa. Jos luovutat tuotteen jollekin toiselle, anna
mukaan myds tama kayttdohje. Tuotteen takuuehdot, kaytto- ja vianetsintamenetelmat on
esitetty kayttéohjeessa.

Symbolit ja niiden kuvaukset kayttoohjeessa.

Vaara, jonka seurauksena voi olla kuolema tai henkildvahinko.

@ Tarkeita tietoja ja hyddyllisia vinkkeja.

Lue kayttoohje.

L[

f Kuuman pinnan varoitus.

ILMOITUS Vaara, joka voi johtaa tuotteen materiaali- tai ympaéristovahinkoihin.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY
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A 1 Turvaohjeet

« Tama osio sisaltaa tarvittavat
turvallisuusohjeet
henkildvahinkojen ja
materiaalisten vahinkojen
valttamiseksi.

+ Jos tuote luovutetaan jollekin
muulle henkildlle

yksityiskayttoon, on kayttoohje,

tuotetarrat ja muut olennaiset
asiakirjat ja osat luovutettava
tuotteen mukana.

* Yrityksemme ei ole vastuussa
naiden ohjeiden
laiminlydmisesta johtuvista
vaurioista.

+ Naiden ohjeiden
noudattamatta jattaminen
johtaa takuun raukeamiseen.

+ Jata asennus- ja korjaustyot
aina valmistajan, valtuutetun
huoltopalvelun tai
maahantuojan maarittdaman
henkilon tehtavaksi.

+ Kayta vain alkuperaisia
varaosia ja varusteita.

- Al4 korjaa tai vaihda mitaan
osia tuotteeseen jollei sita
erikseen ole mainittu
kayttooppaassa.

- Al4 suorita teknisid muutoksia
tuotteeseen.

Fl/40

1.1
Tarkoituksenmukainen
kaytto

« Tuote on tarkoitettu

kotitalouskayttoon. Se ei sovi
kaupalliseen kayttoon.

- Al4 kdyta tuotetta puutarhassa,

parvekkeella tai muissa
ulkotiloissa. Tuote on
tarkoitettu kayttoon
kotitalouksissa ja
keittiotiloissa myymalodissa,
toimistoissa ja muissa
tyOymparistdissa.
VAROITUS: Tata tuotetta tulee
kayttaa vain
ruoanvalmistukseen. Sita ei
tule kayttaa muihin
tarkoituksiin, kuten huoneen
lammittamiseen.

Uunia voidaan kayttaa ruokien
sulattamiseen, paistamiseen,
ja grillaamiseen.

Tata tuotetta ei tule kayttaa
lautasen lammitykseen, eika
sen kahvaan saa laittaa
kuivumaan pyyhkeita tai
vaatteita.




1.2 Lasten, herkkien
henkiloiden ja
lemmikkieladinten
turvallisuus

A\

+ Tata laitetta voivat kayttaa
vahintaan 8-vuotiaat lapset ja
henkil6t, joiden fyysiset,
aistilliset tai henkiset taidot
eivat ole taysin kehittyneet, tai
henkil6t, joilla ei ole
kokemusta tai tietdmysta
laitteen kayttamiseksi, kunhan
heita valvoo tai opastaa
laitteen kayton
turvallisuudesta ja vaaroista.
Lasten ei tule antaa leikkia
koneen kanssa. Lasten ei tule
suorittaa laitteen puhdistusta
tai huoltotoita, ellei joku valvo
heita.

Tata laitetta eivat saa kayttaa
henkilt, joiden fyysinen,
aistillinen tai henkinen
kyvykkyys (mukaan lukien
lapset) on rajoittunutta, ellei
heita valvota tai heille anneta
tarvittavia ohjeita.

Lapsia tulee valvoa sen
varmistamiseksi, etteivat he
leiki laitteella.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille ja lemmikkielaimille.
Lapset ja lemmikkieldimet
eivat saa leikki laitteella,
kiiveta sen paalle tai menna
laitteen sisaan.

1.
2.

Als aseta esineité laitteen
paalle, joihin lapset voivat
paasta kasiksi.
VAROITUS: Laitteen
kosketettavissa olevat pinnat
ovat kayton aikana kuumia.
Pida lapset kaukana laitteesta.
Pida pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Ne voivat
johtaa loukkaantumiseen ja
tukehtumiseen.
Luukun ollessa auki ala aseta
painavia esineita sen paalle tai
anna lasten istua sen paalle.
Tama voi aiheuttaa uunin
kaatumisen, tai luukun saranat
voivat vaurioitua.
Ennen kuluneen tai
kayttokelvottoman tuotteen
havittamista:
Irrota pistoke pistorasiasta.
Katkaise virtajohto ja irrota
se pistokkeen kanssa
tuotteesta.
Varmista, etta lapset eivat voi
paasta laitteen sisaan.
Ala anna lasten leikkié
tuotteella, kun se ei ole
kaytossa.

A1 .3 Sahkoturvallisuus
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Liita laite maadoitettuun,
sulakkeella suojattuun
pistorasiaan, joka vastaa
laitteen tyyppikilven arvoja.
Maadoituskytkenta tulee aina
suorittaa valtuutetun



sahkdasentajan toimesta. Ald
kayta laitetta ilman
maadoitusta paikallisten/
kansallisten saaddsten
mukaisesti.

Laitteen pistokkeen tai
sahkaliitannan on oltava
helposti ulottuvissa olevassa
paikassa. Jos tama ei ole
mahdollista,
sahkokytkennassa, johon tuote
on kytketty, tulee olla
mekanismi, joka erottaa kaikki
navat verkkovirrasta (varoke,
kytkin, ndppainkytkin jne.)
sahkdlaitteita koskevien
saannosten mukaisesti.

Irrota tuote virransyotosta tai
poista varoke ennen korjausta,
huoltoa tai puhdistusta.

Liita laite pistorasiaan, jonka
jannite ja taajuus vastaavat
tyyppikilvessa maaritettyja.
(Jos tuotteessa ei ole
virtajohtoa) kayta vain osassa
"Tekniset tiedot” kuvattua
johtoa.

Al jata virtajohtoa jumiin
laitteen alle tai taakse. Al
aseta painavaa esinetta
virtajohdon paalle. Johto ei
saa olla taivutettu,
puristuksissa tai
kosketuksissa lampdolahteisiin.

+ Varmista, ettei virtajohto joudu
puristuksiin, kun laite
tyonnetaan paikalleen tai
puhdistuksen yhteydessa.

+ Uunin takapinta kuumenee

kayton aikana. Virtajohdot

eivat saa koskettaa tuotteen
takapintaan. Muutoin ne voivat
vaurioitua.

Al jata sahkojohtoja uunin

luukun valiin tai veda niita

kuumien pintojen paalta.

Kaapelin eristys voi sulaa ja

johtaa oikosulkuun.

Kayta vain alkuperaista johtoa.

Ala kayta haljenneita tai

vaurioituneita johtoja.

Ala kayta jatkojohtoa tai

haarapistorasiaa tuotteen

kayttamiseksi.

+ Ota yhteys valtuutettuun
huoltoon tai maahantuojaan
sopivan sovittimen
kayttamiseksi tapauksissa,
joissa muuntosovitinta on
kaytettava (pistoketyypille).

+ Ota yhteys maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon, jos
virtajohdon pituus ei ole
riittava.

+ Kannettavat virtalahteet tai
haarapistorasiat voivat
ylikuumentua ja syttya
palamaan. Pida
haarapistorasiat ja kannettavat
virtalahteet etaalla tuotteesta.
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- Jos virtajohto on vaurioitunut, A] .4 Kuljetusturvallisuus
valmistajan, valtuutetun

huoltoliikkeen tai * Kytke tuote irti sdhkoverkosta m

maahantuojayrityksen ennen sen kuljettami.sta.:"
maarittaman henkilon tulee * Tuote on raskas, vahintaan

vaihtaa se mahdollisten kahden henkilon tulee kantaa

vaaratilanteiden valttamiseksi. S'ta L ) )
- VAROITUS: Muista irrottaa * Ald kaytd ovea ja/tai kahvaa

laite verkkovirrasta ennen laitteen kuljettamiseen tai

uunin lampun vaihtoa likuttamiseen.
<3hkaiskun vaaran - Al4 aseta mitdan esineita

vilttimiseksi. Irrota tuote laitteen paalle. Kanna laitetta

verkkovirrasta tai kytke sulake pystysuunnassa.
pois paalt sulakerasiasta. Kun tuotetta on kuljetettava,

Jos tuotteessa on virtajohto ja kaari se kupla.r.nu.ovur? tai
pistoke: paksuun pahviin ja teippaa se

Ala koskaan liita pistoketta tiukkaan. Kiinnita tuotteen
vialliseen, ldys4an tai liikkuvat osat hyvin, niiden
sopimattémaan pistorasiaan vaurioitumisen estamiseksi.
Varmista, pistoke on asetettu Tarkista laite

taysin pistorasiaan. Muutoin kuljetusvaurioiden v.aralta
litanta voi ylikuumentua ja ennen sen asentamista. Ota

syttya palamaan yhteys maahantuojaan tai
. Vilt3 laitteen littamists valtuutettuun huoltoon, jos se

rasvaiseen, likaiseen tai on vauriortunut.

mahdollisesti vedelle A1 .5 Asennusturvallisuus
altistuvaan pistokkeeseen

(kuten tiskipenkin lahelle, jossa * T€e virtalinja johon laite

voi roiskua vetts). Muutoin litetaan kytkemalla varokkeen
olemassa on oikosulun tai pois paalta, ennen laitteen
asennusta.

sahkodiskunvaara. N e
. Al4 koskaan kosketa + Kayté& aina suojakasineita
pistoketta mérin kasin! kuljetuksen ja asennuksen

+ Irrota pistoke pistorasiasta aikana. Muutoin olemassa on

vetamall4 itse pistokkeesta. terdvistd reunoista johtuva
vaara!
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* Tarkista laite vaurioiden
varalta ennen sen
asentamista. Ald asenna
tuotetta, jos se on vaurioitunut.
Valta kayttamasta mitaan
lampoeristysmateriaalia
kaluston sisalla, johon laite
asennetaan.

Suora auringonpaiste ja
lampolahteita, kuten sahko- ja
kaasulammittimet, ei saa olla
tuotteen asennusalueella.

Pida tuotteen
ilmanvaihtokanavat auki.
Ylikuumenemisen
valttamiseksi ei tuotetta tule
asentaa koristelevyjen taakse.
Jos tuotteen asennusalueen
takana on kaasuletkuja/-putkia
tai muoviputkia, on erittain
tarkeaa varmistaa, etta tuote ei
kosketa naihin kayttolinjoihin.
Muutoin letku/putki voi jaada
puristuksiin.

Jos tuotteen asennuspaikan
takana on pistorasia, ei tuote
saa olla kosketuksessa
pistorasiaan tai siihen liitettyyn
pistokkeeseen.

Al .6 Kayttoturvallisuus

+ Varmista, etta laite kytketaan
pois paalta joka kayttokerran
jalkeen.
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Jos et kayta tuotetta pitkaan
aikaan, irrota se verkkovirrasta
tai kytke varoke pois paalta
varokerasiasta.

Ala kayta tuotetta, jos se on
viallinen tai vaurioituu kayton
aikana. irrota tuote
virransyotosta. Ota yhteys
maahantuojaan tai
valtuutettuun huoltoon.

Ala kayta laitetta, jos sen
luukun lasi on irti tai rikki.
Muutoin olemassa on henkil6-
tai omausuusvahingon vaara.
Ala astu laitteen paélle
mistaan syysta.

Ala koskaan kayta tuotetta, jos
arviointikykysi tai
koordinaatiosi on heikentynyt,
alkoholin ja/tai huumeiden
kaytosta johtuen.

Syttyvia esineita ei saa
sailyttaa keittoalueella tai sen
laheisyydessa. Tama voi
johtaa tulipaloon.

Uunin kahvaa ei ole tarkoitettu
pyyhkeiden kuivaamiseen.
Kayttaessasi laitetta ala laita
pyyhkeitd, hanskoja tai muita
tekstiileja roikkumaan
kahvaan.

Tuotteen luukun saranat
liikkuvat luukun sulkemisen ja
avaamisen yhteydessa ja
voivat juuttua kiinni. Al pida



kiinni saranakohdasta
avatessasi/sulkiessasi
luukkua.

1.7
A Lampotilavaroitukset

* VAROITUS: Kun tuotetta
kaytetaan, muuttuu tuote ja
sen kayttoosat kuumiksi.. Varo
koskettamista tuotteeseen ja
lammitysvastuksiin. Alle 8-
vuotiaat lapset tulee pitaa
etaalla tuotteesta, jos heita ei
voida valvoa jatkuvasti.

- Ala aseta syttyvia / rajahtavia
materiaaleja tuotteen lahelle,
koska pinnat kuumenevat
kayton aikana.

+ Pida riittava etaisyys
laitteeseen, kun uuninluukku
avataan kypsennyksen aikana
tai sen paatyttya. Hoyry voi
polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi.

+ Tuote on kuuma kayton
aikana. Varo koskettamista
kuumiin osiin, uunin sisatilaan
ja lammitysvastuksiin.

+ Kayta aina lammonkestavia
kasineita tuotteen kasittelyn
aikana.

1.8 Lisatarvikkeiden
kaytto

+ On tarkeaa, etta paistoritila ja
pelti laitetaan oikein
ritilatasoille. Lue lisatietoja
kappaleesta .
"Lisatarvikkeiden kaytto”.

+ Sulje uuninluukku, kun
keittovarusteet on tyonnetty
kokonaan kypsennysalueelle,
koska muutoin luukun lasi voi
vaurioitua.

1.9 Ruoanvalmistuksen
turvallisuus

+ Ole varovainen kayttaessasi
alkoholia ruoassa. Alkoholi
haihtuu korkeissa
lampdtiloissa ja voi syttya
tuleen, jos se on
kosketuksessa kuumiin
pintoihin.

* Ruokajaamat keittoalueella,
kuten 0ljy, voi syttya. Poista
nama ruokajaamat ennen
keittamista.

- Ruokamyrkytysvaara: Ala pida
ruokaa uunissa yli tuntia ennen
ja jalkeen kypsennyksen. Se
voi muuten aiheuttaa
ruokamyrkytyksen tai muita
sairauksia.

- Ala kuumenna suljettuja
tolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Tolkissa/purkissa
kasvava paine voi johtaa sen
purkautumiseen.

Fl/ 45




valuvat nesteet voivat
muodostaa savua tai syttya
palamaan.

[Imavirtaus muodostuu, kun
tuotteen kansi avataan.
Leivinpaperi voi paasta
kosketukseen
lammitysvastusten kanssa ja
syttya palamaan.

Kun grillaustelinetta kaytetaan
paistamiseen, tulee pelti
asettaa alemmalle telineelle.
Muutoin uunin pohjalle valuva
ruokadljy ja muut ainekset
voivat muodostaa savua ja
syttya palamaan.

Sulje uunin luukku grillauksen
aikana. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoija!l
Ruoat, jotka eivat sovellu
grillattavaksi, aiheuttavat
tulipalovaaran. Grillaa vain

- Al aseta leivontavuokia,
lautasia tai alumiinifoliota
suoraan uunin pohjalle.
Keraantynyt lampo voi
vaurioittaa uunin pohjaa.

Huomioi seuraavat varoitukset,

kun rasvaista leivinpaperia tai

vastaavaa kaytetaan:

+ Aseta leivinpaperi
keittoastiaan tai uunin
lisatarvikkeen paalle (pellin,
paistoritildan jne.) ruoan alle ja
laita se esilammitettyyn uuniin.

+ Estaaksesi kosketuksen uunin
[ammitysvastuksiin ja kuuman
ilmavirtauksen estamisen,
poista leivinpaperin
ylimaaraiset osat, jotka
roikkuvat keittoastiasta. Ala
kayta leivinpaperia
suuremmilla lampétiloilla, kuin
mita leivinpaperin valmistaja

on ilmoittanut. Al4 koskaan
aseta leivinpaperia uunin
pohjalle.

Ala aseta sit4 keittoastian
paalle esilammityksen aikana.
Paina sita aina alas lautasella
tai vastaavalla esineellg, jotta
materiaali ei liikkuisi uunin
ilmavirtauksesta johtuen.
Peita vain tarvittava alue
pellilla.

Pelti tulee pesta jokaisen
kayton jalkeen ja leivinpaperi

tai vastaava kaytetty materiaali

vaihtaa. Muutoin pellille
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korkealle grillauslampatilalle
sopivia ruokia. Ala mydskaan
aseta ruokaa liian syvalle grillin
peralle. Tama on kuumin alue
ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.

1.10 Turvallisuus huollon
ja puhdistuksen
aikana

Anna tuotteen jaahtya, ennen
sen puhdistamista. Kuumat
pinnat voivat aiheuttaa
palovammoja!l



- Al pese laitetta
suihkuttamalla tai kaatamalla
vetta sen paalle! Sahkdiskun
vaara!

- Al4 puhdista tuotetta
hoéyrypuhdistimilla, koska tama
voi johtaa sahkaoiskuun.

2 Ymparistoon liittyvat ohjeet

- Al4 kdyta hankaavia
puhdistusaineita,
metallikaapimia, terasvillaa tai
valkaisuainetta uunin
etuluukun lasin
puhdistamiseen. Nama
materiaalit voivat naarmuttaa
ja rikkoa lasipinnat.

2.1 Jatedirektiivi

2.1.1 WEEE-direktiivin noudattaminen
ja tuotteen havittaminen

Tama tuote tayttaa EU:n WEEE-direktiivin
(2012/19/EU) vaatimukset. Tassa
tuotteessa on sen sahko- ja
elektroniikkalaiteromuluokan (WEEE)
ilmaiseva symboli.

Tama tuote on valmistettu

laadukkaista osista ja

materiaaleista, jotka voidaan

kayttaa uudelleen ja soveltuvat

myds kierratykseen. Ala tasta
I syystéa havita tata tuotetta
kotitalousjatteen mukana sen elinian
mennessa umpeen. Vie se
kerdyspisteeseen jossa sen sdhkdiset ja
elektroniset osat voidaan kierrattaa. Pyyda
lisatietoja ndista kerdyspisteista
paikalliselta viranomaiselta. Kaytetyn
laitteen sopiva havitystapa ehkaisee
mahdollisia negatiivisia ymparisto- ja
terveyshaittoja.

Yhdenmukaisuus RoHS-direktiivin kanssa:
Tama tuote tayttad EU:n EU RoHS-
direktiivin (2011/65/EU) vaatimukset. Se ei
sisédlla haitallisia tai kiellettyja materiaaleja
jotka on madritelty direktiivissa.

2.2 Pakkaustiedot

Tuotteen pakkausmateriaalit on valmistettu
kierratettavista materiaaleista, kansallisten
ympéristémaarayksiemme mukaan. Ala
havita pakkausmateriaaleja kotitalous- tai
muun jatteen mukana, vaan toimita ne
paikallisten viranomaisten osoittamaan
kerdyspisteeseen.

2.3 Energiansaastovinkkeja

EU 66/2014 mukaan, tiedot
energiatehokkuudesta 16ytyvat tuotteen
mukana toimitetusta kuitista.

Seuraavat vinkit auttavat kayttamaan

laitetta ekologisella ja energiatehokkaalla

tavalla:

+ Sulata pakasteruoat ennen niiden
valmistamista.

+ Kayta uunissa tummia tai emaloituja
astioita, jotka johtavat paremmin lampoa.

+ Esilammita aina uuni, jos reseptissa tai

kayttoohjeessa suositellaan tekemaén

niin. Ald avaa uunin luukkua toistuvasti
ruoan kypsennyksen aikana.

Kytke laite pois paalta 5-10 minuutiksi

ennen valmistusajan paattymista

hyodyntaaksesi jalkilampoa. Voit sddstaa
jopa 20 % sahkoa kayttamalla
jalkilampoa.

+ Yritd kypsentaa uunissa useampaa kuin
yhta ruokaa kerrallaan. Voit valmistaa
samanaikaisesti asettamalla kaksi
uunipeltia telineeseen. Lisaksi, jos
kypsennat ruokia perakkain, energiaa
sddstyy, koska uuni ei meneta lampoaan.

.
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« Ala avaa uunin luukkua kypsentdessési optimaalisena ja saastaa energiaa "Eko-
ruokaa "Eko-puhallinlampd” -toiminnolla. puhallinlampd” -toiminnossa, ja tama
Jos luukkua ei avata, sisdlampdétila pysyy lampdtila voi erota Naytto ndytetysta.

3 Laitteesi

3.1 Tuotteen esittely

10 4 W ) C ) C ) C ) C ) |
© ®
9« » 2*
> *%*
4 > 3
3 4
8 < >
2
1
7 < N /)
/7- ==
= > 5
= \.
l |
| |
. » 6
1 Ohjauspaneeli 2 Valo
3 Ritilatasot 4 Puhallinmoottori (terdslevyn takana)
5 Luukku 6 Kahva
7 Alalammitin (terdslevyn alla) 8 Tasojen asennot
9 Ylalammitin 10 Illma-aukot
* Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuotteessa ei 3.2 Laitteen ohjauspaneelin esittely ja

valttamatta ole lamppua, tai lampun tyyppi ja

sijainti voi poiketa kuvasta. kaytto
** Vaihtelee tuotemallin mukaan. Tuote ei ehké ole Tasta kappaleesta |0ydéat yhteenvedon
varustettu ritilalla. Kuvassa on esitetty tuote laitteen ohjauspaneelista ja tietoa sen

ritilélla esimerkkina. . K . . . .
perustoiminnoista. Joissain kuvissa ]a

toiminnoissa voi olla laitekohtaisia eroja.
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3.2.1 Ohjauspaneeli

BEEEEERH

P
|
=

0 0 © & @

1 Toiminnon valintanuppi
3 Lampdtilan valintanuppi

Jos tuotteessa on nupit sen ohjaamiseen,
voivat nama olla joissakin malleissa
sellaiset, ettd ne ponnahtavat ulos, kun niita
painetaan (upotetut nupit). Jos asetukset
suoritetaan nailla nupeilla, paina ensin
kyseista nuppia ja veda se ulos. Paina sita
uudelleen ja palauta se, saatojen
suorittamisen jalkeen.

3.2.2 Uunin ohjausyksikon esittely

Toiminnon valintanuppi

Voit valita uunin kayttétoiminnot
toimintovalitsimella. Kdanna vasemmalle/
oikealle suljetusta (yldosasta) valitaksesi.

Lampaotilan valintanuppi

Voit valita kypsennyslampatilan lampdétilan
sdatimellda. Kdanna myotapaivaan
suljetusta (yld)asennosta valitaksesi.
Uunin sisalampatilan ilmaisin

Voit ymmartaa uunin sisalampdatilan
ajastimen nayton lampdotilasymbolista.
Lampdtilan symboli ilmestyy naytolle, kun
kypsennys alkaa, ja lampdtilasymboli
katoaa, kun laite saavuttaa asetetun
lampatilan. Kun [ampétila uunin sisélla
laskee alle asetetun lampdtilan,
lampétilasymboli tulee uudelleen nakyviin.

Y Y
1 2

2 Ajastin
Ajastin
SOooog e @
QS Y

a
A

© ® &

NR =)
o «1[b |FP

v
?

Halytysnappain

v v v
3 4 5

Ajan asetusnappain
Vahennysnéppéin
Lisdysnappain
Asetukset-ndppéin

o U W N =

Néappéinlukkondppéin
Nayton symbolit

©

: Leipomisajan symboli

: Leipomisajan paattymisen symboli *
[\ :Hélytyssymboli
(D : Kirkkaussymboli

: Nappaéinlukkosymboli

§ :Lampotilasymboli

) : Adnenvoimakkuustason symboli

: Luukun lukituksen symboli *

*Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi.

3.3 Uunin kayttotoiminnot

Toimintotaulukossa voidaan asettaa
uunissa kaytettavat toiminnot ja korkein ja
alin lampdtila naille toiminnoille naytetaan.
Téassa esitetty kayttotilojen jarjestys voi
erota tuotteesi jarjestyksesta.
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Toiminto
symboli

Toiminnon kuvaus

Lampatila-alue

(c)

Kuvaus ja kaytto

/N

Uunin valo

Mik&an lammitin ei toimi uunissa. Vain uunin valo syttyy.

Kayttd puhaltimella

Uunia ei ole lammitetty. Vain puhallin (takaseindssé) on
kaytossa. Irtonaiset pakasteruoat sulatetaan hitaasti
huonelampétilassa, keitetty ruoka jaahdytetdédn. Kokonaisen
lihakappaleen sulatus kestda kauemmin kuin irtonaisten
ruokien.

ES

Yl&- ja alalampd

Ruoka lammitet&dan yla- ja alapuolelta samanaikaisesti. Sopii
kakuille, leivoksille tai kakuille ja muhennuksille
leivontavuoissa. Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.

<+
&

Puhallinavustettu
alalampd

Alalammittimen [ammittdma ilma jaetaan tasaisesti ja
nopeasti koko uuniin puhaltimella. Kypsennys tapahtuu yhdella
pellilla. Tata toimintoa on kaytettdva myos
hdyrypuhdistuksessa.

Puhallinlampo

Puhallinlammittimen kuuma ilma jaetaan tasaisesti ja nopeasti
koko uuniin puhaltimella. Se sopii kypsennykseen usealla
pellilla eri hyllytasoilla.

Eko-puhallinlampo

Energian sdastamiseksi voidaan kayttaa tata toimintoa
"Puhallinlampd" sijaan. Mutta keittoaika pitenee hieman.

Pitsatoiminto

Alalammitin ja puhallinlammitys ovat kdytosséa. Soveltuu
pitsan kypsennykseen.

Y1a- ja alalammitin, puhallinlammitystoiminto ovat kdytossa.

EIRIRIBRIE

"3D" toiminto * Tuotteen jokainen puoli kypsennetdan tasaisesti ja nopeasti.
Kypsennys tapahtuu yhdella pellilla.
Téysi grill * Suuri grilli uunin katossa on kédytdsséa. Se sopii suurten

ruokamaarien grillaamiseen.

* Tuotteesi toimii lampdtilan saatimessa

madritetylla lampdtila-alueella.

3.4 Laitteen lisatarvikkeet

Laitteesi mukana toimitetaan useita
lisatarvikkeita. Tassa osiossa luetellaan
lisatarvikkeiden kuvaus ja kuinka niita

kaytetaan. Mukana toimitetut lisatarvikkeet

vaihtelevat eri malleissa. Kaikki

kayttdohjeessa kuvatut lisatarvikkeet eivat

valttdmatta ole saatavilla laitteeseesi.

Laitteesi pellit voivat vaantya
lampdvaikutuksesta. Télla ei ole
vaikutusta niiden toimivuuteen.

Muoto palaa takaisin pellin
jaahtyessa.

Syva pelti

Kéaytetdan leivonnaisiin, suurten
ruokapalojen tai mehukkaiden ruokien
paistamiseen tai juoksevan 6ljyn
keraamiseen grillattaessa.
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Leivosvuoka

Kaytetaan leivonnaisiin, kuten pikkuleipiin

ja kekseihin.

Paistoritila

Kaytetaan ruoan paistamiseen tai
kypsennettavan, paistettavan tai
haudutettavan ruoan asettamiseksi
halutulle tasolle.

Mallit ritilatasoilla :

20,

Mallit ilman ritilatasoja :

3.5 Laitteen lisatarvikkeiden kaytto

Paistotasot
Paistoalueella on 5 eri tasoa. Naet nyt
tasojen jarjestyksen uunin etupuolella.

Mallit ritilatasoilla :

=N who

Mallit ilman ritilatasoja :

5
4; =~ 2
N 1

Paistoritilan asettaminen paistotasoille
Mallit ritilatasoilla :

On tarkeaa asettaa paistoritila ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa paistoritilaa
halutulle tasolle avoimen osan tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
paistoritila tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittdaa rajoitinta ja
osua uunin takaseindmaan.

Mallit ilman ritilatasoja :

On tarkeaa asettaa paistoritila sivutasoille
oikein. Paistoritila voidaan asettaa tasolle
vain yhdensuuntaisesti. Asetettaessa
paistoritilda halutulle tasolle avoimen osan
tulee olla edessa.

Pellin asettaminen paistotasoille

Mallit ritilatasoilla :

On myos tarkeaa asettaa pelti ritilan puolen
tasoille oikein. Asetettaessa peltia halutulle
tasolle sen kadensijan puolen tulee olla
edessd. Parempaa kypsennystulosta varten
pelti tulee kiinnittaa ritilatasolle
rajoittimella. Se ei saa ylittaa rajoitinta ja
osua uunin takaseinamaan.
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Mallit ilman ritilatasoja :

On my0s tarkeaa asettaa pellit sivutasoille
oikein. Pelti voidaan asettaa tasolle vain
yhdensuuntaisesti. Asetettaessa peltia
halutulle tasolle sen kddensijan puolen
tulee olla edessa.

Paistoritilan rajoitintoiminto
Paistoritilassa on rajoitintoiminto, joka
estaa sita putoamasta ritilatasolta. Taman
toiminnon ansiosta ruoan ottaminen
uunista on helppoa ja turvallista.
Poistettaessa paistoritilaa voit vetaa sita

eteenpain, kunnes se saavuttaa rajoittimen.

Jos haluat vetaa sen kokonaan ulos, se
taytyy nostaa rajoittimen yli.

Mallit ritilatasoilla :

Pellin rajoitintoiminto - Mallit ritilatasoilla
My®ds pellissa on rajoitintoiminto, joka
estaa peltia putoamasta ritilatasolta. Peltia
poistettaessa vapauta se takalukosta ja

veda sita itsedsi kohti, kunnes se saavuttaa
rajoittimen. Jos haluat vetaa sen kokonaan
ulos, se taytyy nostaa rajoittimen yli.

Paistoritilan ja pellin oikea asettelu
teleskooppisille kiskoille-Mallit
ritilatasoilla ja teleskooppikiskoilla
Teleskooppisten kiskojen ansiosta pelti tai
paistoritild voidaan helposti asentaa tai
poistaa. Kaytettdessa pelteja ja
paistoritiloita teleskooppisilla kiskoilla tulee
olla varovainen, etta teleskooppisten
kiskojen edessé ja takana olevat tapit
nojaavat grillin reunoihin ja peltiin (kuten
kuvassa).

Lasten turvalukko

Téassa tuotteessa on lapsilukko uunin
luukussa (jos sité ei ole asennettu
tuotteeseesi, se toimitetaan asennettavaksi
uunin luukkuun yhdessa tuotteen kanssa.).
Avaa uunin luukku painamalla
muovipainiketta hieman alaspadin ja
vetamalla ovenkahvasta. Kun ovi suljetaan,
lapsilukko lukittuu itse.

Fl /52




=

|

\

Jos sité ei ole asennettu tuotteeseesi;
Kiinnitd lukon mukana toimitettu ruuvi,
mutteri, lukko ja tiiviste ohjauspaneelin alla
oleviin reikiin alla olevan kuvan mukaisesti.
Kuvan tiiviste riippuu mallista. Se ei ehka
ole kaytettavissa tuotteessasi.
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3.6 Tekniset tiedot

Yleiset tekniset tiedot

Tuotteen ulkomitat (korkeus/leveys/syvyys)(mm) 595 /594 /567

Uunin asennusmitat (korkeus/leveys/syvyys) (mm) 590-600 /560 /min. 550
Jannite/taajuus 220-240V ~; 50 Hz
E;jl)l/(t;)itstﬁ;/én / tuotteelle sopivan johdon tyyppi ja min. HOSVV-FG 3 x 1,5 mm2
Kokonaisvirrankulutus (kW) 33

Uunin tyyppi Monitoimiuuni

Perustiedot: Kotitalouden sdhkduunien energialuokitus on ilmoitettu EN 60350-1-/ IEC 60350-1 -standardien
mukaisesti. Arvot on maaritetty kohdassa Yl&- ja alalampd tai (jos olemassa) Puhallinavustettu ala-/ylalampo
toiminnoissa vakiokuormalla.

Energiatehokkuusluokka maéritetdan seuraavan priorisoinnin mukaisesti riippuen siitd, onko laitteessa. 1-Eko-
puhallinlampd , 2-Puhallinlamp6 , 3-Puhallinavustettu alagrilli, 4-Y1&- ja alalampo.

Teknisia tietoja voidaan muuttaa ilman ennakkoilmoitusta laitteen laadun
parantamiseksi.

@ Taman kayttoohjeen kuvat ovat viitteellisia, eivatka valttamatta vastaa taysin
laitettasi.

saatu laboratorio-olosuhteissa relevanttien standardien mukaisesti. Nama arvot

@ Tuotteen etiketeissa tai sen mukana toimitetuissa asiakirjoissa ilmoitetut arvot on
voivat vaihdella laitteen kaytto- ja ymparistoolosuhteiden mukaan.
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4 Ensimmainen kayttokerta

Ennen laitteen kayttoonottoa on
suositeltavaa suorittaa seuraavissa
kappaleissa mainitut toimenpiteet.

4.1 Ensiasetukset

Aseta aina kellonaika, ennen uunin

@ kayttamista. Jos sité ei aseteta, ei
keittdminen onnistu kaikissa
uunimalleissa.

1. Kun uunin kytketaan paalle
ensimmaisen kerran, "12:00" ja ©
symboli vilkkuu naytolla.

2. Aseta péaivanaika @/© néppaimilla.

Jos ensimmaisté ajastinta ei

@ aseteta, "12:00" ja ©© symboli
vilkkuu ja uuni ei kdynnisty. Kun
haluat kayttaa uunia, on paivanaika
vahvistettava asettamalla
paivanaika tai koskettamalla (©
nappaintd, kun se on tilassa
"12:00". Voit muuttaa kellonaikaa
myo&hemmin kuten kuvattu osassa
"Asetukset".

Jos sahkokatkos tapahtuu,
@ paivanajan asetukset perutaan. Se

on asetettava uudelleen.

[CHN =Rty
j[mg |

oo o 3 & @

3. Kosketa (O tai & nappainta
minuuttikentdn aktivoimiseksi.

inln

fuiny
m

Q N ©Q ® €& &

4. Kosketa @/O nappaimia asettaaksesi
minuutit.

o |1JCo

iy
a0 ¢ 8

4

@ oA
5. Vahvista (O tai 6 nappaimella.

= Aika on asetettu ja (O symboli katoaa
naytolta.

4.2 Ensimmainen puhdistus

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Poista kaikki mukana toimitetut
lisatarvikkeet tuotteesta.

3. Kytke laite paalle 30 minuutiksi ja kytke
se sitten pois paalta. Nain
valmistuksessa uuniin jadneet jaamat
palavat ja irtoavat.

4. Valitse laitetta kayttdessasi korkein
lampdtila ja toiminto, jossa kaikki
vastukset ovat kdytossa. Katso "Uunin
toiminnot [» 49]". Voit lukea uunin
kaytosta seuraavasta kappaleesta.

5. Odota, ettd uuni jaahtyy.

6. Pyyhi laitteen pinnat maralla liinalla tai
pesusienella ja kuivaa pinnat kuivalla
liinalla.

Ennen lisatarvikkeiden kayttoa:

Puhdista uunista poistamasi lisatarvikkeet
saippuavedelld ja pehmedlld pesusienella.
HUOMAUTUS: Osa pesuaineista tai
puhdistusaineista voivat vaurioittaa pintaa.
Ala kayta hankaavia puhdistusaineita,
pulvereita, puhdistusvoiteita tai teravia
esineita puhdistuksen aikana.
HUOMAUTUS: Ensimmaisen kayton aikana
voi esiintyd savua ja hajua useiden tuntien
ajan. Tama on normaalia ja vain hyva
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ilmanvaihto vaaditaan niiden poistamiseen.
Valta syntyvan savun tai hajun
hengittamista.

5 Uunin kaytto

5.1 Yleisia tietoja uunin kaytosta

Jadhdytystuuletin ( Riippuu laitteen
mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi. )

Tuotteessa on jaahdytystuuletin.
Jaahdytystuuletin kdynnistyy
automaattisesti tarvittaessa ja jaahdyttaa
laitteen etupuolen etta sitd ympardivien
materiaalien pinnat. Se pysahtyy
automaattisesti, kun jaahdytys on valmis.
Kuumaa ilmaa tulee ulos uunin luukun
yldosasta. Al peité naitd ilma-aukkoja.
Muutoin uuni saattaa ylikuumentua.
Jaahdytystuuletin jatkaa toimintaansa
uunin ollessa kaytossa ja kun uuni on
kytketty pois paalta (noin 20—-30 minuuttia).
Jos valmistat ruokaa kaynnistamalla uunin
ajastimen, jadhdytystuuletin kytkeytyy
kypsennysajan lopussa pois paalta kaikkien
toimintojen kanssa. Kayttaja ei voi
vaikuttaa jaahdytystuulettimen
kadyntiaikaan. Se kytkeytyy automaattisesti
paalle ja pois paalta. Tama ei ole
toimintahairio.

Uunin valo

Uunin lamppu kytkeytyy paalle, kun uuni
aloittaa ruoan kypsennyksen. Joissain
malleissa lamppu on paalla ruoan
kypsennyksen aikana, kun taas joissain
malleissa se kytkeytyy pois paalta tiettyna
aikana.

Jos haluat uunin lampun palavan jatkuvasti,
valitse "Uunin valo” tila toiminnon
valintanupista.

5.2 Uunin ohjausyksikon kaytto

Yleiset varoitukset uunin ohjaukselle

+ Maksimiaika, joka voidaan asettaa
kypsennysajaksi on 5 tuntia 59 minuuttia.
Ohjelma perutaan sahkodkatkoksen
yhteydessa. Ohjelma on asetettava
uudelleen.

+ Kun saatoja suoritetaan, vastaavat
symbolit naytdlla vilkkuvat. Odota hetki
asetusten tallentamista.

+ Jos kypsennysasetus on tehty, ei
paivanaikaa voida saataa.

- Keittoaika asetetaan, kun keittaminen
alkaa ja jaljella oleva aika naytetdaan
naytolla.

+ Jos keittoaika ja keittdmisen
paattymisaika on asetettu, voit peruuta
ne automaattisesti koskettamalla ©©
nappainta pitkaan.

Ajastin

SogQgm e O
g I I

AR &
A O 0 ® & f

v VvV VY v v v
1 3 4 5 6

Halytysnappain

Ajan asetusndppain
Vahennysnappain
Lisdysnappain
Asetukset-ndppain
Nappainlukkonappain

dyton symbolit

Z o b wWN =

©

: Leipomisajan symboli

"y
)

: Leipomisajan paattymisen symboli *
: Halytyssymboli
: Kirkkaussymboli

: Nappaéinlukkosymboli

P @ O

: Lampatilasymboli

L8 e

: Adnenvoimakkuustason symboli
: Luukun lukituksen symboli *

*Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta kaytettavissa
laitteessasi.
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Uunin kytkeminen paalle

Kun valitset keittotoiminnon toiminnon
valintanupilla ja asetat tietyn lampdétilan
lampatilanupilla, uuni kdynnistyy.

Uunin sammutus

Voit kytked uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja [ampdtilan nupin
pois paalta (ylaasento).

Manuaalinen keittaminen lampétilan ja
uunin toiminnon valinnalla

Voit keittda ruokaa manuaalisesti (ohjaat
itse) asettamatta kypsennysaikaa
valitsemalla kyseiselle ruoalle sopivan
lampatilan ja toiminnon.

2. Kosketa (O-ndppéinta kunnes ©
symboli ilmestyy ndyttoon
kypsennysajalle.

S Mrrr
(.

N
‘@G)i?i%@

Q
Kun toiminto ja lampdtila on
@ asetettu, voit asettaa
kypsennysajaksi 30 minuuttia
koskettamalla @® nappainta
suoraan kypsennysajan pika-
asetuksena ja muuttaa aikaa ®/©
nappaimilla.

1. Valitse toiminto, jota haluat kayttaa
toiminnon valintanupilla.

2. Aseta keittolampdétila lampétilanupilla.

= Uuni kdynnistyy valittomasti valitulla
toiminnolla ja lampdtilalla ja ndytt6on
ilmestyvat lampdatila sekd § -symboli.
Kun uunin lampatila saavuttaa
asetetun lampotilan, § symboli
sammuu. Uuni ei sammu
automaattisesti, koska manuaalinen
keittaminen tehdaan keittoaikaa
asettamatta. Sinun on itse valvottava
kypsennysta ja sammutettava uuni.
Kun keittdminen on valmis, voit kytkea
uunin pois paalta, kiertamalla
toiminnon valintanupin ja lampdtilan
nupin pois paalta (ylaasento).
Kypsennys asettamalla kypsennysajan:
Voit asettaa uunin sammumaan
automaattisesti asetetun ajan paattyessa
valitsemalla ruoalle sopivan lampdtilan ja
toiminnon ja asettamalla keittoajan
ajastimella.

1. Valitse keittotoiminto

3. Aseta keittoaika @/© nédppéaimia.

S Ml
I

L0 0 @
4

& ®

Kypsennysaika kasvaa 1 minuutin
ensimmaisen 15 minuutin aikana,

jatdman jalkeen 5 minuutilla.

4. Aseta ruoka uuniin ja aseta lampdtila
lampdtilan nupilla.

= Uuni kdynnistyy valittomasti
valitulla toiminnolla ja lampdtilalla.
Asetettu kypsennysajan laskuri
kaynnistyy ja § -symboli ilmestyy
nayttéon. Kun uunin lampdtila
saavuttaa asetetun lampatilan, §
symboli sammuu.

5. Kun asetettu kypsennysaika paattyy,
"End" nakyy naytolla, (O-symboli vilkkuu
ja merkkidaani kuuluu.

6. Varoitusaani kahdelle minuutille. Paina
mitd tahansa painiketta
sammuttaaksesi varoituksen. Varoitus
sammuu ja paivanaika ilmestyy
nayttoon.
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Jos jotain nappdinta painetaan

@ aanimerkin lopussa, uuni
kaynnistyy uudelleen. Uunin
kaynnistymisen estamiseksi
varoituksen lopussa, aseta
[ampatilan ja toiminnon nuppi “0
(pois paalta) asentoon.

”

varoitustarkoituksiin. Voit kayttaa
halytyskelloa esimerkiksi, kun haluat
kaantaa ruokaa uunissa tiettyna aikana.
Kun asetettu aika paattyy, ajastin lahettaa
aanimerkin.

5.3 Asetukset

Nappainlukon aktivointi
Nappainlukkotoiminnolla voidaan estaa
ajastimen toimintojen kayttaminen.

1. Kosketa nédppainta, kunnes (3 symboli
tulee nayttoon.

Suuri hélytysaika voi olla 23 tuntia
@ 59 minuuttia.

1 .
b 00 6 %

= @ symboli nakyy naytolla ja 3-2-1
laskuri kdynnistyy. Nappainlukko
aktivoituu, kun laskuri paattyy. Kun
jotain nappéainta kosketetaan
nappainlukon ollessa paalla, ajastin
lahettaa aanimerkin ja & symboli
vilkkuu.

n

Jos vapautat -ndppaimen ennen
laskurin paattymistg, ei

nappainlukko aktivoidu.

Ajastimen ndppaimia ei voida
@ kayttaa, kun nappainlukko on

paalla. Nappainlukkoa ei peruta

sdhkokatkoksen tapahtuessa.

Nappainlukon poistaminen kaytosta

1. Kosketa nédppainta, kunnes (3 symboli
katoaa naytolta.

= @ symboli katoaa naytolta ja
nappainlukko poistetaan kaytosta.

Halytyksen asetus

Voit myos kayttaa tuotteen ajastinta
muuhun kuin kypsennykseen, kuten
varoituksiin tai muistutuksiin.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
toimintoihin. Sita kdytetaan

1. Kosketa Q) nappaintd, kunnes 2 symboli
tulee nayttoon.

101010
Q ey

I
_‘(9@@@@

2. Aseta hélytysaika @/© néppaimilla.
1] 1]
al ) Iy

%
Q@@@‘@l

= Kun hélytysaika on asetettu, 2\
symboli syttyy ja hélytysajan
laskuri kdynnistyy naytolla. Jos
hélytysaika ja keittoaika asetetaan
samanaikaisesti, ndytetaan
lyhyempi aika naytolla.

3. Kun hélytysaika paattyy, Asymboli alkaa
vilkkumaan ja lahettdaa aanimerkin.

Halytyksen sammutus

1. Halytysajan paattyessa kuuluu
aanimerkki kaksi minuuttia. Paina mita
tahansa painiketta sammuttaaksesi
aanimerkin.

= Varoitus sammuu ja paivanaika
ilmestyy nayttoon.

Jos haluat peruuttaa halytyksen.

1. Kosketa Q\-ndppaintd, kunnes 2 symboli
ilmestyy nayttoon halytysajan
nollaamiseksi. Kosketa (O nédppaint3,
kunnes "00:00” symboli tulee ndyttoon.

2. Voit peruuttaa halytyksen myos
koskettamalla QA ndppaintéa pitkaan.
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1. Kosketa {6 nappainta, kunnes oy
symboli tulee nayttoon.

__1 1@
1

L0 0 @ B @

2. Aseta haluttu taso @/© nappaimilla.
(b-01-b-02-b-03)

I Mo

g
oo o © &
‘r%

3. Vahvista koskettamalla ¢t ndppainta tai
asetus aktivoituu hetken kuluttua
koskettamatta mihinkdan nappaimeen.
Asetettu ddnenvoimakkuus aktivoituu
hetken kuluttua.

Nayton kirkkauden asetus

1. Kosketa ¢ nappéinta, kunnes
symboli tulee nayttoon.

|_ 1 | U

0~ LI |
oo o o & 6
4

2. Aseta haluttu kirkkaus @/O
ndppdimilla. (d-01-d-02-d-03)

1T ®
I I

© Q & B
4

oo

3. Vahvista koskettamalla ¢ ndppéinta tai
asetus aktivoituu hetken kuluttua
koskettamatta mihinkdan nappaimeen.
Asetettu kirkkaus aktivoituu hetken
kuluttua.

Aiemmin asetetun pdivanajan muuttaminen
uunissa.

1. Kosketa & nappaintd, kunnes ©
symboli tulee nayttoon.

2. Aseta péivanaika @/© nappaimilla.

[CHN =Rty
j[mg |

200 @ & 6
|

3. Kosketa (O tai ¢ ndppainta
minuuttikentdn aktivoimiseksi.

inln
LI

m
Q‘@GD%@@

4. Kosketa @/O nappaimia asettaaksesi
minuutit.

o |1JCo
]y

L0 0 9 & @
4

5. Vahvista (O tai {& ndppaimella.

= Aika on asetettu ja (O symboli katoaa
naytolta.

6 Yleisia tietoja ruoanvalmistuksesta

T&ssa osassa on esitetty
ruoanvalmistusvihjeita.

Taman lisdksi huomaat, ettd osa
elintarvikkeista on testattu tuottajina ja
sopivimmat asetukset niille. Myds sopivat
uunin asetukset ja varusteet naille
elintarvikkeille on esitetty.

6.1 Yleiset varoitukset koskien ruoan
valmistamista uunissa
+ Uunista voi tulla ulos polttavan kuumaa

hoyrya, kun sen luukku avataan ruoan
kypsennyksen aikana tai sen jalkeen.
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Hoyry voi polttaa katesi, kasvosi ja/tai
silmasi. Pysy loitommalla uunista
avatessasi luukun.

Runsas ruoan kypsennyksen aikana
muodostuva hoyry voi olla
kondensoitunutta vettd, jota muodostuu
uunin sisa- ja ulkopinnoille seka uunia
ympardiville pinnoille lampatilaeron
vuoksi. Tdma on normaalia.

Eri ruoille ilmoitetut kypsennyslampdétilan
ja -ajan arvot voivat vaihdella reseptin ja
ruoan maaran mukaan. Tasta syysta ne
on annettu arvovaleina.

Poista aina kayttamattomat
lisatarvikkeet uunista ennen kuin aloitat
valmistamaan ruokaa. Uunin sisélle
jaavat lisatarvikkeet voivat estda ruokaa
kypsentymasta kunnolla.

Jos kypsennat ruokia omalla reseptill,
voit katsoa viitearvoja
kypsennystaulukkojen samankaltaisista
ruoista.

Kayttamalla mukana toimitettuja
lisatarvikkeita varmistetaan paras
kypsennysteho. Lue aina kdyttamiesi
ulkoisten kypsennysastioiden valmistajan
ilmoittamat varoitukset ja tiedot.
Leikkaa leivinpaperi sopivan kokoiseksi
kayttamadasi astiaan. Leivinpaperi, joka
ylittda astian reunat, voi johtaa
palovammoihin ja vaikuttaa
ruoanvalmistuskokemukseen. Kayta
leivinpaperia, joka soveltuu kaytetylle
lampdtilalle.

Parasta ruoan kypsennystehoa varten
aseta ruoka suositellulle tasolle. Al4
vaihda tasoa kypsennyksen aikana.

6.1.1 Leivokset ja uuniruoat
Yleiset tiedot

Suosittelemme tuotteen varusteiden
kayttamista parhaan valmistustuloksen
saamiseksi. Jos kaytat muita
keittoastioita, kdyta mieluiten tummia,
tarttumattomia ja lammonkestavia
astioita.

Jos keittotaulukossa suositellaan
esilammittamista, aseta ruoka uniin
esilammityksen jalkeen.

+ Jos aiot valmistaa ruokaa keittoastia
lankaritilan paalla, aseta se lankaritilan
keskelle ja etaalle takaseinasta.

+ Kaikki leivosten valmistamiseen
kaytettyjen materiaalien tulee olla
puhtaita ja huonelampdtilassa.

+ Ruoan mukainen keittoaste voi vaihdella
riippuen ruokamaarasta ja keittoastian
koosta.

+ Metalli-, keramiikka- ja lasivuoat

pidentavat keittoaikaa ja leivonnaisten

pohja ei rusketu tasaisesti.

Jos leivinpaperia kaytetdan, voidaan

ruoan pohjassa havaita pienta

ruskettumista. Tassa tilanteessa
kypsennysaikaa on ehka pidennettava
noin 10 minuutilla.

Keittotaulukossa esitetyt arvot on

madritetty laboratoriotestien tuloksina.

Sinulle sopivat arvot voivat erota néista

arvoista.

Sijoita ruoka keittotaulukossa ehdotetulle

tasolle. Uunin alatasoa pidetdan tasona

1.

Kakkujen leivontavihjeet

+ Jos kakku on liian kuiva, lisda l[ampatilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.

+ Jos kakku on kostea, kayta pienta
nestemaaraa tai laske lampaotilaa 10 °C
astetta.

+ Jos kakun yldosa on palanut, aseta se
alemmalle tasolle, laske lampétilaa ja
lisda paistoaikaa.

+ Jos kakun sisdosa on kypsentynyt hyvin,
mutta ulkopuoli on tahmea, kayta
vahemman nestettd, laske lampatilaa tai
lisaa kypsennysaikaa.

Vihjeet leivoksille

+ Jos leivos on liian kuiva, lisda lampotilaa
10 °C astetta ja lyhenna kypsennysaikaa.
Kastele taikinalevyja maidosta, 6ljysta,
kananmunista ja jogurtista koostuvalla
kastikkeella.

- Jos leivos valmistuu hitaasti varmista,
etta valmistelemasi leivoksen paksuus ei
levid keittoastian yli.

+ Jos leivos ruskistuu pinnalta, mutta pohja
ei ole paistunut varmista, etta
leivoksessa kaytetty kastikemaara ei ole
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+ Paista leivos keittotaulukon mukaisessa
asennossa ja lampdtilassa. Jos pohja ei
siltikdan ole tarpeeksi ruskistunut, aseta
se alatasolle seuraavan paistamisen
yhteydessa.

liikaa leivoksen pohjassa. Tasaisen
ruskistuksen saamiseksi, yrita levittaa
kastike tasaisesti taikinalevyjen ja
leivoksen valiin.

Kypsennystaulukko leivoksille ja uuniruoalle
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla

Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Kakku pellilla Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |3 180 30..45
Kakku vuoassa Ka.kkuv.u_o_l_(a" Puhallinlampd 2 180 30..40
paistoritilalla **
Pienet kakut Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 160 25..35
Mallit
ritilatasoilla : 3
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 150 25..35
Mallit ilman
ritildtasoja : 2
Pyorea
kakkuvuoka,
} halkaisija 26 cm, . i
Sokerikakku Kiinniteta Yl&- ja alalampd |2 160 30..40
iinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
Pyorea
kakkuvuoka,
] halkaisija 26 cm, e
Sokerikakku Kiinniteta Puhallinldmpo 2 160 30..40
iinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
Pikkuleivat Leivosvuoka * Yl&- ja alalampo |3 170 25..40
Pikkuleivat Leivosvuoka * Puhallinlampo 3 170 20..30
Leivokset Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |2 200 30..45
Leivokset Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 2 180 35..45
Pulla Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |2 200 20..35
Pulla Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 180 20..30
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 200 30..45
Taysjyvaleipa Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 3 200 30..40
Lasinen/
metallinen
Lasagne suorakulmainen |Yl&-ja alalampd |2 tai 3 200 30..45
astia
paistoritildan **
Pyored musta
. metallinen vuoka, - A
Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Yl&- ja alalampd |2 180 50..70
paistoritildan **
Pyored musta
. metallinen vuoka, T
Omenapiirakka halkaisija 20 cm, Puhallinlampo 2 170 50..70
paistoritildan **
Pizza Tavallinen vuoka *|YI&- ja alalampd |2 200 ... 220 10..20
Pizza Tavallinen vuoka * | Pitsatoiminto 3 250 8..15
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Ehdotukset valmistukseen kahdella vuoalla

4-Leivosvuoka *

Ruoka Kéaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Mallit
. Mallit ritilatasoilla |ritildtasoilla : 25 ...
2-Tavallinen 150 20
Pienet kakut vuoka * Puhallinldmpé 2-4 o .
4-Leivosvuoka * Mallit ilman Mallit ilman
ritildtasoja :140  |ritilatasoja : 30 ...
45
2-Tavallinen
Pikkuleivat vuoka * Puhallinlampé 2-4 170 25..35
4-Leivosvuoka *
1-Tavallinen
Leivokset vuoka * Puhallinlamps  |1-4 180 35..45
4-Leivosvuoka *
2-Tavallinen
Pulla vuoka * Puhallinldmps ~ [2-4 180 20..30

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttdmatta toimiteta laitteen mukana.

**Naita lisdtarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lis&tarvikkeita.

Keittotaulukko kayttotoiminnolla “Eko-

puhallinlampo”

+ Do not change the temperature setting
after starting cooking in the operating
function “Eko-puhallinlampd”.

+ Ald muuta lampétila-asetusta, kun

valmistus on aloitettu kdyttétoiminnossa

“Eko-puhallinlampd” -toiminnolla. Jos

luukkua ei avata, sisdinen lampdétila
optimoidaan energiaa sadstamaan, ja
tama lampatila voi erota naytolla
esitetysta.

Al esilammita “Eko-puhallinlamps”
kayttétoiminnossa.

Ruoka Kaytettava lisatarvike | Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)

Pienet kakut Tavallinen vuoka * 3 180 30..40

Pikkuleivat Tavallinen vuoka * 3 200 30..40

Leivokset Tavallinen vuoka * 3 220 40 .. 50

Pulla Tavallinen vuoka * 3 200 30..40

* Naita lisatarvikkeita ei valttamatta
toimiteta laitteen mukana.

6.1.2 Liha, kala ja siipikarja

Grillauksen avainkohdat

+ Maustaminen sitruunamehulla ja
pippurilla ennen kanan, kalkkunan tai
suurten lihakappaleiden valmistusta
parantaa kypsennysta.

+ Luita sisdltavan lihan kypsennys
paistamalla kestéda 15 - 30 minuuttia
kauemmin kuin fileen.

Fl/62

Laske n. 4 - 5 minuutin kypsennysaika
jokaista lihan paksuuden senttimetria
kohti.

Kun kypsennysaika paattyy, anna lihan
olla uunissa n. 10 minuuttia. Lihan liemi
jakautuu paremmin paistettuun lihaan
eika puristu ulos, kun lihaa leikataan.
Kala tulee asettaa keski- tai alatasolle
lammonkestavalle alustalle.

Kypsenna keittotaulukossa suositellut
ruoat yhdella pellilla.




Kypsennystaulukko lihalle, kalalle ja siipikarjalle

Ruoka Kéaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Pihvi .
(kokonainen) / Tavallinen vuoka * | Yla- ja alalampo |3 15 min. 250/max, 60 ... 80
o jalkeen 180 ... 190
paisti (1 kg)
Lampaanpotka . *lvis s - 15 min. 250/max,
(1,52 kg) Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 jiilkeen 170 110...120
Pai . Paistoritild * 15 min. 250/
aistettu kana s A min. max,
(1,82 kg) Aseta yksi pelti  |Yla-jaalaldmpo |2 jéilkeen 190 60 .. 80
alatasolle.
Pai . Paistoritild *
aistettu kana e
(1,82 kg) Aseta yksi pelti ~ |Puhallinlampd 2 200 .. 220 60 ... 80
alatasolle.
P K Paistoritila * 15 250/
aistettu kana A $ i min. max,
(1,82 kg) Aseta yksi pelti 3D" toiminto 2 jiilkeen 190 60 ... 80
alatasolle.
. o P 25 min. 250/max
N f
Kalkkuna (5,5 kg) |Tavallinen vuoka *|Yl&- ja alalampo |1 jélkeen 180 .. 190 150 ... 210
: WAt 25 min. 250/max
* ',
Kalkkuna (5,5 kg) |Tavallinen vuoka *|"3D" toiminto 1 jéilkeen 180 ... 190 150 ... 210
Paistoritild *
Kala Aseta yksi pelti  |Yla-jaalaldampo |3 200 20..30
alatasolle.
Paistoritila *
Kala Aseta yksi pelti | '3D" toiminto 3 200 20..30
alatasolle.

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**N4ita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

6.1.3 Grilli

Punainen liha, kala ja siipikarjan liha

ruskistuu nopeasti grillatessa, saavat

kauniin kuoren eivatka kuivu. Filee,

lihavartaat, makkarat sekd mehukkaat

vihannekset (tomaatit, sipulit jne.) sopivat

erityisen hyvin grillaamiseen.

Yleiset varoitukset

*+ Ruoat, jotka eivat sovellu grillattavaksi,
aiheuttavat tulipalovaaran. Grillaa vain
korkealle grillauslampdtilalle sopivia
ruokia. Ald my&skain aseta ruokaa liian
syvalle grillin perélle. Tdma on kuumin
alue ja rasvaiset ruoat voivat syttya
palamaan.
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Sulje uunin luukku grillauksen aikana.
Ala koskaan grillaa uuninluukku auki.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa
palovammojal

Grillauksen avainkohdat

Valmistele grillaukseen ruoat, jotka ovat
samanpaksuisia ja -kokoisia, jos
mahdollista.

lankaritilan paalle jakamalla ne niin, ettei
[ammittimen mittoja yliteta.

Riippuen grillattavan ruoan paksuudesta,
voi kypsennysaika taulukossa vaihdella.
halutulle tasolle. Jos kaytossa on
grilliritila, aseta uunivuoka alahyllylle 6ljyn
keraamiseksi. Kaytettavan uunivuoan
tulee kattaa koko grillausalueen. Vuokaa



ei ehka ole toimitettu tuotteen kanssa.
Aseta hieman vetta uunivuokaan
puhdistamisen helpottamiseksi.

Grillaustaulukko
Ruoka Kaytettava lisatarvike | Tason asento Lampétila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)
Kala Paistoritila 4-5 250 20..25
Kanapalat Paistoritila 4-5 250 25..35
Lihapulla
(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20..30
maara
Lampaankyljys Paistoritila 4-5 250 20..25
Paisti - (lihakuutiot)  |Paistoritila 4-5 250 25..30
Vasikankyljys Paistoritila 4-5 250 25..30
Kasvisgratiini Paistoritila 4-5 220 20..30
Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1..4
Uunia suositellaan esilammitettavan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.
K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.
6.1.4 Ruoan testaus
+ Ruoat tassa kypsennystaulukossa on
valmistettu EN 60350-1 standardin
mukaan, tuotteen testauksen
mahdollistamiseksi tarkastuslaitoksille.
Kypsennystaulukko ruoan testaukselle
Ehdotukset leipomiseen yhdella pellilla
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika
lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi
(makea Tavallinen vuoka *|Y1&- ja alalampd |3 140 20..30
pikkuleipa)
Mallit ritilatasoilla
Murokeksi 3
(makea Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd o 140 15..25
pikkuleips) Mallit ilman
ritilatasoja :2
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | Yl4- ja alaldmpd |3 160 25..35
Mallit
ritilatasoilla: 3
Pienet kakut Tavallinen vuoka * | Puhallinlampd 150 25..35
Mallit ilman
ritilatasoja : 2
Pyorea
kakkuvuoka,
Sokerikakku halkaisija 26 cm, |\ o ojalamps |2 160 30 .40
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **
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Ruoka

Kaytettava
lisatarvike

Toiminto

Tason asento

Lampatila (°C)

Leipomisaika
(min) (arviolta)

Sokerikakku

Pyorea
kakkuvuoka,
halkaisija 26 cm,
kiinnitetaan
klipsilla
paistoritildan **

Puhallinldmpd 2

160

30..40

Omenapiirakka

Py6rea musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,
paistoritildan **

Yl&- ja alalampd |2

180

50..70

Omenapiirakka

Pyored musta
metallinen vuoka,
halkaisija 20 cm,
paistoritildan **

Puhallinldmpo 2

170

50..70

4-Leivosvuoka *

ritildtasoja :140

Ehdotukset valmistukseen kahdella vuoalla
Ruoka Kaytettava Toiminto Tason asento Lampatila (°C) Leipomisaika

lisatarvike (min) (arviolta)
Murokeksi 2-Tavallinen
(makea vuoka * Puhallinlampé 2-4 140 15..25
pikkuleipa) 4-Leivosvuoka *

Mallit
’ Mallit ritilatasoilla |ritildtasoilla : 25 ...

2-Tavallinen 150 0

Pienet kakut vuoka * Puhallinlampé 2-4 ’
Mallit ilman Mallit ilman

ritilatasoja : 30 ...
45

Esilammitysta suositellaan kaikkia ruokia varten.

*Naita lisatarvikkeita ei valttamatta toimiteta laitteen mukana.

**N4ita lisatarvikkeita ei toimiteta laitteen mukana. Ne ovat yleisesti saatavilla olevia lisatarvikkeita.

Grilli

Ruoka Kaytettava lisatarvike | Tason asento Lampéatila (°C) Leipomisaika (min)
(arviolta)

Lihapulla

(vasikanliha) - 12 Paistoritila 4 250 20..30

maara

Paahtoleipa Paistoritila 4 250 1.4

K&aanna ruokakappaleita, kun grillausajasta on kulunut 1/2.

Uunia suositellaan esildmmitettdvan 5 minuuttia ennen ruoan grillaamista.

7 Huolto ja

puhdistus

7.1 Yleiset puhdistusohjeet

Yleiset varoitukset

+ Anna tuotteen jaahtyd, ennen sen
puhdistamista. Kuumat pinnat voivat
aiheuttaa palovammoja!
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« Al4 levitd puhdistusainetta suoraan

kuumilla pinnoilla. Tdma voi aiheuttaa
pysyvia tahroja.

+ Tuote on puhdistettava ja kuivattava
huolellisesti jokaisen kdyton jalkeen. Nain

ruokajaamien puhdistaminen on helppoa
ja naiden jaamien palaminen estetaan,




kun tuotetta kdytetdan uudelleen. Tama
pidentaa laitteen kayttoikaa ja toistuvilta
ongelmilta valtytaan.

Ala kayta hdyrypesureita tuotteen
puhdistamiseen.

Osa pesuaineista tai puhdistusaineista
voivat vaurioittaa pintaa. Sopimattomia
puhdistusaineita on: valkaisuaine,
ammoniakkia, happoa tai klooria
sisdltavat puhdistusaineet,
hoyrypuhdistustuotteet,
kalkinpoistoaineet, tahran- ja
ruosteenpoistoaineet, hankaavat
puhdistustuotteet (nestemaiset
puhdistusaineet, hankaava pulveri ja
voide, hankaavat ja naarmuttavat sienet,
terasvilla, sienet, likaiset tai
puhdistusainetta sisaltavat
puhdistuspyyhkeet).

Mitaan erityista puhdistusmateriaalia ei
vaadita puhdistuksessa jokaisen kayton
jalkeen. Puhdista laite, lampimalla
vedellad ja pehmealla pyyhkeella tai
sienelld ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.
Pyyhi pois kaikki jaljella oleva neste
puhdistuksen jalkeen ja keittdamisen
aikana roiskunut ruoka.

Arge peske iihtki seadme komponenti
ndudepesumasinas, kui kasutusjuhendis
pole teisiti 6eldud.

Inox ja ruostumaton teris

Ala kayta happoja tai klooria siséltavia
puhdistusaineita ruostumattomien teras
tai inox-pintojen ja kahvojen
puhdistukseen.

Ruostumattomien- inox-pintojen vari voi

muuttua ajan myota. Tama on normaalia.

Puhdista jokaisen kayton jalkeen
ruostumattomalle tai inox-pinnalle
sopivalla puhdistusaineella.

Puhdista pehmeadlla pyyhkeella
saippualla (naarmuttamaton), inox-
pinnoille sopivalla puhdistusaineella ja
pyyhi yhteen suuntaan.

Poista kalkki-, 6ljy-, tarkkelys-, maito- ja
proteiinitahrat lasi- ja inox-pinnoilta
valittdmasti. Tahrat voivat ruostua ajan
kuluessa.
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Pinnalle suihkutetut/levitetyt
puhdistusaineet tulee puhdistaa pois
valittémasti. Pinnalle jatetyt hankaavat
puhdistusaineet voivat johtaa sen
valkenemiseen.

Emalipinnat

Uunin on oltava jaahtynyt, keittoalueen
puhdistamiseksi. Kuumien pintojen
puhdistaminen muodostaa
tulipalovaaran ja vaurioittaa emalipintoja.
Puhdista emalipinnat kdyton jalkeen
astianpesuaineella, [Ampimalla vedella ja
pehmealla pyyhkeelld tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

Jos tuotteessa on helppo
hoyrypuhdistustoiminto, voit suorittaa
kevyen lian poiston télld toiminnolla.
(Katso Helppo hoyrypuhdistus [» 68].)
Saat kayttaa tuotemerkin
verkkosivustolla suositeltavaa uunin
sisdtiloihin ja grilliin tarkoitettua
puhdistusainetta seka hankaussients,
joka ei naarmuta. Ala kayta ulkoisia uunin
puhdistusaineita.

Katalyyttipinnat

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.
Vaihtelee mallin mukaan.
Katalyyttiseinissa on hieman matta ja
huokoinen pinta. Uunin katalyyttiseinia ei
tule puhdistaa.

Katalyyttipinnat imevat 6ljyn sen
huokoisen rakenteen ansiosta ja alkavat
kiiltdmaan, kun pinta on kostunut oljysta.
Suosittelemme tadssa tilanteessa osien
vaihtamista.

Lasipinnat

Al kayta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusmateriaaleja
lasipintojen puhdistamiseen. Neste voi
vaurioittaa lasipintaa.

Puhdista laite astianpesuaineella,
lampimalla vedella ja lasipinnoille
tarkoitetulla pehmeélla
mikrokuitupyyhkeella ja kuivaa ne
kuivalla mikrokuitupyyhkeella.




+ Jos pesuainejaamia on jaljella
puhdistuksen jalkeen, poista ne kylmalla
vedella ja kuivaa kuivalla
mikrokuitupyyhkeella.
Puhdistusainejaamat voivat vaurioittaa
lasipintaa seuraavalla kerralla.

+ Puhdistusainejaamia ei tule missaan
tapauksessa raapia pois veitsell,
terasvillalla tai vastaavilla tydkaluilla.

+ Voit poistaa kalkkijaamat (keltaiset
tahrat) lasipinnalta kaupallisesti
saatavissa olevalla kalkinpoistoaineella,
tai esimerkiksi viinietikalla tai
sitruunamehulla.

+ Jos pinta on erittdin likainen, levita
puhdistusainetta tahraan sienella ja anna
sen vaikuttaa riittdvan kauan. Puhdista
sitten lasipinta kostealla kankaalla.

+ Varjaantymisen ja tahrat lasipinnalla ovat
normaaleja eivatka vikoja.

Muoviosat ja maalatut pinnat

+ Puhdista muoviosat ja maalatut pinnat
astianpesuaineella, ldmpimalla vedella ja
pehmeadllad pyyhkeell tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeella.

- Ala kdyta kovia metallikaapimia ja
hankaavia puhdistusaineita. Se voi
vaurioittaa pintaa.

« Varmista, ettd tuoteosien liitokset eivat
jaa kosteiksi ja etta niissa ei ole
puhdistusainejaamia. Muutoin néihin
litoksiin voi muodostua ruostetta.

7.2 Varusteiden puhdistus

Al aseta tuotteen varusteita
astianpesukoneeseen, ellei kdyttoohjeessa
ole niin mainittu.

7.3 Ohjauspaneelin puhdistus

+ Puhdista ohjauspaneeli nuppiohjauksella
kostealla pehmealla pyyhkeella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella. Al4 irrota nuppeja
ja tiivisteita alapuolelta paneelin
puhdistamiseksi. Ohjauspaneeli ja nupit
voivat vaurioitua.

+ Kun inox-paneeleja nuppiohjauksella
puhdistetaan, ala kayta inox-
puhdistusaineita nuppien ymparilla.
Merkinnat nuppien ympaérilla voivat
kadota.

+ Puhdista kosketuspaneeli kostealla
pyyhkeella ja kuivaa kuivalla pyyhkeella.
Jos tuotteessa on nappainlukko, kytke se
paalle ennen ohjauspaneelin puhdistusta.
Muutoin nappéaimia voidaan kayttaa
vahingossa.

7.4 Uunin sisdpuolen puhdistus
(keittoalue)

Noudata kohdassa "Yleiset

puhdistustiedot” olevia ohjeita uunin

pintatyypin mukaan.

Uunin sivuseinien puhdistus

Uunin sivuseinat voivat olla
emalipinnoitettuja tai katalyyttisia.

Vaihtelee mallin mukaan. Jos kyseessa on

katalyyttinen seind, katso lisatietoja osasta
"Katalyyttiset pinnat".

Jos tuote on lankahyllymalli, irrota
lankahyllyt ennen sisdseinien
puhdistamista. Suosita sitten puhdistus
noudattamalla osassa "Yleiset
puhdistustiedot” olevia ohjeita
sisdseinatyypin mukaan.
Sivulankahyllyjen irrotus:

1. Irrota lankahyllyn etuosa vetamalla sita
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

2. Veda lankahyllya itsedsi pain sen
poistamiseksi kokonaan.

%@L

3. Hyllyt asennetaan péainvastaisessa
jarjestyksessa irrotukseen nahden.

- N W B o
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7.5 Helppo hoyrypuhdistus

Tama mahdollistaa lian poistamisen (joka
ei ole piintynyt) pehmentamalla se hoyrylla
uunin sisalla ja vesitipoilla, jotka tiivistyvat
uunin sisapintoihin.

1. Poista kaikki varusteet uunista.

2. Kaada 500 ml vetta vuokaan ja sijoita se
2. tasolle uuniin.

Al kayta tislattua tai suodatettua
vetta. Kayta vain juomavetta. Ala
kayta syttyvig, alkoholipitoisia tai

kiintedhiukkasisia aineita veden
sijaan.

3. Aseta uuni helppoon
hoyrypuhdistustilaan ja kayta sita 100
°C lampétilassa 15 minuuttia.

Avaa luukku valittomasti ja pyyhi uunin

sisdpinnat kostealla sienella tai pyyhkeella.

Hoyrya tulee ulos, kun uunin luukku

avataan. Tama voi aiheuttaa palovamman

vaaran. Avaa luukku varovasti.

Puhdista piintynyt lika tuotteesta

astianpesuaineella, [ampimalla vedella ja

pehmeallad pyyhkeella tai sienella ja kuivaa
ne kuivalla pyyhkeella.

Helpon hoyrypuhdistuksen aikana

@ odotetaan, etta lisatty vesi haihtuu
ja tiivistyy uunin sisaan ja luukkuun,
uuniin muodostuneen kevyen lian
pehmentamiseksi. Uuninluukkuun
muodostunut kondensaatio voi
valua ulos, kun uuninluukku
avataan. Pyyhi kondensaatio pois
heti, kun uuninluukku avataan.

(Riippuu laitteen mallista. Ei valttamatta
kaytettévissé laitteessasi.) Kun
kondensaatiota muodostuu uuniin, voi
latakko tai kosteutta esiintya

allaskanavassa uunin alla. Puhdista tama
allaskanava kostealla pyyhkeella ja kuivaa

I

L

7.6 Uuninluukun puhdistus

Voit poistaa uuninluukun ja lasit
puhdistamista varten. Luukkujen ja
ikkunoiden irrotus on kuvattu osissa
"Uuninluukun irrotus” ja "Luukun sisélasin
irrotus”. Kun luukun sisélasit on irrotettu,
puhdista ne astianpesuaineella, lampimalla
vedella ja pehmealla pyyhkeelld tai sienella
ja kuivaa ne kuivalla pyyhkeella. Poista
mahdolliset kalkkijdgamat uuninlasista
viinietikalla ja huuhtele.

Ala kayta hankaavia
puhdistusaineita, metallikaapimia,
terasvillaa tai valkaisuaineita

uuninluukun ja lasin
puhdistamiseen.

Uuninluukun irrotus
1. Avaa uuninluukku.

2. Avaa kiinnikkeet etuluukun
saranaliitdanndssa oikealla ja
vasemmalla puolella painamalla niita
alaspadin, kuten kuvassa on esitetty.

3. Saranatyypit (A), (B), (C) vaihtelevat
tuotemallin mukaan. Seuraavissa
kuvissa on esitetty kukin saranatyyppi.

4. (A) saranatyyppia kaytetdan
normaaleissa luukkutyypeissa.

A

=&y
/

5. (B) saranatyyppia kadytetdan pehmeasti
sulkeutuvissa luukkutyypeissa.
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6. (C) saranatyyppia kaytetdan pehmeasti
avautuvissa/sulkeutuvissa
luukkutyypeissa.

)

©

Veda irrotettua luukku ylospéain sen
vapauttamiseksi oikean- ja
vasemmanpuoleisesta saranasta ja
poista se.

Luukku asennetaan
painvastaisessa jarjestyksessa
irrotukseen nahden. Muista sulkea
saranaliitannan kiinnikkeet luukun
asennuksen yhteydessa.

©)

7.7 Uuninluukun sisalasin
poistaminen

Tuotteen etuluukun siséalasi voidaan
poistaa puhdistamisen ajaksi.

1. Avaa uuninluukku.

2. Veda etuluukun yldosaan asennettua
muoviosaa itsedsi pain painamalla
samalla osan molempaa painokohtaa ja
poista se.

3. Nosta kuvassa esitetylla tavalla
varovasti sisinté lasia (1) suuntaan'A' ja
irrota se vetamalla sitd suuntaan 'B'.

1  Sisempi lasi 2* Sisélasi (ei
valttamatta kaytossa
laitteessasi)

4. Jos tuotteessa on toinen sisélasi (2),

irrota se samalla tavalla (2).

5. Luukun kokoaminen aloitetaan
asentamalla sisin lasi (2). Aseta lasin
viistetty reuna muoviuran viistettyyn
reunaan. (Jos tuotteessa on sisélasi).
Sisélasi (2) on kiinnitettdva sisinta lasia
(1) lahimpéané olevaan muoviuraan.

6. Kun sisin lasi (1) asennetaan, sijoita
lasin painettu puoli sisélasiin. On erittdin
téarkeaa sijoittaa sisimman lasin (1)
alakulmat alempiin muoviuriin.

7. Paine muoviosaa runkoa vastaan,

kunnes kuulet napsahduksen.
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7.8 Uunin valon puhdistus 3. Jos uunin lamppu on tyyppié (A), kuten

esitetty kuvassa alla, kierra uunin

lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja m
vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
kaytossd, veda se ulos kuvassa

esitetylld tavalla ja vaihda se uuteen.

Jos uunin valon lasi on likainen, puhdista
se astianpesuaineella, lampimalla vedella
ja pehmealla pyyhkeell tai sienelld ja
kuivaa ne kuivalla pyyhkeelld Jos uunin
valo ei toimi, voit vaihtaa se alla kuvatulla
tavalla.

Uunin lampun vaihto

Yleiset varoitukset

+ Sahkodiskunvaaran valttamiseksi ennen
uunin lampun vaihtamista, irrota virtaliitin
ja anna uunin jaadhtya. Kuumat pinnat
voivat aiheuttaa palovammoja!

* Uunissa on alle 40 W hehkulamppu, joka 4. Asenna lasisuoja.
on alle 60 mm korkuinen ja alle 30 mm
levyinen, tai halogeenilamppu G9- . . o
liittimell4 ja alle 60 W teholla. Lamput 1. irrota tuote virransyotosta.
sopivat kdyttdon yli 300 °C lampétiloissa. 2. Irrota lankahylyt ohjeiden mukaan.
Uunin valot ovat saatavissa valtuutetusta
huollosta tai teknikoilta. Tuotteessa on G-
energialuokan valo.

+ Lampun sijainti voi erota kuvassa
esitetysta.

+ Uunissa kaytetty lamppu ei sovellu
kayttoon huonevalaistukseen. Lampun

Jos uunissa on nelionmuotoinen lamppu,

tarkoitus on helpottaa ruoan 3. Nosta lampun suojalasia ruuvitaltalla.
tgrkaftar.nlsta. ) . ) Irrota ensin ruuvi, jos tuotteesi
+ Téassd laitteessa kaytettyjen lamppujen nelikulmaisessa lampussa on ruuvi.

tulee kestaa aarimmaisia fysikaalisia
olosuhteita kuten yli 50 °C l[ampdtiloja.
Jos uunissa on pyorea lamppu,

4. Jos uunin lamppu on tyyppia (A), kuten
esitetty kuvassa alla, kierra uunin
lamppua kuvassa esitetylla tavalla ja

1. irrota tuote virransy6tosta. vaihda se uuteen. Jos tyypin (B) malli on
2. Irrota lasisuoja kiertamalla sité kaytoss?, veda se ulog kuvassa
vastapaivaan, esitetylla tavalla ja vaihda se uuteen.
’—-‘\
L/
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5. Asenna lasisuoja ja lankahyllyt.
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8 Ongelmanratkaisu

Mikali ongelma ei ratkea tésséa osiossa
annettuja ohjeita noudattaen, ota yhteytta
jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltoliikkeeseen. Ala koskaan yrité korjata
laitetta itse.

Hoyrya syntyy uunin kdyton aikana.

+ HOyryn muodostuminen kayton aikana on
normaalia. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

Vesipisaroita muodostuu kayton aikana

+ Kayton aikana muodostunut hoyry
tiivistyy kosketuksessa kylmiin pintoihin
tuotteen ulkopuolella ja voi muodostaa
vesipisaroita. >>> Tama ei ole
toimintahairio.

+ Metalliosat voivat laajentua ja danta
kuulua lampenemisen aikana. >>> Tama
ei ole toimintahairio.

Tuote ei toimi.

+ Varoke voi olla viallinen tai palanut. >>>
Tarkasta varokkeet varokerasiassa.
Vaihda ne tai aseta uudelleen paikalleen.

+ Laitetta ei ole ehka liitetty virransy6tt6on
(maadoitettu). >>> Tarkasta, etta laite on
liitetty virransyottoon.

+ (Jos laitteessa on ajastin) Nappadimet
ohjauspaneelissa eivat toimi. >>> Jos
tuotteessa on nappainlukko, voi se olla
kaytossa. Poista se kaytosta.

Uunin valo ei syty.

+ Uunin lamppu voi olla viallinen. >>>
Vaihda uunin lamppu.

 Ei sahkovirtaa. >>> Varmista, ettad
verkkovirta on kdytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

Uuni ei kuumene.

+ Uunia ei ehka ole asetettu tiettyyn
keittotoimintoon ja/tai lampdétilaan. >>>
Aseta uuni tiettyyn keittotoimintoon ja/tai
lampatilaan.

+ Malleissa ajastimella, aikaa ei ole
asetettu. >>> Aseta aika.

+ Ei sdahkovirtaa. >>> Varmista, etta
verkkovirta on kaytettavissa ja tarkasta
varokkeet varokerasiassa. Vaihda
varokkeet tai aseta uudelleen paikalleen.

(Malleille ajastimella) Ajastinnaytto

vilkkuu tai ajastinsymboli palaa.

+ Sahkokatkos on tapahtunut aiemmin. >>>
Aseta aika / kytke tuotteen toimintonupit
pois paalta ja kytke uudelleen haluttuun
asentoon.
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